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SYMBOLS & ICONS

II] Notice! Useful information.

A Warning! Risk of injury or product damage.

A

Danger! Risk of serious or deadly injury or severe product damage.
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1. OFYR® ANNIVERSARY EDITION

THANK YOU FOR PURCHASING AN OFYR® PRODUCT. OUR COLLECTION HAS BEEN
DEVELOPED TO CREATE UNFORGETTABLE CULINARY MOMENTS IN YOUR OWN OUTDOORS.
WITH HIGH-QUALITY MATERIALS AND AN ICONIC DESIGN, WE HELP YOU TAKE OUTDOOR
COOKING TO THE NEXT LEVEL.

BEFORE STARTING YOUR OFYR JOURNEY, WE RECOMMEND YOU READ THIS MANUAL.
WITH THESE TIPS AND TRICKS, WE WILL HELP YOU WITH EVERYTHING FROM LIGHTING
YOUR FIRST FIRE TO MAINTENANCE AFTER COOKING. YOU WILL ALSO FIND THE ASSEMBLY
INSTRUCTIONS, IMPORTANT INFORMATION AND WARRANTY CONDITIONS OF YOUR OFYR®.

1.1 OFYR® ANNIVERSARY EDITION

Congratulations on your new OFYR. We're thrilled to have you join our journey with one of our exclusive
Anniversary Edition models. Your new cooking unit marks the beginning of many special moments, where
fire, food, and togetherness come to life.

The cooking unit features an innovative airflow system, which improves the combustion of wood and limits
smoke formation. Thanks to this system, the cooking plate also heats up faster and maintains a consistently
high temperature. The base of the cooking unit consists of 5 separate parts and should be assembled
by the consumer with the included 8 nuts.

OFYR® ANNIVERSARY OFYR® ANNIVERSARY OFYR® ANNIVERSARY OFYR® ANNIVERSARY
EDITION MIRRORED EDITION BRUSHED EDITION CHROME GREEN EDITION OXIDE RED
STAINLESS STEEL STAINLESS STEEL

1.2 SPECIFICATIONS

Material cooking plate Steel

Material cone Black steel

Material base Stainless steel / galvanized steel
Thickness cooking plate 12 mm /0.47 inch

Thickness cone 3mm/0.12inch

Thickness base 1.5mm /0.06 inch

Diameter cooking plate 98 cm/38.6 inch

Weight 103 kg / 227 pound
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2. WARRANTY TERMS PER ELEMENT

Alimited lifetime warranty applies to the material and construction of all OFYR® cooking units for the original

buyers and owners, provided that they purchased their product from an authorised dealer and registered
their warranty in the required manner through the OFYR Club at www.ofyr.club.

B2C B2B
Cooking plate 5years 3years
Cone black coated steel 2 years 1 year
Base stainless steel 5 years 3years
Base powder coated steel 5 years 3years

This warranty covers manufacturing defects. It applies to the original buyers or owners of an OFYR® cooking
unit provided:

¢ They purchased their product from OFYR® or an authorised dealer.
¢ They used and maintained their product according to the instructions in this manual.

NOT COVERED BY WARRANTY

e Wear, corrosion, deformation and discolouration of parts exposed to fire.

e Corrosion and discolouration caused by external influences.

¢ Visual irregularities inherent to the manufacturing process.

e Damages caused by not following our instructions for intended use and maintenance.

3. IMPORTANT INFORMATION AND WARNINGS

> PP B> P

Please read this manual carefully, it contains information on the proper assembly and safe use
of the barbecue. Please read and follow all warnings and instructions before assembling and
using the barbecue. Please keep this manual for future reference.

Due to the considerable weight of the elements, the unpacking and placing of the product
should be done by at least 2 people or when needed because of the weight more people.

Failure to follow these instructions could result in fire, explosion or burn hazard which could
cause property damage, personal injury, or death.

Always use the cooking units in accordance with all applicable local, state and federal fire codes.

CARBON MONOXIDE HAZARD! Burning wood gives off carbon monoxide, which has no odour
and can cause death. Only use the cooking unit outdoors and ensure proper ventilation.

Do not use indoors! Do not use the plancha in a confined and/or habitable space e.g.
houses, tents, caravans, motor homes, garage or any other building or closed space. Danger of
carbon monoxide poisoning fatality.

[+
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Only place your cooking unit on a hard, levelled, heat resistant and stable surface. The barbecue
must be installed on a secure level base prior to use.

Keep a minimum 3 metres (10ft.) clearance of all combustible materials such as wood, dry plants,
grass, brush, paper, canvas.

Maintain a minimum distance of 3 meters (10ft.) from overhead construction, walls, windows,
rails, or other structures.

Do not shift the cooking unit after they are set up. This may damage the adjustable feet or wheels
which are attached.

Do not use the adjustable feet to change the overall height of your Cooking Unit, use them only
to level the plancha. The unit may become unstable if the adjustable feet are extended by more
than 10mm.

Do not use spirit or petrol for lighting or re-lighting! Use only firelighters complying with EN 1860-3.
Do not use the cooking unit in strong winds.

Do not light the product above windspeeds of 15 km/h

This cooking unit will become very hot, do not move it during operation.

Keep children and pets away.

Never leave the cooking unit unattended during use.

Avoid loose hair and do not wear clothing with loose sleeves while lighting or using the cooking unit.

Never use water to control the flare-ups or extinguish the wood or charcoal.

Do not remove the ashes until all wood or charcoal is completely extinguished and the cooking
unit is completely cooled.

Always use protection, such as CE certified barbecue gloves. Always read the manual of the
protective gloves used, and respect its limitations.

Do not cook before the fuel has a coating of ash.
Keep a fire extinguisher (BC or ABC) accessible at all times while operating the barbecue.

Never overfill the fuel compartiment. This can cause serious injury as well as damage to the
barbecue. Never fill the fuel compartiment more than 75%.
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4. ASSEMBLING THE OFYR® ANNIVERSARY EDITION

The OFYR® Anniversary Edition will not be assembled upon delivery. Please follow our instructions to
assemble your cooking unit correctly and safely. Always assemble the plancha with 2 people, as some parts
are very heavy.

. Airflow plate

. Cooking plate
Cone

Base top

Ash catcher

Base backside

. Base side

. Base front
Adjustable feet x4

“"IoOmMmMUONWD>»

©

@
K

]

J. Boltx8
K. Nutx8
@ L. Wrench x2
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4.1 SETTING UP THE PLANCHA

Always use the plancha in accordance with all applicable local, state, and federal fire codes.
Before each use check all nuts, screws and bolts to make sure they are tight and secure.

Keep a minimum 3 metres (10ft.) clearance of all combustible materials such as wood, dry plants,
grass, brush, paper or canvas.

Maintain a minimum distance of 3 meters (10ft.) from overhead construction, walls, rails,
or other structures.

Always keep a fire extinguisher (BC or ABC) accessible while operating the plancha.

The plancha has to be installed on a secure level base prior to use.

Do not use the plancha on wooden or flammable surfaces.

Always be careful with moving or adjusting any part of the plancha, there is a danger of entrapment.
The product should be levelled before use.

Ensure that the airflow plate is installed and aligned in the centre of the cone before using the product.
Do not place the plancha on or near combustible surfaces.

Make sure to place the product on a flat surface before using it.

Check all the bolts are tightened after moving the product.

Handle with caution; the product has sharp edges.

Ensure that the product is properly positioned before and during use.

Do not shift the OFYR® Cooking Units after they are set up. This may cause damage to the
adjustable feet or the rivet nuts with which they are attached. When moving the product first
disassemble and then build back up again.

Do not use the adjustable feet to change the overall height of your OFYR® Cooking Unit, use them

only to level the plancha. The unit may become unstable if the adjustable feet are extended
by more than 10mm.
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5. COOKING WITH THE OFYR® ANNIVERSARY EDITION

THE TIPS AND TRICKS THAT ARE MENTIONED IN THIS SECTION, ARE ALSO EXPLAINED IN
VIDEOS THAT ARE AVAILABLE AT WWW.OFYR.COM.

Use of alcohol, prescription or non-prescription drugs may impair the user’s ability to assemble or safely
operate the plancha. Never overfill the plancha with wood. This can cause serious injury as well as damage
to the plancha.

5.1 THE BEST WOOD TO USE

We recommend the exclusive use of hardwoods such as beech, oak, ash, maple and birch - do
not use softwoods such as spruce, fir or pine as their properties have a negative effect on the
desired cooking result due to the resin they contain, which can also lead to increased flying sparks.

Do not load the cone with more than 6 pieces of wood at a time.

Ensure that the wood is completely dry before lighting it. We recommend very dry wood with
less than 15% residual moisture.

OFYR recommends firewood that creates thick charcoal. For this reason, we prefer beech or ash
wood or other hardwood

5.2 THE BEST WAY TO LIGHT THE FIRE

The ideal log size to use is around 15 x 35 cm. We advise against using larger logs, as these tend
to catch fire quickly but generally do not burn down properly due to a lack of space for oxygen
in the cone.

When it is cold or very windy, you might need more wood. After about 3 hours, you will need
to empty the cone for the right airflow again.

Stack the pieces of wood two by two, as if you were building a log cabin, with the bark
facing outwards to further prevent smoke formation.

The outdoortemperatureisanimportantfactorinthetime neededto properly heatthe cooking plate.
This time can range from 30 to 45 minutes in the spring and summer to 45 to 60 minutes
in autumn and winter.

Depending on the weather conditions, the cooking plate will reach a temperature of around 300 °C
on the inner edge up to 200 °C on the outer edge.

Once the fire is burning properly, spread the wood and coal under the edges of the cooking plate. Add
new wood in the middle with the bark facing up. Repeat this process until you are done cooking.

12
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In autumn and winter, it will take more wood to keep the cooking plate warm. When it is windy,
the cooking plate will be hottest on the side where the wind leaves the cooking unit. Compensate
this by pushing more hot coals to the opposite side of the cone.

5.3 THE BEST OIL TO USE

For the first 2 to 3 times, it is recommended to use olive oil. This oil has a lower combustion point,
which will help form a nice brown-black hue on the cooking plate.

After the first 2 to 3 times of cooking, we recommend using oils with a higher combustion point.
Sunflower or groundnut oil are examples of oils that can withstand the high temperature of the fire.

6. FIRST TIME COOKING

6.1 FIRST FIRE

The cooking plate of the cooking unit is made of steel. During manufacturing, the plate is slightly
pressed down in the middle to help excess juices drip into the fire when you are cooking.
The heat from the fire will cause the cooking plate to bend downwards even further.

Thefirstfire should be kept small for roughly 30 minutes to help the steel settle. If you light too bigafire
during the first use of your OFYR® cooking unit, this might cause the cooking plate to bend too
far during future use.

In some cases, the cooking plate bulges upwards in the middle and becomes convex. If this happens,
please contact the store where you bought your cooking unit because this means that the steel
is incorrectly stressed.

6.2 REMOVING FACTORY OIL FROM THE COOKING PLATE

The cooking plate will be covered in a protective layer of factory oil upon delivery. Before your
cooking unit is ready to use, this layer needs to be removed.

Light your first fire and properly heat up the cooking plate. Drizzle on some olive oil and spread
it out over the plate with a kitchen towel or white cloth. The olive oil will mix with the factory oll,
making it easier to remove it. Scrape the plate clean with the spatula. Please note: when the
cooking plate is not properly heated, the oil will become a sticky black substance that is difficult to
remove.

Repeat these steps about 2 to 3 times until the scrapings that come off are beige instead of black.

Once the cooking plate is clean, it is ready to use. Time to drizzle a new layer of olive oil and start
cooking.

OFYR® MANUAL - OFYR® ANNIVERSARY EDITION 13




7. GENERAL PRODUCT SAFETY

¢ Inthe event of an oil or grease fire do not attempt to extinguish with water. Immediately call the
fire department. Using a type ‘BC' or 'ABC' fire extinguisher may, in some circumstances,
contain the fire.

e The plancha has an open flame. Keep hands, hair, and face away from flames. Do NOT lean over
the plancha when lighting or when in use. Loose hair and clothing may catch fire.

e Do not use the plancha without the use of suitable protective gloves.
e Always read the manual of the protective gloves used and respect its limitations.

¢ When handling hot metal parts like the grill or plancha, wear suitable protective gloves AND use
long sturdy tools like an appropriate tong.

e Never leave the plancha unattended while it is lit.
e Be careful when removing food from the grill. Al surfaces are HOT and may cause burns.
Use protective gloves and long, sturdy cooking tools for protection from hot surfaces or splatter

from cooking liquids.

e Never extinguish the fire with water, this can cause damage to the plancha. Let the fire burn until
it dies out. This may take some time.

e Clean the cooking plate while it is still warm. Only clean and store the remaining parts and
accessories when everything has completely cooled down to ambient temperature.

e Do not use more oil than necessary when cooking on the plancha, as this can cause flare-ups.
e Be cautious of wood smoke, as it can cause eye irritation.
e Do not load one side of the plancha with more than 15 kg.

e The product stays hot for a long period after use. Let the product cool down completely before
storage or placing it near flammable surfaces.

¢ Keep loose hair or clothing away from the product when it is in use.
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8. MAINTENANCE

Whether you cook outdoors every day or just at the weekends, it is important to maintain your cooking unit
properly. By following these tips, you will be able to enjoy your cooking unit for many years to come. For

video tutorials, you can visit www.ofyr.com.

8.1 THE COOKING PLATE

If you use your OFYR® cooking unit a lot, a smooth layer of carbon will build up on the cooking
plate, making it extra smooth and extra comfortable to use. From time to time, this layer might
come off in some spots. When you spot chips on the surface, simply scrape off the chips using
the spatula, and rub on new oil. The carbon residue layer will gradually renew itself.

The cooking plate is made of black steel and will corrode if oil is not properly baked into it. Once the il
has properly been baked into the steel, only minor corrosion will develop. When the cooking plate is not
used for longer periods of time, we recommend treating it with oil every 15-30 days. It is difficult
to spread oil over a cold cooking plate, so we advise using a spray bottle with pan-coating instead.

Cover the cooking plate with the protective OFYR® products for extra protection.

8.2 THE CONE

Remove the ashes after every use to prevent the cone from getting clogged up. If wet ash is left
in the cone for too long or if you live in a wet or salty climate, steel chips may form on the inside
and outside of the cone. These chips are easily removed with the spatula.

Ashes and coals can stay hot for a long period of time, sometimes even for several days. Always put
the ashes and coals in an empty zinc or steel bin and then throw water over them so they are
completely wet. Only then dispose of the ashes and coals in your regular bin.

8.3 THE BASE

During cooking or due to weather conditions, it may be necessary to clean the surface of the
base - only do this with a soft cloth using lukewarm water and a mild detergent - never use
solvent-based cleaning agents or harsh cleaners that can damage the surface.

OFYR® MANUAL - OFYR® ANNIVERSARY EDITION 15
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1. OFYR® ANNIVERSARY EDITION

DEKUJEME VAM ZA ZAKOUPENi VYROBKU OFYR®. NASE KOLEKCE BYLA VYVINUTA PRO
VYTVORENI NEZAPOMENUTELNYCH KULINARSKYCH OKAMZIKU NA VASi ZAHRADE. DiKY
VYSOCE KVALITNIM MATERIALUM A IKONICKEMU DESIGNU VAM POMUZEME POSUNOUT

VENKOVNI VARENI NA VYSSi UROVEN.

NEZ SE VYDATE NA CESTU S VARICI OFYR, DOPORUCUJEME VAM PRECIST SI TENTO NAVOD.
DiKY TEMTO TIPUM A TRIKUM VAM POMUZEME SE VS$iM OD ZAPALENi PRVNIHO OHNE AZ
PO UDRZBU PO VARENI. NAJDETE ZDE TAKE NAVOD K MONTAZI, DULEZITE INFORMACE A
ZARUCNI PODMINKY VASEHO VARICE OFYR®.

1.1 OFYR® ANNIVERSARY EDITION

Gratulujeme k vasemu novému OFYR. Jsme nadSeni, Ze se pfipojujete k nasf cesté s jednim z nasich
exkluzivnich modell ANNIVERSARY EDITION. Vase nova varna jednotka znamené zacatek mnoha zvlastnich
okam?zikd, kde ohen, jidlo a spolecné chvile oZivaj.

Varna jednotka je vybavena inovativnim systémem proudénf vzduchu, ktery zlepSuje spalovani dreva a
omezuje tvorbu koufe. Diky tomuto systému se varna deska také rychleji zahfiva a udrZuje trvale vysokou
teplotu. Z&kladna varné jednotky se sklada z 5 samostatnych dill a spotrebitel by ji mél sestavit pomoci 8
prilozenych matic.

OFYR® ANNIVERSARY OFYR® ANNIVERSARY OFYR® ANNIVERSARY OFYR® ANNIVERSARY

EDITION MIRRORED EDITION BRUSHED EDITION CHROME GREEN EDITION OXIDE RED
STAINLESS STEEL STAINLESS STEEL

1.2 SPECIFIKACE

Material varné desky Ocel

Material kuZelu Cernd ocel

Materiél zakladny Nerezova ocel / pozinkovana ocel

TlousStka varné desky 12 mm

Tloustka kuZelu 3mm

Tloustka zékladny 1,5mm

Primeér varné desky 98 cm

Hmotnost 103 kg
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2. ZARUKNi PODMINKY

Omezena doZivotnf zaruka se vztahuje na materidl a konstrukci vdech kucharskych jednotek OFYR® pro
plvodni kupujici nebo maijitele, pokud svou jednotku zakoupili u autorizovaného prodejce a zaregistrovali
svou zaruku pozadovanym zpUsobem prostrednictvim klubu OFYR na adrese www.ofyr.club.

B2C B2B
Varici deska 5 let 3 roky
KuZel: ¢erné lakovana ocel 2 roky 1 rok
Z&kladna: nerezova ocel 5 let 3 roky
Zakladna: praskove lakovana ocel 5 let 3 roky

Tato zéaruka pokryvad wyrobni vady. Plati pro plvodni kupujici nebo majitele jednotek OFYR®,
za predpokladu, Ze;

¢ Koupili svij produkt od spole¢nosti OFYR® nebo od autorizovaného prodejce.
¢ Sestavili, pouZivali a udrzovali jednotku OFYR® Cooking podle pokyn( v této pfirucce.

/A NEPOKRYTO ZARUKOU

¢ Odstredivym opotrebenim, koroze, deformacemi a ztratou barvy ¢astf vystavenych ohni.
e Korozi a zbarveni zplsobené vnéjsimi vlivy.

¢ Vizudlni nepravidelnosti vlastni vyrobnimu procesu.

* Skody zplisobené nedodrzenim nasich pokyn(i pro zamyslené pouZiti a Gdrzbu.

3. DULEZITE INFORMACE A VAROVANI

Prectéte si prosim tento navod peclivé, obsahuje informace o spravném sestavenf a bezpe¢ném
pouzivani grilu. Pred sestavenim a pouzitim grilu si prosim prectéte a dodrzujte vSechna varovanf
a pokyny. Uchovejte tento ndvod pro budouci potrebu.

Vzhledem k znacné hmotnosti prvkd by mélo rozbalenf a umisténf vyrobku provadét alespon 2
osoby, nebo vice, pokud to hmotnost vyZaduje.

Nedodrzeni téchto pokynd mize vést k pozaru, explozi nebo riziku popéaleni, coz mize zpUsobit
poskozeni majetku, zranénf nebo smrt.

VZdy pouZivejte varné jednotky v souladu se vsemi platnymi mistnimi, statnimi a federainimi
pozarnimi predpisy.
NEBEZPECI OXIDU UHELNATEHO! Hofeni dFeva uvolfiuje oxid uhelnaty, ktery nemé zadny zapach

a muze zpUsobit smrt. PouZivejte varnou jednotku pouze venku a zajistéte radné vétrani.

NepouZivejte uvnitf! NepouZivejte planchu v uzavienych a/nebo obytnych prostorech, jako jsou
domy, stany, karavany, obytné vozy, garaze nebo jiné budovy ¢i uzaviené prostory. Nebezpeci

> b B> B B P
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smrtelné otravy oxidem uhelnatym.

Umistéte varnou jednotku pouze na pevny, rovny, tepelné odolny a stabilni povrch. Gril musi byt

instalovan na bezpecné a rovné zakladné pred pouZzitim.

Udrzujte minimalni vzdalenost 3 metry (10 stop) od viech hoflavych materidld, jako je drevo,
suché rostliny, trava, ki'ovi, papir nebo platno.

DodrzZujte minimalni vzdalenost 3 metry (10 stop) od hornich konstrukci, stén, oken, zabradlf
nebo jinych staveb.

Neposunujte varnou jednotku po sestaventi. To by mohlo poskodit nastavitelné nozky nebo kolecka.
NepouZfvejte nastavitelné nozky k Upravé celkové vysky vasi varné jednotky, pouZivejte je pouze k
vyrovnani planchy. Jednotka muze byt nestabilni, pokud se nastavitelné nozky prodlouzi o vice

nez 10 mm.

NepouZivejte lih nebo benzin k zapalovani nebo opétovnému zapalovani! PouZivejte pouze
podpalovace spliujici normu EN 1860-3.

NepouZivejte varnou jednotku pfi silném vétru.

Nezapalujte vyrobek pfi rychlosti vétru vyssi nez 15 km/h.

Tato varna jednotka se velmi zahfiva, béhem provozu s ni nehybejte.
Drzte déti a domaci mazlicky v bezpecné vzdalenosti.

Nikdy nenechavejte varnou jednotku b&hem pouZivani bez dozoru.

Vyhnéte se volnym vlasiim a nenoste obleceni s volnymi rukavy pfi zapalovani nebo pouzivani
varné jednotky.

NepouZivejte vodu k ovladani plamend nebo k haseni dieva nebo uhli.

Neodstrariujte popel, dokud nenf veskeré dievo nebo uhli zcela uhaseno a varna jednotka zcela
nevychladla.

Vzdy pouZivejte ochranu, napriklad grilovaci rukavice s certifikaci CE. VZdy si pfectéte navod k
ochrannym rukavicim, které pouzivate, a dodrzujte jejich omezenit.

Nevarte, dokud palivo nenf pokryto vrstvou popela.
Méjte vzdy po ruce hasici pfistroj (typ BC nebo ABC) pfi provozu grilu.

Nikdy nepreplnujte palivovou komoru. To mize zpUsobit vazné zranéni a poskozeni grilu. Nikdy
neplnte palivovou komoru vice nez na 75 %.
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4. MONTAZ THE OFYR® ANNIVERSARY EDITION

OFYR® Anniversary Edition nebude pfi dodanf smontovan. Pfi spravné a bezpecné montazi varné jednotky
postupujte podle nasich pokynd. Planchu vzdy sestavujte ve dvou lidech, protoze nékteré dily jsou velmi
tézkeé.

. Deska pro proudéni vzduchu
. Plotna na varenf

Kuzel

. Horni ¢ast zékladny
Zachytavac popela

Zadnf ¢ast zakladny

. Bocni ¢ast zékladny

. Prednf ¢ast zakladny
Nastavitelné noZicky x4

~TIomMmUOw®)

©

@
K

]

3. Sroub x8
K. Matice x8

@ L. Kli¢ x2
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4.1 NASTAVENI PLANCHY

Vzdy pouZivejte planchu v souladu se v3emi platnymi mistnimi, statnimi a federdinimi
pozarnimi predpisy.

Pred kazdym pouzitim zkontrolujte vsechny matice, Srouby a svorniky, zda jso pevné utazeny
a zajistény.

Od v3ech horlavych materidlQ, jako je drevo, suché rostliny, trava, kiovi, papir nebo platno,
udrZujte odstup minimalné 3 metry.

Dodrzujte minimalni vzdalenost 3 metry od nadzemnich konstrukci, zdf, kolejnic nebo
jinych konstrukci.

Pfi provozu planchy méjte vzdy po ruce hasicf pristroj (BC nebo ABC).

Planca musf byt instalovana na bezpecny a rovny povrch pred pouzitim.

NepouZivejte planchu na drevénych nebo hoflavych povrsich.

Vzdy budte opatrni pfi pohybu nebo nastavenf jakékoliv ¢asti planchy, hrozi nebezpeci uvéznéni.
Produkt by mél byt pred pouzitim vodorovné vyrovnan.

Ujistéte se, ze vzduchova deska je nainstalovana a zarovnana uprostred kuZzele pred pouzitim
produktu.

Pl&ansi nepolozte na nebo pobliz hoflavych povrchi.

Pred pouzitim produkt poloZte na rovny povrch.

Zkontrolujte, zda jsou vdechny Srouby po premisténi produktu utazené.

S vyrobkem zachazejte opatrné, ma ostré hrany.

Dbejte na to, aby byl vyrobek pred a béhem pouzivanf spravné umistén.

Neposouvejte jednotky OFYR® Cooking po jejich instalaci. To mudZe zpUsobit poskozeni
nastavitelnych nozek nebo nytowych matic, kterymi jsou pripojeny. Pfi pohybu produktu nejprve
ho rozeberte a pak zase sestavte.

NepouZivejte nastavitelné nohy k nastaveni celkové vysky vasi jednotky OFYR® Cooking, pouZijte

je pouze k vyrovnani planchy. Jednotka mdze byt nestabilni, pokud jsou nastavitelné nohy
prodlouzZeny o vice nez 10 mm.

OFYR® MANUAL - OFYR® ANNIVERSARY EDITION 31



5. VARENI S OFYR® ANNIVERSARY EDITION

TIPY A TRIKY UVEDENE V TETO CASTI JSOU TAKE VYSVETLENY VE VIDEICH, KTERA JSOU K
DISPOZICI NA ADRESE WWW.OFYR.COM.

Uzivani alkoholu, 1ékd na predpis nebo bez predpisu mlze ovlivnit schopnost uZzivatele montovat nebo
bezpetné provozovat planchu. Nikdy nepfepliujte planchu dfevem. To mize zpUsobit vazné zranéni a
poskozeni planchy.

5.1 NEJLEPSI DREVO K POUZITI

Doporucujeme pouzivat mékei druh dfeva podle vaSich preferenci. Nedoporucujeme pouZivat
vétsinu druhl tvrdého dfeva, protoze hofi pfi vy3sich teplotach a mohou poskodit planchu.

Kuzel nepretéZujte vice neZ 6 kusy dreva najednou.
Ujistéte se, Ze drevo je pred rozsvicenim zcela suché. Doporucujeme maximalni obsah vihkosti 20 %.

OFYR doporucuje pouZit bukové nebo jasanové dfevo jako palivo, toto se stava vysoce kvalitnim
drevénym uhlim pfi spalovani.

5.2 NEJLEPSi ZPUSOB, JAK ZAPALIT OHEN

IdedInf velikost polena je priblizné 10 x 30 cm. Nedoporucujeme pouZzivat vétsf polena, protoze
ta maji tendenci se rychle rozhofet, ale zpravidla kvili nedostatku mista pro kyslik v kuZelu
fadné neshorf.

KdyZ je chladno nebo velmi vétrno, mlzete potfebovat vice dfeva. Priblizné po 3 hodinach
budete muset kuzel vyprazdnit.

Kladte kusy dfeva po dvou, jako byste stavéli srub, s kdrou obracenou ven, aby se déle
predchazelo vzniku koure.

Venkovni teplota je dllezitym faktorem pro cas potfebny k Fadnému zahréati varici desky. Tento ¢as
se muze lisit od 25-30 minut béhem jara a léta aZ po 45-60 minut béhem podzimu a zimy.

V zavislosti na povetrnostnich podminkach a venkovni teploté bude varici deska dosahovat teploty
kolem 300°C na vnitfnim okraji a kolem 200°C na vnéjsim okraji.

Jakmile dfevo z vaSeho pocétecniho ohné spravné horf, rozlozte horkou hmotu pod okraji varicf
desky a pridejte nové drevo uprostfed s klrou obracenou vzhlru. Pro opakovani procesu
po celou dobu, kdy chcete udrzovat vafici desku teplou.

Postfehnete, Ze na podzim a v zimé bude potfeba mnohem vice dfeva na udrzenfvarici desky v teple
neznajareavlété. Pokud fouka vitr, bude varici deska nejteplejsitam, kde vitr opoustivaricijednotku
OFYR®, tj. ve sméru vétru. MdZete to kompenzovat tim, 7e do opacného sméru pridate vice
horkého uhli.
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5.3 NEJLEPSI OLEJ K POUZITI

e Doporucujeme pouZzit olivovy olej prvnich 2-3krat, kdyZ budete pouZivat svou Varici jednotku
OFYR®. Olivovy olej mé nizsi bod horeni, coz pomUze vafici desce ziskat pékny hnédo-cerny
nadech.

e Po prvnich par pouzitich mdzete zacit pouzivat oleje s vyssimi body hofeni, napfiklad slune¢nicovy
olej nebo arasidovy olej.

6. PRVNI VARENI
6.1 PRVNi POZAR

e Varna deska vasi varné jednotky OFYR® je vyrobena z oceli. Stfed varici desky je stlacen dold,
aby se zabranilo 3tavam, aby pretekly pres okraj. Teplo z ohné zpUsobi, Ze se varna deska jesté
vice prohne smérem dold.

e Je dUlezité zapalit maly ohern po dobu asi 30 minut, aby se varici deska spravné usadila. Pokud pfi
prvnim pouziti varné jednotky zapalite pfilis velky oher, mohlo by to zpUsobit, Ze se varna deska
pfi dalsim pouziti prilis ohne.

e Vnékterychpfipadechsevaricideskamlzezvinitnahoruuprostiedastatsetakkonvexni. Toznamena,
Ze ocel je nespravné namahana. Pokud se to stane, kontaktujte prosim svého prodejce.

6.2 ODSTRANENI TOVARNIHO OLEJE Z VARNE DESKY

e Varna deska bude pfi dodani pokryta ochrannou vrstvou tovarniho oleje. Nez bude varna
jednotka pripravena k pouZziti, je tfeba tuto vrstvu odstranit.

e Zapalte prvniohen aradné rozehrejte varnou desku. Pokapejte plotynku olivovym olejem a rozetrete
ji kuchyriskou utérkou nebo bilou utérkou. Olivovy olej se smisi s tovarnim olejem, coZ usnadnfjeho
odstranéni. Pomoci stérky talif vySkrabejte do Cista. Upozornéni: pokud nenf varna deska spravné
zahrata, olej se zménf v lepkavou ¢ernou hmotu, ktera se obtizné odstrariuje.

e Tyto kroky opakujte asi 2 az 3krat, dokud nebudou seskrabané zbytky bézové a ne cerné.

e Jakmile je varna deska Cist4, je pripravena k pouZiti. Je ¢as nakapat novou vrstvu olivového oleje a
zacit varit!
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7. VSEOBECNA BEZPECNOST PRODUKTU

eV pripadé vzniceni oleje nebo tuku se nesnazte hasit vodou. Okamzité zavolejte hasice. Pouziti
hasiciho pfistroje typu ‘BC’ nebo ‘ABC’ mlZe za urcitych okolnosti omezit pozar.

e Plancha ma otevfeny plamen. Drzte ruce, viasy a oblicej od plamend. NENAKLANEJTE SE pres
planchu pfi zapalovani nebo pfi pouzivani. Volné viasy a obleceni mohou vzplanout.

¢ NepouZivejte planchu bez pouziti vhodnych ochrannych rukavic.
e Vzdysiprectéte ndvod k pouziti ochrannych rukavic a respektujte jejich omezen.

e Pfi manipulaci s horkymi kovovymi ¢astmi, jako je gril nebo plancha, pouZijte vhodné ochranné
rukavice A POUZIITE dlouhé a pevné néstroje jako vhodnou klestf.

¢ Nikdy neponechavejte planchu bez dozoru, kdyz je zapnuta.

o PH wjimanf potravin z grilu budte opatrni. Vechny povrchy jsou HORKE a mohou zpGsobit

popaleniny. Na ochranu pred horkymi povrchy nebo stfikajicimi tekutinami pouZivejte ochranné
rukavice/chnapky a dlouhé, pevné kuchynské nacini.

e Nikdy nehas, oher vodou, mdze to poskodit planchu. Nechej ohen hofet, dokud nesamovolné
nevyhasne. To mdze néjakou dobu trvat.

o (istéte a skladujte planchu pouze tehdy, kdyZ se GpIné vychladne na okolnf teplotu.

e Pri vareni na plansi nepouzivejte vice oleje nez je nutné, protoze to mUze zpUsobit vzniceni
plamend.

¢ Budte opatrni na dfevény kouf, protoZe mize zpdsobit podrazdéni odi.
¢ Na jednu stranu pladnse nepretéZujte vice nez 15 kg.
e Pred uskladnénim nebo umisténim v blizkosti hoflavych povrchl nechte wyrobek zcela vychladnout.

e Volné vlasy nebo odév udrZujte mimo dosah vyrobku.
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8. UDRZBA

N
At uZ varite venku kazdy den, nebo jen o vikendech, je ddleZité, abyste své varné zarfizeni fadné udrzovali. O
Pokud budete dodrZovat tyto tipy, budete si moci vari¢ uZivat po mnoho let. Videondvody naleznete na
adrese www.ofyr.com.

8.1 PLOCHA VARECKY

e Pokud svij OFYR® Kucharsky stroj pouZivate hodné, na varecce se vytvori hladka vrstva uhliku,
coz ji ¢ini extra hladkou a extra pohodinou k pouziti. Obcas se tato vrstva mlzZe uvolnit
na nékterych mistech. KdyZz na povrchu uvidite Cipy, jednoduse Cipy stahnéte Spachtli a vtrete
novy olej. Vrstva uhlikovych zbytkd se timto zplsobem postupné obnovi.

e Plochavaricejevyrobenazcernéoceliabudzesekorodovat, jestlineniolejspravnézapecen.jakoryby,
tak i malé koroze. Kdyz se plocha xvaric¢e nepouziva delsi dobu, doporucujeme ji zpracovat olejem
kazdych 15-30 dni. ProtoZe lécenf studené plochy vafice varicemi nefunguje prilis snadno, pouZzitf
rozpryslujici lahve s panvickym pokrytim je efektivnéjsi.

e Po pouziti nasadte na vyrobek ochranny kryt.

e Po kazdém pouzitf odstrarite popel, aby se kuzel neucpal. Jestli mokré popel na kone too dlouhou
dobu nebo jestli ofyr kuchyriskd jednotka je velmi mokrém nebo solném regionu, mohou
se vytvaret ocel stripes na oba strany corten steel konice. Této chipy Ize snadno odebrat lopatkou.

e Zbytky a uhli mdzou zUstat horké po dllohou dobu. Nékdy dokonce i nékolik dni. Pfed tim nez
se rozlozis s pozUstatky v obycejném kosi, vioz je vzdy nejdfive do prazdného kose zinek nebo ocel
a pridej na né vodu, aby byly UpIné mokré. Teprve potom je vyhod do obycejného kose.

8.3 ZAKLAD

e Béhem vareni nebo kvili povétrnostnim podminkdm mdze byt nutné vycistit povrch zakladny.
Délejte to pouze mékkym hadfikem s vlaZznou vodou a trochou jemného Cisticiho prostfedku.
Nikdy nepouZivejte Cisticf prostiedky na bazi rozpoustédel nebo agresivnf Cistice, které by mohly
poskodit povrch.
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1. OFYR® ANNIVERSARY EDITION

VIELEN DANK, DASS SIE EIN OFYR® PRODUKT GEKAUFT HABEN. UNSERE KOLLEKTION
WURDE ENTWICKELT, UM UNVERGESSLICHE KULINARISCHE MOMENTE IN IHREM EIGENEN
GARTEN ZU SCHAFFEN. MIT HOCHWERTIGEN MATERIALIEN UND EINEM IKONISCHEN
DESIGN HELFEN WIR IHNEN, DAS KOCHEN IM FREIEN AUF EIN NEUES NIVEAU ZU
BRINGEN.

BEVOR SIE IHRE OFYR-REISE BEGINNEN, EMPFEHLEN WIR IHNEN, DIESES HANDBUCH ZU
LESEN. MIT DIESEN TIPPS UND TRICKS HELFEN WIR IHNEN BEI ALLEM, VOM ENTFACHEN
DES ERSTEN FEUERS BIS ZUR PFLEGE NACH DEM KOCHEN. SIE FINDEN HIER AUCH DIE
MONTAGEANLEITUNG, WICHTIGE INFORMATIONEN UND GARANTIEBEDINGUNGEN FUR
IHREN OFYR®

1.1 OFYR® ANNIVERSARY EDITION

Herzlichen Glickwunsch zu lhrem neuen OFYR. Wir freuen uns sehr, dass Sie unsere Reise mit einem
unserer exklusiven ANNIVERSARY EDITION Modelle begleiten. Ihre neue Kochstation markiert den Beginn
vieler besonderer Momente, in denen Feuer, Essen und Gemeinschaft zum Leben erwachen.

Die Kocheinheit verflgt Uber ein innovatives Luftstromplatte, das die Verbrennung von Holz verbessert
und die Rauchentwicklung begrenzt. Dank dieser Platte heizt sich die Kochplatte auch schneller auf und
halt eine konstant hohe Temperatur. Der Sockel der Kocheinheit besteht aus 5 Einzelteilen und muss vom
Verbraucher mit den mitgelieferten 8 Muttern zusammengebaut werden.

OFYR® ANNIVERSARY OFYR® ANNIVERSARY OFYR® ANNIVERSARY OFYR® ANNIVERSARY
EDITION MIRRORED EDITION BRUSHED EDITION CHROME GREEN EDITION OXIDE RED
STAINLESS STEEL STAINLESS STEEL

1.2 SPEZIFIKATIONEN

Material Kochplatte Stahl

Material Kegel Schwarzer Stahl

Material Sockel Edelstahl / verzinkter Stahl
Durchmesser Kochplatte 12 mm

Dicke Kegel 3mm

Dicke des Sockels 1,5mm

Durchmesser der Kochplatte 98 cm
Gewicht 103 kg
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2. GARANTIEBEDINGUNGEN PRO ELEMENT

Eine beschrankte lebenslange Garantie gilt fir das Material und die Konstruktion aller OFYR®
Kocheinheiten fur die urspringlichen Kaufer oder Besitzer, vorausgesetzt, dass sie ihre Kocheinheit von
einem autorisierten Handler gekauft und ihre Garantie in der erforderlichen Weise tUber den OFYR Club
unter www.ofyr.club registriert haben.

B2C B2B
Kochplatte 5 Jahre 3 Jahr
Kegel: schwarz beschichteter Stahl 2 Jahre 1 Jahr
Basis: Edelstahl 5Jahre 3 Jahre
Basis: pulverbeschichteter Stahl 5 Jahre 3 Jahre

Diese Garantie deckt Herstellungsfehler ab. Sie gilt fur die urspringlichen Kaufer oder Besitzer eines
OFYR®, vorausgesetzt, dass:

¢ Sie haben ihr Produkt von OFYR® oder einem autorisierten Handler erworben.
¢ Sie haben den OFYR® gemaR den Anweisungen in diesem Handbuch
zusammengebaut, verwendet und gewartet.

/\ NICHT DURCH GARANTIE ABGEDECKT

¢ Abnutzung, Korrosion, Verformung und Verfarbung von Teilen, die dem Feuer ausgesetzt sind;

e Korrosion und Verfarbung durch duBere Einflisse;

¢ Dem Herstellungsprozess inhdrente visuelle UnregelmaRigkeiten;

e Schaden, die durch die Nichtbeachtung unserer Sicherheits- und Aufstellungs-,
bestimmungsgemalien Verwendungs- und Wartungsanweisungen/Tipps entstehen.

3. WICHTIGE INFORMATIONEN UND WARNHINWEISE

Lesen Sie dieses Handbuch sorgféltig durch, es enthalt Informationen zur korrekten Montage
und sicheren Verwendung des Grills. Lesen und befolgen Sie alle Warnungen und Anweisungen,
bevor Sie den Grill montieren und verwenden. Bitte bewahren Sie dieses Handbuch fur
zukUnftige Referenzzwecke auf.

Aufgrund des erheblichen Gewichts der Elemente sollten das Auspacken und Platzieren des
Produkts von mindestens zwei Personen oder bei Bedarf von mehr Personen durchgefuhrt werden.

Das Nichtbefolgen dieser Anweisungen kann zu Brand-, Explosions- oder Verbrennungsgefahren
fuhren, die Sachschaden, Verletzungen oder den Tod verursachen kénnen.

Verwenden Sie die Kochgerate stets gemaR allen geltenden lokalen, staatlichen und
bundesweiten Brandschutzvorschriften.

Beim Verbrennen von Holz entsteht Kohlenmonoxid, das geruchlos ist und tédlich sein kann.
Verwenden Sie die Kochstation nur im Freien und sorgen Sie fur ausreichende Beluftung.

>
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Nicht im Innenbereich verwenden! Verwenden Sie die Plancha nicht in geschlossenen und/oder
bewohnbaren Raumen wie Hausern, Zelten, Wohnwagen, Wohnmobilen, Garagen oder anderen
Gebauden oder geschlossenen Raumen. Gefahr einer tédlichen Kohlenmonoxidvergiftung.

Stellen Sie Ihre Kochstation nur auf eine harte, ebene, hitzebestandige und stabile Oberflache.
Der Grill muss vor der Verwendung auf einer sicheren, ebenen Basis installiert werden.

Halten Sie einen Mindestabstand von 3 Metern (10 Ful3) zu allen brennbaren Materialien wie
Holz, trockenen Pflanzen, Gras, Strduchern, Papier oder Leinwand ein.

Halten Sie einen Mindestabstand von 3 Metern (10 Fuf3) zu Uberkopf—Konstruktionen, Wanden,
Fenstern, Gelandern oder anderen Bauwerken.

Bewegen Sie die Kochstation nach dem Aufbau nicht. Dies kdnnte die verstellbaren FuRe oder
Rader beschadigen.

Verwenden Sie die verstellbaren FiiRe nicht, um die Gesamthohe Ihrer Kochstation zu andern,
sondern nur, um die Plancha auszurichten. Die Einheit kann instabil werden, wenn die

verstellbare FilRe um mehr als 10 mm ausgefahren werden.

Verwenden Sie keinen Spiritus oder Benzin zum Anzinden oder Wiederanziinden! Verwenden
Sie nur Anztndhilfen, die der Norm EN 1860-3 entsprechen.

Verwenden Sie die Kochstation nicht bei starkem Wind.

Zunden Sie das Produkt nicht bei Windgeschwindigkeiten Gber 15 km/h an.
Diese Kochstation wird sehr heil3 - bewegen Sie sie nicht wahrend des Betriebs.
Halten Sie Kinder und Haustiere fern.

Lassen Sie die Kochstation wahrend des Gebrauchs niemals unbeaufsichtigt.

Vermeiden Sie offenes Haar und tragen Sie keine Kleidung mit weiten Armeln, wahrend Sie die
Kochstation anztinden oder benutzen.

Verwenden Sie niemals Wasser, um Flammen zu kontrollieren oder Holz oder Kohle zu I6schen.

Entfernen Sie die Asche nicht, bevor das gesamte Holz oder die gesamte Kohle vollstandig
erloschen und die Kochstation vollstandig abgekuhlt ist.

Verwenden Sie stets Schutzmalinahmen wie CE-zertifizierte Grillhandschuhe. Lesen Sie immer
die Anleitung der verwendeten Schutzhandschuhe und beachten Sie deren Einschrankungen.

Beginnen Sie nicht mit dem Kochen, bevor das Brennmaterial mit einer Ascheschicht bedeckt ist.
Halten Sie beim Betrieb des Grills stets einen Feuerldscher (Typ BC oder ABC) griffbereit.

Fullen Sie das Brennstofffach niemals Uber. Dies kann zu schweren Verletzungen und Schaden
am Grill fhren. Fullen Sie das Brennstofffach niemals zu mehr als 75 %.
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4. MONTAGE DES OFYR® ANNIVERSARY EDITION

Der OFYR® Anniversary Editionist bei der Lieferung nicht montiert. Bitte befolgen Sie unsere Anweisungen, um
Ihre Kocheinheit korrekt und sicher zu montieren. Bauen Sie die Plancha immer mit 2 Personen zusammen,
da einige Teile sehr schwer sind.

. Luftstromplatte

. Kochplatte

Kegel

. Oberseite der Basis

. Aschenfanger
Ruckseite der Basis

. Seitenbereich der Basis
. Vorderseite der Basis
Verstellbare Ful3e x4

~IomMmUOowWD>»

©

@
K

]

J. Schraube x8
K. Mutter x8
@ L. Schraubenschlussel x2
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4.1 EINRICHTUNG DER PLANCHA

e Verwenden Sie die Plancha immer gemdll allen relevanten ortlichen, staatlichen und
bundesstaatlichen Brandschutzvorschriften.

. Uberpru’fen Sie vor jedem Gebrauch alle Muttern, Schrauben und Bolzen, um sicherzustellen,
dass sie fest angezogen sind.

e Halten Sie einen Mindestabstand von 3 Metern zu allen brennbaren Materialien wie Holz,
trockenen Pflanzen, Gras, Blschen, Papier oder Planen ein.

e Halten Sie einen Mindestabstand von 3 Metern zu Dachkonstruktionen, Wanden, Schienen oder
anderen Strukturen ein.

e Halten Sie jederzeit einen Feuerldscher (BC oder ABC) griffbereit, wahrend Sie die Plancha verwenden.
e Die Plancha muss vor der Verwendung auf einem sicheren und ebenen Untergrund installiert werden.
e Verwenden Sie die Plancha nicht auf holzigen oder brennbaren Oberflachen.

e Seien Sie immer vorsichtig beim Bewegen oder Einstellen eines Teils der Plancha, es besteht
Einklemmgefahr.

e Das Produkt sollte vor der Verwendung waagerecht ausgerichtet werden.

e Stellen Sie sicher, dass die Luftstromplatte vor der Verwendung in der Mitte des Kegels installiert
und ausgerichtet ist.

e Stellen Sie die Plancha nicht auf oder in der Nahe von entztndlichen Oberflachen auf.

e Stellen Sie sicher, dass das Produkt auf einer ebenen Flache platziert wird, bevor Sie es verwenden.

»  Uberpriifen Sie, ob alle Schrauben festgezogen sind, nachdem das Produkt bewegt wurde.

e Vorsicht bei der Handhabung; das Produkt hat scharfe Kanten.

e Vergewissern Sie sich, dass das Produkt vor und wahrend der Verwendung richtig positioniert ist.

e Verschieben Sie die OFYR® Kocheinheiten nicht, nachdem sie aufgestellt wurden. Dies konnte
die verstellbaren FuBe oder die Nietmuttern beschadigen, mit denen sie befestigt sind.
Beim Bewegen des Produkts zuerst zerlegen und dann wieder aufbauen.

e Verwenden Sie die verstellbaren FUBe nicht, um die Gesamthohe Ihrer OFYR® Kocheinheit

zu andern, verwenden Sie sie nur, um die Plancha auszurichten. Die Einheit kann instabil werden,
wenn die verstellbaren FiRe um mehr als 10 mm verlangert werden.
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5. KOCHEN MIT DEM OFYR® ANNIVERSARY EDITION

DIE HIER ERWAHNTEN TIPPS UND TRICKS WERDEN AUCH IN VIDEOS ERKLART, DIE UNTER
WWW.OFYR.DE VERFUGBAR SIND.

Der

Gebrauch von Alkohol oder verschreibungspflichtigen und nicht verschreibungspflichtigen

Medikamenten kann die Fahigkeit des Benutzers beeintrachtigen, die Plancha sicher zusammenzubauen
oder zu bedienen. Flllen Sie die Plancha niemals UbermaRig mit Holz. Dies kann schwere Verletzungen
sowie Schaden an der Plancha verursachen.

5.1 DAS BESTE HOLZ

Wir empfehlen die Verwendung einer weicheren Holzart nach Ihren Vorlieben. Wir raten von den
meisten Arten von Hartholz ab, da sie bei héheren Temperaturen brennen und die Plancha
beschadigen kénnen.

Beladen Sie den Kegel nicht mit mehr als 6 Holzstlcken auf einmal.

Stellen Sie sicher, dass das Holz vor dem Anzinden vollstandig trocken ist. Wir empfehlen einen
Feuchtigkeitsgehalt von maximal 20 %.

OFYR empfiehlt die Verwendung von Buchen- oder Eschenholz als Brennstoff, das sich bei
Verbrennung zu hochwertiger Holzkohle entwickelt.

5.2 DIE BESTE ART, DAS FEUER ZU ENTFACHEN

Die ideale Abmessung fur das Brennholz betragt etwa 10 x 30 cm. Von der Verwendung groBerer
Holzteile raten wir ab. Diese neigen zwar dazu, schnell Feuer zu fangen, brennen aber in der Regel
nicht richtig ab, da im Kegel nicht gentgend Platz fUr Sauerstoff vorhanden ist.

Wenn es kalt oder sehr windig ist, bendtigen Sie moglicherweise mehr Holz. Nach etwa 3 Stunden
mussen Sie den Kegel leeren.

Stapeln Sie die Holzsticke paarweise, als ob Sie eine Blockhitte bauen wurden,
mit der Rinde nach auf3en, um die Rauchbildung weiter zu verhindern

Die AuBentemperatur ist ein wichtiger Faktor fur die Zeit, die benétigt wird, um die Kochplatte
ordnungsgemal zu erhitzen. Diese Zeit kann von 25-30 Minuten im Fruhling und Sommer bis zu
45-60 Minuten im Herbst und Winter variieren.

Abhéngig von den Wetterbedingungen und der AuBentemperatur erreicht die Kochplatte eine
Temperatur von ca. 300°C am inneren Rand und ca. 200°C am dufReren Rand.

Sobald das Feuer richtig brennt, verteilen Sie das Holz und die Kohle unter den Randern der
Kochplatte. Legen Sie neues Holz mit der Rinde nach oben in die Mitte. Wiederholen Sie diesen
Vorgang, bis Sie mit dem Kochen fertig sind.
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Im Herbst und Winter wird mehr Holz benétigt, um die Kochplatte warm zu halten. Wenn es windig ist,
ist die Kochplatte auf der Seite am heiResten, auf der der Wind den OFYR® Kocheinheit verldsst.
Kompensieren Sie dies, indem Sie mehr heie Kohlen auf die gegenuUberliegende Seite des
Kegels schieben.

5.3 DAS BESTE OL FUR DIE VERWENDUNG

Fir die ersten 2 bis 3 Male empfiehlt es sich, Olivendl zu verwenden. Dieses Ol hat einen
niedrigeren Brennpunkt, was dazu beitragt, dass sich eine schéne braun-schwarze Farbung auf
der Kochplatte bildet.

Nach den ersten paar Anwendungen koénnen sie anfangen, Olsorten mit hoéheren
Verbrennungspunkten zu verwenden, wie Sonnenblumendl oder Erdnussol.

6. ERSTMALIGES KOCHEN

6.1 DAS ERSTE FEUER

Die Kochplatte des OFYR® Kocheinheit ist aus Stahl gefertigt. Bei der Herstellung wird die Platte
in der Mitte leicht nach unten gedrickt, damit Uberschissiger Bratensaft beim Kochen ins Feuer
tropfen kann. Die Hitze des Feuers flhrt dazu, dass sich die Kochplatte noch weiter nach
unten biegt.

Das erste Feuer sollte etwa 30 Minuten lang klein gehalten werden, damit sich der Stahl setzen
kann. Wenn Sie bei der ersten Verwendung des OFYR® Kocheinheit ein zu grofRes Feuer
entfachen, kdnnte sich die Kochplatte bei der spateren Verwendung zu stark verbiegen.

In einigen Fallen kann die Kochplatte in der Mitte nach oben wélben und somit konvex werden.
Das bedeutet, dass der Stahl falsch belastet ist. Wenn dies passiert, wenden Sie sich bitte
an lhren Handler.

6.2 ENTFERNUNG VON DER SCHUTZWACHSSCHICHT

Die Kochplatte ist bei der Lieferung mit einer Schutzschicht aus Lebensmittelwachs bedeckt.
Bevor |hr OFYR® Kocheinheit einsatzbereit ist, muss diese Schicht entfernt werden.

Zinden Sie Ihr erstes Feuer an und heizen Sie die Kochplatte richtig auf. Betraufeln Sie die
Platte mit Olivendl und verteilen Sie es mit einem Kuchentuch oder einem weichen Tuch auf der
Platte. Das Olivendl wird sich mit der Schutzschicht vermischen und den Wachs wirksam
entfernen. Kratzen Sie die Platte mit dem Spachtel sauber. Bitte beachten Sie: Wenn die
Kochplatte nicht richtig erhitzt ist, wird das Ol zu einer klebrigen schwarzen Substanz,
die sich nur schwer entfernen lasst.
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Wiederholen Sie diese Schritte etwa 2 bis 3 Mal, bis die abgeldsten Krimel nicht mehr schwarz,
sondern beige sind.

Sobald die Kochplatte sauber ist, ist sie einsatzbereit. Es ist Zeit, eine neue Schicht Olivendl
aufzutrdufeln und mit dem Kochen zu beginnen!

7. ALLGEMEINE PRODUKTSICHERHEIT

Im Falle eines OI- oder Fettbrands nicht versuchen, mit Wasser zu |éschen. Rufen Sie sofort die
Feuerwehr an. Die Verwendung eines Typs ‘BC' oder ‘ABC' Feuerldschers kann das Feuer unter
bestimmten Umstanden einddmmen.

Die Plancha hat eine offene Flamme. Halten Sie H&nde, Haare und Gesicht von den Flammen
fern. LEHNEN SIE SICH NICHT Uber die Plancha, wenn Sie sie anziinden oder verwenden. Lockere
Haare und Kleidung kdnnen Feuer fangen.

Verwenden Sie die Plancha nicht ohne geeignete Schutzhandschuhe.

A Lesen Sie immer die Gebrauchsanweisung der verwendeten Schutzhandschuhe und beachten
Sie deren Einschrankungen.

Beim Umgang mit heillen Metallteilen wie dem Grill oder der Plancha, tragen Sie geeignete
Schutzhandschuhe UND verwenden Sie lange und stabile Werkzeuge wie eine geeignete Zange.

Lassen Sie die Plancha niemals unbeaufsichtigt, solange sie befeuert ist.
Seien Sie vorsichtig, wenn Sie das Grillgut vom Grill nehmen. Alle Oberflachen sind HEISS und
konnen Verbrennungen verursachen. Verwenden Sie Schutzhandschuhe und langes, stabiles

Kochwerkzeug, um sich vor hei3en Oberflachen oder Spritzern von KochflUssigkeiten zu schutzen.

Léschen Sie das Feuer niemals mit Wasser, dies kann die Plancha beschadigen. Lassen Sie das
Feuer brennen, bis es von selbst erlischt. Dies kann einige Zeit dauern.

Reinigen Sie die Kochplatte, solange sie noch warm ist. Reinigen und lagern Sie die Ubrigen Teile
und das Zubehdr erst, wenn alles vollstandig auf Umgebungstemperatur abgekihlt ist.

Verwenden Sie nicht mehr Ol als nétig beim Kochen auf der Plancha, da dies zu Flammen fuhren kann.
Achten Sie auf Holzrauch, da dies Augenreizungen verursachen kann.
Beladen Sie eine Seite der Plancha nicht mit mehr als 15 kg.

Das Produkt bleibt nach der Verwendung lange heil3. Lassen Sie das Produkt vollstandig abkuhlen,
bevor Sie es lagern oder in der Nahe von brennbaren Oberflachen aufstellen.

Halten Sie lose Haare oder Kleidung vom Produkt fern.
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8. WARTUNGSTIPS

Ganz gleich, ob Sie jeden Tag oder nur am Wochenende im Freien kochen, es ist wichtig, dass Sie Ihren OFYR®
Kocheinheit richtig pflegen. Wenn Sie diese Tipps befolgen, werden Sie viele Jahre lang Freude an Ihrem
Kochgerat haben. Videotutorials finden Sie unter www.ofyr.de.

8.1 DIE KOCHPLATTE

e Wenn Sie lhre OFYR® Kocheinheit haufig benutzen, bildet sich auf der Kochplatte eine glatte
Kohlenstoffschicht, die sie besonders glatt und angenehm in der Handhabung macht. Gelegentlich
kann diese Schicht an einigen Stellen abbldttern. Wenn Sie Spane auf der Oberflache
entdecken, kratzen Sie diese einfach mit dem Spatel ab und reiben Sie neues Ol auf. Die Schicht
aus Kohlenstoffriickstanden wird sich nach und nach erneuern.

*  Die Kochplatte besteht aus schwarzem Stahl und wird rosten, wenn das Ol nicht ordnungsgeman
eingebaut wird. Sobald das Ol ordnungsgemal eingebacken ist, wird sich nur eine geringe
Korrosion entwickeln. Wenn die Kochplatte langere Zeit nicht verwendet wird, empfehlen wir,
sie alle 15-30 Tage mit Ol zu behandeln. Da es nicht so einfach ist, eine kalte Kochplatte mit
Speisedl zu behandeln, ist es effizienter, eine Spruhflasche mit Pfannenbeschichtung
zu verwenden.

e Setzen Sie die Schutzabdeckung nach der Verwendung wieder auf das Produkt.

8.2 DER KEGEL

e Entfernen Sie die Asche nach jedem Gebrauch, um eine Verstopfung des Kegels zu vermeiden.
Wenn nasse Asche zu lange im Kegel verbleibt oder wenn Sie in einem feuchten oder salzigen
Klima leben, koénnen sich Rostplatten an der Innen- und Aullenseite des Kegels bilden.
Diese Spane lassen sich leicht mit dem Spatel entfernen.

e Asche und Kohlen kénnen lange Zeit heil} bleiben. Manchmal sogar mehrere Tage lang.
Daher sollten Sie, bevor Sie lhre Asche in einen normalen Mulleimer werfen, sie immer zuerst
in einen leeren Zink- oder Stahlbehdlter legen und Wasser darlber gielen, damit sie vollstandig
nass sind. Erst dann entsorgen Sie diese Uber Ihren normalen Mdlleimer.

8.3 DER SOCKEL

e Wahrend des Kochens oder aufgrund von Wetterbedingungen kann es notwendig sein, die
Oberflache der Basis zu reinigen. Verwenden Sie hierflr nur ein weiches Tuch, lauwarmes Wasser
und ein mildes Reinigungsmittel. Verwenden Sie niemals Idsungsmittelbasierte Reinigungsmittel
oder scharfe Reiniger, die die Oberflache beschadigen kénnen.
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1. OFYR® ANNIVERSARY EDITION

TAK, FORDI DU HAR K@BT ET OFYR®-PRODUKT. VORES KOLLEKTION ER UDVIKLET TIL AT
SKABE UFORGLEMMELIGE KULINARISKE @JEBLIKKE | DIN EGEN HAVE. MED MATERIALER
AF H@J KVALITET OG ET IKONISK DESIGN HJZALPER VI DIG MED AT TAGE UDEND@RS
MADLAVNING TIL DET NASTE NIVEAU.

FOR DU STARTER DIN OFYR-REJSE, ANBEFALER VI, AT DU LASER DENNE MANUAL. MED
DISSE TIPS OG TRICKS VIL VI HIALPE DIG MED ALT FRA AT TANDE DIT FGRSTE BAL TIL
VEDLIGEHOLDELSE EFTER MADLAVNING. DU FINDER OGSA MONTERINGSVEILEDNING,
VIGTIGE OPLYSNINGER OG GARANTIBETINGELSER FOR DIN OFYR®.

1.1 OFYR® ANNIVERSARY EDITION

Tillykke med din nye OFYR. Vi er begejstrede for, at du slutter dig til vores rejse med en af vores eksklusive
ANNIVERSARY EDITION modeller. Din nye grill markerer starten pa mange seerlige gjeblikke, hvor ild, mad
og feellesskab kommer til live.

Kogeenheden har en innovativ Airflow Plate, som forbedrer forbreendingen af tree og begreenser
regudviklingen. Takket veere dette system opvarmes kogepladen ogsa hurtigere og holder en konstant
hej temperatur. Kogepladens bund bestéar af 5 separate dele og skal samles af forbrugeren med de
medfalgende 8 matrikker.

OFYR® ANNIVERSARY OFYR® ANNIVERSARY OFYR® ANNIVERSARY OFYR® ANNIVERSARY
EDITION MIRRORED EDITION BRUSHED EDITION CHROME GREEN EDITION OXIDE RED
STAINLESS STEEL STAINLESS STEEL

1.2 SPECIFICATIONS

Materiale kogeplade Stal

Materiale kegle Sort stal

Materiale basen Rustfrit stal / galvaniseret stal
Tykkelse kogeplade 12 mm

Tykkelse kegle 3mm

Tykkelse bund 1,5mm

Diameter kogeplade 98 cm

Vaeght 103 kg
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2. GARANTIBETINGELSER

En begraenset livstidsgaranti geelder for materialet og konstruktionen af alle OFYR® kogeenheder til de
oprindelige kebere eller ejere, forudsat at de kgbte deres enhed fra en autoriseret forhandler og registrerede
deres garanti pa den kraevede made gennem OFYR Club pa www.ofyr.club.

B2C B2B
Kogeplade 5ar 3ar
Kegle: sortbelagt stal 2ar 1ar
Base: rustfrit stal 5ar 3ar
Base: pulverlakeret stal 5ar 3ar

Denne garanti daekker fabrikationsfejl. Den gaelder for oprindelige kabere eller ejere af en OFYR® kogeenhed,
forudsat at:

¢ De kgbte deres produkt fra OFYR® eller en autoriseret forhandler.
¢ De har brugt og vedligeholdt deres produkt i henhold til instruktionerne i denne manual.

/\ IKKE DAKKET AF GARANTIEN

¢ Slitage, korrosion, deformation og misfarvning af dele udsat for brand.

¢ Korrosion og misfarvning forarsaget af eksterne pavirkninger.

o Visuelle uregelmaessigheder, der er iboende i fremstillingsprocessen.

e Skader fordrsaget af ikke at felge vores instruktioner for tilsigtet brug og vedligeholdelse.

3. VIGTIG INFORMATION OG ADVARSLER

Lees venligst denne manual omhyggeligt, da den indeholder information om korrekt samling og
A sikker brug af grillen. Laes og folg alle advarsler og instruktioner, far du samler og bruger grillen.
Opbevar venligst denne manual til fremtidig reference.

P& grund af elementernes betydelige vaegt ber udpakning og placering af produktet udferes af
mindst 2 personer, eller flere hvis n@dvendigt pa grund af vaegten.

Hvis disse instruktioner ikke fglges, kan det resultere i brand, eksplosion eller forbraendingsfare,
hvilket kan forarsage skade pa ejendom, personskade eller dad.

Brug altid madlavningsenheden i overensstemmelse med alle gaeldende lokale, statslige og
nationale brandforskrifter.

KULILTEFARE! Braendende trze afgiver kulilte, som er lugtfri og kan veere dedelig. Brug kun
madlavningsenheden udendgrs, og serg for tilstraekkelig ventilation.

> B B P
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Brug ikke indenders! Brug ikke planchaen i lukkede og/eller beboelige omradder sdsom huse,
telte, campingvogne, autocampere, garager eller andre bygninger eller lukkede rum. Fare for
dedelig kulilteforgiftning.

Placer kun din madlavningsenhed pa en hard, plan, varmebestandig og stabil overflade. Grillen
skal installeres pa en sikker, plan base far brug.

Hold en minimumsafstand pa 3 meter (10 fod) fra alle brandbare materialer sdsom tree, tarre
planter, graes, buske, papir eller leerred.

Oprethold en minimumsafstand pa 3 meter (10 fod) fra overliggende konstruktioner, veegge,
vinduer, gelaendere eller andre strukturer.

Flyt ikke madlavningsenheden, nar den er sat op. Dette kan beskadige de justerbare fadder eller
hjul, der er fastgjort.

Brug ikke de justerbare fadder til at endre den samlede hgjde pa din madlavningsenhed; brug
dem kun til at nivellere planchaen. Enheden kan blive ustabil, hvis de justerbare fedder forleenges

med mere end 10 mm.

Brug ikke sprit eller benzin til at taende eller genantaende! Brug kun optaendingsblokke, der
overholder EN 1860-3.

Brug ikke madlavningsenheden i kraftig vind.

Teend ikke produktet ved vindhastigheder over 15 km/t.

Denne madlavningsenhed bliver meget varm - flyt den ikke under brug.

Hold barn og kaeledyr vaek.

Lad aldrig madlavningsenheden sta uden opsyn under brug.

Undga last har, og beer ikke taj med lgse aermer, nar du teender eller bruger madlavningsenheden.
Brug aldrig vand til at kontrollere flammer eller slukke tree eller kul.

Fjern ikke asken, far alt tree eller kul er helt slukket, og madlavningsenheden er helt afkalet.

Brug altid beskyttelse, sdsom CE-certificerede grillhandsker. Laes altid manualen for de anvendte
beskyttelseshandsker, og respekter deres begraensninger.

Begynd ikke at lave mad, for braendstoffet er daekket af et lag aske.
Hav altid en brandslukker (BC eller ABC) inden for raekkevidde, mens grillen er i brug.

Fyld aldrig braendstofrummet for meget. Dette kan forarsage alvorlige skader samt skade grillen.
Fyld aldrig breendstofrummet mere end 75 %.
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4. SAMLING AF OFYR® ANNIVERSARY EDITION

OFYR® Anniversary Edition vil ikke vaere samlet ved levering. Falg venligst vores instruktioner for at samle din
kogeenhed korrekt og sikkert. Saml altid planchaen med 2 personer, da nogle dele er tunge.

. Luftstremsplade

. Madlavningsplade
Kegle

. Base top

. Askefanger

. Bagside af basen

. Siden af basen

. Forsiden af basen
Justerbare fgdder x4

“"IoOmMmMUONWD>»

©

@
K

]

J. Boltx8
K. Matrik x8
@ L. Skruenggle x2
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4.1 OPPSETT AV PLANCHA

Brug altid planchaen i overensstemmelse med alle relevante lokale, statslige og federale
brandkoder.

For du bruger grillen, skal du kontrollere at alle matrikker, skruer og bolte sidder fast og sikkert.

Hold en afstand pa mindst 3 meter fra alle breendbare materialer som f.eks. trae, terre planter,
graes, buske, papir eller leerred.

Hold en afstand pa mindst 3 meter fra overliggende strukturer, veegge, skinner eller andre
strukturer.

Hold altid en brandslukker (BC eller ABC) tilgeengelig, mens du bruger planchaen.

Planchaen skal installeres pa en sikker og plan base inden brug.

Brug ikke planchaen pa tree- eller brandfarlige overflader.

Veer altid forsigtig med at flytte eller justere nogen del af planchaen, der er fare for at blive klemt.
Produktet skal veere vandret justeret fer brug.

Serg for, at luftstremspladen er installeret og justeret i midten af konen, inden du bruger produktet.
Placér ikke planchaen pa eller neer brandfarlige overflader.

Serg for, at produktet er placeret pa en flad overflade, inden du bruger det.

Tjek, om alle bolte er strammet efter, at produktet er flyttet.

Handter med forsigtighed; produktet har skarpe kanter.

Serg for, at produktet er korrekt placeret fgr og under brug.

Flyt ikke OFYR® Cooking Units efter de er sat op. Dette kan beskadige de justerbare fgdder eller
nitte med hvilke de er fastgjort. Nar du flytter produktet, adskil farst og byg derefter op igen.

Brug ikke de justerbare fedder til at @endre den samlede hgjde pad din OFYR® Cooking Unit,
brug dem kun til at niveauere pladen. En enhed kan blive ustabil, hvis de justerbare fgdder
forleenges med mere end 10 mm.
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5. MADLAVNING MED OFYR® ANNIVERSARY EDITION

DE TIPS OG TRICKS, DER ER NAVNT | DETTE AFSNIT, ER OGSA FORKLARET | VIDEOER, DER
ER TILGANGELIGE PA WWW.OFYR.COM.

Brug af alkohol, receptpligtige eller ikke-receptpligtige leegemidler kan nedseette brugerens evne til at samle
eller sikkert betjene planchaen. Fyld aldrig planchaen med for meget trae. Dette kan forarsage alvorlig skade
samt skade pa planchaen.

5.1 DET BEDSTE TRA AT BRUGE

Vi anbefaler at bruge en bladere traetype efter eget gnske. Vi frarader de fleste typer af hardt tree,
da de breender ved hgjere temperaturer og kan forarsage skade pa planchaen.

Placér ikke mere end 6 stykker trae i konen ad gangen.

Serg for, at treeet er helt tert, inden du teender det. Vi anbefaler en fugtighedsindhold pa
maksimalt 20%.

OFYR anbefaler at bruge bag eller ask som braendsel, dette bliver til hej kvalitet traekul nar det
braendes.

5.2 DEN BEDSTE MADE AT TANDE BALET PA

Den ideelle stgrrelse braende at bruge er omkring 10 x 30 cm. Vi frarader at bruge sterre
treestammer, da de har tendens til at anteende hurtigt, men generelt ikke breender ordentligt
ned pa grund af manglende plads til ilt i keglen.

Nar det er koldt eller bleeser meget, kan du fa brug for mere tree. Efter ca. 3 timer skal du
temme keglen.

Stak traestykkerne to og to, som om du byggede en traehytte, med barken vendt udad
for at forhindre rggudvikling.

Udenderstemperaturen er en vigtig faktor for den tid, der er ngdvendig for at opvarme stegepladen
ordentligt. Denne tid kan variere fra 25-30 minutter om foraret og sommeren til 45-60 minutter
om efterdret og vinteren.

Afhaengigt af vejrforhold og udendarstemperatur vil kogepladen na en temperatur pa cirka 300°C
pa den indre kant og cirka 200°C pa den ydre kant.

Nar veden i din indledende brand breender ordentligt, spred den varme masse ud under
kanterne pa kogepladen og tilfgj nyt tree i midten med barken opad. Gentag processen i hele
den periode, du @nsker at holde kogepladen varm.
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e Detvil kraeve meget mere tree om efterdret og vinteren at holde stegepladen varm end om fordaret
og sommeren. Hvis der er en brise, vil stegepladen vaere varmest der, hvor vinden forlader OFYR®
Cooking Unit, dvs. i vindens retning. Du kan kompensere for dette ved at skubbe flere varme kul
ind i den modsatte retning.

5.3 DEN BEDSTE OLIE AT BRUGE

e Olie er en vigtig del af madlavningen med en OFYR®-kogeenhed. Olivenolie har en lavere
forbraendingstemperatur, hvilket vil hjaelpe kogepladen med at fa en flot brun-sort nuance.

e Efterdeforste 2til 3 gange madlavning anbefaler vi at bruge olier med et hgjere forbraendingspunkt.
Solsikkeolie eller jordneddeolie er eksempler pa olier, der kan modsta den hgje temperatur i ilden.

6. FORSTE GANG MADLAVNING
6.1 FGRSTE BRAND

e Kogepladen pad OFYR®-kogeenheden er lavet af stdl. Under produktionen presses pladen let ned
pa midten, s overskydende saft kan dryppe ned i ilden, ndr du laver mad. Varmen fra balet vil fa
kogepladen til at beje endnu mere nedad. Fglg disse instruktioner for at sikre, at stalet satter
sig ordentligt.

e Det farste bal ber holdes lille i ca. 30 minutter for at hjeelpe stalet med at saette sig. Hvis du taender
et for stort bal under den farste brug af kogegrejet, kan det fa kogepladen til at bgje for meget under
remtidig brug.

¢ Inogletilfelde kan stegepladen bule opad i midten og dermed blive konveks. Dette betyder, at stalet
er belastet forkert. Hvis dette sker, bedes du kontakte din forhandler.

6.2 FJERNELSE AF FABRIKSOLIE FRA KOGEPLADEN

e Kogepladen vil vaere daekket af et beskyttende lag fabriksolie ved levering. Dette lag skal fiernes,
for din kogeenhed er klar til brug.

e Teend dit farste bal, og varm kogepladen godt op. Dryp lidt olivenolie pa, og spred det ud over
pladen med et viskestykke eller en hvid klud. Olivenolien vil blande sig med det beskyttende lag og
effektivtfiernefabriksolien. Skrabpladenrenmedspatlen. Bemaerk: Hvis kogepladenikke er ordentligt
opvarmet, vil olien blive til en klaebrig sort substans, som er sveer at fierne.

e Gentagdisse trin 2 til 3 gange, indtil det skrab, der kommer ud, er beige i stedet foNar kogepladen
er ren, er den Klar til brug. Tid til at dryppe et nyt lag olivenolie p& og begynde at lave mad!
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7. GENEREL PRODUKTSIKKERHED

I tilfaelde af en brand med olie eller fedt, forsgg ikke at slukke med vand. Ring straks brandvaesenet.
Brug af en type ‘BC' eller ‘ABC' brandslukker kan i visse tilfeelde inddeemme branden.

Planchaen har en dben flamme. Hold hander, har og ansigt veek fra flammerne. LAN DIG IKKE over
planchaen, nar du teender den eller ndr den er i brug. Lest har og tgj kan antaendes.

Brug ikke planchaen uden brug af egnede beskyttelseshandsker.

Les altid brugsanvisningen for de anvendte beskyttelseshandsker, og overhold deres
begraensninger.

Nar du handterer varme metaldele som grillen eller planchaen, skal du baere egnede
beskyttelseshandsker OG bruge lange og solide vaerktajer som f.eks. en passende tang.

Lad aldrig planchaen vaere uden opsyn, mens den er taendt.
Veer forsigtig, nar du tager maden af grillen. Alle overflader er VARME og kan forarsage
forbreendinger. Brug beskyttelseshandsker og lange, robuste redskaber til madlavning for

at beskytte dig mod varme overflader eller staenk af tilberedningsvaesker.

Sluk aldrig ilden med vand, dette kan skade planchaen. Lad ilden braende, indtil den slukker af sig
selv. Dette kan tage lidt tid.

Renggr og opbevar planchaen kun, nar den er afkglet til omgivelsestemperaturen.

Brug ikke mere olie end nadvendigt under madlavning pa plancha, da dette kan forarsage flammer.
Veer forsigtig med treereg, da det kan forarsage gjenirritation.

Overbelast ikke den ene side af planchaen med mere end 15 kg.

Produktet er varmt i lang tid efter brug. Lad produktet kele helt af, fer du opbevarer det eller
placerer det i naerheden af breendbare overflader.

Hold lgst har og tej vaek fra produktet.
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8. VEDLIGEHOLDELSE

Uanset om du laver mad udendgrs hver dag eller kun i weekenden, er det vigtigt at vedligeholde din
kogeenhed ordentligt. Hvis du falger disse tips, vil du kunne nyde din kogeenhed i mange ar fremover. Du

kan se videovejledninger pa www.ofyr.com.

8.1 KOGEPLADEN

Hvis du bruger din OFYR® kogeenhed meget, vil der opbygge sig et jevnt lag kul pa
madlavningspladen, hvilket ger den ekstra glat og ekstra behagelig at bruge. Fra tid til anden
kan dette lag falde af pa nogle steder. Nar du ser fliser pa overfladen, skal du blot skrabe fliserne
af med en spatel og gnide pa ny olie. Laget af kulrester vil gradvist forny sig pa denne made.

Stegepladen er lavet af sort stal og vil ruste, hvis olien ikke bages ordentligt ind i den. Nar olien er
ordentligt bagesind, vil der kun udvikles mindre rust. Nar stegepladen ikke brugesilaengere perioder,
anbefaler vi at behandle den med olie hver 15-30 dage. Fordi det ikke fungerer sa nemt at behandle
enkold stegeplade med madolie, er det mere effektivt at bruge en sprayflaske med pandebehandling.

Daek kogepladen med de beskyttende OFYR® produkter for ekstra beskyttelse.

8.2 KEGLEN

Fjern asken efter hver brug for at undga, at keglen bliver tilstoppet. Hvis vad aske efterlades i keglen
i for lang tid, eller hvis OFYR® kogeende er i et meget vadt eller salt omrade, kan der dannes
stalspon bade indvendigt og udvendigt pa Corten-stalkeglerne. Disse spon kan nemt fiernes med
en spatel.

Aske og kul kan forblive varme i lang tid. Nogle gange endda i flere dage. Derfor, for du bortskaffer
din aske i en almindelig skraldespand, skal du altid forst leegge den i en tom zink- eller
stalskraldespand og heelde vand over dem, sa de er helt vade. Farst derefter kan du bortskaffe
dem i din almindelige skraldespand.

8.3 BASEN

Under madlavning eller pa grund af vejrbetingelser kan det vaere ngdvendigt at renggre basens
overflade. Gar dette kun med en blgd klud, lunkent vand og en mild renggringsmiddel. Brug aldrig
oplesningsmiddelbaserede renggringsmidler eller skrappe rengeringsmidler, der kan beskadige
overfladen.
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1. OFYR® ANNIVERSARY EDITION

TANAME TEID OFYR® TOOTE OSTMISE EEST. MEIE KOLLEKTSIOON ON VALJA TOOTATUD
SELLEKS, ET LUUA UNUSTAMATUID KULINAARSEID HETKI TEIE ENDA AIAS. KVALITEETSETE
MATERJALIDE JA IKOONILISE DISAINIGA AITAME TEIL VIIA TOIDUVALMISTAMISE QUES
JARGMISELE TASEMELE.

ENNE OMA OFYR-REISI ALUSTAMIST SOOVITAME TEIL LUGEDA KAESOLEVAT
KASUTUSJUHENDIT. NENDE NAPUNAIDETE JA NIPPIDEGA AITAME TEID KOIGEST ALATES
ESIMESE TULE SUUTAMISEST KUNI HOOLDUSE TEGEMISENI PARAST TOIDUVALMISTAMIST.
LEIATE SIT KA TEIE OFYR® KOKKUPANEKU 3JUHISED, TAHTSAD ANDMED JA
GARANTIITINGIMUSED.

1.1 OFYR® ANNIVERSARY EDITION

Palju 8nne uue OFYR-i puhull Oleme vaga rédmsad, et liitute meie teekonnaga Uhe meie eksklusiivse
ANNIVERSARY EDITION mudeliga. Teie uus toiduvalmistamisseade tahistab paljude eriliste hetkede algust,
kus tule, toidu ja koosoleku vélu ellu arkab.

Toiduvalmistamisseadmel on uuenduslik Bhuvoolusisteem, mis parandab puidu pd&lemist ja piirab
suitsu tekkimist. Tanu sellele ststeemile kuumeneb kipsetusplaat ka kiiremini ja hoiab Uhtlaselt kérge
temperatuuri. Keeduplaadi alus koosneb 5 eraldi osast ja selle peab tarbija ise kokku panema kaasasolevate
8 mutriga.

OFYR® ANNIVERSARY OFYR® ANNIVERSARY OFYR® ANNIVERSARY OFYR® ANNIVERSARY
EDITION MIRRORED EDITION BRUSHED EDITION CHROME GREEN EDITION OXIDE RED
STAINLESS STEEL STAINLESS STEEL

1.2 SPETSIFIKATSIOONID

Materjal keeduplaat Teras

Materjali koonus Must teras

Materjal alus Roostevaba teras / tsingitud teras
Paksus keeduplaat 12 mm

Paksus koonus 3mm

Paksus alus 1,5 mm

Labim6ot keeduplaat 98 cm

Kaal 103 kg
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2. GARANTII TINGIMUSED

Piiratud eluaegne garantii kehtib kdigi OFYR® Cooking Uksuste materjali ja konstruktsiooni suhtes algsetele
ostjatele v8i omanikele, tingimusel et nad ostsid oma Uksuse volitatud edasimudjalt ja registreerisid garantii
noéutud viisil OFYR Clubi kaudu aadressil www.ofyr.club.

B2C B2B
Plaatgrilli 5aastat 3 aastat
Koonus: musta kattega teras 2 aastat 1 aasta
Alus: roostevaba teras 5aastat 3 aastat
Alus: pulbervarvitud teras 5aastat 3 aastat

See garantii hélmab tootmisdefekte. See kehtib OFYR® Cooking Units Corteni ja OFYR® Cooking Units Black
originaalsete ostjate v8i omanike suhtes, kui;

¢ Nad ostsid oma toote OFYR®-ilt v&i volitatud edasimuujalt.
e Nad panid kokku, kasutasid ja hooldasid OFYR® Cooking Unit vastavalt selle juhendis
toodud juhistele.

/\ GARANTII El KATA

e Kulumine, korrosioon, deformatsioon ja varvimuutused osades, mis on avatud tulele

e Korrosioon ja varvimuutused valismdjude tagajarjel

¢ Tootmisprotsessile omased visuaalsed ebathtlused

e Kahjustused, mis on p&hjustatud meie ohutuse ja paigalduse, ettendhtud kasutuse
ja hooldusjuhiste / napunaidete eiramisest.

3. OLULINE TEAVE JA HOIATUSED

Palun lugege seda juhendit hoolikalt, see sisaldab teavet grilli korrektse kokkupaneku ja ohutu
kasutamise kohta. Lugege ja jargige koiki hoiatusi ja juhiseid enne grilli kokkupanekut ja
kasutamist. Palun hoidke see juhend tulevikuks alles.

Elementide markimisvaarse kaalu tdttu peaks toote lahtipakkimist ja paigutamist tegema
vahemalt 2 inimest voi vajadusel rohkem inimesi.

Nende juhiste eiramine v&ib pdhjustada tulekahju, plahvatuse v&i p&letusohtu, mis vaib viia
varakahju, vigastuste voi surmani.

Kasutage kipsetusutksust alati vastavalt k&igile kohalikele, riiklikele ja foderaalsetele
tuleohutuseeskirjadele.

SUSINIKMONOOKSIIDI OHT! Puidu p&letamisel eraldub stisinikmonooksiid, mis on I8hnatu ja vaib
p&hjustada surma. Kasutage kipsetustksust ainult valitingimustes ja tagage piisav ventilatsioon.

Arge kasutage siseruumides! Arge kasutage planchat suletud ja/vai elamiskdIblikes ruumides,
nagu majad, telgid, haagissuvilad, matkaautod, garaazid véi muud hooned v&i suletud ruumid
Susinikmonooksiidi murgitusoht on surmav.

> b B> B B P
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Asetage kipsetusUksus ainult kovale, tasasele, kuumakindlale ja stabiilsele pinnale. Grill tuleb
enne kasutamist paigaldada kindlale ja tasasele alusele.

Hoidke vahemalt 3 meetri (10 jala) kaugus kdigist sUttivatest materjalidest, nagu puit, kuivad
taimed, rohi, p86sad, paber v&i [Guend.

Sdilitage vahemalt 3 meetri (10 jala) kaugus koikidest konstruktsioonidest, seintest, akendest,
kasipuudest voi muudest struktuuridest.

Arge liigutage kiipsetustksust parast paigaldamist. See v&ib kahjustada reguleeritavaid jalgu v&i
rattaid, mis on kinnitatud.

Arge kasutage reguleeritavaid jalgu, et muuta kiipsetusiiksuse tldkdrgust - kasutage neid
ainultplancha tasandamiseks. Uksus v&ib muutuda ebastabiilseks, kui reguleeritavad
jalad on pikendatud rohkem kui 10 mm vorra.

Arge kasutage alkoholi ega bensiini stititamiseks vai uuesti stiitamiseks! Kasutage ainult
stutekuubikuid, mis vastavad EN 1860-3 standardile.

Arge kasutage kiipsetusiiksust tugeva tuule korral.

Arge stitidake toodet, kui tuulekiirus tletab 15 km/h.

See kipsetusiksus muutub vaga kuumaks - drge liigutage seda kasutamise ajal.
Hoidke lapsed ja lemmikloomad eemal.

Arge jatke kiipsetustksust kasutamise ajal jarelevalveta.

Valtige lahtisi juukseid ja drge kandke r&ivaid, millel on laiad varrukad kupsetusUksuse stUtamisel
vOi kasutamisel.

Arge kasutage vett leekide kontrollimiseks vai puidu vi sde kustutamiseks.

Arge eemaldage tuhka enne, kui kogu puit vai stisi on taielikult kustunud ja kipsetustiksus on
tdielikult jahtunud.

Kasutage alati kaitsevahendeid, naiteks CE-sertifikaadiga grillkindaid. Lugege alati kasutatavate
kaitsekinnaste juhendit ja jargige nende piiranguid.

Arge alustage kiipsetamist enne, kui kiitus on kaetud tuhaga.
Hoidke grilli kasutamise ajal alati tulekustuti (BC v&i ABC) kdeparast.

Arge kunagi taitke kiitusekamber (le. See vBib pShjustada tésiseid vigastusi ja kahjustada grilli.
Arge kunagi taitke kiitusekamber rohkem kui 75%.
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4. OFYR® ANNIVERSARY EDITION KOKKUPANEK

OFYR® Anniversary Edition ei ole tarnimisel kokku pandud. Palun jérgige meie juhiseid, et seadet &igesti ja
ohutult kokku panna. Plancha tuleb alati kokku panna 2 inimesega, sest mdned osad on vaga rasked.

. Ohuvooluplaat

. KUpsetusplaat

Koonus

Aluse Ulaosa
Tuhakoguja

Aluse tagakulg

. Aluse kulg

. Aluse esiklg
Reguleeritavad jalad x4

“"IoOmMmMUONWD>»

©

@
K

]

J. Poltx8
K. Mutrid x8

@ L. Votix2
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4.1 PLAATGRILLI SEADISTAMINE

e Kasutage plaatgrilli alati vastavalt kohalduvatele kohalikele, riiklikele ja féderaalsetele tuleohutuse
eeskirjadele.

*  Enne iga kasutamist kontrollige ja veenduge, et kdik mutrid, kruvid ja poldid on pingul ja kindlalt
kinnitatud.

e Hoidke grilli vdhemalt 3 meetri kaugusel kdigist kergesti suttivatest materjalidest, nagu puit,
kuivanud hein v&i rohi, puulastud, kuivanud lehed jne.

e Hoidke grilli minimaalselt 3 meetri kaugusel Ulakonstruktsioonidest, varbseintest, véredest voi
muudest konstruktsioonidest.

e Plaatgrilli kasutamise ajal hoidke alati kdeparast tulekustutit (BC v&i ABC).

e Plaatgrill tuleb enne kasutamist paigaldada turvalisele tasasele alusele.

»  Arge kasutage plaatgrilli puidust véi stttivate pindade peal.

e Liigutades voi reguleerides plaatgrilli mis tahes osa, olge alati ettevaatlik, kuna on olemas I8ksuohu.
e Toode tuleb enne kasutamist horisontaalselt tasandada.

e Veenduge, et Ohuvooluplaat oleks enne toote kasutamist koonuse keskel Oigesti paigaldatud
ja joondatud.

*  Arge asetage planchat tuleohtlikele v&i kergesti stittivatele pindadele.

e Veenduge, et toode oleks enne kasutamist tasasel pinnal.

e Kontrollige, kas parast toote liigutamist on kdik kruvid korralikult kinni keeratud.

e Kasitsege ettevaatlikult - tootel on teravad servad.

e Enne kasutamist ja kasutamise ajal veenduge, et toode on diges asendis.

e Arge nihutage OFYR® Cooking -lksuseid pérast nende paigaldamist. See véib kahjustada
reguleeritavaid jalgu voi nitte, millega need on kinnitatud. Toote liigutamisel lammutage esmalt
ja seejarel ehitage uuesti Ules.

o Arge kasutage reguleeritavaid jalgu OFYR® Cooking Uniti Uldk&rguse muutmiseks, kasutage neid

ainult plaatina tasandamiseks. Uksus v&ib muutuda ebastabiilseks, kui reguleeritavad jalad
on pikendatud rohkem kui 10 mm.
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5. TOIDUVALMISTAMINE OFYR® ANNIVERSARY EDITION

SELLES JAOTISES MAINITUD NAPUNAITEID JA NIPPE SELGITATAKSE KA VIDEOTES, MIS ON
SAADAVAL AADRESSIL WWW.OFYR.COM.

Alkoholi, retsepti- v8i kasimudgiravimite kasutamine v&ib kahjustada kasutaja voimet plaatgrilli kokku panna
voi seda ohutult kasutada. Arge kunagi liigutage plaatgrilli ligse puiduga. See vaib pdhjustada t&siseid
vigastusi ja kahjustada plaatgrilli.

5.1 PARIM PUIT, MIDA KASUTADA

Soovitame kasutada pehmemat tUlpi puitu vastavalt teie eelistustele. Me soovitame valtida enamiku
tlUpidega tihedat puitu, kuna need pdlevad kdrgematel temperatuuridel ja voivad plaatgrilli
kahjustada.

Arge laadige konusse korraga rohkem kui 6 tiikki puitu.

Veenduge, et puit on enne stltamist tdiesti kuiv. Soovitame maksimaalset niiskusesisaldust 20%.

OFYR soovitab kasutada pooki v3i leppa kitusena, see muutub kvaliteetseks séeks, kui see pdletatakse.

5.2 PARIM VIIS TULEKAHJU SUUTAMISEKS

Ideaalne palkide suurus on umbes 10 x 30 cm. Soovitame mitte kasutada suuremaid palke,
sest need kipuvad Kkiiresti pdlema, kuid ei pole tavaliselt korralikult dra, kuna koonuses ei ole
piisavalt ruumi hapnikule.

Kui on kulm v&i vaga tuuline, voite vajada ronkem puid. Umbes 3 tunni pdrast peate koonuse
tdhjendama.

Laotage puidutikid kahekaupa, nagu ehitate palkmajakest, koor suunatud valjapoole,
et veelgi valtida suitsu teket.

Valisdhu temperatuur on oluline tegur aja madramisel, mis on vajalik kdige digema temperatuuri
saavutamiseks kupsetusplaadil. See aeg voib varieeruda 25-30 minutist kevadel ja suvel kuni
45-60 minutini sUgisel ja talvel.

Séltuvalt ilmastikutingimustest ja Sue temperatuurist jouab kipsetusplaat siseaarel umbes 300°C
ja valimises ddres umbes 200°C temperatuurini.

Kui tuli on korralikult pd&lenud, laotage puid ja Kkivisutt kipsetusplaadi servade alla.
Lisage uued puidud keskele nii, et koor on Ulespoole suunatud. Korrake seda protsessi,
kuni olete kiipsetamise I&petanud.

Sugisel ja talvel kulub kupsetusplaadi soojana hoidmiseks rohkem puid. Kui on tuuline ilm,
on keeduplaat kdige soojem sellel poolel, kus tuul keeduplaadist valja puhub. Kompenseerige seda,
IUkates rohkem kuumi s6id koonuse vastaspoole.
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5.3 PARIM OLI, MIDA KASUTADA

e Soovitame kasutada esimestel 2-3 korral oliividli kui kasutate oma OFYR® Cooking Unit'i.
Oliiviélil on madalam pdlemispunkt, mis aitab kipsetusplaadil saada ilusat pruun-musta tooni.

e Pdrast esimesi 2-3 toiduvalmistamise korda soovitame kasutada kérgema pdlemispunktiga 6lisid.
Paevalille- voi maapahklioli on naited dlidest, mis taluvad kdrget temperatuuri.

6. ESMAKORDNE TOIDUVALMISTAMINE

6.1 ESIMENE TULEKAHJU

e Toiduvalmistamisseadme kipsetusplaat on valmistatud terasest. Tootmise ajal, taldrik on keskelt
veidi allapoole surutud, et liigne mahl toiduvalmistamise ajal tulle tilkuda. Tulest tuleneva
kuumuse tdttu paindub kipsetusplaat veelgi allapoole. Jérgige neid juhiseid, et tagada terase
néuetekohane settimine.

e Esimest tulekahju tuleks umbes 30 minutit hoida vaikeses koguses, et aidata terasel settida.
Kui te stiltate OFYR® kipsetusseadme esimesel kasutamisel liiga suure tule, vdib see pohjustada
kupsetusplaadi liiga suure paindumise edasisel kasutamisel.

e Moneljuhulkerkib keeduplaat keskelt Glespoole ja muutub kumeraks. Kuisee juhtub, votke Ghendust
kauplusega, kust te oma keeduplaadi ostsite, sest see tdhendab, et teras on valesti pingestatud.

6.2 TEHASE OLI EEMALDAMINE KEEDUPLAADILT

e Toiduplaat on tarnimisel kaetud tehase oli kaitsekihiga. Enne toiduvalmistamisseadme
kasutusvalmidust tuleb see kiht eemaldada.

e SlUdake esimene tuli ja kuumutage kupsetusplaat korralikult. Tilguta oliivili pinnale ja jaota see
hoolikaltkdogiratikuga. Oliiviélisegunebhastitehasedliga, eemaldadesselletdhusaltpinnalt. Kraapige
kUpsetusplaat spaatliga puhtaks. Pange tahele: kui kipsetusplaat ei ole korralikult kuumutatud,
muutub 6li kleepuvaks mustaks aineks, mida on raske eemaldada.

e Korrake neid samme umbes 2 kuni 3 korda, kuni eemaldatav kraapimine on musta asemel beezi varvi.

e KuikUpsetusplaat on puhas, on see kasutusvalmis. Aeg tilgutada uus kiht oliivioli ja alustada
kipsetamist!
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7. ULDINE TOOTE OHUTUS

e Oli voi rasva tulekahju korral drge puldke seda veega kustutada. Helistage kohe tuletérjele.
‘BC' voi 'ABC' tulipi tulekustuti kasutamine voib teatud olukordades tulekahju piirata.

e Plaatgrillil on avatud leek. Hoidke kded, juuksed ja ndgu leegidest eemal. ARGE KOHVIKE plaatgrilli
kohal selle stiitamisel ega kasutamisel. Lahtised juuksed ja riided vGivad suttida.

e Ara kasuta plaatgrilli ilma sobivate kaitsekinnasteta.

e Lugege alati hoolikalt kasutatavate kaitsekinnaste kasutusjuhendit ja podrake tahelepanu
piirangutele.

¢ Kuumade metallkomponentide, nagu grill vo6i plaatgrill, kdsitsemisel kandke sobivaid
kaitsekinnasteid JA kasutage pikki ja tugevaid tooriistu, naiteks sobivat tangi.

e Ara kunagi jata plaatgrilli jarelvalveta, kui see on sisse lilitatud.
e Olge ettevaatlik toidu eemaldamisel grillilt kuna k&ik pinnad on kuumad ja v8ivad p&hjustada
péletusi. Kasutage kaitsekindaid/pikki, tugevaid toiduvalmistamise vahendeid, et kaitsta end

kuumade pindade v&i pritsmete eest.

e Ara kunagi kustuta tuld veega, see v&ib plaatgrilli kahjustada. Laske tulel pdleda, kuni see ise
kustub. See voib votta aega.

e Puhasta ja hoia plaatgrilli ainult siis, kui see on taielikult jahtunud Umbritsevale temperatuurile.
¢ Planchal toidu valmistamisel drge kasutage rohkem 6li kui vajalik, sest see v&ib tekitada leeki.

e Olge ettevaatlik puidusuitsu suhtes, kuna see v6ib p&hjustada silmaarritust.

e Arge koormake planchat tihe kiilge rohkem kui 15 kg kaaluga.

e Toode pusib parast kasutamist pikka aega kuumana. Laske tootel enne hoiustamist v&i tuleohtlike
pindade ldhedale asetamist taielikult jahtuda.

e Hoidke lahtised juuksed v&i riided tootest eemal.
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8. HOOLDUS

Olenemata sellest, kas te valmistate toiduvalmistamisi Gues iga pdev voi ainult nddalavahetustel,
on oluline oma toiduvalmistamisseadet korralikult hooldada. Jérgides neid nduandeid, saate oma
toiduvalmistamisseadmest rédmu tunda aastaid. Videodpetusi leiate veebilehelt www.ofyr.com.

8.1 KEEDUPLAAT

e  Kui kasutate oma OFYR® Kdodgiseadet palju, moodustub kupsetusplaadile sile susinikukiht,
muutes selle eriti siledaks ja eriti mugavaks kasutamiseks. Aeg-ajalt v8ib see kiht mdnes
kohas maha tulla. Kui markate pinnal kiipe, lihtsalt kraapige kiibid spatuliga dra ja hodruge peale
uus 8li. Susinikujadgi kiht uueneb sel viisil jark-jargult.

e KuiteeikasutaOFYR®toiduvalmistamisseadetpikemaajajooksul,onsoovitatavtoiduvalmistamisplaati
olitada iga 15-30 pdeva tagant. Kuna 6&li on raske kilmale toiduplaadile maarida, soovitame selle
asemel kasutada panni kattega pihustuspudelit.

e Katke kiipsetusplaat taiendava kaitse tagamiseks OFYR® kaitsvate toodetega.

8.2 THE KOONUS

e Eemaldage tuhk pdrast iga kasutamist, et valtida koonuse ummistumist. Kui mark tuha jaab liga
kauaks ajaks konna voi kui ofyr cooking unit on vdga marjas voi soolases piirkonnas, v&ivad
teraselaibud tekkida mélemal poolel corten terase konisid nii sise- kui valispoolel. Neid laibu saab
spatliga kergesti eemaldada.

e Tuha ja susikud vBivad jadda kuumaks kauap tegu. Md&nikord is ka mitu pdeva. Selleparas,
enne kui saad lahti suttidest tavatuses prigianumas, pane need alati kdigepealt tihja tsink- voi
teraskonteinerisse ja vala nendele vett, et need oleksid taiesti marjad. Alles parast seda saad neist
lahti saada tavapdrases prigianumas.

8.3 ALUS

e Toiduvalmistamise ajal v8i iimastikutingimuste t&ttu voib osutuda vajalikuks puhastada aluse
pinda. Tehke seda ainult pehme lapiga, kasutades leiget vett ja veidi 8rna pesuainet. drge kunagi
kasutage lahustipdhiseid puhastusvahendeid v6i karedaid puhastusvahendeid, mis voivad pinda
kahjustada.
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1. OFYR® ANNIVERSARY EDITION

GRACIAS POR ADQUIRIR UN PRODUCTO OFYR®. NUESTRA COLECCION HA SIDO
DESARROLLADA PARA CREAR MOMENTOS CULINARIOS INOLVIDABLES EN TU PROPIO
JARDIN. CON MATERIALES DE ALTA CALIDAD Y UN DISENO ICONICO, TE AYUDAMOS A
LLEVAR LA COCINA AL AIRE LIBRE AL SIGUIENTE NIVEL.

ANTES DE EMPEZAR TU TRAVESIA CON OFYR, TE RECOMENDAMOS LEER ESTE MANUAL.
CON ESTOS CONSEJOS Y TRUCOS, TE AYUDAREMOS CON TODO, DESDE ENCENDER
TU PRIMER FUEGO HASTA EL MANTENIMIENTO DESPUES DE COCINAR. TAMBIEN
ENCONTRARAS LAS INSTRUCCIONES DE ENSAMBLAJE, INFORMACION IMPORTANTE Y
CONDICIONES DE GARANTIA DE TU OFYR.

1.1 OFYR® ANNIVERSARY EDITION

iFelicidades por tu nuevo OFYR! Estamos encantados de que te unas a nuestro viaje con uno de nuestros
exclusivos modelos ANNIVERSARY EDITION. Tu nueva unidad de cocina marca el comienzo de muchos
momentos especiales, donde el fuego, la comida y la compafifa cobran vida.

La unidad de coccién cuenta con un innovador sistema de circulacién de aire, que mejora la combustion
de la madera y limita la formacién de humo. Gracias a este sistema, la placa de coccion también se calienta
mas rapido y mantiene una temperatura constantemente alta. La base de la unidad de coccién consta de 5
partes separadas y debe ser ensamblada por el consumidor con las 8 tuercas incluidas.

OFYR® ANNIVERSARY OFYR® ANNIVERSARY OFYR® ANNIVERSARY OFYR® ANNIVERSARY
EDITION MIRRORED EDITION BRUSHED EDITION CHROME GREEN EDITION OXIDE RED
STAINLESS STEEL STAINLESS STEEL

1.2 ESPECIFICACIONES

Material de la placa de coccién  Acero
Material del cono Acero negro
Material de la base Acero inoxidable / acero galvanizado

Espesor de la placa de coccién 12 mm
Espesor del cono 3mm
Espesor de la base 1,5 mm

Didmetro de la placa de coccién 98 cm
Peso 103 kg
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2. TERMINOS DE GARANTIA

Se aplica una garantia limitada de por vida al material y la construccién de todas las unidades de cocina
OFYR® para los compradores u propietarios originales, siempre que hayan comprado su unidad a un
distribuidor autorizado y hayan registrado su garantia de la manera requerida a través de OFYR Club en
www.ofyr.club.

B2C B2B
Placa de coccién 5 afios 3 afios
Cono: acero revestido en negro 2 afios 1 afo
Base: acero inoxidable 5 afios 3 afios

Base: acero recubierto con pintura en polvo 5 afios 3 afios

Esta garantfa cubre defectos de fabricacion. Se aplica a los compradores originales o propietarios de una
unidad de cocina OFYR® siempre que:

e | o compraron directamente a OFYR® o a un distribuidor autorizado.
e Utilizaron y mantuvieron su producto segln las instrucciones de este manual.

/\ NO CUBIERTO POR LA GARANTIA

¢ Desgaste, corrosion, deformacion y decoloracion de las partes expuestas al fuego.

e Corrosién y decoloracion causadas por influencias externas.

e Irregularidades visuales inherentes al proceso de fabricacion.

e Dafios causados por no seguir nuestras instrucciones para el uso y mantenimiento
previstos.

3. INFORMACION IMPORTANTE Y ADVERTENCIAS

c Por favor, lea este manual con atencién. Contiene informacién sobre el montaje adecuado y el
uso seguro de la barbacoa. Lea y siga todas las advertencias e instrucciones antes de
montar y usar la barbacoa. Conserve este manual para futuras consultas.

Debido al considerable peso de los elementos, el desembalaje y colocacién del producto deben
ser realizados por al menos 2 personas, 0 mas si es necesario debido al peso.

El incumplimiento de estas instrucciones puede provocar incendios, explosiones o riesgos de
quemaduras que podrian causar dafios a la propiedad, lesiones personales o la muerte.

Utilice siempre las unidades de coccién de acuerdo con todas las normativas locales, estatales y
federales aplicables en materia de incendios.

{PELIGRO DE MONOXIDO DE CARBONO! La combustién de la madera produce monéxido de
carbono, que no tiene olor y puede ser mortal. Utilice la unidad de coccién solo en exteriores y
asegurese de que haya una ventilacién adecuada.

> > b b
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iNo lo utilice en interiores! No utilice la plancha en espacios cerrados y/o habitables, como casas,
tiendas de campafia, caravanas, autocaravanas, garajes u otros edificios o espacios
cerrados. Peligro de intoxicacién por mondxido de carbono con resultado mortal.

Coloque la unidad de coccién solo en una superficie dura, nivelada, resistente al calor y estable.
La barbacoa debe instalarse sobre una base nivelada y segura antes de usarla.

Mantenga una distancia minima de 3 metros (10 pies) de todos los materiales combustibles,
como madera, plantas secas, hierba, arbustos, papel o lona.

Mantenga una distancia minima de 3 metros (10 pies) de construcciones superiores, paredes,
ventanas, barandillas u otras estructuras.

No mueva la unidad de coccién después de haberla colocado. Esto puede dafiar las patas
ajustables o las ruedas.

No utilice las patas ajustables para cambiar la altura total de la unidad de coccién; Uselas solo
para nivelar la plancha. La unidad puede volverse inestable si las patas se extienden mas de 10 mm.

iNo utilice alcohol o gasolina para encender o reencender! Utilice solo encendedores que
cumplan con la norma EN 1860-3.

No utilice la unidad de coccién con vientos fuertes.

No encienda el producto si la velocidad del viento supera los 15 km/h.

Esta unidad de coccién se calentard mucho; no la mueva durante su uso.

Mantenga a los nifios y las mascotas alejados.

Nunca deje la unidad de coccién sin supervisién durante el uso.

Evite el cabello suelto y no use ropa con mangas sueltas mientras enciende o usa la unidad de coccion.
Nunca use agua para controlar las llamas o apagar la madera o el carbén.

No retire las cenizas hasta que toda la madera o el carbdn estén completamente apagados y la
unidad de coccién esté completamente frfa.

Utilice siempre proteccién, como guantes de barbacoa con certificacion CE. Lea siempre el
manual de los guantes protectores y respete sus limitaciones.

No cocine antes de que el combustible esté cubierto de ceniza.
Mantenga un extintor (tipo BC o ABC) accesible en todo momento mientras opera la barbacoa.

Nunca llene en exceso el compartimento de combustible. Esto puede causar lesiones graves, asf
como dafios a la barbacoa. Nunca llene el compartimento de combustible méas del 75 %.
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4. ENSAMBLAJE DEL OFYR® ANNIVERSARY EDITION

El OFYR® Anniversary Edition no estard ensamblado al momento de la entrega. Siga nuestras instrucciones
para ensamblar correctamente y de manera segura su unidad de cocina. Siempre ensamble la plancha con
2 personas, ya que algunas partes son muy pesadas.

. Placa de flujo de aire
Placa de coccion

Cono

Parte superior de la base
Recogedor de cenizas
Parte trasera de la base

. Lado de la base

. Parte delantera de la base
Patas ajustables x4

~—IommuNnwpy

©

@
K

]

J. Tornillo x8
K. Tuerca x8
@ L. Llave inglesa x2
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4.1 CONFIGURACION DE LA PLANCHA

e Utilice siempre la plancha de acuerdo con todos los cédigos de incendio locales, estatales
y federales aplicables.

*  Antes de cada uso verificar que los tornillos y tuercas estan sujetos y bien apretados.

e Mantener una distancia minima de 3 metros entre la barbacoa y cualquier material combustible
como madera, plantas secas, hierba, cepillos, papel o tela.

e Mantener una distancia minima de 3 metros entre la barbacoa y cualquier construccién con
techo, paredes, vias u otras estructuras.

e Mantenga siempre un extintor (BC o ABC) accesible en todo momento mientras utiliza la plancha.
e Laplancha debe instalarse sobre una base segura y nivelada antes de su uso.
e No utilice la plancha sobre superficies de madera o inflamables.

e Siempre tenga cuidado al mover o ajustar cualquier parte de la plancha, hay peligro de
atrapamiento.

e El producto debe estar nivelado horizontalmente antes de su uso.

e Aseglratedequelaplacadeflujo de aire esté instaladay alineada en el centro del cono antes de usar
el producto.

e No coloques la plancha sobre o cerca de superficies inflamables.

e Aseglrate de que el producto esté colocado en una superficie plana antes de usarlo.

e Verifica si todos los tornillos estan apretados después de mover el producto.

e Manipule con precaucién; el producto tiene bordes afilados.

e Aseglrese de que el producto esté correctamente colocado antes y durante su uso.

e Nodesplace las unidades de coccién OFYR ® después de haber sido instaladas. Esto podria causar
dafios a los pies ajustables o a las tuercas de remache con las que estan sujetas. Al mover el
producto, primero desmontelo y luego vuélvalo a montar.

e No utilice los pies ajustables para cambiar la altura total de su unidad de coccién OFYR®,

Uselos solo para nivelar la plancha. La unidad podria volverse inestable si los pies ajustables
se extienden méas de 10 mm.
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5. COCINAR CON EL OFYR® ANNIVERSARY EDITION

LOS CONSEJOS Y TRUCOS MENCIONADOS EN ESTA SECCION TAMBIEN SE EXPLICAN EN
VIDEOS DISPONIBLES EN WWW.OFYR.COM.

El uso de alcohol o medicamentos, ya sea con receta o de venta libre, puede afectar la capacidad del usuario
para ensamblar u operar la plancha de manera segura. Nunca sobrecargue la plancha con madera, ya que
esto puede causar lesiones graves y dafiar la plancha.

5.1 EL MEJOR TIPO DE MADERA PARA USAR

Recomendamos usar un tipo de madera mas blanda segin sus preferencias. Desaconsejamos
la mayorfa de los tipos de madera dura, ya que arden a temperaturas mas altas y pueden dafiar
la plancha.

No cargues el cono con mas de 6 piezas de madera a la vez.

Aseglrese de que la madera esté completamente seca antes de encenderla. Recomendamos
un contenido de humedad maximo del 20 %.

OFYR recomienda utilizar madera de haya o fresno como combustible, esto se convierte en carbén
de alta calidad cuando se quema.

5.2 LA MEJOR MANERA DE ENCENDER EL FUEGO

El'tamafio ideal de tronco a usar es de alrededor de 10 x 30 cm. Aconsejamos no usar troncos mas
grandes, ya que tienden a prenderse rapidamente pero generalmente no se queman
correctamente debido a la falta de espacio para el oxigeno en el cono.

Cuando hace frio o mucho viento, es posible que necesite mas madera. Después de
aproximadamente 3 horas, necesitard vaciar el cono.

Apile los trozos de madera de dos en dos, como si estuviera construyendo una cabafia
de troncos, con la corteza hacia afuera para prevenir ain mas la formacién de humo.

La temperatura exterior es un factor importante para el tiempo necesario para calentar la placa de
coccién adecuadamente. Este tiempo puede variar de 25 a 30 minutos durante la primavera y el
verano a 45 a 60 minutos durante el otofio y el invierno.

Dependiendo de las condiciones climéticas, la placa de coccién alcanzard una temperatura de
alrededor de 300 °C en el borde interior y 200 °C en el borde exterior.

Una vez que el fuego esté ardiendo correctamente, distribuya la madera y el carbén debajo
de los bordes de la placa de coccién. Agregue nueva madera en el centro con la corteza hacia
arriba. Repita este proceso hasta que haya terminado de cocinar.
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e Enotofio einvierno, se necesitara mas madera para mantener caliente la placa de coccién. Cuando
haceviento, laplacade coccién estard mas caliente en el lado por donde el viento abandonala unidad
de coccién. Compense esto empujando mas brasas calientes hacia el lado opuesto del cono.

5.3 EL MEJOR ACEITE PARA USAR

e Para las primeras 2 o 3 veces, se recomienda usar aceite de oliva. Este aceite tiene un punto
de combustion més bajo, lo que ayudard a formar un bonito tono marrén-negro en la placa
de coccion.

e Después de las primeras 2 o 3 veces de cocinar, recomendamos usar aceites con un punto
de combustién mas alto. El aceite de girasol o de cacahuete son ejemplos de aceites que pueden
sportar la alta temperatura del fuego.

6. PRIMERA VEZ COCINANDO
6. PRIMER FUEGO

e La placa de coccién de la unidad de cocina estd hecha de acero. Durante la fabricacién, la placa
e presiona ligeramente hacia abajo en el medio para ayudar a que los jugos en exceso goteen
al fuego cuando estas cocinando. El calor del fuego hara que la placa de coccidon se curve hacia
abajo alin mas.

e Elprimerfuegodebe mantenerse pequefio durante aproximadamente 30 minutos paraayudaraque
el acero se asiente. Si enciendes un fuego demasiado grande durante el primer uso de tu unidad
de cocina OFYR®, esto podria hacer que la placa de coccién se curve demasiado en futuros usos.

e Enalgunos casos, la placa de coccién sobresale hacia arriba en el medio y se vuelve cdncava. Si esto
sucede, por favor, contacta ala tienda donde compraste tu unidad de cocina, ya que esto significa que
el acero esté tensionado incorrectamente.

6.2 ELIMINACION DEL ACEITE DE FABRICA DE LA PLACA DE COCCION

e La placa de coccién estard cubierta con una capa protectora de aceite de fabrica al momento
de la entrega. Antes de que tu unidad de cocina esté lista para usar, es necesario eliminar
esta capa.

e Enciende tu primer fuego y calienta adecuadamente la placa de coccién. Vierte un poco de aceite
de olivay espércelo sobre laplaca conun pafio de cocina o pafio blanco. El aceite de oliva se mezclara
conelaceitedefdbrica, facilitandosueliminacién.Raspalaplacaconlaespatula. Tenencuenta: cuando
la placa de coccién no esté adecuadamente caliente, el aceite se convertird en una sustancia negra
y pegajosa que es dificil de eliminar.

*  Repiteestos pasos aproximadamente 2 0 3 veces hasta que los restos que salgan sean de color beige
en lugar de negro.
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Una vez que la placa de coccion esté limpia, esta lista para usar. jEs hora de verter una nueva capa
de aceite de olivay empezar a cocinar!

7. SEGURIDAD GENERAL DEL PRODUCTO

En caso de incendio de aceite o grasa, no intentes apagarlo con agua. Llama inmediatamente
al departamento de bomberos. El uso de un extintor de tipo ‘BC' o ‘ABC' puede, en algunas
circunstancias, contener el fuego.

La plancha tiene una llama abierta. Mantén las manos, el cabello y la cara alejados de las llamas.
NO TE INCLINES sobre la plancha al encenderla o al usarla. El cabello suelto y la ropa pueden
prenderse fuego.

No utilice la plancha sin el uso de guantes protectores adecuados.

Lea siempre el manual de instrucciones de los guantes protectores que use, y respete sus
limitaciones.

Al manipular piezas de metal caliente como la parrilla o la plancha, use guantes protectores
adecuados Y utilice herramientas largas y robustas como una pinza apropiada.

Nunca deje la plancha desatendida mientras esté encendida.
Tenga cuidado al retirar la comida de la parrilla. Todas las superficies estdn CALIENTES y pueden
provocar quemaduras. Utilizar guantes o manoplas protectoras y herramientas robustas y largas

para protegerse de las superficies calientes y las salpicaduras de los liquidos de coccién.

Nunca apague el fuego con agua, esto puede dafiar la plancha. Deje que el fuego arda hasta que
se apague. Esto puede llevar un tiempo.

Limpie y almacene la plancha solo cuando se haya enfriado por completo a la temperatura
ambiente.

No uses mas aceite del necesario al cocinar en la plancha, ya que esto puede causar llamas.

Ten cuidado con el humo de madera, ya que puede causar irritacion en los ojos.
No cargues un lado de la plancha con mds de 15 kg.

El producto permanece caliente durante un largo perfodo después de su uso. Deje que el producto
se enfrfe completamente antes de guardarlo o colocarlo cerca de superficies inflamables.

Mantenga el cabello suelto o la ropa alejados del producto.
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8. MANTENIMIENTO

Ya sea que cocines al aire libre todos los dias o solo los fines de semana, es importante mantener tu

unidad de cocina correctamente. Siguiendo estos consejos, podras disfrutar de tu unidad de cocina durante

muchos afios. Para tutoriales en video, visita www.ofyr.com.

8.1 LA SUPERFICIE DE LA PLANCHA

Si usas mucho tu Unidad de Cocina OFYR®, se formara una capa lisa de carbono en la placa de
coccion, haciéndola extra suave y cémoda de usar. De vez en cuando, esta capa podrfa
desprenderse en algunos lugares. Cuando veas astillas en la superficie, simplemente raspa las
astillas con la espatula y aplica aceite nuevo. La capa de residuos de carbono se renovara
gradualmente de esta manera.

La placa de coccién estd hecha de acero negroy se corroera si el aceite no se hornea correctamente
en ella. Una vez que el aceite se ha horneado correctamente, solo se desarrollard una corrosion
menor. Cuandola placade coccién nose utilizadurante perfodos mas largos, recomendamostratarla
con aceite cada 15-30 dias. Debido a que tratar una placa de coccién fria con aceite de cocina no
funciona tan facilmente, es mas eficiente usar una botella rociadora con revestimiento
antiadherente.

Cubre la placa de coccién con los productos protectores de OFYR® para una proteccion adicional.

8.2 EL CONO

Retira las cenizas después de cada uso para evitar que el cono se obstruya. Si las cenizas himedas
quedan en el cono durante un perfodo demasiado largo o si la unidad de cocina OFYR estd en una
region muy humeda o salina, pueden formarse virutas de acero tanto en el interior como en el
exterior de los conos de acero Corten. Estas virutas se pueden quitar facilmente con la espéatula.

Las cenizas y las brasas pueden permanecer calientes durante mucho tiempo. A veces incluso
durante varios dias. Por lo tanto, antes de desechar tus cenizas en un cubo de basura normal,
siempre debes ponerlas primero en un cubo vacio de zinc o acero y echarles agua para que estén
completamente mojadas. Solo entonces deséchalas en tu cubo de basura normal.

8.3 LA BASE

Durante la coccién o debido a las condiciones climaticas, puede ser necesario limpiar la
superficie de la base: hagalo solo con un pafio suave, agua tibia y un detergente suave. Nunca
use agentes de limpieza a base de solventes ni productos abrasivos que puedan dafiar la superficie.
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1. OFYR® ANNIVERSARY EDITION

KITOS, ETTA OLET OSTANUT OFYR®-TUOTTEEN. MALLISTOMME ON KEHITETTY
LUOMAAN UNOHTUMATTOMIA KULINAARISIA HETKIA OMASSA PUUTARHASSASI.
KORKEALAATUISILLA MATERIAALEILLA JA IKONISELLA MUOTOILULLA AUTAMME SINUA
VIEMAAN ULKOKEITTAMISEN SEURAAVALLE TASOLLE.

ENNEN OFYRIN MATKAN ALOITTAMISTA SUOSITTELEMME, ETTA LUET TAMAN
KAYTTOOHIEEN. NAILLA VINKEILLA JA NIKSEILLA AUTAMME SINUA KAIKESSA ENSIMMAISEN
NUOTION SYTYTTAMISESTA AINA RUOANLAITON JALKEISEEN HUOLTOON. LOYDAT MYOS
OFYR® KOKOONPANO-OHJEET, TARKEAT TIEDOT JA TAKUUEHDOT.

1.1 OFYR® ANNIVERSARY EDITION

Onnittelut uudesta OFYR-laitteestasi! Olemme innoissamme, etta liityt matkallemme yhden ainutlaatuisen
ANNIVERSARY EDITION -mallimme kanssa. Uusi keittolaitteesi merkitsee monien erityisten hetkien alkua,
joissa tuli, ruoka ja yhdessaolo herdavat eloon.

Keittoyksikdssa on innovatiivinen ilmavirtausjarjestelmd, joka parantaa puun palamista ja rajoittaa
savunmuodostusta. Tdman jarjestelman ansiosta keittolevy myds lampenee nopeammin ja pitda tasaisen
korkean lampétilan. Keittoyksikdn pohja koostuu 5 erillisestd osasta, ja kuluttajan on itse koottava se
mukana toimitetuilla 8 mutterilla.

OFYR® ANNIVERSARY OFYR® ANNIVERSARY OFYR® ANNIVERSARY OFYR®” ANNIVERSARY
EDITION MIRRORED EDITION BRUSHED EDITION CHROME GREEN EDITION OXIDE RED
STAINLESS STEEL STAINLESS STEEL

1.2 SPECIFICATIONS

Materiaali keittolevy Terds

Materiaali kartio Musta terds

Materiaali pohja Ruostumaton terds / sinkitty terds

Paksuus keittolevy 12 mm

Paksuus kartio 3mm

Paksuus pohja 1,5mm

Keittolevyn halkaisija 98 cm

Paino 103 kg
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2. ELEMENTTIKOHTAISET TAKUUEHDOT

Rajoitettu elinikdinen takuu koskee kaikkia OFYR® Cooking -yksikdiden materiaaleja ja rakennetta
alkuperdisille ostajille tai omistajille, edellyttden ettd he ostivat yksikdn valtuutetulta jalleenmyyjalta ja
rekisteroivat takuunsa vaaditulla tavalla OFYR Clubin kautta osoitteessa www.ofyr.club.

B2C B2B
Paistolevy 5vuotta 3 vuotta
Kartio: mustaksi pinnoitettu terds 2 vuotta 1 vuosi
Pohja: ruostumaton terds 5vuotta 3 vuotta
Pohja: jauhemaalattu terds 5vuotta 3 vuotta

Tama takuu kattaa valmistusviat. Se koskee alkuperdisia OFYR® Cooking Units Cortenin -ostajia tai omistajia,
edellyttéen etta:

* He ostivat tuotteensa OFYR®-yritykselta tai valtuutetulta jalleenmyyjalta.
e He kayttivat ja huolsivat tuotettaan tdman kayttdoppaan ohjeiden mukaisesti.

/\ EI KUULU TAKUUN PIIRIIN

e Kulumista, korroosiota, muodonmuutoksia ja varinmuutoksia osissa, jotka altistuvat tulelle.
e Korroosio ja varjdytyminen ulkoisten vaikutusten seurauksena.

¢ Valmistusprosessiin liittyvat visuaaliset epasaanndllisyydet.

¢ Vahingot, jotka johtuvat siitd, ettei ole noudatettu kdytto- ja huolto-ohjeitamme.

3. TARKEAA TIETOA JA VAROITUKSIA

Lue tama kayttoopas huolellisesti, silld se sisdltda tietoa grillin oikeasta kokoamisesta ja
A turvallisesta kdytostd. Lue ja noudata kaikkia varoituksia ja ohjeita ennen grillin
kokoamista ja kayttda. Sailyta tama opas tulevaa kayttda varten.

Koska elementtien paino on huomattava, tuotteen purkaminen ja sijoittaminen tulisi suorittaa
vahintaan kahden henkilon toimesta, tai tarvittaessa useamman henkilon.

Naiden ohjeiden noudattamatta jattdminen voi aiheuttaa tulipalon, rdjahdyksen tai palovammojen
vaaran, mika voi johtaa omaisuusvahinkoihin, henkilévahinkoihin tai kuolemaan.

Kayta aina keittolaitteita kaikkien sovellettavien paikallisten, osavaltioiden ja kansallisten
paloturvallisuusmadrdysten mukaisesti.

HAKAVAARA! Puu palaa tuottaen hakad, joka on hajuton ja voi olla tappavaa. Kayté keittolaitetta v
ain ulkona ja varmista asianmukainen ilmanvaihto.

> > D> b
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Ala kayta sisatiloissal Ald kayta planchaa suljetuissa ja/tai asuinalueilla, kuten taloissa, teltoissa,
asuntovaunuissa, matkailuautoissa, autotalleissa tai muissa rakennuksissa tai
suljetuissa tiloissa. Hengenvaara hakamyrkytyksen vuoksi.

Aseta keittolaite vain kovalle, tasaiselle, ldammonkestavalle ja vakaalle pinnalle. Grilli on
asennettava turvalliselle ja tasaiselle alustalle ennen kayttoa.

Pida vahintadn 3 metrin (10 jalan) etdisyys kaikista syttyvista materiaaleista, kuten puusta, kuivista
kasveista, ruohosta, pensaista, paperista tai kankaasta.

Sailyta vahintdan 3 metrin (10 jalan) etaisyys kaikista yldpuolisista rakenteista, seinista, ikkunoista,
kaiteista tai muista rakenteista.

Al siirrd keittolaitetta sen asentamisen jélkeen. Tamé voi vahingoittaa saddettévia jalkoja tai
kiinnitettyja pyoria.

Ald kayta saadettavid jalkoja keittolaitteen kokonaiskorkeuden muuttamiseen; kayta niité vain
planchan tasaamiseen. Laite voi muuttua epavakaaksi, jos saddettavia jalkoja pidennetdan yli 10 mm.

Ald kayta alkoholia tai bensiinia sytyttdmiseen tai uudelleensytyttamiseen! Kyt vain sytykkeitd,
jotka ovat EN 1860-3 -standardin mukaisia.

Ald kayta keittolaitetta voimakkaassa tuulessa.

Al sytytd tuotetta, jos tuulen nopeus ylittda 15 km/h.

Tama keittolaite kuumenee erittdin kuumaksi - ala siirra sita kayton aikana.
Pida lapset ja lemmikit poissa.

Als koskaan j5t3 keittolaitetta ilman valvontaa kéytén aikana.

Valta 10ysia hiuksia alaka kayta vaatteita, joissa on 10ysat hihat, sytyttdessasi tai kayttadessasi
keittolaitetta.

Ald koskaan kayta vetta liekkien hallintaan tai puun tai hiilen sammuttamiseen.
Ald poista tuhkaa ennen kuin kaikki puu tai hiili on téysin sammunut ja keittolaite on téysin jadhtynyt.

Kayta aina suojavarusteita, kuten CE-hyvaksyttyja grillikdsineitd. Lue aina kaytettavien
suojakasineiden kayttdohjeet ja noudata niiden rajoituksia.

Al3 aloita ruoanlaittoa ennen kuin polttoaine on peittynyt tuhkaan.
Pida sammutin (BC- tai ABC-tyyppi) aina saatavilla grillin kdytén aikana.

Ald koskaan tayta polttoaineosastoa likaa. Téma voi aiheuttaa vakavia vammoja ja vaurioittaa
grillia. Al tayté polttoaineosastoa yli 75 %.
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4. OFYR® ANNIVERSARY EDITION KOKOONPANO

OFYR® Anniversary Edition ei ole koottu toimituksen yhteydessd. Noudata ohjeitamme kootaksesi
keittoyksikkosi oikein ja turvallisesti. Kokoa plancha aina kahden henkilén voimin, silld jotkin osat ovat erittain
painavia.

. lImavirtauslevy

. Paistolevy

Kartio

. Alustan yldosa
Tuhkan keraaja
Alustan takaosa

. Alustan sivu

. Alustan etuosa
Saddettavat jalat x4
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©

@
K

]

J. Pulttix8
K. Mutteri x8
@ L. Avain x2
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4.1 PLANCHAN ASETTAMINEN PAIKOILLEEN

e Kaytd aina planchaa sovellettavien paikallisten, valtion ja liittovaltion paloturvallisuuskoodien
mukaisesti.

* Ennen jokaista kdyttokertaa tarkista kaikki mutterit, ruuvit ja pultit varmistaaksesi, ettd ne ovat
kiredlld ja tukevasti kiinni.

e Pida vdhintdan 3 metria vapaata tilaa kaikista palavista materiaaleista, kuten puusta, kuivista
kasveista, ruohosta, paperista tai kankaasta.

e Pida vahintaan 3 metrin etdisyys kattorakenteista, seinistd, kiskoista tai muista rakenteista.
e Pida aina saatavilla sammutin (BC tai ABC) kayttaessasi planchaa.

*  Planchan on asennettava turvalliselle tasaiselle pohjalle ennen kayttoa.

o Al kdytéd planchaa puu- tai helposti syttyvilld pinnoilla.

e Ole aina varovainen likuttaessasi tai sdatdessasi planchan osia, vaara jadda puristuksiin.
e Tuote tulisi tasata vaakasuoraan ennen kayttoa.

e Varmista, ettd ilmavirtalevy on asennettu ja keskitetty kartion keskelle ennen tuotteen kayttoa.
* Al laita planchaa palavaan tai helposti syttyvaan ympdaristoon.

e Varmista, ettd tuote on tasaisella alustalla ennen kayttoa.

e Tarkista, ovatko kaikki pultit kiristetty tuotteen siirtdmisen jalkeen.

*  Kasittele varoen; tuotteessa on terdvat reunat.

e Varmista, ettd valmiste on sijoitettu oikein ennen kayttda ja sen aikana.

o Al4 siirrd OFYR® keitinyksikdita niiden asentamisen jélkeen. Tama voi vaurioittaa saddettavia jalkoja

tai niittejd, joilla ne on kiinnitetty. Siirrettdessa tuotetta pura ensin ja kokoaa sitten uudelleen.

o Ald kdyta sdadettavia jalkoja muuttamaan OFYR® keitinyksikkon kokonaiskorkeutta, kdyta niitd vain
platan tasoittamiseen. Yksikkd voi tulla epdvakaiseksi, jos saadettdvid jalkoja pidennetaan yli
10 mm.
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5. OFYR® ANNIVERSARY EDITION -RUOAN KANSSA
RUOANLAITTO

TASSA OSIOSSA MAINITUT VINKIT JA NIKSIT SELITETAAN MYOS VIDEOISSA, JOTKA
OVAT SAATAVILLA OSOITTEESSA WWW.OFYR.COM.

Alkoholin, resepti- tai ilman reseptia saatavien ladkkeiden kayttd voi heikentaa kayttdjan kykya koota
tai turvallisesti kdyttdd planchaa. Ald koskaan téytd planchaa likaa puulla. Téma voi aiheuttaa vakavan
loukkaantumisen seka vahingoittaa planchaa.

5.1 PARAS KAYTETTAVA PUUHE

Suosittelemme  kdyttdamaan pehmedmpad puulajia mieltymyksesi mukaan. Emme suosittele
kayttamadan suurinta osaa kovista puulajeista, koska ne palavat korkeammassa lampdtilassa ja voivat
vahingoittaa planchaa.

Al3 laita kuutta enempa puupalasta kartioon kerrallaan.

Varmista, ettd puu on tdysin kuivaa ennen sen sytyttdmistd. Suosittelemme enintddn
20% kosteuspitoisuutta.

OFYR® suosittelee kadyttdmadn pyokkia tai tuomista polttoaineena, tastd tulee korkealaatuista hiilta
poltettaessa.

5.2 PARAS TAPA SYTYTTAA TULI

Ihanteellinen tukin koko on noin 10 x 30 cm. Emme suosittele kdyttdmadan suurempia tukkeja,
silld ne syttyvat nopeasti, mutta eivat yleensa pala kunnolla, koska kapyyn ei mahdu riittavasti
happea.

Kun on kylma tai hyvin tuulinen saa, saatat tarvita enemman puuta. Noin 3 tunnin kuluttua sinun
on tyhjennettava kapy.

Pinota puukappaleet kaksi  kerrallaan, ikdan kuin rakentaisit  hirsimokkia,  kuori
ulospdin estamaan savun muodostumista.

Ulkoldmpdtila on tdrked tekijd tarvittavan ajan madrittdmisessa kypsennyslewyn kunnolliseen
ldmmitykseen. Tama aika voi vaihdella 25-30 minuutista kevadlld ja kesalld 45-60 minuuttiin syksylla
jatalvella.

Riippuen sddolosuhteista ja ulkoldampdtilasta, ruoanlaittopinta saavuttaa noin 300°C  lampdtilan
sisdreunassa ja noin 200°C lampétilan ulkoreunassa.

Kun alkuperdisen tulen puu palaa kunnolla, levitd kuuma massa ruoanlaittopinnan reunojen alle
ja lisda uusi puu keskelle kuori yldspdin. Toista prosessi koko ajan, jonka aikana haluat pitaa
ruoanlaittopinnan kuumana.
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Syksylld ja talvella tarvitaan enemman puuta, jotta keittotaso pysyy lampimand. Kun tuulee,
keittolevy on lampimin silla puolella, jossa tuuli lahtee keittoyksikdstd. Kompensoi tama tydntamalla
enemman kuumia hiilid kartion vastakkaiselle puolelle.

5.3 PARAS KAYTETTAVA 6LIY

Suosittelemme kayttdmaan oliivioliyd ensimmaiset 2-3 kertaa kun kaytdt OFYR®-keittoyksikkodsi.
Oliividliylld on matalampi palamispiste, mika auttaa ruoanlaittopintaa saavuttamaan kauniin
ruskeanmustan savyn.

Ensimmadisten kayttokertojen jdlkeen voit alkaa kayttad olyyja, joilla on korkeampi palamispiste,
kuten auringonkukkadljya tai maapahkinaoljya.

6. ENSIMMAINEN KOKKAUSKERTA

6.1 ENSIMMAINEN TULIPALO

Keittoyksikon keittolevy on valmistettu terdksestd. Valmistuksen aikana levy on painettu
keskeltd hieman alaspdin, jotta ylimaardiset mehut tippuisivat tulelle kypsennyksen aikana.
Tulen 18mpd saa keittolevyn taipumaan vield enemman alaspain.

Ensimmadinen tulipalo on pidettava pienend noin 30 minuutin ajan, jotta terds saadaan asettumaan.
Jos sytytat liian suuren tulen OFYR®-keitinyksikon ensimmadisen kayton aikana, keittolevy saattaa taipua
likaa mydhemmadssa kaytossa.

Joissakin tapauksissa paistolevy voi pullistua ylospain keskeltd ja tulla siten kuperaksi. Tama tarkoittaa
ettd terasta kuormitetaan vaarin. Jos ndin tapahtuu, ota yhteys jalleenmyyjaasi.

6.2 TEHDASOLJYN POISTAMINEN KEITTOLEVYSTA

Keittolevy on toimitettaessa peitetty suojaavalla kerroksella tehdaséljyd. Ennen kuin keittoyksikkd
on kayttovalmis, tama kerros on poistettava.

Sytytd ensimmainen nuotio ja kuumenna keittolevy kunnolla. Lorauta padlle hieman oliividliya ja levita
se lautaselle keittiopyyhkeelld tai valkoisella linalla. Planchan tehdaspinnoite sekoittuu 6ljiyn kanssa
ja siitd tulee helposti poistettavaa. Raaputa levy puhtaaksi lastalla. Huomaa: kun keittolewa ei ole
kuumennettu kunnolla, dljysta tulee tahmeaa mustaa ainetta, jota on vaikea poistaa.

Toista nama vaiheet noin 2-3 kertaa, kunnes irtoavat raaput ovat mustan sijaan beigeja.

Kun keittolevy on puhdas, se on kayttvalmis. Aika tilkita uusi kerros olividljya ja aloittaa kypsennys!
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7. YLEINEN TUOTEVARMUUS

® Rasva- tai dljypalon sattuessa ald yritd sammuttaa vettd kdyttden. Soita heti palokunnalle. ‘BC- tai
‘ABC-tyypin sammuttimen kaytto voi joissakin tilanteissa rajoittaa paloa.

e Planchassa on avotuli. Pidd kadet, hiukset ja kasvot loitolla liekeistd. ALA nojaa planchaan sen
ollessa paalld tai kun sitd sytytetdan. Irtonainen tukka ja vaatteet voivat syttya tuleen.

o Alj kéyta planchaa ilman asianmukaisia suojakésineitd.
e Lue aina kaytettyjen suojakdsineiden ohjekirja ja noudata sen rajoituksia.

e Kasiteltdessa kuumia metalliosia kuten grillida tai planchaa, kdytd asianmukaisia suojakasineita
JA kayta pitkia ja tukevia tydkaluja, kuten sopiva pihteja.

e Ali koskaan jata planchaa valvomatta sen ollessa paalla.
e Ole varovainen, kun otat ruokaa grillista. Kaikki pinnat ovat KUUMIA ja voivat aiheuttaa
palovammoja. Kaytd suojakasineitd/-kinnasta ja pitkid, tukevia keittotyokaluja suojataksesi itsesi

kuumilta pinnoilta tai ruokanesteiden roiskeilta.

e Al koskaan sammuta tulta vedelld, se voi vahingoittaa planchaa. Anna tulen palaa, kunnes se
sammuu itsestadn. Tama saattaa vieda aikaa.

e Puhdista ja sailyta planchaa vain, kun se on jadhtynyt tdysin ympariston ldampatilaan.

o Al kéytd enempas 6ljya kuin tarpeellista planchaan kokatessa, silld tdmd voi aiheuttaa liekkeja.
e Olevarovainen puusavusta, silld se voi aiheuttaa silmien arsytysta.

e Al kuormita planchan toista puolta enempaa kuin 15 kg.

e Tuote pysyy kuumana pitkdan kayton jalkeen. Anna tuotteen jadhtya kokonaan ennen varastointia
tai asettamista helposti syttyvien pintojen lahelle.

e Pida hiukset tai vaatteet loitolla tuotteesta.
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8. HUOLTO

Riippumatta siitd, teetkd ruokaa ulkona joka paiva vai vain viikonloppuisin, on tdrkead huoltaa keitinyksikkdsi
asianmukaisesti. Noudattamalla naita vinkkeja voit nauttia keittolaitteestasi monta vuotta. Video-ohjeita I6ydat
osoitteesta www.ofyr.com.

8.1 KEITTOLEVY

e Jos kdytat OFYR® Keittotasoa paljon, sen pinnalle muodostuu tasainen kerros hiiltd, mika tekee
siita erittdin siledn ja erittain mukavan kayttaa. Ajoittain tdma kerros voi irrota joiltakin kohdilta.
Kun huomaat siruja pinnalla, raaputa sirut pois yksinkertaisesti spatulalla ja hiero paalle uutta
oOljya. Hillijaanndskerros uusiutuu vahitellen talla tavoin.

e Paistopinta on valmistettu mustasta terdksesta ja se ruostuu, ellei ¢liya ole kunnolla uunissa paistettu
siihen. Kun 6lly on kunnolla paistettu sisaan, kehittyy vain vahdista korroosiota. Kun paistopintaa ei
kaytetd pidempia aikoja, suosittelemme kdsittelemaan sita oljylld joka 15-30 paiva. Koska kylman
paistopinnan kasittely 6ljylla ei toimi kovin helposti, suihkepulloa paistinpannun pinnoittamiseen
on tehokkaampi kayttaa.

e Peitd keittolevy OFYR®-suojatuotteilla lisdsuojan saamiseksi.

8.2 KARTIO

e Jos markaa tuhkaa jaa liian pitkaksi ajaksi kartioon tai jos OFYR Cooking Unit on erittdin kostealla tai
suolaisella alueella, teraslastut voivat muodostua seka Corten-terdskartion sisa- ettd ulkopuolelle.
Nama lastut voidaan helposti poistaa lastalla.

e Tuhka ja hiilet voivat pysyd kuumina pitkdan ajan. Toisinaan jopa useita pdivid. Siksi ennen kuin
havitat tuhkan tavalliseen roskakoriin, laita se aina ensin tyhjaan sinkki- tai teraskoriin ja heita vetta
niiden padlle, jotta ne ovat tdysin madrkia. Vasta sitten voit havittda ne tavalliseen roskakoriisi.

8.3 JALUSTA

*  Ruoanlaiton aikana tai sadolosuhteiden vuoksi voi olla tarpeen puhdistaa alustan pinta. Tee
tama vain pehmealla liinalla, haalealla vedelld ja miedolla pesuaineella. dla koskaan kayta
liuottimiin perustuvia tai voimakkaita puhdistusaineita, jotka voivat vahingoittaa pintaa.
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1. OFYR® ANNIVERSARY EDITION

MERCI D’AVOIR ACHETE UN PRODUIT OFYR®. NOTRE COLLECTION A ETE CONGUE POUR
CREER DES MOMENTS CULINAIRES INOUBLIABLES DANS VOTRE PROPRE JARDIN. AVEC
DES MATERIAUX DE HAUTE QUALITE ET UN DESIGN EMBLEMATIQUE, NOUS VOUS AIDONS
A ELEVER VOTRE EXPERIENCE DE LA CUISINE EN EXTERIEUR A UN NIVEAU SUPERIEUR.

AVANT DE COMMENCER VOTRE VOYAGE OFYR, NOUS VOUS RECOMMANDONS DE LIRE
CE MANUEL. GRACE A CES CONSEILS ET ASTUCES, NOUS VOUS AIDERONS A PRENDRE EN
MAIN VOTRE UNITE DE CUISSON, DE L'ALLUMAGE DE VOTRE PREMIER FEU A L'ENTRETIEN
APRES UTILISATION. VOUS Y TROUVEREZ EGALEMENT LES INSTRUCTIONS NECESSAIRES
AU MONTAGE, LES INFORMATIONS IMPORTANTES POUR L'UTILISATION OPTIMALE ET LES
CONDITIONS DE GARANTIE DE VOTRE OFYR®.

1.1 OFYR® ANNIVERSARY EDITION

Félicitations pour votre nouveau OFYR | Nous sommes ravis que vous rejoigniez notre aventure avec I'un
de nos modeéles exclusifs ANNIVERSARY EDITION. Votre nouvelle unité de cuisson marque le début de
nombreux moments spéciaux ou feu, nourriture et convivialité prennent vie.

L'unité de cuisson est dotée d'un systeme innovant de plaque pour la circulation de l'air nommé « Airflow
Plate », qui améliore la combustion du bois et limite la formation de fumée. Grace a ce systeme, la plaque
de cuisson se réchauffe plus rapidement et se maintient a une température élevée constante. Le socle du
OFYR Anniversary Edition est divisé en 5 parties, qui doivent étre assemblées par le client lors de la livraison.

OFYR® ANNIVERSARY OFYR® ANNIVERSARY OFYR® ANNIVERSARY OFYR® ANNIVERSARY
EDITION MIRRORED EDITION BRUSHED EDITION CHROME GREEN EDITION OXIDE RED
STAINLESS STEEL STAINLESS STEEL

1.2 SPECIFICATIONS

Matériau de la plaque de cuisson  Steel
Matériau de la cone Acier noir
Matériau de la plaque de cuisson  Acier inoxydable / acier galvanisé

Epaisseur de la plaque de cuisson 12 mm
Epaisseur du céne 3mm
Epaisseur de la base 1,5 mm

Diameétre de la plaque de cuisson 98 cm
Poids total de I'unité de cuisson 103 kg
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2. CONDITIONS DE GARANTIE PAR ELEMENT

Une garantie limitée dans le temps s'applique au matériel et a la construction de toutes les unités de
cuissonOFYR®, que ce soit pour un l'acquéreur d'origine ou l'actuel propriétaire. L'acquisition du matériel
neuf doit se faire obligatoirement auprés d'un revendeur agréé et il doit étre enregistré sur adresse
www.ofyr.club pour activer la garantie.

B2C B2B
Plaque de cuisson 5ans 3ans
Cone: acier revétu noir 2 ans Tan
Base: acier inoxydable 5ans 3ans
Base: acier revétu par poudre 5ans 3ans

Cette garantie couvre les défauts de fabrication. Elle s'applique pour lacquéreur d'origine ou lactuel
propriétaire des unités de cuisson a condition que :

e |l ait acheté le produit auprées de OFYR® ou d'un revendeur agréé.
e || ait assemblé, utilisé et entretenu leur unité de cuisson conformément aux instructions
présentées dans ce manuel.

/\ NE SONT PAS COUVERTS PAR LA GARANTIE

e L'usure, la corrosion, la déformation et la décoloration des parties exposées au feu.

e La corrosion et la décoloration pouvant-étre causées par des facteurs externes.

o Les irrégularités visuelles inhérentes au processus de fabrication.

* Les dommages causés par le non-respect de nos conseils et instructions en matiere
de sécurité, d'installation, d'utilisation et d'entretien.

3. INFORMATIONS IMPORTANTES ET AVERTISSEMENTS

Veuillez lire attentivement ce manuel, il contient des informations sur lassemblage correct et
I'utilisation sécurisée du barbecue. Lisez et suivez tous les avertissements et instructions avant
d'assembler et d'utiliser le barbecue. Veuillez conserver ce manuel pour référence ultérieure.

En raison du poids considérable des éléments, le déballage et la mise en place du produit doivent
étre effectués par au moins 2 personnes, voire plus si nécessaire en raison du poids.

Le non-respect de ces instructions peut entrainer un incendie, une explosion ou un risque de
brllure, pouvant causer des dommages matériels, des blessures ou la mort.

Utilisez toujours les unités de cuisson conformément a toutes les réglementations locales,
nationales et fédérales en matiére de prévention des incendies.

RISQUE DE MONOXYDE DE CARBONE ! La combustion du bois dégage du monoxyde de carbone,
qui est inodore et peut entrainer la mort. Utilisez I'unité de cuisson uniquement a l'extérieur et
assurez-vous d'une ventilation adéquate.

> b D> D> P

Ne pas utiliser en intérieur ! N'utilisez pas la plancha dans un espace confiné et/ou habitable tel
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que des maisons, tentes, caravanes, camping-cars, garages ou tout autre batiment ou espace
fermé. Risque mortel d'intoxication au monoxyde de carbone.

Placez toujours votre unité de cuisson sur une surface dure, plane, résistante a la chaleur et
stable. Le barbecue doit étre installé sur une base sécurisée et de niveau avant utilisation.

Maintenez une distance minimale de 3 metres (10 pieds) de tous les matériaux combustibles tels
que le bois, les plantes séches, I'herbe, les buissons, le papier ou la toile.

Gardez une distance minimale de 3 metres (10 pieds) des constructions en hauteur, des murs,
des fenétres, des rampes ou d'autres structures.

Ne déplacez pas I'unité de cuisson apres son installation. Cela pourrait endommager les pieds
réglables ou les roues fixées.

N'utilisez pas les pieds réglables pour modifier la hauteur totale de votre unité de cuisson ;
utilisez-les uniquement pour niveler la plancha. L'unité peut devenir instable si les pieds
réglables sont étendus de plus de 10 mm.

N'utilisez ni alcool a brdler ni essence pour allumer ou rallumer ! Utilisez uniquement des allume-
feux conformes a la norme EN 1860-3.

N'utilisez pas 'unité de cuisson en cas de vents forts.

Nallumez pas le produit si la vitesse du vent dépasse 15 km/h.

Cette unité de cuisson deviendra trés chaude - ne la déplacez pas pendant son utilisation.
Tenez les enfants et les animaux a distance.

Ne laissez jamais I'unité de cuisson sans surveillance pendant son utilisation.

Evitez les cheveux laches et ne portez pas de vétements avec des manches amples lors de |
‘allumage ou de l'utilisation de l'unité de cuisson.

N'utilisez jamais d'eau pour contréler les flammes ou éteindre le bois ou le charbon.

Ne retirez pas les cendres tant que tout le bois ou le charbon n'est pas compléetement éteint et
que I'unité de cuisson n'est pas totalement refroidie.

Utilisez toujours des protections, comme des gants de barbecue certifiés CE. Lisez toujours le
manuel des gants de protection utilisés et respectez leurs limites.

Ne commencez pas a cuisiner avant que le combustible soit recouvert d'une couche de cendre.
Gardez un extincteur (type BC ou ABC) accessible a tout moment pendant l'utilisation du barbecue.
Ne remplissez jamais excessivement le compartiment a combustible. Cela peut entrainer

des blessures graves ainsi que des dommages au barbecue. Ne remplissez jamais le
compartiment a combustible a plus de 75 %.
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4. ASSEMBLAGE DU OFYR® ANNIVERSARY EDITION

L'unité de cuisson OFYR® Anniversary Edition n‘est pas assemblée a la livraison. Veuillez suivre nos
instructions pour assembler correctement et en toute sécurité votre unité de cuisson. Assemblez toujours
le matériel a deux personnes, car certaines pieces sont tres lourdes.

. Plaque d'aération
Plaque de cuisson
Cone

Dessus de la base

. Collecteur de cendres
Dos de la base

. Coté de la base

. Avant de la base
Pieds réglables x4
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4.1 MISE EN PLACE DE L'UNITE DE CUISSON
e Utilisez toujours le matériel conformément aux normes de prévention des incendies locales,
dFtat et fédéraux applicables. Nutilisez pas votre unité de cuisson lorsqu'une interdiction
dallumage de feux est en cours sur votre commune ou dans votre région.

e Avant chaque utilisation, vérifiez tous les écrous, vis et boulons pour vous assurer qu'ils sont bien fixés.

e Gardez un espace d'au moins 3 metres entre l'unité de cuisson et tous les matériaux combustibles
tels que le bois, les plantes seches, I'herbe, les broussailles, le papier ou le tissu.

e Gardez une distance minimale de 3 meétres entre unité de cuisson et une construction située
au-dessus ou a proximité, tel qu'un mur, rail ou tout autre structure.

e Gardez toujours un extincteur (BC ou ABC) a portée de main pendant lutilisation de l'unité
de cuisson.

e Le matériel doit étre installé sur une base sécurisée et plane avant son utilisation.

e Ne pas utiliser I'unité de cuisson sur des surfaces en bois ou inflammables.

e Soyez toujours prudent lorsque vous déplacez ou ajustez une partie de lunité de cuisson,
pour éviter de basculer avec le poids du matériel.

e Le produit doit étre nivelé avant utilisation.

e Assurez-vous que la plaque de circulation de l'air est correctement installée et alignée au centre
du cone avant dutiliser 'unité de cuisson.

*  Ne placez pas le matériel sur ou a proximité de surfaces inflammables.

e Assurez-vous que le produit soit placé sur une surface plane avant de ['utiliser.

e \Vérifiez que tous les boulons sont toujours bien serrés apres avoir déplacé le produit.

e Manipulez I'appareil avec précaution, car ses bords peuvent-étre coupants.

e Veillez a ce que I'appareil soit correctement positionné avant et pendant son utilisation.

o Fvitez de déplacer les unités de cuisson OFYR © aprés leur installation. Cela pourrait endommager
les pieds réglables ou les écrous a rivets avec lesquels ils sont fixés. Si le déplacement de l'unité

de cuisson est nécessaire, démontez dabord les pieds, puis remontez-les une fois
le déplacement terminé.
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5. CUISINER AVEC LE MODELE OFYR® ANNIVERSARY
EDITION

LES ELEMENTS MENTIONNES CI-DESSOUS SONT EGALEMENT EXPLIQUES DANS DES VIDEOS
A RETROUVER SUR LE SITE WWW.OFYR.FR OU WWW.OFYR.BE/FR

L'utilisation d'alcool, de drogues, de médicaments sur ordonnance ou en vente libre peut altérer la capacité de
['utilisateur a assembler ou a utiliser 'unité de cuisson en toute sécurité et est vivement déconseillé. Ne jamais
surcharger 'unité avec du bois. Cela peut causer des blessures graves ainsi que des dommages matériels.

5.1 LE MEILLEUR BOIS A UTILISER

Nous recommandons dutiliser un bois tendre, selon vos préférences. Nous déconseillons la plupart
des bois durs, car ils brilent a des températures plus élevées et peuvent endommager I'unité de cuisson.

Ne chargez pas le cone avec plus de 6 morceaux de bois a la fois.

Assurez-vous que le bois est completement sec avant de l'allumer. Nous recommandons une teneur
en humidité maximale de 20 %.

OFYR® recommande d'utiliser du bois de hétre ou de fréne comme combustible car sa combustion
le transforme en charbon de bois de haute qualité.

5.2 LA MEILLEURE FACON D’ALLUMER LE FEU

La taille idéale des blches est denviron 10 x 30 cm. Il est déconseillé dutiliser des blches
plus grandes, car elles ont tendance a senflammer rapidement, mais ne se consument
généralement pas correctement, en raison du manque d'espace pour l'oxygene dans le cone.

S'il fait froid ou s'il y a beaucoup de vent, il se peut que vous ayez besoin de plus de bois.
Aprés environs 3 heures de combustion, il est nécessaire de vider les cendres dans le cone.

Empilez les morceaux de bois deux par deux, comme si vous construisiez une cabane en rondins,
avec I'écorce tournée vers I'extérieur pour limiter la formation de fumée.

La température extérieure influe fortement sur le temps nécessaire pour la montée
en température de votre plaque de cuisson. Ce temps peut varier de 25 a 30 minutes
au printemps et en été a 45 a 60 minutes en automne et en hiver.

Selon les conditions météorologiques et la température extérieure, la plaque de cuisson atteindra
une température d'environ 300°C sur le bord intérieur et environ 200°C sur le bord extérieur.

Une fois que le bois de votre feu dallumage brile correctement, étalez la masse incandescente
a l'aide de gants adaptés a l'utilisation lors trés hautes températures sous les bords de la plague
de cuisson et ajoutez du nouveau bois au milieu du foyer, toujours avec I'écorce vers le haut.
Répétez le processus pendant toute la durée de cuisson.

92

OFYR® MANUAL - OFYR® ANNIVERSARY EDITION



e Vousremarquerezqu'ilfaudrabeaucoup plusde boisenautomneetenhiver pour maintenirlaplaque
de cuisson chaude que pendant le printemps et I'été. S'il y a une brise, la température de la plague
de cuisson sera moins importante du c6té face au vent, et la plus chaude la ou le vent quitte 'unité
de cuisson OFYR®. Vous pouvez compenser cela en poussant davantage de braises chaudes
du coté venteux.

5.3 LA MEILLEURE HUILE A UTILISER
e Nous recommandons dutiliser de I'huile d'olive les 2-3 premieres fois que vous utilisez votre
unité de cuisson OFYR®. L'huile d'olive a un point de combustion plus bas, ce qui aidera la plaque

de cuisson a obtenir une belle teinte brun-noir.

e Apres les premieres utilisations, vous pouvez commencer a utiliser des huiles avec des points
de combustion plus élevés, comme I'huile de tournesol ou I'huile d'arachide.

6. PREMIERE UTILISATION

6.1 LE PREMIER FEU

e La plaque de cuisson est en acier. Lors de la fabrication, le milieu de la plaque de cuisson a été
doucement pressé, pour créer une légere pente vers lintérieur du foyer, permettant I'écoulement
et la combustion des sucs de cuisson. Lorsque la plaque de cuisson sera chaude, elle se pliera
un peu plus.

e |l estimportant dallumer un premier petit feu d’environ 30 minutes afin de permettre a la plaque
de cuisson de se plier correctement. Si vous allumez un feu trop grand lors du premier allumage
de votre unité de cuisson OFYR®, la plaque de cuisson pourrait se plier excessivement.

e Dans certains cas, la plague de cuisson peut gonfler en son milieu et donc devenir convexe.
Cela signifierait que l'acier n'a pas été correctement pressé. Si cela se produit, contactez votre revendeur.

6.2 ELIMINATION DES RESIDUS DE L'HUILE D'ORIGINE SUR LA PLAQUE DE CUISSON

e Lors de la livraison, la plague de cuisson est recouverte d'une couche protectrice d'huile d'usine.
Cette couche doit étre enlevée avant que votre unité de cuisson ne soit préte a I'emploi.

e Allumezvotre premier feu et chauffez correctementla plaque de cuisson. Verser un filet d'huile d'olive
et I'étaler sur la plaque a l'aide d'un torchon ou d'un chiffon blanc. L'huile d'olive se mélangera
alacouche protectrice et éliminera efficacement I'huile d'usine. Nettoyer la plaque enraclant avec les
résidus al'aide dela spatule et enles poussant dans le feu. Attention : sila plaque de cuisson n'est pas
correctement chauffée, 'huile se transforme en une substance noire et collante, difficile a enlever.

e Répéter les étapes environ 2 a 3 fois jusqu'a ce que les résidus qui se détachent s'éclaircissent pour
prendre une teinte beige.
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Une fois la plaque de cuisson nettoyée, elle est préte a étre utilisée. Il est temps de verser une
nouvelle couche d'huile d'olive et de commencer a cuisiner !

7. SECURITE GENERALE DES PRODUITS

En cas dincendie d'huile ou de graisse, ne tentez pas déteindre avec de leau. Appelez
immédiatement les pompiers. L'utilisation d'un extincteur de type ‘BC' ou ‘ABC' peut, dans certaines
circonstances, contenir lincendie.

L'unité de cuisson possede un foyer ouvert. Gardez les mains, les cheveux et le visage éloignés
des flammes. NE VOUS PENCHEZ PAS au-dessus de l'unité lors de l'allumage ou de ['utilisation.
Les cheveux détachés et les vétements amples pourraient prendre feu.

N'utilisez pas l'unité de cuisson sans porter des gants de protection appropriés.

Lisez toujours le manuel des gants de protection utilisés, et respectez ses limitations.

Lors de la manipulation de pieces métalliques chaudes comme la grille ou la plancha, portez des
gants de protection appropriés ET utilisez des outils longs et robustes, comme une pince, qui

sont prévus a cet effet.

Ne laissez jamais l'unité de cuisson sans surveillance lorsquelle est allumée ou en cours
de refroidissement.

Faites attention lorsque vous retirez les aliments juste cuits de la surface de cuisson. Toutes les
surfaces sont CHAUDES et peuvent provoquer des brQlures. Utilisez des gants/mitaines
de protection et des ustensiles de cuisine longs et solides pour vous protéger des surfaces
chaudes et des projections de liquides de cuisson.

N'éteignez jamais le feu avec de l'eau, cela peut endommager l'unité de cuisson. Laissez le feu
brller jusqu'a ce qu'il s'éteigne naturellement. Ce qui peut prendre quelques heures et parfois

méme plusieurs jour en fonction de la météo et de I'environnement.

Nettoyez la plaque de cuisson pendant qu'elle est encore chaude. Nettoyez et rangez les autres
pieces et accessoires lorsque tout est completement refroidi, a température ambiante.

N'utilisez pas plus d'huile que nécessaire lors de la cuisson sur l'unité de cuisson, un excédent
d'huile peut provoquer des flammes.

Faites attention a la fumée causée par le bois, elle peut causer une irritation des yeux.
Ne chargez pas un coté de I'unité de cuisson avec plus de 15 kg.

Apres utilisation, lappareil reste chaud pendant une longue période. Laissez-le refroidir
completement avant de le stocker ou de le placer a proximité de surfaces inflammables.

Eloignez les cheveux ou les vétements laches de Iappareil.
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8. CONSEILS D’ENTRETIEN

Que vous cuisiniez en plein air tous les jours ou seulement le week-end, il estimportant d'entretenir correctement
votre unité de cuisson. En suivant ces conseils, vous pourrez profiter de votre unité de cuisson pendant
de nombreuses années. Vous trouverez des tutoriels vidéo sur les sites www.ofyr.fr ou www.ofyr.be/fr.

8.1 LA PLAQUE DE CUISSON

e Sivous utilisez beaucoup votre unité de cuisson OFYR®, une couche lisse de carbone se formera
sur la plaque de cuisson, la rendant ainsi plus lisse et plus confortable a utiliser. De temps
en temps, cette couche pourrait se détacher en certains endroits. Lorsque vous repérez des
éclats sur la surface, grattez simplement les éclats a l'aide de la spatule et frottez avec de I'huile
neuve. La couche de résidus de carbone se renouvellera progressivement de cette maniere.

* La plague de cuisson est en acier noir et elle rouillera si 'huile n'est pas correctement cuite dedans.
Une fois que I'huile a été correctement cuite, seule une légere corrosion se développera. Si vous
n'utilisez pas votre unité de cuisson pendant une longue période, il est recommandé d'huiler la plaque
de cuisson tous les 15 a 30 jours. Pour faciliter la mise en place et uniformiser la couche dhuile
de protection sur votre plaque de cuisson, vous pouvez utiliser un flacon/spray pulvérisateur dhuile
végétale de votre choix.

e Placez le couvercle de protection sur la plaque de cuisson apres utilisation.

8.2 LE CONE

*  Retirez les cendres apres chaque utilisation pour éviter que le cone ne se bouche. Si les cendres
humides restent trop longtemps dans le céne ou si vous vivez dans une zone au climat humide
ou proche de la mer/océan, des copeaux dacier peuvent se former a lintérieur et a l'extérieur
du cone. Ces copeaux s'enlevent facilement a l'aide de la spatule.

e Les cendres et les braises peuvent rester chaudes pendant plusieurs heures, parfois méme pendant
plusieurs jours en fonction de la météo. Par conséquent, avant de jeter vos cendres dans une poubelle
ordinaire, mettez-les toujours d'abord dans un bac en zinc ou en acier vide et versez de l'eau dessus
pour les mouiller completement pour quelles refroidissent. Ce n'est quensuite que vous pouvez
les jeter dans votre poubelle habituelle.

8.3 LE SOCLE

e Pendant la cuisson ou en raison des conditions météorologiques, il peut étre nécessaire de
nettoyer la surface de la base. Faites-le uniquement avec un chiffon doux, de 'eau tiéde et un peu
de détergent doux. N'utilisez jamais de nettoyants a base de solvants ou de produits abrasifs qui
pourraient endommager la surface.
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1. OFYR® ANNIVERSARY EDITION

HVALA VAM NA KUPNJU OFYR® PROIZVODA. NASA KOLEKCIJA RAZVIJENA JE KAKO
BISTE STVARALI NEZABORAVNE KULINARSKE TRENUTKE U VLASTITOM VRTU. S
VISOKOKVALITETNIM MATERIJALIMA | ICONIENIM DIZAJNOM, POMAZEMO VAM DA
UNESITE VANJSKO KUHANJE NA SLIEDECU RAZINU.

PRIJE POCETKA VASEG OFYR PUTOVANJA, PREPORUCUJEMO VAM DA PROCITATE OVAJ
PRIRUCNIK. S OVIM SAVIETIMA | TRIKOVIMA POMOCI ¢EMO VAM U SVE, OD PALJENJA
VASEG PRVOG VATROMETA DO ODRZAVANJA NAKON KUHANIJA. TAKODER CETE NACI
UPUTE ZA MONTAZU, VAZNE INFORMACIJE | UVIJETE GARANCIJE ZA VAS OFYR®.

1.1 OFYR® ANNIVERSARY EDITION

Cestitamo na vasem novom OFYR-u! Odugevljeni smo $to se pridruZujete nasem putovanju s jednim od
nasih ekskluzivnih modela ANNIVERSARY EDITION. Vasa nova jedinica za kuhanje oznacava pocetak mnogih
posebnih trenutaka, gdje vatra, hrana i zajednistvo oZivljavaju.

Kuhalo ima inovativni sustav cirkulacije zraka koji poboljSava izgaranje drva i ogranicava stvaranje
dima. Zahvaljujuci tom sustavu, plo¢a za kuhanje se takoder brze zagrijava i odrZava konstantno visoku
temperaturu. Baza za kuhalo sastoji se od 5 odvojenih dijelova i treba je sastaviti sam potro3a¢ pomocu
prilozenih 8 matica.

OFYR® ANNIVERSARY OFYR® ANNIVERSARY OFYR® ANNIVERSARY OFYR® ANNIVERSARY
EDITION MIRRORED EDITION BRUSHED EDITION CHROME GREEN EDITION OXIDE RED
STAINLESS STEEL STAINLESS STEEL

1.2 SPECIFIKACIJE

Materijal ploce za kuhanje Celik

Materijal konusa Crni Celik

Materijal baze Nehrdajuci celik / pocincani celik
Debljina ploce za kuhanje 12 mm

Debljina konusa 3mm

Debljina baze 1,5mm

Promjer ploce za kuhanje 98 cm

TeZina 103 kg
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2. GARANCIALIS FELTETELEK ELEMENKENT

Ogranic¢eno doZivotno jamstvo odnosi se na materijal i konstrukciju svih kuhinjskih jedinica OFYR® za izvorne
kupce ili viasnike, pod uvjetom da su svoju jedinicu kupili od ovlastenog trgovca i registrirali svoju jamstvo na
propisan nacin putem OFYR Cluba na www.ofyr.club.

B2C B2B
Ploca 5godine 3 godine
Konus: ¢elik s crnim premazom 2 godine 1 godina
Baza: nehrdajuci Celik 5godine 3 godine

Baza: Celik s premazom u prahu 5godina 3 godine

Ova garancija pokriva proizvodne greske. Primjenjuje se na izvorne kupce ili viasnike OFYR® Cooking jedinica
od Corten Celika i OFYR® Cooking jedinica Black, pod uvjetom da:

¢ Kupili su svoj proizvod od OFYR® ili ovlastenog trgovca.
o Sklopili su, koristili i odrzavali OFYR® Cooking jedinicu prema uputama u ovom priru¢niku.

/\ NIJE POKRIVENO JAMSTVOM

¢ Habanje, korozija, deformacija i promjena boje dijelova izloZenih vatri.

e Korozija i promjena boje uzrokovane vanjskim utjecajima.

¢ Vizualne nepravilnosti koje su inherentne proizvodnom procesu.

e OSteCenja nastala nepridrzavanjem nasih uputa / savjeta za sigurnost i postavljanje,
¢ predvidenu upotrebu i odrzavanje.

3. VAZNE INFORMACIJE | UPOZORENJA

2 Pazljivo procitajte ovaj priru¢nik jer sadrzi informacije o pravilnom sastavljanju i sigurnom
koristenju rostilja. Procitajte i slijedite sva upozorenja i upute prije sastavljanja i koristenja
rostilja. Sacuvajte ovaj priru¢nik za buducu upotrebu.

Zbog znatne teZine elemenata, raspakiravanje i postavljanje proizvoda trebaju obaviti najmanje 2
osobe ili vise, ako je potrebno zbog tezine.

Nepridrzavanje ovih uputa moZe dovesti do poZara, eksplozije ili opasnosti od opeklina, sto moze
uzrokovati materijalnu Stetu, osobne ozljede ili smrt.

Uvijek koristite jedinice za kuhanje u skladu sa svim primjenjivim lokalnim, drzavnim i nacionalnim
protupoZarnim propisima.

OPASNOST OD UGLJIKOVOG MONOKSIDA! Izgaranje drva stvara ugljikov monoksid, koji je bez
mirisa i moze biti smrtonosan. Koristite jedinicu za kuhanje samo na otvorenom i osigurajte
odgovarajucu ventilaciju.

> B B P
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Ne koristite u zatvorenom prostoru! Nemojte koristiti plancha u zatvorenim i/ili stambenim
prostorima, poput kuca, Satora, kamp kucica, kampera, garaza ili drugih zgrada ili zatvorenih
prostora. Opasnost od smrtonosnog trovanja ugljikovim monoksidom.

Postavite jedinicu za kuhanje samo na ¢vrstu, ravnu, otpornu na toplinu i stabilnu povrdinu. Rostilj
mora biti postavljen na sigurnu, ravnu podlogu prije upotrebe.

DrZite minimalni razmak od 3 metra (10 stopa) od svih zapaljivih materijala kao Sto su drvo, suhe
biljke, trava, grmlje, papir ili platno.

OdrZavajte minimalni razmak od 3 metra (10 stopa) od nadzemnih konstrukcija, zidova, prozora, o
grada ili drugih struktura.

Nemojte pomicati jedinicu za kuhanje nakon postavljanja. To moZe ostetiti podesive noge ili
kotace koji su pricvrsceni.
Nemoijte koristiti podesive noge za promjenu ukupne visine jedinice za kuhanje; koristite ih samo

za niveliranje planche. Jedinica moZe postati nestabilna ako se podesive noge produze za vise od 10 mm.

Nemojte koristiti alkohol ili benzin za paljenje ili ponovno paljenje! Koristite samo sredstva za
paljenje koja su u skladu s EN 1860-3.

Nemojte koristiti jedinicu za kuhanje pri jakom vjetru.

Nemoijte paliti proizvod ako brzina vjetra prelazi 15 km/h.

Ova jedinica za kuhanje ¢e postati vrlo vru¢a - nemojte je pomicati tijekom upotrebe.
Drzite djecu i ku¢ne ljubimce podalje.

Nikada ne ostavljajte jedinicu za kuhanje bez nadzora tijekom upotrebe.

Izbjegavajte raspustenu kosu i nemojte nositi odjecu s labavim rukavima prilikom paljenja ili
koristenja jedinice za kuhanje.

Nikada nemojte koristiti vodu za kontrolu plamena ili gaSenje drva ili ugljena.

Nemojte uklanjati pepeo dok sav drvo ili ugljen nije potpuno ugasen i jedinica za kuhanje nije
potpuno ohladena.

Uvijek koristite zastitu, poput CE certificiranih rukavica za rostilj. Uvijek procitajte priru¢nik
koristenih zastitnih rukavica i postujte njihova ogranicenja.

Nemojte kuhati prije nego $to gorivo bude prekriveno slojem pepela.
Uvijek imajte pri ruci aparat za gasenje pozara (tip BC ili ABC) tijekom rada s rostiljem.

Nikada nemojte prepuniti odjeljak za gorivo. To moZe uzrokovati ozbiljne ozljede, kao i ostetiti
rostilj. Nemojte napuniti odjeljak za gorivo vise od 75%.
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4. SASTAVLIANIE OFYR® ANNIVERSARY EDITION

Az OFYR® Anniversary Edition nem lesz Osszeszerelve a szallitdskor. Kérjik, kdvesse utasitdsainkat a
f6z6egység helyes és biztonsagos Osszeszereléséhez. A planchat mindig 2 emberrel szerelje 6ssze, mivel
egyes alkatrészek nagyon nehezek.

. Ploca za protok zraka
. Ploca za kuhanje
Koni¢na komponenta
. Gornji dio baze

. Skupljac¢ pepela
Straznji dio baze

. Bocna strana baze

. Prednja strana baze
Podesive noge x4

~IomMmUOowWD>»

©
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J. Vijak x8
K. Matica x8

@ L. Kljucx2
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4.1 POSTAVLIANJE PLACHTA

e Uvijek koristite plachta prema svim primjenjivim lokalnim, drZzavnim i federalnim protupoZarnim
propisima.

e  Prije svake uporabe provjerite sve matice, vijke i klinove, kako biste bili sigurni da su dobro
zategnuti i sigurni.

e (Odrzavajte minimalno 3 metra udaljenosti od svih zapaljivih materijala kao $to su drvo, suhe biljke,
trava, grmlje, papir ili platno.

e (Odrzavajte minimalnu udaljenost od 3 metra od nadzemnih konstrukcija, zidova, tracnica ili
drugih struktura.

e Uvijek imajte priruci aparat za gasenje pozara (BC ili ABC) tijekom rada plachta.
e Plachta se mora postaviti na siguran i ravni temelj prije upotrebe.
e Ne koristite plachtu na drvenim ili zapaljivim povrsinama.

e Uvijek budite oprezni pri pomicanju ili prilagodbi bilo kojeg dijela plachta, postoji opasnost od
zahvacanja.

*  Proizvod treba biti vodoravno izravnan prije uporabe.

e Pazite daje ploca za protok zraka instalirana i uskladena u sredini konusa prije upotrebe proizvoda.

e Ne stavljajte planchu na ili blizu zapaljivih povrsina.

e Pazite da je proizvod postavljen na ravnu povrsinu prije uporabe.

e Provjerite jesu li sve matice zategnute nakon premjestanja proizvoda.

*  Rukujte oprezno; proizvod ima o3tre rubove.

e Provjerite je li proizvod pravilno postavljen prije i tijekom uporabe.

e Ne pomicite OFYR® Cooking Units nakon $to su postavljene. To moZe uzrokovati oStecenje
podesivih nogu ili matice s navojnim zavrtnjima kojima su pri¢vrd¢eni. Pri pomicanju proizvoda
najprije ga rastavite, a zatim ponovno sastavite.

e Ne koristite podesive noge kako biste promijenili ukupnu visinu vase OFYR® Cooking Unit,

koristite ih samo kako biste izravnali platu. Jedinica moZe postati nestabilna ako se podesive noge
produZe za vise od 10 mm.

OFYR® MANUAL - OFYR® ANNIVERSARY EDITION 101



5. KUHANJE S OFYR® ANNIVERSARY EDITION

SAVIETI | TRIKOVI KOJI SU NAVEDENI U OVOM ODJELJKU TAKOPER SU OBJASNIJENI U
VIDEIMA DOSTUPNIM NA WWW.OFYR.COM.

Uporaba alkohola, lijekova na recept ili bez recepta moZe narusiti sposobnost korisnika da sastavi ili sigurno
koristi plachtu. Nikada nemojte pretrpavati plachtu drvima. To moZe uzrokovati ozbiljne ozljede i ostecenje

plachte.

5.1 NAJBOLJE DRVO ZA KORISTENJE

Preporucujemo upotrebu mekSe vrste drveta prema vasim preferencijama. Savjetujemo protiv
vecine vrsta tvrdog drveta jer gore na viSim temperaturama i mogu ostetiti plachtu.

Ne stavljajte viSe od 6 komada drva u konus odjednom.
Provjerite je li drvo potpuno suho prije nego ga upalite. Preporucujemo sadrZaj viage do 20%.

OFYR preporucuje uporabu bukovog ili jasenovog drveta kao gorivo, to postaje visokokvalitetni
uglien kad se sagori.

5.2 NAJBOLIJI NACIN ZA PALJENJE VATRE

Idealna veli¢ina drva za koristenje je otprilike 10 x 30 cm. Savjetujemo da ne koristite vece komade
drva jer se obi¢no brzo zapale, ali se opcenito ne sagore pravilno zbog nedostatka prostora za kisik
u konusu.

Kada je hladno ili jako vjetrovito, mozda ¢e vam trebati viSe drva. Nakon otprilike 3 sata,
morat Cete isprazniti konus.

SloZite komade drva dva po dva, kao da gradite kolibu, s korom okrenutom prema
van kako bi se dodatno sprijecilo stvaranje dima.

Vanjska temperatura je vaZan ¢imbenik za vrijeme potrebno za pravilno zagrijavanje ploce za kuhanje.

Ovo vrijeme mozZe varirati od 25-30 minuta tijekom proljeca i lieta do 45-60 minuta tijekom jeseni i zime.

Qvisno ovremenskim uvjetima ivanjskoj temperaturi, ploca za kuhanje doseci ¢e temperaturu od oko
300°C na unutarnjoj ivici i oko 200°C na vanjskoj ivici.

Kada se drvo vaseg pocetnog vatre pravilno pali, rasprostirite vru¢u masu ispod rubova ploce za
kuhanje i dodajte novo drvo u sredinu s korom okrenutom prema gore. Ponovite postupak
tijekom cijelog vremena koje Zelite zadrzati plocu za kuhanje vru¢om.

Tijekomjeseniizime, trebat ¢e viSe drva da biste odrZavali toplinu ploce za kuhanje. Kada puse vjetar,
plocazakuhanje ¢e biti najtoplija nastranis koje vjetar napusta kuhalo. Nadoknadite to tako da gurate
viSe vruceg ugliena na suprotnu stranu konusa.
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5.3 NAJBOLJE ULJE ZA KORISTENJE.

Za prva 2 do 3 puta kuhanja preporucuje se koristenje maslinovog ulja. Ovo ulje ima nizu tocku
sagorijevanja, $to ¢e pomodi u stvaranju lijepog smede-crne nijanse na ploci za kuhanje.

Nakon prvih 2 do 3 puta kuhanja, preporucujemo koristenje ulja s viSom to¢kom sagorijevanja.
Primjeri takvih ulja su suncokretovo ili kikirikijevo ulje, koja mogu izdrZati visoke temperature vatre.

6. PRVO KUHANJE

6.1 PRVA VATRA

Ploca za kuhanje na kuhalu izradena je od celika. Tijekom proizvodnje, ploca se lagano pritisne
prema dolje u sredini kako bi visak sokova mogao kapnuti u vatru tijekom kuhanja. Toplina
od vatre ¢e dodatno izazvati savijanje ploce za kuhanje prema dolje.

Prvu vatru trebate odrzavati malom otprilike 30 minuta kako biste pomogli ¢eliku da se stabilizira.
Ako upalite preveliku vatru tijekom prvog koristenja vaseg OFYR® kuhalo, to bi moglo uzrokovati
preveliko savijanje ploce za kuhanje tijekom buduce uporabe.

U nekim slucajevima, ploca za kuhanje mozZe se ispupciti prema gore u sredini i postati konveksna.
Ako se to dogodi, molimo kontaktirajte trgovinu gdje ste kupili svoje kuhalo jer to znaci da je Celik
nepravilno napet.

6.2 UKLANJANJE TVORNICKOG ULJA S PLOCE ZA KUHANJE

Ploca za kuhanje Ce biti prekrivena zastitnim slojem tvornickog ulja prilikom isporuke. Prije nego
Sto vas uredaj za kuhanje bude spreman za uporabu, ovaj sloj treba ukloniti.

Upalite svoju prvu vatru i pravilno zagrijte plocu za kuhanje. Pospite malo maslinovog ulja po ploci
i rasirite ga kuhinjskom krpom ili bijelom krpom. Maslinovo ulje ¢e se pomijesati s tvornickim uljem,
Sto ce olaksati njegovo uklanjanje. Ocistite plo¢u Spatulom. Napomena: kada plo¢a za kuhanje
nije pravilno zagrijana, ulje ¢e postatiljepljiva crna tvar koja se tesko uklanja.

Ponovite ove korake otprilike 2 do 3 puta dok strugotine koje se skidaju budu beZ umjesto crne.

Nakonsto je ploca zakuhanje Cista, spremnaje za uporabu. Vrijeme je da prelijete novisloj maslinovog
ulja i pocnete kuhati!
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7. OPCA SIGURNOST PROIZVODA

e U slu¢aju pozara ulja ili masti, ne pokusavajte ga gasiti vodom. Odmah nazovite vatrogasce.
Upotreba vatrogasnog aparata tipa ‘BC' ili'ABC' moZe, u nekim slucajevima, suzbiti poZar.

e Placa ima otvoreni plamen. DrZite ruke, kosu i lice podalje od plamena. NE NAGINJITE se nad
placom prilikom paljenja ili koristenja. Labava kosa i odje¢a mogu se zapaliti.

e Ne koristite placu bez upotrebe odgovarajucih zastitnih rukavica.
e Uvijek procitajte prirucnik za zastitne rukavice koje koristite i postujte njihova ogranicenja.

e Prilikom rukovanja vru¢im metalnim dijelovima poput reSetke ili plache, koristite odgovarajuce
zastitne rukavice | koristite dugotrajne i ¢vrste alate poput odgovarajuce klesta.

¢ Nikada ne ostavljajte placu bez nadzora dok je upaljena.
o Budite oprezni kada skidate hranu s rostilja. Sve povrdine su VRUCE i mogu izazvati opekline.
Koristite zastitne rukavice/rukavice i dugacke, ¢vrste alate za kuhanje za zastitu od vrucih povrsina

ili prskanja tekucina za kuhanje.

e Nikada ne gasite vatru vodom, to moZe ostetiti placu. Pustite vatru da gori dok sama ne utrne.
To mozZe potrajati neko vrijeme.

e (distite i pohranite placu samo kad se potpuno ohladi na sobnu temperaturu.

e Ne koristite viSe ulja nego Sto je potrebno tijekom kuhanja na planchi, jer to moZe uzrokovati
plamen.

e  Budite oprezni s dimom drveta, jer to moZe uzrokovati nadrazenost ociju.
¢ Ne opterecujte jednu stranu planche s vise od 15 kg.

*  Proizvod ostaje vru¢ dugo nakon uporabe. Pustite da se proizvod potpuno ohladi prije skladistenja
ili stavljanja blizu zapaljivih povrsina.

e Pustenu kosu ili odjecu drZite podalje od proizvoda.
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8. ODRZAVANJE

Bilo da kuhate na otvorenom svaki dan ili samo vikendom, vazno je pravilno odrZavati svoj uredaj za kuhanje.
Slijedeci ove savjete, modi ¢ete uZivati u svom uredaju za kuhanje jos mnogo godina. Za video upute, posjetite
www.ofyr.com.

8.1 POVRSINA STEDNJAKA

e Ako Cesto koristite svoju Jedinicu za Kuhanje OFYR®, glatki sloj ugljika ¢e se nakupiti na ploci
za kuhanje, Cinedi je izuzetno glatkom i izuzetno udobnom za upotrebu. S vremena na vrijeme,
ovaj sloj se moZe skinuti s nekih mjesta. Kada primijetite ¢ips na povrsini, jednostavno ga sklonite
spatulom i utrljajte novo ulje. Sloj ostataka ugljika ¢e se postupno obnavljati na ovaj nacin.

e Ploca za kuhanje izradena je od crnog Celika i korodirat ¢e ako ulje nije pravilno peceno u nju. Jednom
kada je ulje pravilno peceno, razvijat ¢e se samo manja korozija. Kada ploca za kuhanje nije upotrebljena
duzi vremenski period, preporucujemo je da je tretirate uljem svakih 15-30 dana. Jer tretiranje hladne
ploce za kuhanje uljem za kuhanje ne radi previse lako, upotreba prskalice s pokrovom za tave luca

je ucinkovitija.

e Vratite zastitni poklopac na proizvod nakon uporabe.

e Uklonite pepeo nakon svake uporabe kako biste sprijecili zaceplienje konusa. Ako mokri pepeo
ostane u konusu predugo ili ako Zivite u vlaznom ili slanom okruZenju, mogu se formirati Cipsi
od Celika na unutrasnjosti i izvan konusa. Ovi Cipsi se lako uklanjaju Spatulom.

* Pepeo i uglien mogu ostati vatrenima dugo vremena. Ponekad cak i nekoliko dana. Stoga, prije
nego se rijesis pepela u obi¢noj kanti, uvijek ih prvo stavi u praznu posudu od cinka ili Celika i prelij
vodu po njima da bi biili potpuno mokri. Tek onda ih moZes baciti u obi¢nu kantu.

8.3 BAZA

e Tijekom kuhanja ili zbog vremenskih uvjeta moZe biti potrebno oistiti povrsinu baze. To ucinite
samomekomkrpom, mlakomvodomimaloblagimdeterdZzentom. Nikadanemojtekoristitisredstvaza
CiS¢enje na bazi otapala ili agresivna sredstva koja mogu ostetiti povrsinu.
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1. OFYR® ANNIVERSARY EDITION

KOSZONJUK A VASARLAST EGY OFYR® TERMEKRE. KOLLEKCIONKAT OLYAN CELLAL FE-
JLESZTETTUK KI, HOGY FELEJTHETETLEN GASZTRONOMIAI PILLANATOKAT TEREMTSUNK A
SAJAT KERTJEBEN. MAGAS MINOSEGU ANYAGOKKAL ES IKONIKUS TERVEZESSEL SEGITUNK
ABBA, HOGY AZ OTTHONI SZABADVIZSGALT KONYHA UJ DIMENZIOBA KERULION.

MIELOTT ELINDULNA AZ ON OFYR UTJAN, AJANLJUK, HOGY OLVASSA EL EZEKET A
HASZNOS TIPPEKET ES FOGASOKAT. SEGITUNK MINDENTOL, AZ ELS® TUZBEGYUJTASTOL A
FOZES UTANI KARBANTARTASIG. TALALNI FOGJA AZ OSSZEALLITASI UTMUTATOT, FONTOS
INFORMACIOKAT ES AZ ON OFYR® KESZULEK GARANCIAI FELTETELEIT IS.

1.1 OFYR® ANNIVERSARY EDITION

Gratuldlunk az 0j OFYR-hoz! Orémmel tolt el minket, hogy csatlakozik utazdsunkhoz egy exkluziv
ANNIVERSARY EDITION modelltinkkel. Az Uj sutéje sok kulonleges pillanat kezdetét jelzi, ahol a tlz, az étel
és az egyuttlét életre kelnek.

A f6z8egység innovativ 1égtdmeg-szabalyoz6 rendszert tartalmaz, amely javitja a fa égését, és korldtozza a
fustképz6dést. Ennek a rendszernek koszénhet8en a féz6lap gyorsabban melegszik fel, és dllandéan magas
hémérsékleten marad. A f6z8egység talpa 5 kulonalld részbdl all, és a mellékelt 8 anyaval kell 6sszeszerelni
a fogyasztonak.

OFYR® ANNIVERSARY OFYR® ANNIVERSARY OFYR® ANNIVERSARY OFYR® ANNIVERSARY
EDITION MIRRORED EDITION BRUSHED EDITION CHROME GREEN EDITION OXIDE RED
STAINLESS STEEL STAINLESS STEEL

1.2 SPECIFIKACIOK

Féz6lap anyaga Acél

Kap anyaga Fekete acél

Alap anyaga Rozsdamentes acél / horganyzott acél
Féz6lap vastagsaga 12 mm

Kip vastagsaga 3mm

Alap vastagsaga 1,5mm

F6z6lap atmérdje 98 cm

Saly: 103 kg
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2. JOVAHAGYASI FELTETELEK

Egy korlatozott élettartam garancia vonatkozik az 6sszes OFYR® f6z6egység anyagara és szerkezetére az
eredeti vasarlokra vagy tulajdonosokra, feltéve, hogy azok az egységet hivatalos keresked6tél vasaroltak és a
garanciat a szikséges modon regisztraltak az OFYR Clubon keresztdl a www.ofyr.club oldalon.

B2C B2B
Féz&lap 5év 3év
Kup: fekete bevonatd acél 2 év 1év
Alap: rozsdamentes acél 5év 3év
Alap: porszort acél 5év 3év

Ez a garancia a gyartasi hibdkra vonatkozik. Az eredeti vasarlékra vagy az OFYR® f6z6berendezés
tulajdonosaira érvényes, feltéve hogy:

¢ Megvasaroltak a termékuket az OFYR®-tél vagy egy hivatalos keresked&tol.
o Termékiket a jelen kézikdnyvben taldlhaté utasitdsoknak megfelel6en hasznaltak
és karbantartottak.

/\ NEM SZERELT BE A GARANCIABA

o Atlzzel érintkezd részek kopésa, korrodalédasa, deformécidja és elszinezédése.

o Kilsé hatésok altal okozott korrodélédas és elszinezddés.

o A gyartasi folyamatbdl eredd vizudlis szabalytalansagok.

e Az utasitdsaink nem betartdsabdl ered sérilések a tervezett haszndlat és karbantartas soran.

3. FONTOS INFORMACIOK ES FIGYELMEZTETESEK

Kérjuk, figyelmesen olvassa el ezt a kézikonyvet, mivel tartalmazza a grill helyes dsszeszerelésére
és biztonsagos hasznalatara vonatkozé informaciokat. Kérjuk, olvassa el és kdvesse az Osszes
figyelmeztetést és utasitast, mielétt 6sszeszerelné és hasznalna a grillt. Orizze meg ezt a
kézikdnyvet késébbi hasznalatra.

A termék elemeinek jelentds sulya miatt a kicsomagolast és elhelyezést legaldbb 2 embernek kell
elvégeznie, vagy szikség esetén tobb embernek.

Az utasitasok be nem tartdsa tlzet, robbandst vagy égési séruléseket okozhat, ami anyagi
karokhoz, személyi sértlésekhez vagy haldlhoz vezethet.

A f6z8egységeket mindig az dsszes helyi, dllami és orszagos tlizvédelmi eléirasnak megfelel6en
hasznélja.

SZEN-MONOXID VESZELY! A fa égése soran szén-monoxid szabadul fel, amely szagtalan és
halélos lehet. A f6z8egységet csak szabadtéren haszndlja, és biztositsa a megfelel6 szell§zést.

> B> B P
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Ne hasznélja beltérben! Ne hasznalja a planchat zart és/vagy lakhat¢ helyiségekben, példaul
hédzakban, sétrakban, lakékocsikban, lakéautdkban, gardzsokban vagy mas épuletekben és zart
terekben. Haldlos szén-monoxid mérgezés veszélye.

A f6z8egységet csak kemény, egyenletes, h6allo és stabil fellletre helyezze. A grillt biztonsagos,
vizszintes alapra kell telepfteni hasznalat el&tt.

Tartson legalabb 3 méteres (10 lab) tavolsagot minden gyulékony anyagtdl, példaul fatél, szaraz
novényektdl, flitdl, bokroktdl, papirtdl vagy vaszontdl.

Tartson legaldbb 3 méteres (10 14b) tdvolsdgot minden felsé épitménytdl, faltdl, ablaktdl, korlattdl
vagy mas szerkezett6l.

Ne mozgassa a f6z8egységet, miutan felallitottak. Ez karosithatja az allithaté Idbakat vagy a
kerekeket.

Ne hasznélja az allithatd labakat a f6z8egység teljes magassaganak megvaltoztatasara - kizarélag
a plancha szintezésére haszndlja 6ket. Az egység instabilld valhat, ha az allithaté labak tébb mint
10 mm-rel meghosszabbodnak.

Ne hasznéljon alkoholt vagy benzint a begyUjtdshoz vagy Ujragyujtdshoz! Csak az EN 1860-3
szabvanynak megfelel6 gyujtokat hasznaljon.

Ne hasznélja a féz6egységet erés szélben.

Ne gyljtsa be a terméket, ha a szélsebesség meghaladja a 15 km/h-t.

Ez a f6z6egység rendkivil felforrésodik - ne mozgassa mikodés kozben.

Tartsa tavol a gyermekeket és hazidllatokat.

Soha ne hagyja felligyelet nélkul a f6z8egységet hasznalat kozben.

KerUlje a laza hajat és ne viseljen b6 ujju ruhazatot a f6z8egység begyljtasakor vagy hasznalatakor.
Soha ne hasznaljon vizet a langok eloltdsara vagy a fa vagy szén elfojtasara.

Ne tavolitsa el a hamut, amig a fa vagy szén teljesen ki nem aludt, és a f6z8egység teljesen ki nem hdilt.

Mindig hasznéljon védéfelszerelést, példaul CE-tanusitvannyal rendelkezé grillkeszty(it. Mindig
olvassa el a hasznalt véd&kesztyik kézikdnyvét, és tartsa be a korlataikat.

Ne kezdjen el fézni, amig az Uzemanyag hamuréteggel nem boritott.
Mindig tartson egy tlzoltékésziléket (BC vagy ABC tipuslt) a kdzelben a grill hasznalata soran.

Soha ne toltse tul az Uzemanyag-rekeszt. Ez sulyos sérulést okozhat, valamint kart tehet a grillben.
Ne toltse fel az Uzemanyag-rekeszt 75%-nal jobban.
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4. AZ OFYR® ANNIVERSARY EDITION OSSZESZERELESE

Az OFYR® Anniversary Edition nem lesz Osszeszerelve a szallitdskor. Kérjik, kdvesse utasitdsainkat a
f6z6egység helyes és biztonsagos Osszeszereléséhez. A planchat mindig 2 emberrel szerelje 6ssze, mivel
egyes alkatrészek nagyon nehezek.

. Légdramlasi lemez
Féz6lap

Kip

. Alap teteje

. Hamugyjt6é

Alap hatoldala

. Alap oldala

. Alap eleje
Allithatd labak x4

~-Tommoowp)

©

@
K

]

J. Csavar x8
K. Anya x8
@ L. Villaskulcs x2
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4.1 PLANCHA BEALLITASA

e Mindig haszndlja a planchat a minden alkalmazandd helyi, allami és szdvetségi tlizvédelmi
rendeletnek megfeleléen.

* Minden haszndlat elétt ellenérizze az anydk, csavarok és anyas csavarok szilardsagat és
biztonsagosssagat.

e Tartson legaldbb 3 méter tévolsédgot minden éghet6 anyagtdl, mint pl. fa, szaraz névények, f(,
bozdt, papir vagy vaszon.

e Tartson legaldbb 3 méter tavolsagot a felsbvezetékes szerkezetektdl, falaktdl, sinektdl vagy
mas szerkezetektdl.

e Hasznalat kdzben mindig legyen kéznél egy tlizolté készulék (BC vagy ABC).
e Aplanchat biztonsagos és sik alapra kell telepiteni a hasznalat elétt.
e Ne hasznélja a planchat fa vagy gyulékony fellleten.

e Mindig légy 6vatos, amikor a plancha barmely részét mozgatod vagy bedllitod, veszélyes lehet
becsipédni.

e Aterméket hasznalat el6tt vizszintesen igazitsa.

e Gy6z6djon meg rola, hogy a levegbaramlasi lemez telepitve van és k6zépen van a kipban, miel6tt
a terméket hasznalna.

¢ Ne helyezze a planchat éghetd vagy konnyen gyulladé feluletekre.

*  Gy6z6djon meg arrdl, hogy a termék sik fellleten all, miel&tt hasznalna.

e Ellendrizze, hogy az 6sszes csavar meg van-e hlzva a termék elmozditasa utan.

o Ovatosan kezelje; a terméknek éles szélei vannak.

o Ugyelien arra, hogy a termék a hasznélat elétt és kdzben megfelel6en legyen elhelyezve.

e Ne mozditsa a OFYR® Cooking Units-t azok bedllitdsa utan. Ez kart okozhat a bedllithaté Idbakban
vagy a nitek anydjaban, amelyekkel rogzitve vannak. A termék mozgatdsakor el6szor szerelje szét,
majd épitse Ujra.

e Ne haszndlja a dllithat6 labakat az OFYR® Cooking Unit teljes magassaganak megvaltoztatasahoz,

hasznalja csak a plancha szintezéséhez. Az egység instabilla valhat, ha az allithaté labakat tébb
mint 10 mm-rel kihiizzak.
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5. FOZES AZ OFYR® ANNIVERSARY EDITION

AZ EBBEN A RESZBEN EMLITETT TIPPEKET ES TRUKKOKET A WWW.OFYR.COM OLDALON
ELERHETO VIDEOK IS ELMAGYARAZZAK.

Az alkohol, a vénykoteles vagy vény nélkul kaphaté gydgyszerek hasznalata befolyasolhatja a felhasznald
képességét a plancha Osszeszerelésére vagy biztonsagos mikodtetésére. Sosem tulterhelje a planchat
faval. Ez sulyos sérilést és a plancha karosodasat is okozhatja.

5.1 LEGMEGFELELOBB FA

Ajénljuk, hogy lagyabb fafajtat hasznédljon az On preferenciai szerint. A legtdbb keményfa fajta
hasznalatat nem javasoljuk, mivel magasabb hémérsékleten égnek és karosithatjak a planchat.

Ne toltse meg a konot egyszerre tobb mint 6 darab fa tlzel&vel.

Gy6z8djon meg arrdl, hogy a fa teljesen szaraz, miel6tt meggydjtana. Maximum 20% paratartalmat
javasolunk.

Az OFYR javasolja a bukk vagy kérisfa hasznalatat tizel6anyagként, ami magas min6ségl
szenesedékké valik a elégetésekor.

5.2 A TUZ MEGGYUJTASANAK LEGJOBB MODJA

Az idedlis ronkméret korulbeltl 10 x 30 cm. Nem javasoljuk, hogy nagyobb rénkdket hasznaljon,
mivel ezek gyorsan langra kapnak, de altalaban nem égnek le megfeleléen, mivel a kiipban nincs
elég hely az oxigén szamara.

Ha hideg van vagy nagyon szeles, tébb fara lehet szlkség. Kordlbelll 3 dra elteltével ki kell
Urftenie a kdpot.

Az egyes faelemeket ketténként rakja egymasra, mintha egy fahazat épitene,
kéreggel kifelé, hogy tovabb csokkentse a flstképzédést.

Azid8jarasi hdmérséklet fontos tényez& a megfeleld id6szak meghatarozasaban a sttélap megfeleld
felmelegitéséhez. Ez az id6 tavasszal és nyaron 25-30 perc, ésszel és télen pedig 45-60 perc lehet.

Az id6jarasi korulményektdl és a kiltéri hémérséklettdl fuggéen a fézélap korulbeldl 300°C
hémérsékletre fog felmelegedni a belsé peremén és kordilbeltl 200°C hémérsékletre a kulsé peremén.

Amint az els¢ tlz fa rendesen ég, terjessze el a forré masszét a f6zélap peremén alul, és kdzépen
tegyen Uj fat a kéreg felfelé forditva. Ismételje meg a folyamatot az dsszes id&tartam alatt, amely
alatt a féz6lapot melegen szeretné tartani. .

Osszel és télen tobb fara lesz szilkség a féz6lap melegen tartdsahoz. Szeles idében a féz6lap azon az
oldalonlesz alegmelegebb, ahol a szélelhagyja a f6z8egységet. Ezt Ugy kompenzalja, hogy tobb forré
parazsat tol a kip ellentétes oldalara.

2
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5.3 A LEGJOBB OLAJ HASZNALATA

e Azelsd 2-3 alkalommal ajanlott olivaolajat hasznalni. Ennek az olajnak alacsonyabb az égéspontja,
ami elésegiti, hogy a féz&lapon szép barna-fekete arnyalat alakuljon ki.

e Az els§ 2-3 alkalom utdn magasabb égéspontl olajok haszndlata javasolt. A napraforgé- vagy
foldimogyordolaj példaul olyan olajok, amelyek ellenalinak a tliz magas hémérsékletének.

6. ELSO FOZES
6.1 ELSO TUZGYUITAS

o A f6z8egység féz6lapja acélbol készult. A gyartds soran a lemez kdzépen kissé le van nyomva
hogy fézés kdzben a felesleges szaft a tlizbe csépogjon. A tliz hé hatdsara a féz6lap még inkabb
lefelé hajlik.

o Azels@tuzetkorulbeltl 30 percig kell kicsibentartani, hogy segitsen az acélnak letlepedni. Ha tul nagy
tlzetgyljtaz OFYR®f6z8egység els¢ hasznalatakor, azakésébbihasznalatsoranafézélap tulsagosan
meghajldsat okozhatja.

e Egyesesetekben a f6z6lap kozépen felfelé domborodik és domboruva valik. Ha ez eléfordul, kérjuk,
forduljon a f6z8egységet megvasarld Uzlethez, mert ez azt jelenti, hogy az acél nem megfelel6en
van feszitve.

6.2 A GYARI OLAJ ELTAVOLITASA A FOZOLAPROL

o Afézélapot a kiszallitaskor gyari olajjal véd&réteggel vonjak be. Mielétt a f6z8egység hasznalatra
kész lenne, ezt a réteget el kell tavolitani.

e Gyljtsa meg az els6 tuzet, és megfelel6en melegftse fel a fézélapot. Csepegtessen ra egy kevés
olivaolajat, ésegy konyharuhavalvagyfehérruhavalteritse szétatanyéron. Az olivaolaj dsszekeveredik
a gyari olajjal, fgy kénnyebb lesz eltavolitani. Kaparja tisztara a tanyért a spatuldval. Figyelem: ha a
féz6lapot nem megfeleléen melegitik fel, az olaj ragacsos fekete anyagga valik, amelyet nehéz
eltavolitani.

e [smételje megezeketalépéseket korulbelul 2-3 alkalommal, amiga lekapart anyag fekete helyett bézs
szinl nem lesz.

e Ha a f6z6lap tiszta, akkor készen 4ll a hasznalatra. Ideje egy Ujabb réteg olivaolajjal meglocsolni,
és elkezdeni a fézést!
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7. ALTALANOS TERMEKBIZTONSAG

e Olaj- vagy zsirrobbanas esetén ne probalja vizzel elfojtani a tlzet. Azonnal hivja a tlizoltdkat.
A'BC'vagy ‘ABC tipusu tlizoltok haszndlata bizonyos kortlmények kozott visszafoghatja a tlzet.

e A plancha nyitott ldngot tartalmaz. Tartsd tavol a kezedet, a hajadat és az arcodat a langtol.
NE HAJOLJ a plancha folé gydjtas vagy hasznalat kdzben. Laza haj és ruha konnyen ldngra kap.

e Nehasznélja a planchat megfelel6 véd&keszty( nélkul.

e "Mindig olvassa el a hasznalt védékesztyl hasznalati Utmutatéjat, és tartsa tiszteletben annak
korlatait.

e Amikor forré fém alkatrészeket, mint a grillez6 vagy plancha, kezel, viseljen megfelel® véd&keszty(it
ES hosszU és erés szerszamokat hasznaljon, példaul egy megfeleld fogot.

e Sose hagyja a planchat fellgyelet nélkul, amig ég.
e Legyen 6vatos, amikor kiveszi az ételt a grillbdl. Minden felllet forrd, és égési séruléseket okozhat.
Hasznaljon védékesztylit/konyhai fogdkeszty(t és hosszU, erés f6z8szerszamokat a forro fellletek

vagy a féz6folyadékok froccsenései ellen.”

e Soseoltsael atlzet vizzel, ez kdrosithatja a planchat. Hagyja, hogy a tliz égjen, amig magatél el nem
alvad. Ez id&be telhet.

e Tisztitsa meg és tarolja a planchat csak akkor, ha teljesen lehdlt a kornyezeti hémérsékletre.

e Aplanchan valé fézés sorédn ne hasznaljon tébb olajat, mint amennyi szikséges, mivel ez langokat
okozhat.

e Legyen dvatos a fafusttel, mivel ez szemirritaciét okozhat.
e Neterhelje tul a plancha egyik oldalat 15 kg-nal nehezebb sullyal.

e A termék haszndlat utdn hosszu ideig forré marad. Tarolas vagy gyulékony fellletek kozelébe
helyezés el6tt hagyja a terméket teljesen kihdini.

e Tartsa alaza hajat vagy ruhazatot tavol a terméktél.
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8. KARBANTARTAS

Akdr minden nap, akdr csak hétvégén 6z a szabadban, fontos, hogy megfeleléen karbantartja
féz6berendezését. Ha koveti ezeket a tippeket, hosszU éveken &t élvezheti f6z8berendezését. Videds
oktatévideodkért latogasson el a www.ofyr.com weboldalra.

8.1 A PLANCHA FELULETE

e Ha sokat hasznalod az OFYR® Fézlegységet, egy sima szénréteg épll fel a féz8lapon,
ami extra simava és kényelmessé teszi a haszndlatat. I[dénként ez a réteg néhany helyen lejohet.
Amikor felfedezel szilankokat a fellleten, egyszerllen kapard le a szildnkokat a spatulaval,
és dorzsolj ra Uj olajat. A szénmaradvany rétege fokozatosan megujul ezen a médon.

o Aféz6lap fekete acélbol készult és korrézidval fenyeget, ha az olaj nem megfeleléen van beégetve a
felUletére.Amintazolajatmegfeleléenbeégettik, csakkisebbmértékikorrézidalakulki.Haaféz6lapot
hosszabb ideig nem hasznaljuk, javasoljuk, hogy kezeljuk olajjal minden 15-30 napban. Mivel a hideg
féz6lap olajjal vald kezelése nem mUkadik tul kénnyen, hatékonyabb egy permetezés palacsintasité
bevonattal.

e Az extravédelem érdekében fedje le a f6z8lapot az OFYR® véd&anyagokkal.

8.2 AKUP

e Minden haszndlat utdn tavolitsa el a hamut, hogy megakaddlyozza a kip elttmdédését.
Ha a pogdacsa tul hosszu ideig marad a kdpon vagy ha az ofyr cooking unit nagyon vizes vagy sés
tertleten taldlhato, acéllapkak alakulhatnak ki a cor ten acél konok belsé és kilsé oldalan.
Ezeket a lapkakat konnyedén el lehet tévolitani a sutélapattal.

e A hamu és a pardzs hosszU ideig melegen maradhat. Néha akar tobb napig is. Ezért miel&tt
megszabadulnal a hamutél egy altaldnos szemetesvodorben, mindig tedd elészor egy Ures cink
vagy acél vodorbe és ontsd rajuk a vizet, hogy teljesen atazjanak. Csak ezutdn szabadulj meg téluk
az altalanos szemetesedben.

8.3 ABAZIS

o F6zés kozben vagy az id¢jarasi viszonyok miatt szlkség lehet a bazis fellletének tisztitasara. Ezt
csak puha ruhaval, langyos vizzel és enyhe tisztitoszerrel végezze. Soha ne hasznaljon oldészer alapu
tisztitdszereket vagy erés tisztitdszereket, amelyek karosithatjak a felUletet.
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SIMBOLI E ICONE

II] Nota! Informazioni utili.

A Awviso! Rischio di lesioni o danni al prodotto.

A

Pericolo! Rischio di lesioni gravi o mortali o danni gravi al prodotto.

e
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1. OFYR® ANNIVERSARY EDITION

GRAZIE PER L'ACQUISTO DI UN PRODOTTO OFYR®. LA NOSTRA COLLEZIONE E STATA
SVILUPPATA PER CREARE MOMENTI CULINARI INDIMENTICABILI NEL TUO GIARDINO. CON
MATERIALI DI ALTA QUALITA E UN DESIGN ICONICO, Tl AIUTIAMO A PORTARE LA CUCINA
ALL’APERTO AD UN LIVELLO SUPERIORE.

PRIMA DI INIZIARE IL TUO VIAGGIO CON OFYR, TI CONSIGLIAMO DI LEGGERE QUESTO
MANUALE. CON QUESTI CONSIGLI E TRUCCHI, TI AIUTEREMO CON TUTTO, DALL'ACCENSIONE
DEL TUO PRIMO FUOCO ALLA MANUTENZIONE DOPO LA COTTURA. TROVERAI ANCHE
LE ISTRUZIONI PER IL MONTAGGIO, INFORMAZIONI IMPORTANTI E LE CONDIZIONI DI
GARANZIA DEL TUO OFYR®.

1.1 OFYR® ANNIVERSARY EDITION

Congratulazioni per il tuo nuovo OFYR! Siamo entusiasti che ti unisca al nostro viaggio con uno dei nostri
esclusivi modelli ANNIVERSARY EDITION. La tua nuova unita di cottura segna linizio di molti momenti
speciali, in cui fuoco, cibo e convivialita prendono vita.

L'unita di cottura e dotata di un innovativo sistema di flusso d'aria che migliora la combustione del legno
e limita la formazione di fumo. Grazie a questo sistema, la piastra di cottura si riscalda pit velocemente
e mantiene una temperatura costantemente elevata. La base dellunita di cottura & composta da 5 parti
separate e dovrebbe essere assemblata dal consumatore con le 8 dadi incluse.

OFYR® ANNIVERSARY OFYR® ANNIVERSARY OFYR® ANNIVERSARY OFYR® ANNIVERSARY

EDITION MIRRORED EDITION BRUSHED EDITION CHROME GREEN EDITION OXIDE RED
STAINLESS STEEL STAINLESS STEEL
1.2 SPECIFICHE

Materiale della piastra di cottura Acciaio
Materiale della cono Acciaio nero
Materiale della base Acciaio inossidabile / acciaio galvanizzato

Spessore della piastra di cottura 12 mm
Spessore del cono 3mm
Spessore della base 1,5 mm

Diametro della piastra di cottura 98 cm
Peso 103 kg
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2. TERMINI DI GARANZIA

Si applica una garanzia limitata a vita per il materiale e la costruzione di tutte le unita da cucina OFYR® per

i compratori o proprietari originali, a condizione che abbiano acquistato l'unita da un rivenditore autorizzato
e registrato la garanzia nel modo richiesto tramite OFYR Club su www.ofyr.club.

B2C B2B
Piastra di cottura 5 anni 3 anni
Cono: acciaio rivestito nero 2 anni 1anno
Base: acciaio inossidabile 5 anni 3anni
Base: acciaio verniciato a polvere 5 anni 3 anni

Questa garanzia copre i difetti di fabbricazione ed e valida per gli acquirenti originali o i proprietari di un'unita
di cottura OFYR® a condizione che:

Hanno acquistato il loro prodotto da OFYR® o da un rivenditore autorizzato.
Hanno montato, utilizzato e mantenuto I'Unita di Cottura OFYR® secondo le istruzioni
di questo manuale.

NON COPERTO DA GARANZIA

Usura, corrosione, deformazione e decolorazione delle parti esposte al fuoco.

Corrosione e decolorazione causate da influenze esterne.

Irregolarita visive proprie del processo di produzione.

Danni causati dalla mancata osservanza delle nostre istruzioni per l'uso e la manutenzione.

3. INFORMAZIONI IMPORTANTI E AVVERTENZE

-

Si prega di leggere attentamente questo manuale, poiché contiene informazioni sul corretto
montaggio e sulluso sicuro del barbecue. Leggere e seguire tutte le avvertenze e istruzioni prima
di assemblare e utilizzare il barbecue. Conservare questo manuale per consultazioni future.

A causa del peso considerevole degli elementi, il disimballaggio e il posizionamento del prodotto
devono essere eseguiti da almeno 2 persone, o da piU persone se necessario a causa del peso.

Il mancato rispetto di queste istruzioni puo causare incendi, esplosioni o rischi di ustioni che
potrebbero provocare danni materiali, lesioni personali o morte.

Utilizzare sempre le unita di cottura in conformita con tutte le normative locali, statali e federali
applicabili in materia di sicurezza antincendio.

PERICOLO DI MONOSSIDO DI CARBONIO! La combustione del legno produce monossido
di carbonio, che & inodore e puo essere letale. Utilizzare I'unita di cottura solo all'aperto e

assicurarsi di avere una ventilazione adeguata.

Non utilizzare in ambienti chiusi! Non utilizzare la plancha in spazi confinati e/o abitabili, come
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case, tende, roulotte, camper, garage o altri edifici o spazi chiusi. Rischio di avelenamento
mortale da monossido di carbonio.

Posizionare l'unita di cottura solo su una superficie dura, livellata, resistente al calore e stabile. Il
barbecue deve essere installato su una base sicura e livellata prima dell'uso.

Mantenere una distanza minima di 3 metri (10 piedi) da tutti i materiali combustibili come legno,
piante secche, erba, cespugli, carta o tela.

Mantenere una distanza minima di 3 metri (10 piedi) da costruzioni sovrastanti, pareti, finestre,
ringhiere o altre strutture.

Non spostare l'unita di cottura dopo averla posizionata. Cid potrebbe danneggiare i piedini
regolabili o le ruote attaccate.

Non utilizzare i piedini regolabili per modificare l'altezza complessiva dellunita di cottura; utilizzarli solo
per livellare la plancha. L'unita puo diventare instabile se i piedini regolabili vengono estesi di oltre 10 mm.

Non utilizzare alcol o benzina per accendere o riaccendere! Utilizzare solo accendifuoco conformi
alla norma EN 1860-3.

Non utilizzare l'unita di cottura in caso di vento forte.
Non accendere il prodotto se la velocita del vento supera i 15 km/h.

Questa unita di cottura diventera molto calda - non spostarla durante I'uso.

Tenere lontani bambini e animali domestici.
Non lasciare mai I'unita di cottura incustodita durante l'uso.

Evitare capelli sciolti e non indossare abiti con maniche larghe durante l'accensione o 'uso
dell'unita di cottura.

Non utilizzare mai acqua per controllare le fammate o spegnere legna o carbone.

Non rimuovere la cenere finché tutta la legna o il carbone non &€ completamente spento e 'unita
di cottura non si e completamente raffreddata.

Utilizzare sempre protezioni come guanti da barbecue certificati CE. Leggere sempre il manuale
dei guanti protettivi utilizzati e rispettarne i limiti.

Non iniziare a cucinare finché il combustibile non e coperto da uno strato di cenere.
Tenere sempre un estintore (di tipo BC o ABC) a portata di mano durante I'utilizzo del barbecue.

Non riempire mai eccessivamente il vano del combustibile. Cio potrebbe causare gravi lesioni e
danni al barbecue. Non riempire mai il vano del combustibile oltre il 75%.
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4. MONTAGGIO DELL'OFYR® ANNIVERSARY EDITION

Il OFYR® Anniversary Edition non verra assemblato al momento della consegna. Ti preghiamo di seguire
attentamente le nostre istruzioni per assemblare correttamente e in sicurezza la tua unita di cottura.
Assicurati sempre di avere almeno 2 persone per I'assemblaggio, poiché alcune parti sono molto pesanti.

. Piastra di ventilazione

. Piastra di cottura

Cono

Parte superiore della base
. Raccoglitore di cenere
Parte posteriore della base
. Lato della base

. Parte anteriore della base
Piedi regolabili x4

STIOMmMOOW)D

©

@
K

]

J. Bullone x8
K. Dado x8
@ L. Chiave x2
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4.1 CONFIGURAZIONE DELLA PIASTRE

e Utilizza sempre la piastra in conformita con tutti i codici antincendio locali, statali e federali
applicabili.

e Prima di ogni utilizzo, controllare tutti i dadi, le viti e i bulloni per verificare che siano stretti e sicuri.

e Mantenere una distanza minima di 3 metri da tutti i materiali combustibili quali il legno, le piante
secche, l'erba, le sterpaglie, la carta o la tela.

e Mantenere una distanza minima di 3 metri da costruzioni aeree, pareti, binari o altre strutture.

e Mantieni sempre a portata di mano un estintore (BC o ABC) mentre utilizzi la piastra.

e La piastra deve essere installata su una base sicura e livellata prima dell'uso.

e Non utilizzare la piastra su superfici di legno o infiammabili.

e Siisempreattentoamuovere oregolare qualsiasi parte della piastra, c'e pericolo diintrappolamento.
e |l prodotto deve essere livellato orizzontalmente prima dell'uso.

e Assicurati che la piastra di flusso d'aria sia installata e allineata al centro del cono prima di usare
il prodotto.

e Non posizionare la plancha su o vicino a superfici infiammabili.

e Assicurati che il prodotto sia posizionato su una superficie piana prima dell'uso.

e Verifica se tutte le viti sono strette dopo aver spostato il prodotto.

*  Maneggiare con cautela in quanto i bordi del prodotto sono taglienti.

e Verificare che il prodotto sia posizionato correttamente prima e durante l'uso.

e Non spostare le Unita di Cottura OFYR ® dopo averle installate. Cid potrebbe danneggiare i piedini
regolabili o le dadi a rivetto con cui sono fissate. Quando si sposta il prodotto, smontare prima
e poi rimontare.

e Non utilizzare i piedi regolabili per cambiare I'altezza complessiva della tua unita di cottura OFYR®,

utilizzali solo per livellare la plancha. L'unita potrebbe diventare instabile se i piedi regolabili
vengono estesi di piu di 10 mm.
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5. CUOCO CON IL OFYR® ANNIVERSARY EDITION

1 CONSIGLI E | TRUCCHI MENZIONATI IN QUESTA SEZIONE SONO ANCHE SPIEGATI IN VIDEO
DISPONIBILI SU WWW.OFYR.COM.

L'uso di alcol, farmaci con o senza prescrizione pud compromettere la capacita dellutente di montare o
utilizzare la piastra in modo sicuro. Non riempire mai troppo la piastra con legna. Questo puo causare ferite
gravi e danni alla piastra.

5.1 IL LEGNO MIGLIORE DA UTILIZZARE

Consigliamo di utilizzare un tipo di legno pit morbido a tuo piacimento. Sconsigliamo la maggior
parte dei tipi di legno duro poiché bruciano a temperature piu elevate e possono danneggiare
la piastra.

Non caricare il cono con piu di 6 pezzi di legno alla volta.

Assicurati che il legno sia completamente asciutto prima di accenderlo. Consigliamo un contenuto
di umidita massimo del 20%.

OFYRraccomandal'usodilegnodifaggio o frassino come combustibile, questo diventa carbonedialta
qualita quando bruciato.

5.2 IL MODO MIGLIORE PER ACCENDERE IL FUOCO

La dimensione ideale dei ceppi e di circa 10 x 30 cm. Si sconsiglia I'uso di ceppi piu grandi,
perché tendono a prendere fuoco rapidamente ma in genere non bruciano correttamente a causa
della mancanza di spazio per 'ossigeno nel cono.

Quando fa freddo o c'e molto vento, potrebbe essere necessaria piu legna. Dopo circa 3 ore
& necessario svuotare il cono.

Impilare i pezzi di legno due per due, come se stessi costruendo una capanna di tronchi,
con la corteccia rivolta verso l'esterno per evitare ulteriormente la formazione di fumo.

Latemperaturaesterna é unfattoreimportante periltempo necessario per riscaldare correttamente
lapiastradicottura. Questo tempo puovariare da 25-30 minutidurante la primavera e l'estate a45-60
minuti durante I'autunno e linverno.

Asecondadellecondizionimeteorologicheedellatemperaturaesterna,lapiastradicotturaraggiungera
una temperatura di circa 300°C sul bordo interno e circa 200°C sul bordo esterno.

Una volta che il legno del fuoco iniziale sta bruciando correttamente, spalma la massa calda sotto
i bordi della piastra di cottura e aggiungi nuovo legno al centro con la corteccia rivolta verso
‘alto. Ripeti il processo per tutta la durata in cui desideri mantenere calda la piastra di cottura.

122
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Inautunno e in inverno e necessaria pit legna per mantenere calda la piastra di cottura. Quando c'e
vento, la piastra di cottura sara piu calda sul lato in cui il vento lascia I'unita di cottura. Compensare
questo fenomeno spingendo piu braci calde sul lato opposto del cono.

5.3 L'OLIO MIGLIORE DA UTILIZZARE

Per le prime 2 0 3 volte, si consiglia di utilizzare 'olio d'oliva. Quest'olio ha un punto di combustione
pit basso, che contribuira a formare una bella tonalita marrone-nera sulla piastra di cottura.

Dopo le prime 2 o 3 cotture, si consiglia di utilizzare oli con un punto di combustione piu alto.
L'olio di girasole o di arachide sono esempi di oli che possono sopportare I'alta temperatura del fuoco.

6. PRIMA COTTURA

6.1 FIRST FIRE

La piastra di cottura dell'unita di cottura e in acciaio. Durante la fabbricazione, la piastra viene
leggermente premuta al centro per far gocciolare i succhi in eccesso nel fuoco durante
la cottura. Il calore del fuoco fa si che la piastra di cottura si pieghi ulteriormente verso il basso.

Il primo fuoco dovrebbe essere mantenuto piccolo per circa 30 minuti per aiutare 'acciaio a
stabilizzarsi. Se si accende un fuoco troppo grande durante il primo utilizzo dell'unita di cottura
OFYR®, sirischia che la piastra di cottura si pieghi troppo durante l'utilizzo futuro.

In alcuni casi, la piastra di cottura si gonfia al centro e diventa convessa. Se cid accade, rivolgetevi
al negozio in cui avete acquistato I'unita di cottura, perché significa che l'acciaio & stato sollecitato
in modo errato.

6.2 RIMOZIONE DELL'OLIO DI FABBRICA DALLA PIASTRA DI COTTURA

Al momento della consegna, la piastra di cottura e ricoperta da uno strato protettivo di olio di
fabbrica. Prima che l'unita di cottura sia pronta per 'uso, questo strato deve essere rimosso.

Accendereil primofuoco eriscaldare adeguatamente la piastradicottura. Versare unpo’dioliod'oliva
e distribuirlo sulla piastra con un panno da cucina o un panno bianco. L'olio d'oliva si mescolera con
I'olio difabbrica, rendendo pit facile la sua rimozione. Raschiare la piastra con la spatola. Attenzione:
se la piastra di cottura non e riscaldata correttamente, I'olio si trasforma in una sostanza nera
e appiccicosa, difficile da rimuovere.

Ripetere queste operazioni per circa 2 o 3 volte fino a quando i residui che si staccano sono beige
anziché neri.

Unavoltachelapiastradicotturaépulita,&prontaperl'uso. Eoradiversareunnuovostratodioliod’oliva
e iniziare a cucinare!
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7. SICUREZZA GENERALE DEL PRODOTTO

e Incasodiincendio da olio o grasso, non tentare di spegnere con I'acqua. Chiama immediatamente
i pompieri. L'uso di un estintore di tipo ‘BC’ 0 ‘ABC’ pu®, in alcune circostanze, contenere l'incendio.

e La piastra ha una fiamma aperta. Mantieni le mani, i capelli e il viso lontani dalle fiamme.
NON CHINART! sopra la piastra quando la accendi o quando la usi. | capelli sciolti e i vestiti possono
prendere fuoco.

e Non utilizzare la piastra senza l'uso di guanti protettivi adatti.

e Leggere sempre il manuale dei guanti protettivi che si intendono utilizzare e rispettarne i limiti.

e Quando simaneggiano parti metalliche calde come la griglia o la piastra, indossare guanti protettivi
adatti E utilizzare utensili lunghi e robusti come una pinza appropriata.

e Non lasciare mai la piastra incustodita mentre e accesa.
*  Prestare molta attenzione quando si rimuove il cibo dalla griglia. Tutte le superfici sono CALDE,
e potrebbero provocare ustioni. Utilizzare guanti/guantoni di protezione o utensili per cucinare

che siano lunghi e robusti per proteggersi dalle superfici calde o dagli schizzi di liquidi di cottura.

e Non spegnere mai il fuoco con l'acqua, potrebbe danneggiare la piastra. Lascia che il fuoco bruci
finché si spegne da solo. Questo potrebbe richiedere del tempo.

e Pulisci e riponi la piastra solo quando si € completamente raffreddata alla temperatura ambiente.

e Non usare piu olio del necessario durante la cottura sulla plancha, poiché cio potrebbe causare
fiammate.

e Presta attenzione al fumo di legno, poiché puo causare irritazione agli occhi.

e Non sovraccaricare un lato della plancha con pit di 15 kg.

e Dopo luso, il prodotto rimarra caldo a lungo. Lasciar raffreddare completamente il prodotto,
prima di riporlo o di sistemarlo in prossimita di superfici inflammabili.

e Tenere i capelli sciolti o gli indumenti lontano dal prodotto.
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8. MANUTENZIONE

Che si cucini allaperto tutti i giorni o solo nel fine settimana, & importante effettuare una corretta
manutenzione dell'unita di cottura. Seguendo questi consigli, potrete godere della vostra unita di cottura
per molti anni a venire. Per i video tutorial, visitate il sito www.ofyr.com.

8.1 LA PIASTRA DI COTTURA

e Se usi molto la tua Unita di Cottura OFYR®, si formera uno strato liscio di carbonio sulla piastra
di cottura, rendendola extra liscia e extra confortevole da usare. Di tanto in tanto, questo strato
potrebbe staccarsi in alcuni punti. Quando noti schegge sulla superficie, semplicemente
raschia via le schegge con la spatola e strofina dell'clio nuovo. Lo strato di residuo di carbonio
sirinnovera gradualmente in questo modo.

e Llapiastradicotturaerealizzatainacciaioneroecorroderasel'oliononviene correttamente cottosudi
essa.Unavoltachel'olioéstatocorrettamentecotto, sisvilupperasolounacorrosioneminore. Quando
la piastra di cottura non viene utilizzata per periodi pit lunghi, consigliamo di trattarla con olio ogni
15-30 giorni. Poiché trattare una piastra di cottura fredda con olio da cucina non & molto facile,
I'uso di una bottiglia spray con rivestimento antiaderente e piu efficiente.

e Coprire la piastra di cottura con i prodotti protettivi OFYR® per una maggiore protezione.

8.2 IL CONO

e Durante la cottura o a causa delle condizioni atmosferiche, potrebbe essere necessario pulire
la superficie della base. Fallo solo con un panno morbido, acqua tiepida e un detergente delicato.
Non utilizzare mai detergenti a base di solventi o prodotti aggressivi che possano danneggiare la
superficie.

e e ceneri e le braci possono rimanere calde per un lungo periodo di tempo. A volte anche per
diversi giorni. Pertanto, prima di smaltire le tue ceneri in un bidone normale, mettile sempre prima
in un bidone vuoto di zinco o acciaio e gettaci sopra dellacqua in modo che siano completamente
bagnate. Solo allora smaltiscile nel tuo bidone normale.

8.3 LA BASE

e Durante la cottura o a causa delle condizioni atmosferiche, potrebbe essere necessario pulire
la superficie della base. Fallo solo con un panno morbido, acqua tiepida e un detergente delicato.
Non utilizzare mai detergenti a base di solventi o prodotti aggressivi che possano danneggiare la
superficie.
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1. OFYR® ANNIVERSARY EDITION

ACIU, KAD |SIGIJOTE OFYR® PRODUKTA. MUSY KOLEKCIJA BUVO SUKURTA, KAD
SUKURTUMETE NEPAMIRSTAMUS KULINARINIUS AKIMIRKUS SAVO PATIES SODE. SU
AUKSTOS KOKYBES MEDZIAGOMIS IR IKONISKU DIZAINU MES JUMS PADESIME PASIEKTI
AUKSTESN| LAIPOJIMO LYGI.

PRADEDANT SAVO OFYR KELIONE, MES REKOMENDUOJAME JUMS PASISKAITYTI $|
VADOVA. SU SIOMIS PATARIMAI IR GUDRYBEMIS, MES PADESIME JUMS VISKUO, NUO
PIRMOS UGNIES UZDEGINIMO IKI PRIZIUREJIMO PO VALGOMOJO. TAIP PAT RASITE
MONTAVIMO INSTRUKCIJAS, SVARBIA INFORMACIJA IR GARANTIJOS SALYGAS JUSY OFYR®.

1.1 OFYR® ANNIVERSARY EDITION

Sveikiname jsigijus nauja OFYR! Mes dziaugiameés, kad prisijungéte prie musy kelionés su vienu i§ masy
iSskirtiniy ANNIVERSARY EDITION modeliy. Jasy naujas kepimo jrenginys Zzymi daugybés ypatingy akimirky
pradZig, kur ugnis, maistas ir bendryste atgyja.

Viryklés jtaisas turi inovatyvy oro srauto sistemg, kuri pagerina medzio degimg ir riboja dumy susidaryma.
Deka Sios sistemos, virykles pavirSius taip pat greiciau jkaista ir iSlaiko nuolat aukstg temperatarg. Vyrklos
pagrinda sudaro 5 atskiri dalys, kurias vartotojas turi surinkti naudojant pridétas 8 verZles.

OFYR?® ANNIVERSARY OFYR® ANNIVERSARY OFYR® ANNIVERSARY OFYR® ANNIVERSARY
EDITION MIRRORED EDITION BRUSHED EDITION CHROME GREEN EDITION OXIDE RED
STAINLESS STEEL STAINLESS STEEL

1.2 SPECIFIKACIJOS

VirSutinio pavirSiaus medZiaga Plienas

Storis medZiaga Juodas plienas

Pagrindo medZiaga Nerudijantis plienas / cinkuotas plienas
VirSutinio pavirSiaus storis 12 mm

Storis stocio 3mm

Pagrindo storis 1,5mm

VirSutinio pavirSiaus skersmuo 98 cm
Svoris: 103 kg
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2. GARANTIJOS SALYGOS

Ribotas gyvenimo laikotarpio garantijos taikomos visoms OFYR® virtuves jrangos medziagoms ir konstrukcijai
originaliems pirkéjams ar savininkams, jei jie jsigijo savo jranga i$ jgalioto pardavéjo ir registruoja savo
garantijg reikiamu badu per OFYR klubg adresu www.ofyr.club.

B2C B2B
Virimo lenta 5metai 3 metai
Kagis: juoda danga dengtas plienas 2metai 1 metai
Pagrindas: neradijantis plienas 5metai 3 metai
Pagrindas: milteliniu badu dengtas plienas 5metai 3 metai

Si garantija apima gamybos defektus. Ji taikoma OFYR® Cooking Units Corten originaliems pirkéjams ar
savininkams, jei;

e Jie jsigijo savo produktg i$ OFYR® arba jgalioto pardavejo.
¢ Jie surinko, naudojo ir prieziarejo OFYR® Cooking Unit pagal Sio vadovo nurodymus.

/\ NE|EINA | GARANTIJA

e Deévejimasis, korozija, deformacija ir spalvos pokyciai daliy, kurios buvo veikiamos ugnies

¢ Korozija ir spalvos pasikeitimas dél iSoriniy veiksniy

e Vizualines netaisyklingumai, badingi gamybos procesui

o Zalos, kurias sukelia nesilaikant masy saugos ir diegimo, numatytos naudojimo ir
priezidros instrukcijy / patarimy

3. SVARBI INFORMACIJA IR |SPEJIMAI

AtidZiai perskaitykite 3 vadova, nes jame pateikiama informacija apie tinkamg kepsninés
surinkima ir saugy naudojima. Perskaitykite ir laikykites visy jspejimy ir instrukcijy pries
surenkant ir naudojant kepsnine. ISsaugokite $j vadova basimam naudojimui.

Dél didelio elementy svorio iSpakavima ir produkto pastatyma turety atlikti bent 2 Zmones arba,
jei reikia, daugiau Zmoniuy.

Nepaisant $iy instrukcijy gali kilti gaisras, sprogimas arba nudegimy pavojus, galintis sukelti
materialine Zala, suzeidimus ar mirtj.

Visada naudokite gaminimo jrenginius laikydamiesi visy galiojanciy vietiniy, valstybiniy ir
federaliniy priesgaisriniy taisykliy.

ANGLIES MONOKSIDO PAVOJUS! Degant medienai issiskiria anglies monoksidas, kuris neturi
kvapo ir gali bati mirtinas. Naudokite gaminimo jrenginj tik lauke ir uztikrinkite tinkama vedinima.

Nenaudokite patalpose! Nenaudokite plancha uzdarose ir/arba gyvenamosiose patalpose,
pavyzdziui, namuose, palapinése, kemperiuose, nameliuose ant raty, garazuose ar kituose

> b B> B B P
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pastatuose arba uzdarose erdvese. Anglies monoksido apsinuodijimo pavojus gali bati mirtinas.

Gaminimo jrenginj statykite tik ant kieto, lygaus, kar3¢iui atsparaus ir stabilaus pavirSiaus. Prie$
naudodami kepsnine, ja reikia sumontuoti ant saugaus, lygaus pagrindo.

Laikykite bent 3 metry (10 peduy) atstuma nuo visy degiy medziagy, tokiy kaip mediena, sausi
augalai, Zolé, krimai, popierius ar drobe.

Laikykite bent 3 metry (10 pedy) atstuma nuo virsutiniy konstrukcijy, sieny, langy, turékly ar kity
struktdry.

Nemeéginkite perkelti gaminimo jrenginio po to, kai jis buvo pastatytas. Tai gali sugadinti
reguliuojamas kojeles ar pritvirtintus ratus.

Nenaudokite reguliuojamy kojeliy, kad pakeistumeéte gaminimo jrenginio bendrg aukstj;
naudokite jas tik plancha islyginimui. Jrenginys gali tapti nestabilus, jei reguliuojamos kojelés i

Stemptos daugiau nei 10 mm.

Nenaudokite spirito ar benzino uzdegimui ar pakartotiniam uzdegimuil Naudokite tik EN 1860-3
atitinkancius uzdegiklius.

Nenaudokite gaminimo jrenginio esant stipriam vejui.
Neuzdekite gaminio, jei véjo greitis virsija 15 km/h.
Sis gaminimo jrenginys stipriai jkaista - nenaudokite jo perkelti veikimo metu.

Laikykite vaikus ir naminius gyvanus atokiai.

Niekada nepalikite gaminimo jrenginio be prieZiaros naudojimo metu.

Venkite palaidy plauky ir nedevekite drabuziy su laisvomis rankovemis uzdegdami ar naudodami
gaminimo jrenginj.

Niekada nenaudokite vandens liepsnoms kontroliuoti ar gesinti malkas ar anglj.

Nesalinkite peleny, kol visos malkos ar anglis nera visiskai uzgesintos ir gaminimo jrenginys néra
visiSkai atveses.

Visada naudokite apsauga, pavyzdziui, CE sertifikuotas kepsninés pirstines. Visada perskaitykite
naudojamy apsauginiy pirdtiniy instrukcijg ir laikykités jos apribojimy.

Nepradékite gaminti, kol kuras néra padengtas pelenais.
Visada turékite prieigg prie gesintuvo (BC arba ABC tipo) kepsnines veikimo metu.

Niekada neperpildykite kuro skyriaus. Tai gali sukelti rimty suZalojimy ir sugadinti kepsnine.
Niekada neperpildykite kuro skyriaus daugiau kaip 75 %.
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4. OFYR® ANNIVERSARY EDITION SURINKIMAS

OFYR® Anniversary Edition nebus surinktas pristatymo metu. PraSome laikytis masy nurodymuy, kad
surinktumeéte savo viryklés jrenginj teisingai ir saugiai. Plandetés surinkimui visada naudokite 2 Zmones, nes
kai kurios dalys yra labai sunkios.

. Oro srauto ploksté
Kepimo plokste

Klgis

Pagrindo virsus

Peleny surinkéjas
Pagrindo galine dalis
Pagrindo Sonas

. Pagrindo priekis
Reguliuojamos kojelées x4

~rIommopowp

©

@
K

]

J. VarZtas x8
K. VerZlé x8

@ ® @ L. Raktas x2

i
—
J
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4.1 PLAKTUKO NUSTATYMAS

Visada naudokite plaktuka laikydamiesi visy taikomy vietiniy, valstybiniy ir federaliniy gaisrinés
Saugos nuostaty.

PrieS kiekvieng naudojima patikrinkite visas verZles, poverzles ir varztus, kad jsitikintumete,
jog jie priverztiir pritvirtinti.

Laikykités bent 3 metry atstumo nuo visy degiy medZiagy, pvz.,, mediena, sausi augalai, Zole,
Sepetys, popierius ar drobe.

ISlaikykite ne mazesnj kaip 3 metry atstuma nuo virSutinés konstrukcijos, sienu, bégiy ar kity
konstrukcijy.

Naudojant plaktuka visuomet laikykite rankose prieinamg gaisrinj aparata (BC arba ABC).

Prie$ naudojima plaktuka reikia sumontuoti ant saugios lygaus pagrindo.

Nenaudokite plaktuko ant mediniy ar gaisrui jautriy pavirsiy.

Visada bakite atsargds judant ar reguliuojant bet kurj plaktuko komponenta, yra spasty pavojus.
Prie$ naudojant, produkta reikia iSlyginti horizontaliai.

|sitikinkite, kad oro srauto ploksté jdiegta ir iSlyginta konuso viduryje prie$ naudojant produkta.

Netaikykite plonchos ant ar 3alia ugnies pavojingy pavirsiy.

|sitikinkite, kad produktas pastatytas ant plokscio pavirsiaus pries jj naudojant.

Patikrinkite, ar visos varZtai yra prigriebti po produkto perkelimo.

Su gaminiu elkités atsargiai, jame yra astriy briaunu.

Prie$ naudodami gaminj ir jo naudojimo metu sitikinkite, kad jo padétis yra taisyklinga.
Nepersikrauskite OFYR ©® gaminimo vienety po jy sumontavimo. Tai gali sugadinti reaguliuojamus
kojelés ar lankstinés droselés, kuriais jie yra pritvirtinti. Judédami su produkto, pirmiausia
iSmontuokite ir vél surinkite.

Nepakeiskite OFYR® gaminimo vienety bendros aukscio naudojant reguliuojamas kojas, naudokite

jas tik planchai iSlyginti. Vienetas gali tapti nestabilus, jei reguliuojamos kojos iSskleidZiamos
daugiau nei 10 mm.
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5. GOTAVIMAS SU OFYR® ANNIVERSARY EDITION

SIAME SKYRIUJE PATEIKTI PATARIMAI IR GUDRYBES TAIP PAT PAAISKINTI VAIZDO
|RASUOSE, KURIE YRA PRIEINAMI ADRESU WWW.OFYR.COM.

Alkoholio, receptiniy ar laisvai parduodamuy vaisty vartojimas gali sutrikdyti naudotojo gebéjima surinkti ar
saugiai naudoti plaktuka. Niekuomet neperpildykite plaktuko medienos. Tai gali sukelti rimtg suzalojimg ir
pazeidimg plaktukui.

5.1 GERIAUSIAS MEDIS NAUDOTI

*  Mes rekomenduojame naudoti Svelnesne medienos rasj pagal jusy pageidavimus. Mes patariame
vengti daugumos kietyjy medziy rasiy, nes jos dega aukstesnése temperatdrose ir gali paZeisti
plaktuka.

* | kong nedékite daugiau kaip 6 malky vienu metu.

e [sitikinkite, kad medienayravisiskaisausa pries jg uzsidegant. Rekomenduojame maksimaly dregmes
kiekj iki 20 %.

e OFYRrekomenduojanaudotibukgarbafraksakaip kuro medziaga, taitampa aukstos kokybés medzio
anglies kai dega.

5.2 GERIAUSIAS BUDAS UZDEGTI UGN]|

e |dealus rasty dydis yra mazdaug 10 x 30 cm. Patariame nenaudoti didesniy rasty, nes jie paprastai
greitai uzsidega, bet paprastai tinkamai nesudega, nes kugelyje truksta deguonies.

e KaiSalta arba labai vejuota, gali prireikti daugiau malky. Mazdaug po 3 valandy reikés istustinti kagj.

e Stapelkite medZio gabalus po du, tarsi statytuméte malky namelj, su Zievelé atsitraukiancia
iiSore, kad baty papildomai iSvengta dumy susidarymo.

e [Sorinétemperatdrayra svarbusveiksnys, lemiantis reikalingg laikg tinkamai pasildyti kepimo plokste.

Sis laikas gali svyruoti nuo 25-30 minu¢iy pavasar] ir vasarg iki 45-60 minuciy rudenj ir Ziema.

e Priklausomainuoorosalygyirlaukotemperatdros, virykles ploksté pasieks apie 300°Cvidaus krasteir
apie 200°C iSoriniame kraste.

e Kai jusy pradinés ugnies medis dega tinkamai, iSskleiskite karsta mase po viryklés plokstes
krastais ir viduryje jdékite naujg medj su Zievelémis auksStyn. Kartokite procesg visam laikui,
kuriuo norite iSlaikyti virykles plokste karsta.

e Rudenj ir Ziemg reikés daugiau malky, kad kepimo plokste buaty Silta. Esant véjuotam orui,
kepimo ploksté bus Silciausia toje puséje, kurioje véjas palieka kepimo jrenginj. Kompensuokite
tai stumdami daugiau karsty angliy | prieSinga kagio puse.
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5.3 GERIAUSIAS ALIEJUS NAUDOTI

Pirmus 2-3 kartus rekomenduojama naudoti alyvuogiy aliejy. Sis aliejus turi Zemesne degimo
temperatarg, todel ant kepimo plokstés susidarys graZus rudai juodas atspalvis.

Popirmyju2-3kepimokartyrekomenduojamanaudotialiejy, kuriodegimotemperatarayraaukstesne.
Saulégrazy arba Zemeés rieSuty aliejus yra alieju, kurie gali atlaikyti aukstg ugnies temperattra,
pavyzdziai.

6. PIRMA KARTA GAMINANT MAISTA

6.1 PIRMOJI UGNIS

Virimo jrenginio kaitvieté yra pagaminta i$ plieno. Gaminant plokste per vidurj Siek tiek prispausta,
kad gaminant maista sulciy perteklius laséty j ugnj. Del ugnies karscio kepimo plokste dar labiau
sulinksta Zemyn.

Pirmoji ugnis turety bati nedidelé mazdaug 30 minuciy, kad plienas nusistovety. Jei per pirmajj OFYR®
kepimojrenginionaudojimajZiebsite perdidele ugnj, déltokepimo plokste galiper daugislinktiateityje
naudojant jrenginj.

Kaikuriais atvejais kepimo ploksté viduryje iSsipuciajvirsy ir tampaisgaubta. Jei taip atsitiko, kreipkités
| parduotuve, kurioje jsigijote virimo jrenginj, nes tai reiskia, kad plienas yra netinkamai jtemptas.

6.2 GAMYKLINIO ALIEJAUS PASALINIMAS IS KEPIMO PLOKSTES

Pristatymo metu kepimo ploksté bus padengta apsauginiu gamyklinés alyvos sluoksniu.
Prie$ paruoSiant kepimo jrenginj naudoti, §j sluoksnj reikia pasalinti.

Uzdekite pirmajag ugnj ir tinkamai jkaitinkite kepimo plokste. UzlaSinkite Siek tiek alyvuogiy aliejaus ir
iStepkite lékste virtuviniu ranksluosciu arba balta Sluoste. Alyvuogiy aliejus susimaidys su gamykliniu
aliejumi,todéljjbuslengviaupasalinti.LekSteSvariainusveiskitementele. Atkreipkitedémesj:netinkamai
jkaitinus gaminimo plokste, aliejus taps lipnia juoda medziaga, kurig sunku pasalinti.

Siuos veiksmus kartokite mazdaug 2-3 kartus, kol nuimtos nuoplovos bus ne juodos, o smélio
spalvos.

Kai kepimo plokste bus Svari, jg bus galima naudoti. Laikas uzlasinti naujg alyvuogiy aliejaus sluoksnj
ir pradeti gamint!
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7. BENDRAS PRODUKTY SAUGUMAS

ISkilus alyvy ar riebaly gaisrui, nesistengiama uzgesinti vandeniu. Nedelsiant paskambinkite
ugniagesiams. Kai kuriomis aplinkybémis naudojant tipo ‘BC’ arba ‘ABC' ugniasulaZyge gaisra galima
sustabdyti.

Plaktuke yra atvira liepsna. Laikykite rankas, plaukus ir veidg atokiau nuo liepsnos. NENUSTOKITE
ant plaktuko, kai jj deginate ar naudojate. Laikinas plaukai ir drabuziai gali uZsidegti.

Nenaudokite plaktuko be tinkamy apsauginiy pirstiniy.
Visada perskaitykite naudojamy apsauginiy pirstiniy vadova ir laikykités jo apribojimy.

Nagrinedami karstus metalinius komponentus, tokius kaip grotelé ar plaktukas, devékite tinkamus
apsauginius pirstines IR naudokite ilgus ir tvirtus jrankius, pvz., tinkama iuptuva.

Niekada nepalikite plaktuko be prieZiaros, kai jis dega.
Bukite atsargs iSimdami maistg i$ kepsnines. Visi pavirsiai yra KARSTI ir gali nudeginti. Naudokite
apsaugines pirdtines/puspirstines ir ilgus, tvirtus maisto ruosimo jrankius, kad apsaugotumete

nuo karsty pavirdiy ar kepimo skysciy pursly.

Niekada nebeginkite ugnies vandeniu, tai gali sugadinti plaktuka. Leiskite ugniai degti, kol ji neuzges
savaime. Tai gali uztrukti Siek tiek laiko.

Valykite ir saugokite plaktukga tik tuomet, kai jis visiSkai atves | aplinkos temperatdra.
Gaminant ant ploncho, nenaudokite daugiau aliejaus nei reikia, kad nebaty liepsnos.
Atkreipkite demesj | medZio damus, kadangi jie gali dirginti akis.

Neperteklinkite plonchos vienos puseés daugiau kaip 15 kg svorio.

Panaudojus gaminj, jis ilgai iSlieka karstas. PrieS sandéliuojant ar statant 3alia degiy pavirsiy,
leiskite gaminiui visiskai atvésti.

Palaidus plaukus ar drabuZius laikykite atokiau nuo gaminio.
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8. PRIEZIURA

Nesvarbu, ar gaminsite maistg lauke kasdien, ar tik savaitgaliais, svarbu tinkamai prizidréti maisto gaminimo
jrenginj. Laikydamiesi Siy patarimy, galesite dziaugtis savo maisto ruosimo jrenginiu daugelj mety. Vaizdo
pamoky galite rasti svetainéje www.ofyr.com.

8.1 PLANCIOS PAVIRSIUS

e Jei daZnai naudojate savo OFYR® Virtuves |renginj, ant kepimo plokstes susiformuos lygus
anglies sluoksnis, padarantis jj ypatingai lygy ir patogy naudoti. Kartais Sis sluoksnis gali nusluostyti
kai kuriuose taskuose. Pastebéje skilutes pavirSiuje, paprasciausiai nuslakstykite skilutes
naudodami Sepet] ir jtrinkite nauja alieju. Anglies likuciy sluoksnis Sitaip palaipsniui atsinaujins.

e Kepimo lentele yra gama i$ juodosios plieno ir ji koroduos, jei aliejus nebus propergamas | ja.
Kai aliejus bus propergamas, tik mirusia korozija bus vystoma. Kai kepimo lentelé nera naudojama
ilgesnjlaikotarpj, rekomenduojame jg gydytialiejumikas 15-30 dieny. Kadangi Saltos kepimo lentelés
gydymas kepimo aliejumi neveikia per lengvai, naudoti purskiamajj butelj su skardiniy dangu
yra efektyvesnis.

e Papildomai apsaugai uzdengti kepimo plokste apsauginiais OFYR® produktais.

8.2 KUPLE

e Po kiekvieno naudojimo pasalinkite pelenus, kad kdgis neuzsikimsty. Jei drégnos pelenai lieka
pernelyg ilga laikg konuse arba jei OFYR virtuves vienetas yra labai dregname arba druskingame
regione, ant Corten plieniniy kony vidaus ir iSores gali susidaryti plieno skilutés. Sias skilutes lengva
pasalinti Sluoste.

e Pepés ir anglis gali ilga laika lipti karstomis. Kartais net keletg dieny. Todél pirmiau, negu Salinu
pepe | paprastg tako kibirg, visada padekite jg tus¢iame gintaro arba plieno kibire ir ant jos iSpilkite
andenj, kad ji baty visiskai drekna. Tik tada jos galima atsijungti | paprastg tako kibira.

8.3 PAGRINDAS

e Gaminant maistg arba del oro salygy gali tekti iSvalyti pagrindo pavirSiy. Tai darykite tik minksta
Sluoste, naudodami drungna vandenj ir Siek tiek Svelnaus ploviklio. Niekada nenaudokite tirpikliais
pagristy valikliy ar Siurksciy priemoniy, kurios gali pazeisti pavirsiy.
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1. OFYR® ANNIVERSARY EDITION

PALDIES PAR OFYR® PRODUKTA IEGADI. MUSU KOLEKCIJA IR IZVEIDOTA, LAl RADITU
NEAIZMIRSTAMUS KULINARIJAS BRIDUS JUSU PASA DARZA. AR AUGSTAS KVALITATES MA-
TERIALIEM UN IKONISKO DIZAINU MES PALIDZAM JUMS PACELT ARADAS GAIDUZINASANU
UZ JAUNU LIMENIL.

PACALOTIES SAVAM OFYR CELOJUMAM, MES IESAKAM LASIT 50 INSTRUKCIJU. AR SIEM
PADOMIEM UN TRIKIEM MES PALIDZESIM JUMS AR VISU, SAKOT NO PIRMA UGUNS AIZD-
EDZINASANAS LIDZ UZTURESANAI PEC GATAVOSANAS. JUS ARI ATRADISIT MONTEZAS IN-
STRUKCIJAS, SVARIGU INFORMACIJU UN GARANTIJAS NOTEIKUMUS JUSU OFYR®.

1.1 OFYR® ANNIVERSARY EDITION

Apsveicam ar jusu jauno OFYR! Més esam sajisma, ka pievienojaties masu celojumam ar vienu no masu
ekskluzivajiem ANNIVERSARY EDITION modeliem. JUsu jauna gatavosanas iekarta iezimé daudzu Tpasu brizu
sakumu, kur uguns, ediens un kopa btsana atdzivojas.

GatavoSanas ierice ir aprikota ar inovativu gaisa plusmas sistemu, kas uzlabo koksnes sadegSanu un
samazina dumu veido$anos. Pateicoties Sai sistemai, gatavo3anas plaksne arT atri sasilst un uztur stabilu
augstu temperatdru. Gatavosanas ierices pamats sastav no 5 atseviskam dalam, un to vajadzétu montét
patérétajam, izmantojot pievienotas 8 skraves.

OFYR® ANNIVERSARY OFYR® ANNIVERSARY OFYR® ANNIVERSARY OFYR® ANNIVERSARY
EDITION MIRRORED EDITION BRUSHED EDITION CHROME GREEN EDITION OXIDE RED
STAINLESS STEEL STAINLESS STEEL

1.2 SPECIFIKACIJAS

Gatavo3anas plaksnes materials Térauds
Konusa materials Melnais térauds
Pamata materials Nerdsejosais térauds / cinkots térauds

Gatavo3anas plaksnes biezums 12 mm
Konusa biezums 3mm
Pamata biezums 1,5mm

Gatavo3anas plaksnes diametrs 98 cm
Svars 103 kg
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2. GARANTIJAS NOSACIJUMI

lerobezota mdza garantija attiecas uz visu OFYR® gatavosanas iekartu materialu un konstrukciju originalajiem
pircéjiem vai Tpasniekiem, nosacijums ir tads, ka vini savu iekartu iegadajas no pilnvarota tirgotaja un
registréja garantiju nepiecieSamaja veida, izmantojot OFYR Club vietné www.ofyr.club.

B2C B2B
Gatavosanas plaksnes 5 gadi 3 gadi
Konuss: melni parklats térauds 2 gadi 1 gads
Pamatne: nerdséjo3ais térauds 5 gadi 3 gadi
Pamatne: pulverkrasots térauds 5 gadi 3 gadi

ST garantija aptver razosanas defektus. Ta attiecas uz sakotnejiem pircejiem vai OFYR® gatavosanas ierices
pasniekiem, ja:

e Viniiegadajas savu produktu no OFYR® vai pilnvarota izplatitaja.
¢ Vini sapulcéja, izmantoja un uzturéja OFYR® Cooking Unit saskana ar noradém 3aja rokasgramata.

/A NAV IEKLAUTS GARANTIJA

¢ Nodilums, korozija, deformacija un krasas izmainas detalas, kas paklautas ugunij.

¢ Korozija un nokrasojuma izmainas, ko izraisa aréjas ietekmes.

e Vizualas neregularitates, kas raksturigas razosanas procesam.

¢ Bojajumi, kas radusies, neievérojot masu noradijumus par paredzeto lietosanu un apkopi.

3. SVARIGA INFORMACIJA UN BRIDINAJUMI

Lddzu, rapigi izlasiet So rokasgramatu, jo taja ir sniegta informacija par pareizu grila montazu un
drosu lietoSanu. Pirms grila montazas un lietoSanas izlasiet un ieverojiet visus bridinajumus un
instrukcijas. Saglabajiet So rokasgramatu turpmakai atsaucei.

Nemot vera elementu ieverojamo svaru, produkta izpakoSana un novietoSana javeic vismaz 2
cilvekiem vai, ja nepiecieSams, vairak cilvekiem.

Neijeverojot Sos noradijumus, var rasties ugunsgréeks, spradziens vai apdegumu risks, kas var
izraistt Tpasuma bojajumus, traumas vai navi.

Vienmer izmantojiet gatavoSanas ierices saskana ar visiem piemérojamajiem vietéjiem, valsts un
federalajiem ugunsdrosibas noteikumiem.

OGLEKLA MONOKSIDA BRIESMAS! Dedzinot koksni, izdalas oglekla monoksids, kas ir bez smarzas
un var bat navejoss. Izmantojiet gatavoSanas ierici tikai ara un nodrosiniet pienacigu ventilaciju.

Nelietojiet iekStelpas! Nelietojiet plancha slegtas un/vai apdzivojamas vietas, pieméram, majas,

teltis, treileros, kemperos, garazas vai citas ekas vai slegtas telpas. Navejosa oglekla monoksida
saindésanas risks.

> > D> B P> P
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Novietojiet gatavosanas ierici tikai uz cietas, lidzenas, karstumizturigas un stabilas virsmas. Pirms
lietoSanas grils jauzstada uz drosas, lidzenas pamatnes.

Saglabajiet vismaz 3 metru (10 pédu) attalumu no visiem uzliesmojosiem materialiem, pieméram,
koka, sausiem augiem, zales, krimiem, papira vai audekla.

Uzturiet vismaz 3 metru (10 pédu) attalumu no augsejam konstrukcijam, sienam, logiem, margam
vai citam bavem.

Neparvietojiet gatavosanas ierici pec tas uzstadisanas. Tas var sabojat reguléjamas kajas vai ritenus.
Nelietojiet reguléjamas kajas, lai mainitu gatavosanas ierices kopéjo augstumu; izmantojiet tas
tikai plancha lTmeno3anai. lerice var klut nestabila, ja regulejamas kajas tiek pagarinatas vairak

neka par 10 mm.

Nelietojiet spirtu vai benzinu, lai aizdedzinatu vai atkartoti aizdedzinatu! Izmantojiet tikai EN 1860-3
standartiem atbilstoSus aizdedzinatajus.

Nelietojiet gatavosanas ierici stipra véja.

Neaizdedziniet produktu, ja véja atrums parsniedz 15 km/h.

ST gatavo3anas ierice k|s |oti karsta - neparvietojiet to darbibas laika.
Turiet bernus un majdzivniekus dro3a attaluma.

Nekad neatstajiet gatavosanas ierici bez uzraudzibas lietosanas laika.

Izvairieties no valigiem matiem un nevalkajiet apgérbu ar valigam piedurknem, aizdedzinot vai
lietojot gatavoSanas ierici.

Nekad nelietojiet Gdeni, lai kontrolétu liesmas vai dzestu koku vai ogles.

Neiznemiet pelnus, I1dz visa malka vai ogles nav pilniba izdzisuSas un gatavo$anas ierice nav
pilniba atdzisusi.

Vienmer izmantojiet aizsargaprikojumu, pieméeram, CE sertificétas grila cimdus. Vienmer izlasiet
izmantoto aizsargcimdu instrukciju un ieverojiet tas ierobeZojumus.

Nesaciet gatavot, kamer degviela nav parklata ar pelnu kartu.
Grila lieto$anas laika vienmer turiet pieejamu ugunsdzésamo aparatu (BC vai ABC tipa).

Nekad neparpildiet degvielas nodaltjumu. Tas var izraisit nopietnus ievainojumus un sabojat grilu.
Nekad neaizpildiet degvielas nodalijumu vairak par 75%.
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4. OFYR® ANNIVERSARY EDITION MONTESANA

OFYR® Anniversary Edition netiks montéts piegades bridr. Ludzu, ievérojiet masu instrukcijas, lai pareizi un
drosi montétu savu gatavo3anas ierici. Plansu vienmér montéjiet ar 2 cilvékiem, jo daZas dalas ir |oti smagas.

. Gaisa plusmas plaksne
GatavoSanas plaksne
Konuss

Bazes augsdala

Pelnu savacéjs

Bazes aizmugure
Bazes sans

. Bazes priekSpuse
Regulgjamas kajas x4

~rIommopowp

©

@
K

]

J. Skrave x8
K. Uzgrieznis x8
@ L. UzgrieZnu atsléga x2
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4.1 PLANKAS IESTATISANA

e Vienuviet izmantojiet plancinu, ievérojot visus attiecigos vietéjos, valsts un federalos ugunsdrosibas
kodeksus.

*  Pirmskatras lietoanas reizes parbaudiet visus uzgrieznus, skraves un bultskraves un parliecinieties,
vai tas ir stingri un drosi pievilktas.

e Levérojiet vismaz 3 metru attalumu no visiem degoSiem materialiem - tadiem ka koks, sausie augj,
zale, slotinas, papirs vai audekls.

e Levérojiet vismaz 3 metru attalumu no augséejas konstrukcijas, sienam, sliedem vai citam
konstrukcijam.”

*  Izmantojot plancinu, vienmeér turiet rokas pieejamu ugunsdzéeséju (BC vai ABC).

e Plancinu jauzstada uz drosas Iidzigas pamatnes pirms lietosanas.

e Neizmantojiet plancinu uz koka vai ugunsbistamu virsmu.

e Vienmér esiet uzmanigi parvietojot vai reguléjot jebkuru plancinas dalu, pastav ieslodzijuma risks.
*  Pirms lietoSanas produkts janovieto horizontali.

e Parliecinieties, ka gaisa plusmas plaksne ir uzstadita un lidzinata konusa vidd, pirms produkta
lietosanas.

e Nepielieciet plon3u uz ugunigiem vai viegli uzliesmojosiem virsmam.

e Parliecinieties, ka produkts ir novietots uz plakana virsmas pirms ta lieto3anas.

e Parbaudiet, vai visas skrlves ir noskravétas péc produkta parvietosanas.

*  Rikojieties piesardzigi; izstradajumam ir asas malas.

e Pirms lietoSanas un lietoSanas laika parliecinieties, vai produkts ir pareizi novietots.

e Parvietojiet OFYR © Cooking vienibas péc tam izvietoSanas. Tas var izraisit bojajumus regul&jamiem
kajiniem vai nitném, ar kuram tas ir piestiprinatas. Parvietojot produktu, vispirms izjaukt to un tad
atkal uzstadit.

e Neizmantojiet reguléjamas kajas, lai mainitu jasu OFYR® Cooking Unit kopé&jo augstumu, izmantojiet

tas tikai, lai izlidzinatu planci. lerice var k|at nestabila, ja reguléjamas kajas tiek izstieptas par vairak
neka 10 mm.
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5. GATAVOSANA AR OFYR® ANNIVERSARY EDITION

PADOMI UN TRIKI, KAS IR MINETI $AJA SADALA, IR ARI IZSKAIDROTI VIDEO FORMATA UN
PIEEJAMI VIETNE WWW.OFYR.COM.

Alkohola, ar vai bezrecepsu zalu lietoSana var ietekmét lietotaja spéju montét vai dro3i lietot plancinu.
Nekada gadijuma neparpildiet plancinu ar koksni. Tas var izraisit nopietnas traumas, ka art bojat plancinu.

5.1 PIEMEROTAKA KOKSNE

Meésiesakamizmantot mikstaka veida koku atbilstosijusu velméem. Més iesakam izvairities no vairuma
veidu cieta koka, jo tie dedzina augstakas temperatdras un var radit kaitéjumu plancinai.

Nepievietojiet kona vairak ka 6 koka gabalinus vienlaikus.

Parliecinieties, ka koks ir pilnTgi sauss, pirms to uzsildisanas. leteicamais mitruma saturs ir maksimali
20 %.

OFYR iesaka izmantot bérzi vai egli ka kurinamo vielu, tas klust par augstas kvalitates kokskaidu,
kad tas sadeg.

5.2 LABAKAIS VEIDS, KA IEDEGT UGUNI

Idealais malkas izmérs ir aptuveni 10 x 30 cm. Més iesakam nelietot lielakus balkus, jo tie medz atr
aizdegties, bet parasti nepietiek vietas skabeklim konusa, lai pienacigi sadegtu.

A ir auksts vai |oti véjains laiks, var bat nepiecieSsams lielaks malkas daudzums. Péc aptuveni 3
stundam konuss bas jaiztukso.

Kartojiet koksnes gabalus pa diviem, it ka veidotu malku maju, ar mizas pusi vérstu uz aru,
lai papildus novérstu damu veido3anos.

AratemperatUrairsvarigs faktorslaikazina, kas nepiecieams, lai pareizi uzsilditu gatavosanas plaksni.
50 laiku var mainities no 25-30 mindtém pavasarf un vasara lidz 45-60 minGtém rudent un ziema.

Atkariba no laika apstakliem un ara temperataras, gatavo3anas plaksne sasniegs temperatdru

apmeéram 300°C iek$éja mala un apméram 200°C areja mala.

Kad josu sakotnéja uguns koks labi deg, izklajiet karsto masu zem gatavoSanas plaksnes
malam un vida ievietojiet jaunu koku ar mizu uz augsu. Atkartojiet procesu visu laiku, kad vélaties
uzturéet gatavosanas plaksni karstu.

Rudentun ziema bds nepiecieSams vairak malkas, lai uzturétu siltu pliti. Jair véjains laiks, gatavosanas
plate busvissiltakataja puse, kurvejs atstaj gatavosanasierici. Kompenséjiet to, uz pretéjo konusa pusi
uzspieZot vairak karstu oglu.
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5.3 LABAKA ELLA

Pirmas 2 lidz 3 reizes ieteicams izmantot oliveJu. Sai ellai ir zemaks degsanas punkts, kas palidzes
izveidot uz gatavosanas plaksnes skaistu brani melnu nokrasu.

Péc pirmajam 2 I1dz 3 gatavoSanas reizém ieteicams izmantot ellas ar augstaku deg3anas punktu.
Saulespuku vai zemesriekstu ella ir piemeri ellam, kas spéj izturét augstu uguns temperataru.

6. PIRMA GATAVOSANAS REIZE

6.1 PIRMA UGUNS

Ediena gatavosanas ierices plits ir izgatavota no térauda. Izgatavosanas laika plits vida ir nedaudz
piespiesta, lai gatavoSanas laika lieko sulu pilieni varétu notecét uguni. Ugunskura karstuma
ietekme gatavo3anas plate vél vairak noliecas uz leju.

Pirma uguns ir jatur neliela aptuveni 30 minates, lai palidzétu téraudam nostabilizéties. Ja OFYR®
gatavoSanasierices pirmaslietosanas laika aizdegsiet parak lielu uguni, tasvar izraisit to, ka turpmakas
lieto3anas laika gatavosanas plate parak izlieksies.

Dazosgadijumosgatavosanas plaksnevarizpuvétuzaugsuvidauntadejadik|atkonveksa. Tasnozime,
ka terauds ir nepareizi izstiepts. Ja tas notiek, l0dzu, sazinieties ar savu izplatitaju.

6.2 RUPNICAS ELLAS NONEMSANA NO GATAVOSANAS PLAKSNES

Piegades bridi gatavoSanas plate tiks parklata ar rapnicas ellas aizsargslani. Pirms gatavosanas
ierTce ir gatava lieto$anai, Sis slanis ir janonem.

Aizdedzinietpirmouguniunpareiziuzkarséjietgatavosanasplati. Uzpilinietnedaudzolive|lasunizklajiet
to uzSkivja ar virtuves dvielivai baltu dranu. Olive||a sajauksies ar ripnicas ellu, tadéjadi atvieglojot tas
nonem3anu.NoskrapéjietSkiviarlapstinu.Ladzu,nemietvéra:jagatavosanasplatenavpareiziuzsildita,
ella klus par lipigu melnu vielu, ko ir grati nonemt.

Atkartojiet 8Ts darbibas aptuveni 2 [[dz 3 reizes, ITdz nokasitie nokasijumi ir smilSkrasas, nevis melni.

Kad gatavosanas plate ir tira, ta ir gatava lieto3anai. Laiks uzliet jaunu olive|las kartu un sakt gatavot!

OFYR® MANUAL - OFYR® ANNIVERSARY EDITION 143




7. VISPUSEJA PRODUKTA DROSIBA

e Gadijuma, ja izcelies ellas vai tauku ugunsgréeks, neizméginiet to dzést ar Gdeni. Uzreiz sauciet
ugunsdzésejus. ‘BC' vai ‘ABC' tipa ugunsdzeséja lietosana dazos gadijumos varétu apturét
ugunsgreku.

e Plancina ir atverta liesma. Turiet rokas, mati un seju prom no liesmas. NEIESPIEDZINIES par
plancinu, to iedarbinot vai lietojot. Brivi mati un apgerbs var iedegties.

¢ Neizmantojiet plancinu bez atbilstoSam aizsargajosam cimdiem.
e Vienmeérizlasiet izmantoto aizsargajoSo cimdu lietoSanas instrukciju un ieverojiet ta ierobezojumus.

e Apstradajot karstas metala detalas, pieméram, grilu vai planci, valkajiet atbilstosas aizsargajosas
cimdi UN izmantojiet garus un izturigus instrumentus, pieméeram, atbilstoSu pinces.

e Nekad neatstajiet plancinu nesaukto, kamér ta deg.
e Esiet piesardzigi, nonemot partiku no grila. Visas virsmas ir karstas un var izraisit apdegumus.
Izmantojiet aizsargajoSus cimdus/ddrainus un garus, izturigus instrumentus aizsardzibai no

karstam virsmam vai iz8|akstities no Skidrumiem.

e Nekad neaizturot uguni ar odeni, tas var bojat plancinu. Laujiet ugnij dedzinaties, kameér ta pats
neizdzisis. Tas var prasit kadu laiku.

e Tiriet un uzglabajiet plancinu tikai tad, kad ta pilntba atdziest [[dz apkartéjai temperatarai.

e Gatavojot uz plonsa, neizmantojiet vairak ellas, neka nepiecieSams, jo tas var izraisit liesmas.
e Batiet uzmanigi ar koka ddamiem, jo tie var izraisit acu kairinajumu.

e Neparslodzi plonsas vienu pusi ar vairak ka 15 kg svara.

e Produkts péc lietoSanas ilgi paliek karsts. Pirms uzglabasanas vai novietoSanas viegli uzliesmojosu
virsmu tuvuma laujiet produktam pilniba atdzist.

e Sargajiet valigus matus vai apgérbu no produkta.
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8. UZTURESANA

NeatkarTgi no ta, vai gatavojat ést ara katru dienu vai tikai brivdienas, ir svarigi pareizi uzturét savu gatavosanas
jerici. leverojot Sos padomus, jds varésiet izbaudit savu gatavosanas ierici daudzus gadus. Video pamacibas
varat skatit vietné www.ofyr.com.

8.1 GATAVOSANAS PLAKSNES

* JajGs bieZi lietojat savu OFYR® Gatavo3anas ierici, uz gatavosanas plaksnes veidosies gluda oglu
karta, kas to padarts papildus gludu un papildus komfortablu lietoanu. Laiku pa laikam 3T karta
var nokrist daZzos punktos. Kad jus ieverosiet Cipus virsma, vienkarsi izrausiet ¢ipus ar nazli un
uzberiet jaunu ellu. Oglu atlieku karta 3adi pakapeniski atjaunosies.

e Edienagatavosanasplateirizgatavotanomelnatérauda, untakorodg, jaellanetiek pareiziiestradata.
Jaellairpareiziiekauséetatérauda, veidosiestikaineliela korozija.)Ja gatavoSanas plate netieklietotailgu
laiku, mésiesakamtoieellotik péc 15-30 dienam. Aukstu gatavosanas platiir gratiapsmidzinatar ejlu,
tapéc ta vieta iesakam izmantot pannas parklajumu veidojosu smidzinataju.

e Cover the cooking plate with the protective OFYR® products for extra protection.

8.2 KONIS

e Ja mitra pelni paliek konusa parak ilgu laiku vai ja OFYR gatavoSanas ierice ir |oti mitra vai sala
regiona, uz Corten térauda konusiem var veidoties térauda skaidi gan iek$puse, gan arpuse. Sos
skaidus var viegli nonemt ar lapstinu.

e Pepésiun ogles var palikt karstiilgu laiku. DaZreiz pat vai vairakas dienas. Tapec pirms izmestu savu
pepésu parasta junkta, vienmer vispirmer ieloz to i tuk3a cinka vai térauda junkta un pili vinam uz
vérdu, lai tas batu pilnigi slipums. Tad izmest vinu sava parastaja junkta.

8.3 PAMATS

e GatavoSanas laika vai laika apstaklju dél var bat nepiecieSams tirft bazes virsmu. Dariet to tikai ar
mikstu dranu, izmantojot remdenu adeni un nedaudz maiga mazgasanas [idzekla. Nekad

neizmantojiet tirisanas lidzek|us, kas satur skidinatajus, vai skarbus tiritajus, kas var sabojat virsmu.
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1. OFYR® ANNIVERSARY EDITION

BEDANKT VOOR DE AANKOOP VAN EEN OFYR® PRODUCT. ONZE COLLECTIE IS ONTWIKKELD
OM ONVERGETELIJKE CULINAIRE MOMENTEN TE CREEREN IN EIGEN TUIN. MET MATERIALEN
VAN HOGE KWALITEIT EN EEN ICONISCH DESIGN HELPEN WE U OM BUITENKOKEN NAAR
EEN HOGER NIVEAU TE TILLEN.

VOORDAT U AAN UW REIS MET OFYR BEGINT, RADEN WE U AAN DEZE HANDLEIDING TE
LEZEN. MET DEZE TIPS EN TRUCS HELPEN WE U MET ALLES, VAN HET AANSTEKEN VAN
HET EERSTE VUUR TOT HET ONDERHOUD NA HET KOKEN. U VINDT ER OOK DE MONTAGE-
INSTRUCTIES, BELANGRIJKE INFORMATIE EN GARANTIEVOORWAARDEN VAN UW OFYR®.

1.1 OFYR® ANNIVERSARY EDITION

Gefeliciteerd met je nieuwe OFYR! We zijn verheugd dat je deel uitmaakt van onze reis met een van onze
exclusieve ANNIVERSARY EDITION modellen. Je nieuwe kooktoestel markeert het begin van vele speciale
momenten, waar vuur, eten en samenzijn tot leven komen.

Het kooktoestel heeft eeninnovatieve Airflow Plate (luchtstroomplaat) dat de verbranding van hout verbetert
en rookvorming beperkt. Dankzij deze plaat warmt de kookplaat ook sneller op en wordt er een constante
temperatuur behouden. De sokkel van de OFYR® Anniversary Edition bestaat uit 5 afzonderlijke platen en
moet door de consument zelf in elkaar worden gezet met de bijgeleverde 8 moeren.

OFYR® ANNIVERSARY OFYR® ANNIVERSARY OFYR® ANNIVERSARY OFYR® ANNIVERSARY
EDITION MIRRORED EDITION BRUSHED EDITION CHROME GREEN EDITION OXIDE RED
STAINLESS STEEL STAINLESS STEEL

1.2 SPECIFICATIES

Materiaal kookplaat Staal

Materiaal kegel Zwart staal

Materiaal sokkel Roestvrij staal / verzinkt staal
Dikte kookplaat 12 mm

Dikte kegel 3mm

Dikte sokkel 1,5mm

Diameter kookplaat 98 cm

Gewicht 103 kg
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2. GARANTIEVOORWAARDEN PER ELEMENT

Er geldt een beperkte tijdsgebonden garantie op het materiaal en de constructie van alle OFYR® kooktoestellen
voor de oorspronkelijke kopers of eigenaars, op voorwaarde dat ze hun kooktoestel bij een erkende dealer
hebben gekocht en hun garantie op de vereiste manier hebben geregistreerd via de OFYR Club op www.ofyr.club.

B2C B2B
Kookplaat 5 jaar 3jaar
Kegel: zwart gecoat staal 2 jaar 1 jaar
Basis: roestvrij staal 5 jaar 3 jaar
Basis: poedergecoat staal 5 jaar 3jaar

Deze garantie dekt fabricagefouten. Ze is van toepassing op de oorspronkelijke kopers of eigenaars van een
OFYR® kooktoestel, op voorwaarde dat:

e Ze hun toestel hebben gekocht bij OFYR® of een erkende dealer;
e Ze het kooktoestel gemonteerd, gebruikt en onderhouden hebben volgens de instructies in
deze handleiding.

/\ NIET GEDEKT DOOR GARANTIE

¢ Slijtage, corrosie, vervorming en verkleuring van aan vuur blootgestelde onderdelen;

e Corrosie en verkleuring veroorzaakt door invloeden van buitenaf;

¢ Visuele onregelmatigheden die inherent zijn aan het fabricageproces;

¢ Schade veroorzaakt door het niet opvolgen van onze veiligheids-, installatie-,
gebruiks- en onderhoudsinstructies/tips.

3.BELANGRIJKEINFORMATIEEN WAARSCHUWINGEN

Lees deze handleiding zorgvuldig door. Het bevat informatie over de juiste montage en het veilige
gebruik van de barbecue. Lees en volg alle waarschuwingen en instructies voordat u de barbecue
monteert en gebruikt. Bewaar deze handleiding voor toekomstig gebruik.

Vanwege het aanzienlijke gewicht van de onderdelen dient het uitpakken en plaatsen van het product
door minstens 2 personen te worden uitgevoerd, of door meer personen indien nodig vanwege het gewicht.

Het niet opvolgen van deze instructies kan leiden tot brand, explosie of brandwonden, wat
materiéle schade, persoonlijk letsel of de dood tot gevolg kan hebben.

Gebruik de kookeenheden altijd in overeenstemming met alle toepasselijke lokale, provinciale en
nationale brandveiligheidsvoorschriften.

KOOLMONOXIDEGEVAAR! Bij de verbranding van hout komt koolmonoxide vrij, een geurloos gas
dat dodelijk kan zijn. Gebruik de kookeenheid alleen buitenshuis en zorg voor voldoende ventilatie.

P b D> D> P P

Niet binnen gebruiken! Gebruik de plancha niet in gesloten en/of bewoonbare ruimtes zoals
huizen, tenten, caravans, campers, garages of andere gebouwen of afgesloten ruimtes.
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Gevaar voor dodelijke koolmonoxidevergiftiging.

Plaats uw kookeenheid alleen op een harde, viakke, hittebestendige en stabiele ondergrond. De
barbecue moet véor gebruik op een veilige, viakke basis worden geinstalleerd.

Houd minimaal 3 meter (10 voet) afstand van alle brandbare materialen zoals hout, droge
planten, gras, struiken, papier of doek.

Houd een minimale afstand van 3 meter (10 voet) van bovenliggende constructies, muren, ramen,
leuningen of andere structuren.

Verplaats de kookeenheid niet nadat deze is geplaatst. Dit kan de verstelbare poten of wielen
beschadigen.

Gebruik de verstelbare poten niet om de totale hoogte van de kookeenheid te veranderen;
gebruik ze alleen om de plancha waterpas te zetten. De eenheid kan instabiel worden als de

verstelbare poten meer dan 10 mm worden uitgeschoven.

Gebruik geen alcohol of benzine om aan te steken of opnieuw aan te steken! Gebruik alleen
aanmaakblokjes die voldoen aan EN 1860-3.

Gebruik de kookeenheid niet bij harde wind.

Steek het product niet aan als de windsnelheid hoger is dan 15 km/u.
Deze kookeenheid wordt zeer heet - verplaats deze niet tijdens gebruik.
Houd kinderen en huisdieren uit de buurt.

Laat de kookeenheid tijdens gebruik nooit onbeheerd achter.

Vermijd loshangend haar en draag geen kleding met wijde mouwen bij het aansteken of
gebruiken van de kookeenheid.

Gebruik nooit water om vlammen te beheersen of om hout of houtskool te doven.

Verwijder geen as voordat al het hout of de houtskool volledig is gedoofd en de kookeenheid
volledig is afgekoeld.

Gebruik altijd beschermingsmiddelen, zoals CE-gecertificeerde barbecuehandschoenen. Lees
altijd de handleiding van de gebruikte beschermhandschoenen en respecteer de beperkingen.

Begin niet met koken voordat de brandstof is bedekt met een laag as.
Houd tijdens het gebruik van de barbecue altijd een brandblusser (type BC of ABC) binnen handbereik.

Vul het brandstofcompartiment nooit te vol. Dit kan ernstige verwondingen en schade aan de
barbecue veroorzaken. Vul het brandstofcompartiment nooit meer dan 75%.
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4. MONTAGE VAN DE OFYR® ANNIVERSARY EDITION

De OFYR® Anniversary Edition wordt niet gemonteerd geleverd. Volg onze instructies om uw kooktoestel
correct en veilig te monteren. Zet de plancha in elkaar met 2 personen, sommige onderdelen zijn zwaar.

. Airflow Plate

. Kookplaat

Kegel

. Bovenzijde sokkel

. Asopvangbak
Achterzijde sokkel

. Zijkant sokkel

. Voorzijde sokkel
Verstelbare voeten x4

~IomMmUOowWD>»

©

@
K

]

J. Boutx8
K. Moer x8
@ L. Sleutel x2
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4.1 MONTEREN VAN DE PLANCHA

e Gebruik de plancha altijd in overeenstemming met alle toepasselijke lokale, staats- en
federale brandcodes.

e Controleer voor elk gebruik alle schroeven, bouten en moeren. Zorg ervoor dat ze goed en stevig
aangespannen zijn.

e Houd een minimumafstand van 3 meter aan van alle brandbare materialen, zoals hout, droge
planten, gras, struiken, papier of doek.

e Houd een minimumafstand van 3 meter aan van bovenliggende constructies, muren, rails
of andere structuren.

e Houd te allen tijde een brandblusser (BC of ABC) binnen handbereik bij het gebruik van de
plancha.

e De plancha moet worden geinstalleerd op een veilige en viakke ondergrond voordat deze
wordt gebruikt.

e Gebruik de plancha niet op houten of brandbare opperviakken.

e Wees altijd voorzichtig bij het verplaatsen of aanpassen van een deel van de plancha, er is gevaar
voor beknelling.

*  Het product moet voor gebruik waterpas worden gezet.

e Zorgervoor dat de Airflow Plate is geinstalleerd en uitgelijnd in het midden van de kegel voordat
je het product gebruikt.

e Plaats de plancha niet op of in de buurt van brandbare oppervlakken.

e Zorgervoor dat het product op een vlakke ondergrond wordt geplaatst voordat je het gebruikt.

e Controleer of alle bouten zijn aangedraaid nadat het product is verplaatst.

e Spring voorzichtig met dit product om; het product heeft scherpe randen.

e Zorgervoor dat het product correct geplaatst is voor en tijdens het gebruik.

e Verplaats de OFYR® Cooking Units niet nadat ze zijn opgesteld. Dit kan schade veroorzaken
aan de verstelbare poten of de popnagels waarmee ze zijn bevestigd. Bij het verplaatsen van
het product eerst demonteren en vervolgens weer opbouwen.

e Gebruik de verstelbare voeten niet om de totale hoogte van uw OFYR® Cooking Unit te

veranderen gebruik ze alleen om de plaat waterpas te zetten. De unit kan instabiel worden als de
verstelbare voeten meer dan 10 mm worden uitgeschoven.

OFYR® MANUAL - OFYR® ANNIVERSARY EDITION 151



5. KOKEN MET DE OFYR® ANNIVERSARY EDITION

DE TIPS EN TRICKS DIE HIERONDER WORDEN GENOEMD, WORDEN OOK UITGELEGD IN
KORTE VIDEO'S OP WWW.OFYR.NL EN WWW.OFYR.BE/NL

Het gebruik van alcohol, voorgeschreven of niet-voorgeschreven medicijnen kan het vermogen van de
gebruiker om de plancha te monteren of veilig te bedienen verminderen. Vul de plancha nooit te veel met
hout. Dit kan ernstig letsel en schade aan de plancha veroorzaken.

5.1 HET BESTE HOUT OM TE GEBRUIKEN

e Wijraden aan om een zachtere houtsoort naar uw voorkeur te gebruiken. We raden het gebruik
afvan de meeste soorten hardhout, omdat ze op hogere temperaturen branden en schade kunnen
veroorzaken aan de plancha.

e Laad de kegel niet met meer dan 6 stukken hout tegelijkertijd.

e Zorg ervoor dat het hout volledig droog is voordat u het aansteekt. We raden een vochtgehalte
van maximaal 20% aan.

e OFYR raadt aan om beuken- of essenhout als brandstof te gebruiken, dit wordt hoogwaardige
houtskool bij verbranding.

5.2 DE BESTE MANIER OM HET VUUR AAN TE STEKEN

e Het ideale format voor de houtblokken is ongeveer 10 x 30 cm. We raden af om grotere blokken
hout te gebruiken. Deze hebben namelijk de neiging snel vuur te vatten, maar branden over het
algemeen niet goed op vanwege het gebrek aan ruimte voor zuurstof in de kegel.

e Wanneer het koud of erg windering is, heeft u mogelijk meer hout nodig. Na ongeveer 3 uur
zal de kegel geleegd moeten worden.

e Stapel de stukken hout twee bij twee, alsof je een blokhut bouwt, met de schors naar
buiten gericht om rookvorming verder te voorkomen.

e De buitentemperatuur is een belangrijke factor voor de benodigde tijd om de kookplaat goed
op te warmen. Deze tijd kan variéren van 25-30 minuten in het voorjaar en de zomer tot
45-60 minuten in de herfst en winter.

e Afhankelijkvandeweersomstandighedenendebuitentemperatuurzaldekookplaateentemperatuur
van ongeveer 300 °C bereiken aan de binnenrand en ongeveer 200 °C aan de buitenrand.

e Zodra het vuur goed brandt, verspreidt u de hete massa onder de randen van de kookplaat
en voegt u nieuw hout toe in het midden met de schors naar boven. Herhaal dit proces totdat
u klaar bent met koken.
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e Inde herfstenwinter zal er meer hout nodig zijn om de kookplaat warm te houden. Als er een briesje
is, zal de kookplaat het warmst zijn waar de wind het kooktoestel verlaat. Compenseer deze warmte
door meer hete kolen in de tegenovergestelde richting te duwen.

5.3 DE BESTE OLIE OM TE GEBRUIKEN

e We raden aan om de eerste 2 tot 3 keer olijffolie te gebruiken. Deze olie heeft een lager
verbrandingspunt, wat zal helpen om de kookplaat een mooie bruinzwarte tint te geven.

e Na de eerste 2 tot 3 keer koken, raden we aan om olie te gebruiken met een hogere
verbrandingsgraad. Zonnebloemolie en arachideolie zijn voorbeelden van olién die de hoge
temperatuur van het vuur goed kunnen weerstaan.

6. EERSTE KEER KOKEN
6.1 HET EERSTE VUUR

e De kookplaat van het OFYR® kooktoestel is gemaakt van staal. Tijdens de fabricage is het midden
van het staal licht ingedrukt, zodat sappen tijdens het koken in het vuur druipen. Door de hitte
van het vuur zal de plaat nog iets verder naar beneden buigen.

e Ontsteekvoor de eerste keer koken een klein vuur voor ongeveer 30 minuten, om de kookplaat goed
telaten settelen. Wanneer hetvuur te groot is bijhet eerste gebruik, bestaat de kans dat de kookplaat
te ver naar beneden buigt bij toekomstig gebruik.

e Insommige gevallen buigt het staal omhoog bij het eerste gebruik, waardoor de kookplaat convex wordt.
Dit betekent dat het staal verkeerd is belast. Als dit gebeurt, neem dan contact op met uw dealer.

6.2 FABRIEKSOLIE VAN DE KOOKPLAAT VERWIJDEREN

e De kookplaat is bij levering bedekt met een beschermende laag fabrieksolie. Voordat uw
OFYR® kooktoestel klaar is voor gebruik, moet deze laag worden verwijderd.

e Steekhet eerste vuur aan en zorg dat de kookplaat goed opwarmt. Besprenkel de plaat met olijfolie
en verspreid dit over de gehele plaat met een theedoek of witte doek. De olijfolie zal zich met de
beschermende laag vermengen, waardoor deze makkelijker te verwijderen is. Schraap de kookplaat
schoon met de spatel. Let op: wanneer de kookplaat nog niet goed opgewarmd is, komt er kleverige
zwarte stof vrij die niet gemakkelijk te verwijderen is.

e Herhaal deze stappen zo'n 2 tot 3 keer, totdat er alleen nog beige schraapsels van de kookplaat
komen.

e Zodra de kookplaat schoon is, is het toestel klaar om gebruikt te worden. Besprenkel de plaat
met een nieuwe laag olijfolie en begin met koken!
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7. ALGEMENE PRODUCTVEILIGHEID

Bij een olie- of vetbrand niet proberen te blussen met water. Bel direct de brandweer.
Gebruik van een type ‘BC of ‘ABC' brandblusser kan in sommige gevallen de brand indammen.

De plancha heeft een open vlam. Houd handen, haar en gezicht uit de buurt van de vlammen.
LEUN NIET over de plancha bij het aansteken of gebruik ervan. Los haar en kleding
kunnen vlamvatten.

Gebruik de plancha niet zonder het gebruik van geschikte beschermende handschoenen.

Lees steeds de handleiding van de beschermende handschoenen die u gebruikt en respecteer
de beperkingen ervan.

Bij het hanteren van hete metalen onderdelen zoals de grill of plancha, draag geschikte
beschermende handschoenen EN gebruik lange en stevige gereedschappen zoals een
geschikte tang.

Laat de plancha nooit onbeheerd achter terwijl deze brandt.

Wees voorzichtig wanneer u voedsel van de grill haalt. Alle opperviakken zijn HEET en kunnen
brandwonden veroorzaken. Gebruik beschermende handschoenen/wanten en lang, stevig

kookgereedschap als bescherming tegen hete oppervlakken of spetters van kookvocht.

Blus het vuur nooit uit met water, dit kan schade toebrengen aan de plancha. Laat het vuur
branden totdat het vanzelf uitdooft. Dit kan enige tijd duren.

Reinig de kookplaat wanneer deze nog warm is. Het opbergen en reinigen van de overige
onderdelen en accessoires mag alleen plaatsvinden wanneer alles volledig is afgekoeld

tot kamertemperatuur.

Gebruik niet meer olie dan nodig is tijdens het koken op de plancha, dit kan steekvlammen
veroorzaken.

Let op voor houtrook, dit kan oogirritatie veroorzaken.
Laad één kant van de plancha niet met meer dan 15 kg.

Het product blijft lang warm na gebruik. Laat het product volledig afkoelen voordat u het opbergt
of in de buurt van brandbare opperviakken plaatst.

Houd los haar of kleding weg van het product.
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8. MAINTENANCE

Of u nu elke dag buiten kookt of alleen in het weekend, het is belangrijk om uw OFYR® kooktoestel goed
te onderhouden. Als u deze tips opvolgt, zult u jarenlang plezier hebben van uw kooktoestel. Voor uitleg in
video's kunt u terecht op www.ofyr.nl en www.ofyr.be/nl.

8.1 DE KOOKPLAAT

e Wanneer het OFYR® kooktoestel regelmatig gebruikt wordt, zal een gladde laag koolstof
op de kookplaat worden opgebouwd, waardoor deze extra glad en comfortabel wordt om te
gebruiken. Af en toe kan deze laag op sommige plekken loskomen. Wanneer er flinters op het
opperviak komen, kunt u deze wegschrapen met behulp van de spatel, waarna u de kookplaat
opnieuw inwrijft met olie. Het laagje koolstofresidu zal zich op deze manier geleidelijk
vernieuwen.

e Dekookplaatis gemaakt van zwart staal en zal corroderen als de olie er niet goed in wordt gebakken.
Zodra de olie goed is ingebakken, zal er slechts een kleine mate van corrosie ontstaan.
Wanneer de kookplaat gedurende langere tijd niet wordt gebruikt, raden we aan om deze elke
15-30 dagen met olie te behandelen. Aangezien het lastig is om een koude kookplaat in te olién,
raden we aan om een spuitbus met paninvetter te gebruiken.

*  Plaats na gebruik een beschermend OFYR® product op de kookplaat ter extra bescherming.

8.2 DE KEGEL

e Verwijder de as na elk gebruik om te voorkomen dat de kegel verstopt raakt. Als natte as te
lang in de kegel blijft liggen of als het kooktoestel zich in een zeer natte of zoute regio bevindt,
kunnen er staalschilfers ontstaan aan zowel de binnen- als buitenkant van de kegel.
Deze schilfers kunnen gemakkelijk worden verwijderd met de spatel.

e Asen kolen kunnen langdurig warm blijven, soms zelfs gedurende meerdere dagen. Leg de as en kolen
eerst in een lege zinken of stalen bak en gooi er water overheen totdat ze helemaal nat zijn.
Gooi ze hierna pas weg in een gewone prullenbak.

8.3 DE SOKKEL

¢ Tijdens het koken of door weersomstandigheden kan het nodig zijn om het oppervlak van de basis
schoon te maken. Doe dit alleen met een zachte doek, lauw water en een mild reinigingsmiddel.
Gebruik nooit oplosmiddel houdende of agressieve schoonmaakmiddelen die het opperviak
kunnen beschadigen.
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1. OFYR® ANNIVERSARY EDITION

TAKK FOR AT DU HAR KJ@PT ET OFYR®-PRODUKT. VAR KOLLEKSJON ER UTVIKLET
FOR A SKAPE UFORGLEMMLIGE KULINARISKE @YEBLIKK | DIN EGEN HAGE. MED
HBYKVALITETSMATERIALER OG ET IKONISK DESIGN, HIELPER VI DEG MED A TA UTEND@RS
MATLAGING TIL ET NYTT NIVA.

FOR DU STARTER DIN OFYR-REISE, ANBEFALER VI AT DU LESER DENNE BRUKSANVISNINGEN.
MED DISSE TIPS OG TRIKS VIL VI HJELPE DEG MED ALT FRA A TENNE DITT F@RSTE ILD
TIL VEDLIKEHOLD ETTER MATLAGING. DU VIL OGSA FINNE MONTERINGSINSTRUKSJONER,
VIKTIG INFORMASJION OG GARANTIVILKAR FOR DIN OFYR®.

1.1 OFYR® ANNIVERSARY EDITION

Gratulerer med din nye OFYR! Vi er begeistret over at du blir med oss pa var reise med en av vare eksklusive
ANNIVERSARY EDITION modeller. Din nye grill markerer starten pa mange spesielle gyeblikk, der ild, mat og
fellesskap kommer til liv.

Kokeenheten har et innovativt luftstramsystem som forbedrer forbrenningen av tre og begrenser dannelse
av reyk. Takkket vaere dette systemet blir ogsa kokeplaten raskere varm og opprettholder en jevn hay
temperatur. Basen pa kokeenheten bestar av 5 separate deler og skal monteres av forbrukeren ved hjelp
av de inkluderte 8 mutrene.

OFYR® ANNIVERSARY OFYR® ANNIVERSARY OFYR® ANNIVERSARY OFYR® ANNIVERSARY
EDITION MIRRORED EDITION BRUSHED EDITION CHROME GREEN EDITION OXIDE RED
STAINLESS STEEL STAINLESS STEEL

1.2 SPESIFIKASJONER

Materiale kokeplate Stal

Materiale kon Svart stal

Materiale sokkelen Rustfritt stal / galvanisert stal
Tykkelse kokeplate 12 mm

Tykkelse kon 3mm

Tykkelse sokkelen 1,5mm

Diameter kokeplate 98 cm

Vekt: 103 kg
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2. GARANTIVILKAR PER ELEMENT

En begrenset livstidsgaranti gjelder for materiale og konstruksjon av alle OFYR® Cooking-enheter for originale
kigpere eller eiere, forutsatt at de kjgpte enheten fra en autorisert forhandler og registrerte garantien pa
pakrevd mate gjennom OFYR Club pa www.ofyr.club.

B2C B2B
Kokeplate 5ar 3ar
Kjegle: svart belagt stal 2ar 1ar
Base: rustfritt stal 5ar 3ar
Base: pulverlakkert stal 5ar 3ar

Denne garantien dekker produksjonsfeil. Den gjelder for de opprinnelige kigperne eller eierne av en OFYR®
kokeenhet som leveres:

¢ De kjgpte produktet sitt fra OFYR® eller en autorisert forhandler.
e De monterte, brukte og vedlikeholdt OFYR® Cooking-enheten i samsvar med
instruksjonene i denne handboken.

/\ IKKE DEKKET AV GARANTIEN

¢ Slitasje, korrosjon, deformasjon og misfarging av deler som er eksponert for brann

¢ Korrosjon og misfarging forarsaket av eksterne pavirkninger

¢ Visuelle uregelmessigheter som er iboende i produksjonsprosessen

e Skader som skyldes at du ikke har fulgt vare instruksjoner for tiltenkt bruk og vedlikehold.

3. VIKTIG INFORMASJON OG ADVARSLER

Les denne manualen neye, da den inneholder informasjon om riktig montering og sikker bruk
av grillen. Les og falg alle advarsler og instruksjoner fgr du monterer og bruker grillen. Oppbevar
denne manualen for fremtidig referanse.

P& grunn av elementenes betydelige vekt bar utpakking og plassering av produktet utfgres av
minst 2 personer, eller flere om ngdvendig pa grunn av vekten.

Unnlatelse av a fglge disse instruksjonene kan fere til brann, eksplosjon eller brannskader, noe
som kan fere til materielle skader, personskader eller ded.

Bruk alltid kokeenheten i samsvar med alle gjeldende lokale, statlige og nasjonale brannforskrifter.

KARBONMONOKSIDFARE! Brenning av ved avgir karbonmonoksid, som er luktfri og kan veere
dedelig. Bruk kokeenheten kun utenders og serg for tilstrekkelig ventilasjon.

Ikke bruk innendars! Ikke bruk plancha i lukkede og/eller beboelige rom som hus, telt,
campingvogner, bobiler, garasjer eller andre bygninger eller lukkede rom. Fare for dedelig
karbonmonoksidforgiftning.

> PP B> P

158 OFYR® MANUAL - OFYR® ANNIVERSARY EDITION



eb>bEBEEEREPEEPRPE B B B B B P

Plasser alltid kokeenheten pad en hard, jevn, varmebestandig og stabil overflate. Grillen ma
installeres pa en sikker og jevn base far bruk.

Hold en avstand pa minst 3 meter (10 fot) fra alle brennbare materialer som tre, tarre planter,
gress, busker, papir eller lerret.

Oppretthold en avstand pa minst 3 meter (10 fot) fra overliggende konstruksjoner, vegger,
vinduer, rekkverk eller andre strukturer.

Ikke flytt kokeenheten etter at den er satt opp. Dette kan skade de justerbare fottene eller
hjulene som er festet.

Ikke bruk de justerbare fattene til & endre den totale hgyden pa kokeenheten - bruk dem kun for

o

a jevne ut plancha. Enheten kan bli ustabil hvis de justerbare fettene forlenges med mer enn 10 mm.

Ikke bruk sprit eller bensin til opptenning eller gjenopptenning! Bruk kun tennblokker som er i
samsvar med EN 1860-3.

Ikke bruk kokeenheten i sterk vind.

Ikke tenn produktet hvis vindhastigheten overstiger 15 km/t.

Denne kokeenheten blir svaert varm - ikke flytt den under bruk.

Hold barn og kjeeledyr borte.

Forlat aldri kokeenheten uten tilsyn under bruk.

Unnga last har og bruk ikke klaer med lgse ermer nar du tenner eller bruker kokeenheten.
Bruk aldri vann for & kontrollere flammer eller slukke tre eller kull.

Ikke fiern aske for alt tre eller kull er fullstendig slukket og kokeenheten er helt avkjglt.

Bruk alltid beskyttelse, for eksempel CE-sertifiserte grillnansker. Les alltid manualen for de brukte
vernehanskene og respekter deres begrensninger.

Ikke begynn a lage mat for drivstoffet er dekket med et lag aske.
Hold alltid en brannslukker (type BC eller ABC) tilgjengelig nar du bruker grillen.

Fyll aldri brennstoffkammeret for mye. Dette kan fare til alvorlige skader og skade grillen. Fyll aldri
brennstoffkammeret mer enn 75 %.
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4. MONTERING AV OFYR® ANNIVERSARY EDITION

OFYR® Anniversary Edition er ikke montert ved levering. Fglg instruksjonene vare for @ montere kokeapparatet
pa en korrekt og sikker mate. Monter alltid planchaen sammen med 2 personer, da enkelte deler er sveert
tunge.

. Luftstremsplate

. Kokeplate

. Kjegle

. Toppen av basen

. Askeoppsamler

. Baksiden av basen

. Siden av basen

. Forsiden av basen
Justerbare fotter x4

TIOMmMUOWP

©

@
K

]

J. Bolt x8
K. Mutter x8
@ L. Skiftengkkel x2
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4.1 OPPSETT AV PLANCHA
e Brukalltid planchaen i samsvar med gjeldende lokale, statlige og federale brannkoder.
e Kontroller alle muttere, skruer og bolter far hver bruk for & sikre at de er stramme og sikker.

e Hold minst 3 meter Kklaring til alle brennbare materialer som f.eks som tre, terre planter, gress,
pensel, papir eller lerret.

* Hold en minimumsavstand pa 3 meter fra overliggende konstruksjon, vegger, skinner eller
andre konstruksjoner.

e Ha alltid tilgjengelig en brannslukker (BC eller ABC) mens du bruker planchaen.

e Planchaen ma installeres pa en trygg og jevn base far bruk.

e lkke bruk planchaen pa tre- eller brennbare overflater.

e Veeralltid forsiktig ndr du flytter eller justerer deler av planchaen, det er fare for 4 bli kilt fast.
e Produktet bar vaere horisontalt justert fer bruk.

e Sorg for at luftstremsplaten er installert og justert i midten av kjeglen for du bruker produktet.

¢ lkke plasser planchaen pa eller naer brennbare overflater.

e Sgrg for at produktet plasseres pa en flat overflate for bruk.

e Sjekk om alle skruer er strammet etter at produktet er flyttet.

*  Handteres med forsiktighet; produktet har skarpe kanter.

e Sorgfor at produktet er riktig plassert fgr og under bruk.

o |kke flytt OFYR® Cooking Units etter at de er satt opp. Dette kan forarsake skade pa de justerbare

fottene eller nittene som de er festet med. Nar du flytter produktet, demonter ferst og bygg
deretter opp igjen.

e Ikke bruk de justerbare fattene for 4 endre totalhgyden pa din OFYR® Cooking Unit, bruk dem bare
for & nivellere platen. Enheten kan bli ustabil hvis de justerbare fettene forlenges med mer enn
10 mm.
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5. MATLAGING MED OFYR® ANNIVERSARY EDITION

TIPSENE OG TRIKSENE SOM ER NEVNT | DETTE AVSNITTET, ER OGSA FORKLART | VIDEOER
SOM ER TILGJENGELIGE PA WWW.OFYR.COM.

Bruk av alkohol, reseptbelagte eller ikke-reseptbelagte legemidler kan svekke brukerens evne til 8 montere
eller trygt betjene planchaen. Fyll aldri planchaen for full med tre. Dette kan forarsake alvorlig skade samt
skade pa planchaen.

5.1 DET BESTE TREVIRKET A BRUKE

Vianbefaler & bruke en mykere type trevirke etter eget gnske. Vifrarader bruk av de fleste typer hardt
trevirke, da de brenner ved hayere temperaturer og kan forarsake skade pa planchaen.

lkke legg mer enn 6 stykker tre i kjeglen samtidig.

Serg for at veden er helt terr for du tenner pa det. Vi anbefaler en fuktighetsinnhold pa
maksimalt 20%.

OFYR anbefaler & bruke bak eller ask som brensel, dette blir haykvalitets trekull nar det brennes.

5.2 DEN BESTE MATEN A TENNE BALET PA

Den ideelle vedstarrelsen er ca. 10 x 30 cm. Vi frardder bruk av sterre vedkubber, da disse har
en tendens til & ta fyr raskt, men som regel ikke brenner ordentlig ned pa grunn av mangel
pa oksygen i kjeglen.

Nar det er kaldt eller blaser mye, kan det hende du trenger mer ved. Etter ca. 3 timer ma du teamme kjeglen.

Stablene stykkene av ved to og to, som om du bygget en temmerhytte, med barken vendt utover
for & forhindre rgykutvikling.

Utetemperaturen er en viktig faktor for tiden som trengs for & varme opp kokeplaten ordentlig.
Denne tiden kan variere fra 25-30 minutter om varen og sommeren til 45-60 minutter om hesten
og vinteren.

Avhengig av vaerforhold og utetemperatur vil matlagingsplaten nd en temperatur pa rundt 300°C
pa den indre kanten og rundt 200°C pa den ytre kanten.

Nér veden i den ferste brannen brenner skikkelig, spre den varme massen ut under kanten
av matlagingsplaten og legg til ny ved i midten med barken opp. Gjenta prosessen for hele tiden
du @nsker & holde matlagingsplaten varm.

Om hgsten ogvinteren kreves det mer ved for & holde kokeplatenvarm. Nar det blaser, vil kokeplaten
vaere varmest pa den siden der vinden forlater kokeapparatet. Kompenser for dette ved a skyve mer
varme kull til motsatt side av kjeglen.
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5.3 DEN BESTE OLJEN A BRUKE

e De forste 2-3 gangene anbefales det & bruke olivenolje. Denne olijen har et lavere
forbrenningspunkt, noe som bidrar til & gi en fin brunsvart farge pa stekeplaten.

e FEtter deforste 2 til 3 gangene anbefaler vi a bruke oljer med hayere forbrenningspunkt. Solsikkeolje
eller jordnettolje er eksempler pa oljer som taler den haye temperaturen i balet.

6. FORSTE GANGS MATLAGING
6.1 FGRSTE BRANN

e Kokeplaten pd kokeapparatet er laget av stal. Under produksjonen er platen trykket litt ned
pd midten for at overfladig saft skal dryppe ned i bdlet nar du lager mat. Varmen fra balet
far kokeplaten til & baye seg ytterligere nedover.

e Detforste balet barveere lite i ca. 30 minutter for & hjelpe stalet med 4 sette seg. Hvis du tenner et for
stort bal ferste gang du bruker OFYR® -kokeenheten, kan det fare til at kokeplaten bayer seg for mye
ved senere bruk.

e Inoentilfellerbulerkokeplatenopp pamidtenogblirkonveks. Hvisdette skjer, madu kontakte butikken
der du kjgpte kokeapparatet, fordi dette betyr at stalet er feilbelastet.

6.2 FJERNE FABRIKKOLJE FRA KOKEPLATEN

e Kokeplaten vil vaere dekket av et beskyttende lag med fabrikkolje ved levering. Far kokeapparatet
er klart til bruk, ma dette laget fiernes.

e Tenn opp det farste balet og varm opp kokeplaten. Drypp pa litt olivenolje og fordel den over platen
med et kjskkenhandkle eller en hvit klut. Olivenoljen vil blande seg med fabrikkoljen, noe som gjar det
lettere afjerne den. Skrap platen ren med en slikkepott. Vaer oppmerksom pa at nar kokeplaten ikke
er ordentlig oppvarmet, vil oljen bli til en klebrig, svart substans som er vanskelig & fierne.

*  Gjenta disse trinnene ca. 2 til 3 ganger til det som skrapes av er beige i stedet for svart.

e Nar kokeplaten er ren, er den klar til bruk. Pa tide & dryppe pa et nytt lag med olivenolje og sette
i gang med matlagingen!
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7. GENERELL PRODUKTSIKKERHET

e |tilfelle av brann med olje eller fett, ikke prgv & slokke med vann. Ring umiddelbart brannvesenet.
Bruk av en type ‘BC eller ‘ABC' brannslukker kan, i noen tilfeller, inneholde brannen.

e Planchaen har apen flamme. Hold hender, har og ansikt unna flammene. IKKE lene deg over
planchaen nar du tenner den eller ndr den er i bruk. Last har og klaer kan ta fyr.

e |kke bruk planchaen uten bruk av egnede beskyttelseshansker.
e Lesalltid bruksanvisningen til vernehanskene som brukes, og respekter den begrensninger.

e Nar du handterer varme metallkomponenter som grillen eller planchaen, bruk egnede
vernehansker OG bruk lange og solide verktay som for eksempel en passende tang.

e Laaldri planchaen veere uten tilsyn mens den er tent.
e Vaer forsiktig nar du tar mat fra grillen. Alle overflater er VARME og kan forarsake brannskader.
Bruk vernehansker/votter og lange, solide kokeverktgy til beskyttelse mot varme overflater eller

sprut fra kokevaesker.

e Slukk aldriilden med vann, dette kan skade planchaen. La ilden brenne til den slukner av seg selv.
Dette kan ta litt tid.

e Rengjer og lagre planchaen kun nar den har kjglt seg ned til omgivelsestemperatur.

e |kke bruk mer olje enn n@dvendig under matlaging pa plancha, da dette kan forarsake flammer.
e Veer forsiktig med tre rayk, da dette kan forarsake irritasjon i gynene.

e |kke belast den ene siden av planchaen med mer enn 15 kg.

e Produktet holder seg varmt i lang tid etter bruk. La produktet avkjgles helt for lagring eller
plassering i nerheten av brennbare overflater.

e Hold Igst har eller klaer unna produktet.
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8. VEDLIKEHOLD

Uansett om du lager mat utenders hver dag eller bare i helgene, er det viktig & vedlikeholde kokeapparatet
pa riktig mate. Ved 3 folge disse tipsene kan du ha glede av kokeapparatet ditt i mange ar fremover. Du
finner videoveiledninger pa www.ofyr.com.

8.1 KOKEPLATE

e Hvis du bruker OFYR® -kokeenheten mye, vil det bygge seg opp et jevnt lag med karbon
pa kokeplaten, noe som gjer den ekstra glatt og behagelig & bruke. Fra tid til annen kan dette
laget lasne pa enkelte steder. Nar du oppdager avleiringer pa overflaten, skraper du ganske
enkelt av avleiringene med stekespaden og smarer pa ny olje. Karbonrestlaget vil gradvis fornye
seg selv.

e Kokeplaten er laget av svart stal og vil korrodere hvis oljen ikke er riktig innbakt. Nar oljen er godt
innbakt i stalet, vil det bare oppsta mindre korrosjon. Nar kokeplaten ikke brukes over lengre tid,
anbefaler vi & behandle den med olje hver 15.-30. dag. Det er vanskelig & smare olje pa en kald
kokeplate, sa vi anbefaler & bruke en sprayflaske med pan-coating i stedet.

e Dekk kokeplaten med de beskyttende OFYR® -produktene for ekstra beskyttelse.

8.2 KONEN

e Fjern asken etter hver bruk for & unnga at kjeglen tettes igjen. Hvis vat aske blir liggende i konen
for lang tid eller hvis OFYR Cooking Unit er i et meget vatt eller salt omrade, kan det danne seg
stalspon bade pa innsiden og utsiden av Corten-stalkonene. Disse brikkene kan enkelt fiernes
med en spatel.

e Aske og kull kan holde seg varme i lang tid. Noen ganger til og med i flere dager. Derfor,
for du kaster asken din i en vanlig seppelbgtte, ma du alltid ferst legge den i en tom sink- eller
stalbgtte og kaste vann over den slik at den blir helt vat. Forst da kan du kaste den i den
vanlige sgppelbgtten din.

8.3 SOKKELEN

e Under matlaging eller pa grunn av veerforhold kan det veere ngdvendig & rengjgre overflaten
av basen. Gjor dette kun med en myk klut, lunkent vann og et mildt rengjeringsmiddel. Bruk aldri
lgsemiddelbaserte eller harde rengjgringsmidler som kan skade overflaten.
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A
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1. OFYR® ANNIVERSARY EDITION

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU OFYR®. NASZA KOLEKCJA ZOSTALA STWORZONA, ABY
TWORZYC NIEZAPOMNIANE MOMENTY KULINARNE W TWOIM WLASNYM OGRODZIE. DZIEKI
WYSOKIEJ JAKOSCI MATERIALOM | IKONICZNEJ SZTUCE PROJEKTOWANIA POMAGAMY CI
PODNIESC KUCHNIE NA SWIEZYM POWIETRZU NA WYZSZY POZIOM.

ZANIM ROZPOCZNIESZ SWO3J SZLAK Z OFYR, POLECAMY PRZECZYTANIE TEJ INSTRUKCJI
OBSLUGI. DZIEKI TYM PORADOM | TRIKOM POMOZEMY Cl WE WSZYSTKIM, POCZYNAJAC
OD ZAPALENIA PIERWSZEGO OGNIA, AZ PO KONSERWACIJE PO GOTOWANIU. ZNAJDZIESZ
TU ROWNIEZ INSTRUKCJIE MONTAZU, WAZNE INFORMACJE | WARUNKI GWARANCII DLA
TWOJEGO OFYR®.

1.1 OFYR® ANNIVERSARY EDITION

Gratulacje z okazji zakupu nowego OFYR! Jestesmy podekscytowani, ze dotgczasz do naszej podrézy z
jednym z naszych ekskluzywnych modeli ANNIVERSARY EDITION. Twoje nowe urzgdzenie do gotowania
oznacza poczatek wielu wyjatkowych chwil, gdzie ogier, jedzenie i wspdlnota ozywaja.

Virykles jrenginyje yra inovatyvus oro tiekimo sistema, kuri pagerina medzio degimg ir apriboja dumy
susidaryma. Déka Sios sistemos virykles plokste taip pat greiciau Syla ir islaiko nuolat auk3tg temperatara.
Viryklés pagrindas sudarytas i$ 5 atskiry daliy ir jj vartotojas turi surinkti naudojant pridétas 8 verzles.

OFYR® ANNIVERSARY OFYR® ANNIVERSARY OFYR® ANNIVERSARY OFYR® ANNIVERSARY
EDITION MIRRORED EDITION BRUSHED EDITION CHROME GREEN EDITION OXIDE RED
STAINLESS STEEL STAINLESS STEEL

1.2 SPECYFIKACIJE

Materiat ptyty grzewczej Stal

Materiat stozka Czarna stal

Materiat podstawy Stal nierdzewna / stal ocynkowana
Grubo$¢ plyty grzewczej 12 mm

Grubos¢ stozka 3mm

Grubos¢ podstawy 1,5mm

Srednica plyty grzewczej 98 cm

Waga 103 kg
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2. WARUNKI GWARANCIJI

Ograniczona gwarancja na cate zycie dotyczy materiatu i konstrukgji wszystkich jednostek kuchennych OFYR® dla
pierwotnych nabywcéw lub wiascicieli, pod warunkiem ze zakupili swojg jednostke od autoryzowanego dealera
i zarejestrowali swojg gwarancje w wymagany sposob za posrednictwem klubu OFYR na stronie www.ofyr.club.

B2C B2B
Plyty grzewczej 5 lat 3lata
Stozek: stal pokryta czarng powtokg 2 lata 1 rok
Podstawa: stal nierdzewna 5 lat 3lata
Podstawa: stal malowana proszkowo 5 lat 3lata

Ta gwarancja obejmuje wady produkcyjne i jest wazna tylko dla pierwotnych nabywcéw lub wiascicieli
urzadzenia kuchennego OFYR® pod warunkiem, ze:

o Kupili swéj produkt od OFYR® lub autoryzowanego dealera.
e Uzywali i konserwowali swéj produkt zgodnie z instrukcjami zawartymi w tym podreczniku.

/\ NIE PODLEGA GWARANCJI

e Zuzycie, korozja, deformacja i przebarwienia czesci narazonych na dziatanie ognia.

¢ Korozja i przebarwienia spowodowane wptywem czynnikéw zewnetrznych.

¢ Widoczne nieregularno$ci wynikajace z procesu produkcyjnego.

o Uszkodzenia spowodowane nieprzestrzeganiem naszych instrukcji dotyczacych
zamierzonego uzytkowania i konserwacji.

3. WAZNE INFORMACJE | OSTRZEZENIA

Prosze uwaznie przeczytac te instrukcje, poniewaz zawiera informacje na temat prawidtowego

A montazu i bezpiecznego uzytkowania grilla. Przed montazem i uzyciem grilla nalezy przeczytac i
zastosowac sie do wszystkich ostrzezen i instrukcji. Prosze zachowac te instrukcje do
pdZniejszego uzytku.

Ze wzgledu na znaczny ciezar elementéw, rozpakowanie i ustawienie produktu powinno by¢
wykonywane przez co najmniej 2 osoby lub wiecej, jesli to konieczne.

prowadzi¢ do uszkodzenia mienia, obrazen ciafa lub Smierci.

Zawsze uzywaj jednostek kuchennych zgodnie ze wszystkimi obowigzujgcymi lokalnymi,
stanowymi i krajowymi przepisami przeciwpozarowymi.

ZAGROZENIE TLENKIEM WEGLA! Spalanie drewna wytwarza tlenek wegla, ktéry jest bezwonny

i moze prowadzi¢ do $mierci. Uzywaj jednostki kuchennej tylko na zewnatrz i zapewnij
odpowiednig wentylacje.

Q Nieprzestrzeganie tych instrukcji moze spowodowac pozar, eksplozje lub poparzenia, co moze
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Nie uzywaj w pomieszczeniach! Nie uzywaj planchy w zamknietych i/lub zamieszkatych
przestrzeniach, takich jak domy, namioty, przyczepy kempingowe, kampery, garaze lub inne
budynki lub zamkniete przestrzenie. Ryzyko $miertelnego zatrucia tlenkiem wegla.

Jednostke kuchenng umies¢ tylko na twardej, réwnej, odpornej na ciepto i stabilnej powierzchni.
Grill nalezy zamontowac na bezpiecznej, réwnej podstawie przed uzyciem.

Zachowaj minimalng odlegtos¢ 3 metréw (10 stép) od wszystkich materiatéw tatwopalnych, takich
jak drewno, suche rodliny, trawa, krzewy, papier lub tkaniny.

Zachowaj minimalng odlegto$¢ 3 metréw (10 stép) od konstrukcji nad gtowa, Scian, okien,
balustrad lub innych struktur.

Nie przesuwaj jednostki kuchennej po jej ustawieniu. Moze to spowodowac uszkodzenie
regulowanych nézek lub kotek.

Nie uzywaj regulowanych nézek do zmiany catkowitej wysokosci jednostki kuchennej - uzywaj
ich tylko do wyréwnania planchy. Jednostka moze stac sie niestabilna, jesli regulowane nézki sg

wysuniete o wigcej niz 10 mm.

Nie uzywaj alkoholu ani benzyny do rozpalania lub ponownego rozpalanial Uzywaj tylko podpatek
zgodnych z normg EN 1860-3.

Nie uzywaj jednostki kuchennej podczas silnego wiatru.

Nie rozpalaj produktu, jesli predko$¢ wiatru przekracza 15 km/h.

Ta jednostka kuchenna bardzo sie nagrzewa - nie przesuwaj jej podczas uzytkowania.
Trzymaj dzieci i zwierzeta z dala.

Nigdy nie pozostawiaj jednostki kuchennej bez nadzoru podczas uzytkowania.

Unikaj luznych wioséw i nie nos odziezy z luznymi rekawami podczas rozpalania lub uzytkowania
jednostki kuchennej.

Nigdy nie uzywaj wody do gaszenia ptomieni ani drewna lub wegla drzewnego.

Nie usuwaj popiotu, dopoki cate drewno lub wegiel nie zostang catkowicie ugaszone, a jednostka
kuchenna catkowicie ostygnie.

Zawsze uzywaj srodkéw ochrony, takich jak rekawice grillowe z certyfikatem CE. Zawsze czytaj
instrukcje obstugi rekawic ochronnych i przestrzegaj ich ograniczen.

Nie rozpoczynaj gotowania, dopdki paliwo nie zostanie pokryte warstwa popiotu.

Podczas uzywania grilla zawsze miej pod rekg gasnice (typu BC lub ABCQ).
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4. MONTAZ OFYR® ANNIVERSARY EDITION

Kuchenka OFYR® Anniversary Edition nie jest zmontowana w momencie dostawy. Aby prawidtowo i
bezpiecznie zmontowac¢ urzadzenie do gotowania, nalezy postepowac zgodnie z naszymi instrukcjami.
Plancha powinna by¢ zawsze montowana przez 2 osoby, poniewaz niektére czesci sg bardzo ciezkie.

. Plyta przeptywu powietrza
. Plyta do gotowania
Stozek

Goérna cze$¢ podstawy
Pojemnik na popidt

Tyt podstawy

. Bok podstawy

. Przéd podstawy
Regulowane nézki x4

“"IoOmMmMUONWD>»

©

@
K

]

3. Srubax8
K. Nakretka x8

@ L. Klucz x2
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4.1 KONFIGURACIJA PLANCHY

e Zawsze korzystaj z planchy zgodnie ze wszystkimi obowigzujgcymi lokalnymi, stanowymi
i federalnymi przepisami przeciwpozarowymi.

®  Przed kazdym uzyciem nalezy sprawdzi¢ wszystkie nakretki, sruby i sworznie, aby mie¢ pewnos¢,
ze sg dobrze dokrecone i zabezpieczone.

e Nalezy zachowa¢ co najmniej 3 metry odstepu od wszystkich materiatdw palnych, takich jak
drewno, suche rosliny, trawa, szczotka, papier czy plandeka.

e Nalezy zachowa¢ co najmniej 3 metry odstepu od wszelkich zadaszen, $cian, szyn i innych
konstrukgji.

e Przy korzystaniu z planchy zawsze miej pod reka gasnice (BC lub ABC).
e Plancha musi by¢ zainstalowana na stabilnej i ptaskiej powierzchni przed uzyciem.
e Nie uzywaj planchy na drewnianych lub fatwopalnych powierzchniach.

e Zawsze badZ ostrozny podczas przesuwania lub regulowania dowolnej czesci planchy,
istnieje niebezpieczenstwo uwiezienia.

e Produkt powinien by¢ poziomo wyréwnany przed uzyciem.

e Upewnij sie, ze plyta przeptywu powietrza jest zainstalowana i wyréwnana w $rodku stozka przed
uzyciem produktu.

e Nie umieszczaj planchy na lub blisko tatwopalnych powierzchni.

e Upewnijsie, ze produkt jest umieszczony na ptaskiej powierzchni przed uzyciem.
e Sprawd?, czy wszystkie sruby sg dokrecone po przeniesieniu produktu.

e Nalezy ostroznie sie z nim obchodzi¢; produkt ma ostre krawedzie.

*  Przez rozpoczeciem uzytkowania oraz w trakcie nalezy dopilnowa¢, zeby produkt byt prawidiowo
ustawiony.

e Nie przesuwaj jednostek kuchennych OFYR® po ich ustawieniu. Moze to spowodowac uszkodzenie
regulowanych ndg lub nakretek nitowych, ktérymi sa przymocowane. Przy przenoszeniu produktu
najpierw go rozmontuj, a nastepnie ponownie zmontuj.

*  Nie uzywaj regulowanych nég do zmiany ogdlnej wysokosci jednostki gotowania OFYR®, uzywaj ich
tylko do wypoziomowania planchy. Jednostka moze stac sie niestabilna, jesli regulowane nogi sq
wysuniete o wiecej niz 10 mm.
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5. GOTOWANIE Z OFYR® ANNIVERSARY EDITION

WSKAZOWKI | TRIKI, KTORE SA OMOWIONE W TEJ SEKCJI, SA ROWNIEZ WYJASNIONE W
FILMACH DOSTEPNYCH NA STRONIE WWW.OFYR.COM.

Spozycie alkoholu, lekdéw na recepte lub bez recepty moze uposledzi¢ zdolnos¢ uzytkownika do montazu
lub bezpiecznego obstugiwania planchy. Nigdy nie przepetniaj planchy drewnem. Moze to spowodowac
powazne obrazenia oraz uszkodzenia planchy.

5.1 NAJLEPSZE DREWNO DO UZYCIA

e Zalecamy stosowanie miekszego rodzaju drewna wedtug wiasnych preferencji. Odradzamy
stosowanie wiekszosci rodzajow twardego drewna, poniewaz palg sie w wyzszych temperaturach
i moga uszkodzic ptyte.

e Nie umieszczaj w stozku wiecej niz 6 kawatkéw drewna naraz.

e Upewnij sie, ze drewno jest catkowicie suche przed jego zapaleniem. Zalecamy wilgotnos¢
maksymalnie 20%.

e OFYR zaleca uzycie drewna bukowego lub jesionowego jako paliwa, ktére staje sie wysokiej jakosci
weglem drzewnym podczas spalania.

5.2 NAJLEPSZY SPOSOB NA ROZPALENIE OGNIA

e |dealny rozmiar polan to okoto 10 x 30 cm. Odradzamy stosowanie wigkszych kiéd, poniewaz maja
one tendencje do szybkiego zapalania sie, ale zazwyczaj nie spalaja sie prawidtowo z powodu braku
miejsca na tlen w stozku.

e Gdy jest zimno lub bardzo wietrznie, mozesz potrzebowa¢ wiecej drewna. Po okoto 3 godzinach
nalezy opréznic stozek.

e Ukfadaj kawatki drewna po dwa, tak jakby$ budowat chacie z bali, z korg zwrécong na zewnatrz
aby dalszo zapobiec formowaniu sie dymu.

e Temperaturazewnetrznatowazny czynnik wptywajacy na czas potrzebny do prawidtowego nagrzania
plyty do gotowania. Ten czas moze wynosi¢ od 25-30 minut wiosng i latem do 45-60 minut jesienia
i zima.

e W zaleznosci od warunkéw pogodowych i temperatury na zewnatrz, ptyta do gotowania osiggnie
temperature okoto 300°C na krawedzi wewnetrznej i okoto 200°C na krawedzi zewnetrznej.

e Gdy drewno w twoim poczatkowym ogniu pali sie prawidlowo, roztéz goraca mase pod
krawedziami ptyty do gotowania i dodaj nowe drewno na $rodku z korg skierowang do gory.
Powtérz proces przez caty czas, w ktérym chcesz utrzymac plyte do gotowania w goracej
temperaturze.
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e Jesienig i zimg potrzeba wiecej drewna, aby utrzymac ciepto piyty grzejnej. Gdy jest wietrznie,
plyta grzewcza bedzie najgoretsza po stronie, po ktérej wiatr opuszcza kuchenke. Zrekompensuj to,
przesuwajac wiecej rozzarzonych wegli na przeciwng strone stozka.

5.3 NAJLEPSZY OLEJ DO UZYCIA
e Rzez pierwsze 2-3 razy zaleca sie stosowanie oliwy z oliwek. Olej ten ma nizszg temperature

e Po pierwszych 2 do 3 gotowaniach zalecamy stosowanie olejéw o wyzszym punkcie spalania.
Olej stonecznikowy lub olej z orzeszkéw ziemnych to przyktady olejéw, ktére moga wytrzymac wysoka
temperature ognia.

6. PIERWSZE GOTOWANIE
6.1 PIERWSZY OGIEN

*  Plyta kuchenki jest wykonana ze stali. Podczas produkgji ptyta jest lekko dociskana na srodku,
aby nadmiar sokéw kapat do ognia podczas gotowania. Ciepto pochodzace z ognia spowoduje,
ze plyta kuchenna jeszcze bardziej wygnie sie w dot.

e Pierwszy ogier powinien by¢ maty przez okoto 30 minut, aby stal mogta sie osadzi¢. Rozpalenie zbyt
duzego ognia podczas pierwszego uzycia urzgdzenia do gotowania OFYR® moze spowodowac
nadmierne wygiecie ptyty podczas przysztego uzytkowania.

e W niektérych przypadkach plyta grzewcza wybrzusza sie na Srodku i staje sie wypukfa. W takim
przypadkunalezy skontaktowacsie ze sklepem, wktérymzakupionourzadzenie, poniewaz oznaczato,
ze stal jest nieprawidtowo naprezona.

6.2 USUWANIE FABRYCZNEGO OLEJU Z PLYTY GRZEWCZEJ]

e Po dostawie plyta grzewcza bedzie pokryta warstwg ochronnego fabrycznego oleju. Przed
rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia kuchennego konieczne jest usuniecie tej warstwy.

e Zapal swoj pierwszy ogien i odpowiednio rozgrzej plyte grzewcza. Polej troche oliwy z oliwek
irozprowad? jg po ptycie przy uzyciu recznika kuchennego lub biatej tkaniny. Oliwa z oliwek zmiesza sie
z fabrycznym olejem, co utatwi jego usuniecie. Oczys¢ plyte szpatutka. Nalezy zauwazy¢: gdy piyta
grzewcza nie jest odpowiednio rozgrzana, olej stanie sie lepka czarng substancja, ktéra trudno
usungc.

e Powtdrz te kroki okoto 2-3 razy, az skropliny, ktére sie odrywaja, stang sie bezowe, a nie czarne.

e Gdyplytagrzewczajestjuz czysta, jest gotowa do uzycia. Czas na polanie nowej warstwy oliwy z oliwek
i rozpoczecie gotowanial
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7. OGOLNA BEZPIECZENSTWO PRODUKTOW

e W przypadku pozaru oleju lub tluszczu, nie préobuj gasi¢ woda. Natychmiast wezwij straz pozarna.
Uzycie gasnicy typu ‘BC' lub ‘ABC’ moze w pewnych okolicznosciach powstrzymac pozar.

e Plancha ma otwarty ptomien. Trzymaj dtonie, wiosy i twarz z dala od ognia. NIE POCHYL SIE nad
planchg podczas jej zapalania lub uzytkowania. Rozpuszczone wiosy i ubrania mogg sie zapalic.

e Nie uzywaj planchy bez odpowiednich rekawic ochronnych.

e Zawsze nalezy zapoznac sie z instrukcja uzywanych rekawic ochronnych i przestrzegac zawartych
tam ograniczen.

e Podczas obstugi goracych czesci metalowych, takich jak ruszt lub plancha, nosi¢ odpowiednie
rekawice ochronne ORAZ korzystac z dtugich i solidnych narzedzi, takich jak odpowiednia szczypce.

e Nigdy nie pozostawiaj planchy bez nadzoru, kiedy jest wigczona.

e Podczas wyjmowania zywnosci z grilla nalezy zachowac ostrozno$¢. Wszystkie powierzchnie sg
GORACE i mogg spowodowac oparzenia. W celu ochrony przed goracymi powierzchniami lub
rozpryskami cieczy podczas grillowania nalezy uzywac rekawic ochronnych oraz dhugich, solidnych

przyboréw kuchennych.

e Nigdy nie gasi ognia wodg, moze to spowodowac uszkodzenie planchy. Pozwdl ogniu pali¢ sie,
az sam zgasnie. To moze troche potrwac.

e (Czys¢iprzechowuj planche tylko wtedy, gdy catkowicie ostygnie do temperatury otoczenia.

e Nie uzywaj wiecej oleju niz jest to konieczne podczas gotowania na plancha, poniewaz moze
to spowodowac ptomienie.

e Uwazaj na dym z drewna, poniewaz moze to powodowac¢ podraznienie oczu.

e Nie obcigzaj jednej strony planchy wiecej niz 15 kg.

e Produkt przez diugi czas po uzyciu pozostaje gorgcy. Przed odstawieniem produktu
do przechowywania lub umieszczeniem w poblizu tatwopalnych powierzchni nalezy dopilnowac,

zeby catkowicie ostygt.

*  Rozpuszczone wiosy i luzne ubrania nalezy trzymac z dala od produktu.
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8. KONSERWACIJA

Czy gotujesz na Swiezym powietrzu codziennie czy tylko w weekendy, wazne jest wlasciwe utrzymanie
swojego urzadzenia kuchennego. Postepujac zgodnie z tymi wskazéwkami, bedziesz mégt cieszyc sie swoim
urzadzeniem kuchennym przez wiele lat. Aby uzyska¢ poradniki wideo, odwiedZ strone www.ofyr.com.

8.1 PLYTA GRZEWCZA

o Jesli uzywasz swojego Urzadzenia Gotujgcego OFYR® bardzo czesto, na plycie gotujacej
zbuduje sie gfadka warstwa wegla, dzieki czemu bedzie ona bardziej gtadka i wygodna w uzyciu.
Czasami ta warstwa moze odpa$¢ w niektérych miejscach. Gdy zauwazysz odpryski na
powierzchni, po prostu zeskrob je za pomocg szpatutki i posmaruj nowym olejem. Warstwa
pozostatosci weglowych bedzie stopniowo sie odnawiata w ten sposéb.

e Plytkagrzewczajestwykonanazestalinierdzewnejibedziekorodowac, jesliolejniezostanie prawidtowo
wypieczony. Gdy olej zostanie prawidtowo wypieczony, pojawi sie tylko niewielka korozja. Gdy ptytke
grzewcza nie uzywa sie przez dtuzszy czas, zalecamy co 15-30 dni jg olejowac. Poniewaz olejowanie
zimnej ptytkigrzewczejolejem do gotowania nie dziata zbyttatwo, bardziejefektywne jest uzycie butelki
z rozpylaczem z powtoka do patelni.

e Przykryc¢ ptyte grzewcza produktami ochronnymi OFYR® w celu zapewnienia dodatkowej ochrony.

8.2 STOZEK

e Usun popidt po kazdym uzyciu, aby zapobiec zatkaniu stozka. Jesli mokre popioty pozostang
w keglu zbyt dtugo lub jesli jednostka do gotowania OFYR bedzie sie znajdowac w bardzo wilgotnym
lub stonym regionie, mogg sie tworzy¢ widry stalowe zaréwno wewnatrz, jak i na zewnatrz stozkéw
ze stali Corten.

e Popidt i wegle moga pozosta¢ gorgce przez dtugi czas. Czasami nawet przez kilka dni. Dlatego,
zanim wyrzucisz popiét do zwyktego kosza na $mieci, zawsze najpierw umies¢ go w pustym
pojemniku cynkowym lub stalowym i polej je wodg, aby byty catkowicie mokre. Dopiero potem
wyrzuc je do zwyktego kosza na smieci.

8.3 PODSTAWA

e Podczas gotowania lub z powodu warunkéw pogodowych moze by¢ konieczne wyczyszczenie
powierzchni podstawy. Réb to tylko miekka szmatka, letnig wodg i odrobing tagodnego detergent.
Nigdy nie uzywaj $rodkéw czyszczacych na bazie rozpuszczalnikéw ani ostrych Srodkéw, ktére
moga uszkodzi¢ powierzchnie.
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1. OFYR® ANNIVERSARY EDITION

OBRIGADO PELA COMPRA DE UM PRODUTO OFYR®. NOSSA COLEGAO FOI DESENVOLVIDA
PARA CRIAR MOMENTOS CULINARIOS INESQUECIVEIS NO SEU PROPRIO JARDIM. COM
MATERIAIS DE ALTA QUALIDADE E UM DESIGN ICONICO, AJUDAMOS VOCE A ELEVAR A
COZINHA AO AR LIVRE PARA O PROXIMO NIVEL.

ANTES DE INICIAR A SUA JORNADA COM A OFYR, RECOMENDAMOS QUE LEIA ESTE MANUAL.
COM ESSAS DICAS E TRUQUES, VAMOS AJUDAR VOCE EM TUDO, DESDE ACENDER SEU
PRIMEIRO FOGO ATE A MANUTENGAO APOS O COZIMENTO. VOCE TAMBEM ENCONTRARA
AS INSTRUGCOES DE MONTAGEM, INFORMAGOES IMPORTANTES E CONDICOES DE GARANTIA
DO SEU OFYR®.

1.1 OFYR® ANNIVERSARY EDITION

Parabéns pelo seu novo OFYR! Estamos entusiasmados por té-lo conosco nesta jornada com um dos
nossos modelos exclusivos ANNIVERSARY EDITION. A sua nova unidade de cozinha marca o inicio de muitos
momentos especiais, onde fogo, comida e unido ganham vida.

A unidade de cozimento apresenta um sistema inovador de fluxo de ar, que melhora a combustdo da
madeira e limita a formagdo de fumaca. Gragas a este sistema, a placa de cozimento também aquece mais
rapidamente e mantém uma temperatura consistentemente alta. A base da unidade de cozimento consiste
em 5 partes separadas e deve ser montada pelo consumidor com as 8 porcas incluidas.

OFYR® ANNIVERSARY OFYR® ANNIVERSARY OFYR® ANNIVERSARY OFYR® ANNIVERSARY
EDITION MIRRORED EDITION BRUSHED EDITION CHROME GREEN EDITION OXIDE RED
STAINLESS STEEL STAINLESS STEEL

1.2 ESPECIFICAGOES

Material da placa de cozedura  A¢o
Material da cone Aco preto
Material da base Aco inoxidavel / aco galvanizado

Espessura da placa de cozedura 12 mm
Espessura do cone 3 mm
Espessura da base 1,5 mm

Didmetro da placa de cozedura 98 cm
Peso 103 kg
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2. TERMOS DE GARANTIA POR ELEMENTO

Aplica-se uma garantia limitada vitalicia ao material e construcdo de todas as unidades de cozinha OFYR®
para os compradores ou proprietarios originais, desde que tenham comprado a unidade de um revendedor
autorizado e registado a garantia da forma exigida através do OFYR Club em www.ofyr.club.

B2C B2B
Placa de cozedura 5 anos 3 anos
Cone: aco revestido preto 2 anos 1ano
Base: aco inoxidavel 5 anos 3 anos
Base: aco revestido a p6é 5 anos 3 anos

Esta garantia cobre os defeitos de fabrico. Aplica-se aos compradores ou proprietarios originais de uma
unidade de cozedura OFYR® fornecida:

e Eles adquiriram seu produto da OFYR® ou de um revendedor autorizado.
e Eles montaram, utilizaram e mantiveram a Unidade de Cozinha OFYR® de acordo com
as instrugdes deste manual.

/\ NAO COBERTO PELA GARANTIA

¢ Desgaste, corrosdo, deformacdo e descoloragdo de pecas expostas ao fogo.

¢ Corrosdo e descoloragdo causadas por influéncias externas.

e [rregularidades visuais inerentes ao processo de fabrico.

¢ Danos causados pelo incumprimento das nossas instru¢des de utilizagdo e manutencdo.

3. INFORMACOES E AVISOS IMPORTANTES

Por favor, leia este manual cuidadosamente, pois contém informacdes sobre a montagem
correta e o uso seguro do barbecue. Leia e siga todos os avisos e instrugdes antes de
montar e utilizar o barbecue. Guarde este manual para futuras referéncias.

Devido ao peso significativo dos elementos, o desembalamento e a colocagdo do produto devem
ser feitos por pelo menos 2 pessoas ou mais, se necessario, devido ao peso.

O ndo cumprimento destas instru¢des pode resultar em incéndio, exploséo ou risco de
gueimadura, o que pode causar danos materiais, ferimentos pessoais ou morte.

Utilize sempre as unidades de cozedura de acordo com todos os regulamentos locais, estaduais
e federais de seguranca contra incéndios.

PERIGO DE MONOXIDO DE CARBONO! A queima de madeira liberta monéxido de carbono, que
é inodoro e pode ser fatal. Utilize a unidade de cozedura apenas ao ar livre e garanta ventilagdo
adequada.

> b B> P> P

Ndo utilize em espacos interiores! Ndo utilize a plancha em espacos confinados e/ou habitaveis,
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como casas, tendas, caravanas, autocaravanas, garagens ou qualquer outro edificio ou espago
fechado. Risco de envenenamento fatal por mondéxido de carbono.

Coloque a unidade de cozedura apenas numa superficie dura, nivelada, resistente ao calor e
estavel. O barbecue deve ser instalado numa base segura e nivelada antes da utilizagdo.

Mantenha uma distancia minima de 3 metros (10 pés) de todos os materiais combustiveis, como
madeira, plantas secas, relva, arbustos, papel ou lona.

Mantenha uma distancia minima de 3 metros (10 pés) de construcées aéreas, paredes, janelas,
corrimdes ou outras estruturas.

Ndo desloque a unidade de cozedura apds a sua instalacdo. Isso pode danificar os pés ajustaveis
ou as rodas fixadas.

Né&o utilize os pés ajustaveis para alterar a altura total da unidade de cozedura - utilize-os apenas para
nivelar a plancha. A unidade pode tornar-se instavel se os pés ajustaveis forem estendidos mais de 10 mm.

N&o utilize lcool ou gasolina para acender ou reacender! Utilize apenas acendedores que
estejam em conformidade com a norma EN 1860-3.

Nédo utilize a unidade de cozedura em ventos fortes.

N&o acenda o produto se a velocidade do vento exceder 15 km/h.

Esta unidade de cozedura torna-se extremamente quente - ndo a mova durante a utilizacdo.
Mantenha criangas e animais de estimacdo afastados.

Nunca deixe a unidade de cozedura sem vigilancia durante a utilizagdo.

Evite cabelos soltos e ndo use roupas com mangas largas ao acender ou utilizar a unidade de cozedura.
Nunca utilize dgua para controlar as chamas ou extinguir madeira ou carvao.

N&o remova as cinzas até que toda a madeira ou carvao esteja completamente apagado e a
unidade de cozedura tenha arrefecido completamente.

Utilize sempre protecdo, como luvas de barbecue certificadas CE. Leia sempre o manual das
luvas de protecdo utilizadas e respeite as suas limitagdes.

N&o comece a cozinhar até que o combustivel esteja coberto por uma camada de cinzas.

Mantenha sempre um extintor de incéndio (tipo BC ou ABC) acessivel durante a utilizagdo do
barbecue.

Nunca encha demasiado o compartimento de combustivel. Isso pode causar ferimentos graves,
bem como danificar o barbecue. Nunca encha o compartimento de combustivel mais de 75%.
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4. MONTAGEM DO OFYR® ANNIVERSARY EDITION

O OFYR® Anniversary Edition ndo serd montado aquando da entrega. Por favor, siga as nossas instrucdes
para montar a sua unidade de cozedura de forma correcta e segura. Monte a plancha sempre com 2
pessoas, pois algumas pecas sdo muito pesadas.

. Placa de fluxo de ar
Placa de cozimento
Cone

Parte superior da base
Coletor de cinzas
Parte traseira da base
Lado da base

. Frente da base

Pés ajustaveis x4

~rIommopowp

©

@
K

]

J. Parafuso x8
K. Porca x8

@ ® @ L. Chaveinglesa x2

i
—
J
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4.1 CONFIGURAGAO DA PLANCHA

e Utilize sempre a plancha de acordo com todos os cédigos de incéndio locais, estaduais e federais
aplicaveis.

* Antes de cada utiliza¢do, verifique todas as porcas, parafusos e cavilhas para se certificar de que
estdo apertados e seguros.

e Mantenha uma distancia minima de 3 metros de todos os materiais combustiveis, como madeira,
plantas secas, relvas, pinceis, papel ou tela.

e Mantenha uma distancia minima de 3 metros da construcdo suspensa, paredes, trilhos ou
outras estruturas.

e Mantenha sempre um extintor (BC ou ABC) acessivel enquanto opera a plancha.

e Aplancha deve ser instalada em uma base segura e nivelada antes de ser usada.

e Ndo utilize a plancha em superficies de madeira ou inflamaveis.

e Estejasempre atento ao mover ou ajustar qualquer parte da plancha, ha perigo de aprisionamento.
e O produto deve ser nivelado horizontalmente antes de usar.

e Certifique-sede que aplaca defluxo de ar estejainstalada e alinhada no centro do cone antes de usar
o produto.

e Ndao coloque a plancha sobre ou perto de superficies inflamaveis.

e Certifique-se de que o produto esteja colocado em uma superficie plana antes de usa-lo.

e Verifique se todos os parafusos estdo apertados apés mover o produto.

*  Manuseie com cuidado; o produto tem arestas vivas.

e Assegure que o produto estd posicionado corretamente antes e durante o uso.

e Nd&o desloque as Unidades de Culindria OFYR® apds a sua montagem. Isso pode causar danos

aos pés ajustaveis ou as porcas rebites com as quais estdo fixadas. Ao mover o produto,
desmonte primeiro e depois monte novamente.

e Ndo utilize os pés ajustéveis para alterar a altura total da sua unidade de Culindria OFYR®,
use-0s apenas para nivelar a plancha. A unidade pode ficar instavel se os pés ajustaveis forem
stendidos em mais de 10 mm.
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5. COZINHAR COM O OFYR® ANNIVERSARY EDITION

AS DICAS E OS TRUQUES MENCIONADOS NESTA SECGAO TAMBEM SAO EXPLICADOS EM
VIDEOS DISPONIVEIS EM WWW.OFYR.COM.

O uso de alcool, medicamentos prescritos ou de venda livre pode prejudicar a capacidade do utilizador de
montar ou operar a plancha com seguranca. Nunca encha demasiado a plancha com madeira. Isso pode
causar ferimentos graves, bem como danificar a plancha.

5.1 A MELHOR MADEIRA A UTILIZAR

e Recomendamos o uso de um tipo de madeira mais macia, de acordo com a sua preferéncia.
Desaconselhamos a utilizagdo da maioria dos tipos de madeira dura, uma vez que ardem
a temperaturas mais elevadas e podem danificar a plancha.

e Nao cologue no cone mais do que 6 pedacos de madeira de uma vez.

e Certifique-se de que a madeira esteja completamente seca antes de acendé-la. Recomendamos
um teor de umidade maximo de 20%.

e A OFYRrecomenda o uso de madeira de faia ou freixo como combustivel, isto torna-se carvéo de
alta qualidade quando queimado.

5.2 AMELHOR FORMA DE ACENDER O LUME

e O tamanho ideal do tronco a utilizar é de cerca de 10 x 30 cm. Aconselhamos a ndo utilizagdo
de toros maiores, pois estes tendem a incendiar-se rapidamente, mas geralmente ndo ardem
orretamente devido a falta de espaco para o oxigénio no cone.

e Quando esta frio ou muito vento, pode ser necessaria mais lenha. Apds cerca de 3 horas,
€ necessario esvaziar o cone.

e Empilhe os pedacos de madeira dois a dois, como se estivesse construindo uma cabana de
troncos, com a casca virada para fora para evitar ainda mais a formagdo de fumaca.

e Atemperatura externa é um fator importante para o tempo necessario para aquecer a placa de
cozeduraadequadamente. Este tempo pode variar de 25 a 30 minutos durante a primavera e overdo
para 45 a 60 minutos durante o outono e o inverno.

e Atemperatura externa é um fator importante para o tempo necessario para aquecer a placa de
cozeduraadequadamente. Este tempo pode variar de 25 a 30 minutos durante a primavera e overdo
para 45 a 60 minutos durante o outono e o inverno.

e Uma vez que a madeira do fogo inicial esteja queimando corretamente, espalhe a massa quente
sob as bordas da chapa de cozimento e adicione madeira nova no centro com a casca voltada
para cima. Repita o processo durante todo o tempo que vocé deseja manter a chapa de
cozimento quente.
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e No outono e no inverno, é necessaria mais lenha para manter a placa de cozedura quente.
Quando esta vento, a placa de cozedura estard mais quente no lado em que o vento deixa a unidade
de cozedura. Para compensar este facto, empurrar mais brasas para o lado oposto do cone.

5.3 0 MELHOR OLEO A UTILIZAR

e Nas primeiras 2 a 3 vezes, recomenda-se a utilizacdo de azeite. Este ¢leo tem um ponto
de combustdo mais baixo, o que ajudard a formar um belo tom castanho-escuro no prato
de cozedura.

e Apobsasprimeiras 2 a3 cozeduras, recomenda-se a utilizagdo de ¢leos com um ponto de combustdo
mais elevado. O 6leo de girassol ou de amendoim sdo exemplos de éleos que podem suportar
a elevada temperatura do fogo.

6. PRIMEIRA VEZ COZINHANDO
6. PRIMEIRO FOGO

e A placa de cozedura da unidade de cozimento € feita de ago. Durante a fabricacdo, a placa
é ligeiramente pressionada no meio para ajudar o excesso de sucos a escorrer para o fogo
quando vocé estiver cozinhando. O calor do fogo fard com que a placa de cozedura se curve
ainda mais para baixo.

e Oprimeirofogo deve ser mantido pequeno por aproximadamente 30 minutos para ajudaroagoase
acomodar. Se vocé acender um fogo muito grande durante o primeiro uso da sua unidade
de cozimento OFYR®, isso pode fazer com que a placa de cozedura se curve muito durante
o uso futuro.

e Em alguns casos, a placa de cozedura pode se curvar para cima no meio e ficar convexa. Se isso
acontecer, entre em contato comaloja onde comprou a sua unidade de cozimento, pois isso significa
que 0 ago esta sob estresse incorreto.

6.2 RETIRAR O OLEO DE FABRICA DA PLACA DE COZEDURA

e A placa de cozedura serd coberta por uma camada protetora de ¢leo de fabrica aquando
da entrega. Antes de a sua unidade de cozedura estar pronta a ser utilizada, esta camada tem
de ser removida.

e Acenda o primeiro fogo e aqueca adequadamente a placa de cozedura. Regue um pouco de azeite
de oliva e espalhe-o sobre a placa com um pano de cozinha ou pano branco. O azeite de oliva
se misturard com o 6leo de fabrica, facilitando sua remogdo. Raspe a placa com a espatula para
limpé-la. Por favor, note: quando a placa de cozedura ndo estiver devidamente aquecida,
0 6leo se transformard em uma substancia preta e pegajosa que é dificil de remover.
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Repita essas etapas cerca de 2 a 3 vezes até que as raspagens que se soltem sejam de cor bege em
vez de preta.

Umavezqueaplacade cozeduraestejalimpa, ela estd pronta paraser usada. Horaderegarumanova
camada de azeite de oliva e comegar a cozinhar!

7. SEGURANCA GERAL DO PRODUTO

Em caso de incéndio de éleo ou gordura, ndo tente apagar com agua. Chame imediatamente os
bombeiros. A utilizagdo de um extintor de incéndio tipo 'BC' ou 'ABC' pode, em algumas
circunstancias, conter o fogo.

A plancha possui uma chama aberta. Mantenha as méos, o cabelo e o rosto afastados das chamas.
NAO SE INCLINE sobre a plancha ao acendé-la ou ao usé-la. Cabelos soltos e roupas podem pegar
fogo.

N&o utilize a plancha sem o uso de luvas de prote¢do adequadas.

Leia sempre o0 manual das luvas de protec¢do utilizadas e respeite as suas limitagdes.

Ao manusear pecas metdlicas quentes como a grelha ou a plancha, use luvas de protegdo
adequadas E utilize ferramentas longas e resistentes como uma pinga apropriada.

Nunca deixe a plancha sem supervisdo enquanto estiver acesa.
Tenha cuidado ao retirar os alimentos da grelha. Todas as superficies estdo QUENTES e podem
causar queimaduras. Use luvas/luvas de protecdo e utensilios de cozinha longos e resistentes para

prote¢do contra superficies quentes ou salpicos de liquidos da confecdo.

Nunca apague o fogo com agua, isso pode danificar a plancha. Deixe o fogo queimar até se
extinguir. Isso pode levar algum tempo.

Limpe e armazene a plancha apenas quando ela tiver esfriado completamente para a temperatura
ambiente.

Ndo use mais 6leo do que o necessario ao cozinhar na plancha, pois isso pode causar chamas.
Tenha cuidado com a fumaca de madeira, pois ela pode causar irritagdo nos olhos.
N&o carregue um lado da plancha com mais de 15 kg.

O produto permanece quente durante um longo periodo ap6s o uso. Deixe o produto arrefecer
completamente antes de o armazenar ou colocar préximo de superficies inflamaveis.

Mantenha cabelos soltos ou roupas longe do produto.
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8. MANUTENCAO

Esteja vocé cozinhando ao ar livre todos os dias ou apenas nos fins de semana, é importante manter sua
unidade de cozimento adequadamente. Seguindo essas dicas, vocé poderd desfrutar de sua unidade de
cozimento por muitos anos. Para tutoriais em video, vocé pode visitar www.ofyr.com.

8.1 A PLACA DE COZEDURA

e Se vocé usar muito sua Unidade de Culindria OFYR®, uma camada suave de carbono se
acumulard na placa de cozimento, tornando-a extra suave e confortédvel de usar. De tempos
em tempos, essa camada pode se soltar em alguns pontos. Quando vocé encontrar lascas
na superficie, simplesmente raspe as lascas com a espatula e aplique ¢leo novo. A camada de
resfduos de carbono se renovara gradualmente dessa maneira.

e A chapa de cozimento é feita de aco preto e ird corroer-se se o 6leo ndo for adequadamente
incorporadonela.Umavezqueodleotenhasidoadequadamenteincorporado,apenasumacorrosdo
menor se desenvolverd. Quando a chapa de cozimento ndo for usada por periodos mais longos,
recomendamos trata-la com 6leo a cada 15-30 dias. Como tratar uma chapa de cozimento fria com
6leo de cozinha ndo é tdo facil, usar uma garrafa de spray com revestimento de frigideira é mais
eficiente.

e Cobrir a placa de cozedura com os produtos de prote¢do OFYR® para uma maior protecdo.

8.2 0 CONE

e  Retirar as cinzas apés cada utilizagdo para evitar que o cone fique entupido. Se as cinzas Umidas
permanecerem por um perfodo muito longo no cone ou se a Unidade de Culinria OFYR estiver
em uma regido muito Umida ou salina, podem formar-se lascas de aco tanto na parte interna
quanto externa dos cones de ago Corten. Essas lascas podem ser facilmente removidas com
a espatula.

e (inzas e brasas podem ficar quentes por um longo perfodo de tempo. As vezes, até por varios
dias. Portanto, antes de descartar suas cinzas em uma lata de lixo comum, coloque-as sempre
primeiro em uma lata vazia de zinco ou ago e jogue agua sobre elas para que fiquem
completamente molhadas. Somente depois disso, descarte-as em sua lata de lixo comum.

8.3 A BASE

e Durante a utilizagdo ou devido as condi¢8es climaticas, pode ser necessario limpar a superficie da
base. Faga isso apenas com um pano macio, 4gua morna e um detergente suave. Nunca use
agentes de limpeza a base de solventes ou produtos abrasivos que possam danificar a superficie.
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1. OFYR® ANNIVERSARY EDITION

MULTUMIM CA ATl ACHIZITIONAT UN PRODUS OFYR®. COLECTIA NOASTRA A FOST
DEZVOLTATA PENTRU A CREA MOMENTE CULINARE DE NEUITAT IN PROPRIUL DVS.
GRADINA. CU MATERIALE DE INALTA CALITATE SI UN DESIGN ICONIC, VA AJUTAM SA
RIDICATI GATITUL iN AER LIBER LA UN ALT NIVEL.

iINAINTE DE A INCEPE CALATORIA DVS. CU OFYR, VA RECOMANDAM SA CITITI ACEST
MANUAL. CU ACESTE SFATURI SI TRUCURI, VA VOM AJUTA DE LA APRINDEREA PRIMULUI
DVS. FOC PANA LA INTRETINERE DUPA GATIT. VETI GASI, DE ASEMENEA, INSTRUCTIUNI DE
ASAMBLARE, INFORMATII IMPORTANTE SI CONDITIILE DE GARANTIE PENTRU OFYR®.

1.1 OFYR® ANNIVERSARY EDITION

Felicitdri pentru noul dumneavoastrd OFYR! Suntem Incantati cd va aldturati calatoriei noastre cu unul dintre
modelele noastre exclusive ANNIVERSARY EDITION. Noul dumneavoastrd dispozitiv de gdtit marcheaza
fnceputul multor momente speciale, In care focul, mancarea si impreund petrecerea prind viatd.

Unitatea de gatit dispune de un sistem inovator de circulatie a aerului, care imbundtdteste arderea lemnului
si limiteaza formarea de fum. Datoritd acestui sistem, placa de gdtit se incdlzeste mai rapid si mentine o
temperaturd constanta ridicata. Baza unitatii de gdtit este alcatuita din 5 pdrti separate si trebuie asamblatd
de cdtre consumator cu cele 8 piulite incluse.

OFYR® ANNIVERSARY OFYR® ANNIVERSARY OFYR® ANNIVERSARY OFYR®” ANNIVERSARY
EDITION MIRRORED EDITION BRUSHED EDITION CHROME GREEN EDITION OXIDE RED
STAINLESS STEEL STAINLESS STEEL

1.2 SPECIFICATII

Material plita de gatit Otel

Material con Otel negru

Material baza Otel inoxidabil / otel galvanizat

Grosime plita de gatit 12 mm

Grosime con 3mm

Grosime baza 1,5mm

Diametru plita de gatit 98 cm

Greutate 103 kg
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2. TERMENI DE GARANTIE

O garantie limitatd pe viatd se aplicd materialului si constructiei tuturor unitatilor de gdtit OFYR® pentru
cumpdratorii sau proprietarii originali, cu conditia sa-si fi cumparat unitatea de la un dealer autorizat si sa-si
fi iInregistrat garantia in modul solicitat prin intermediul Clubului OFYR la adresa www.ofyr.club.

B2C B2B
Plitd de gdtit 5 ani 3 ani
Con: otel cu acoperire neagrd 2 ani Tan
Baza: otel inoxidabil 5ani 3ani
Bazd: otel acoperit cu pulbere 5 ani 3 ani

Aceasta garantie acoperd defectele de fabricatie. Aceasta se aplicd cumpdratorilor sau proprietarilor initiali
ai unei unitdti de gdtit OFYR® furnizate:

* Au achizitionat produsul lor de la OFYR® sau de la un dealer autorizat.
e Au asamblat, utilizat si Intretinut Unitatea de Gatit OFYR® conform instructiunilor
din acest manual.

/\ NU ESTE ACOPERIT DE GARANTIE

e Uzurd, coroziune, deformare si decolorare a pieselor expuse la foc.

e Coroziunea si decolorarea cauzate de influente externe.

¢ Irezularitdti vizuale inherente procesului de fabricatie.

¢ Daune cauzate de nerespectarea instructiunilor noastre de utilizare si intretinere.

3. INFORMATII IMPORTANTE SI AVERTISMENTE

V& rugam sa cititi cu atentie acest manual, deoarece contine informatii despre asamblarea
corecta si utilizarea in sigurantd a gratarului. Cititi si urmati toate avertismentele si
instructiunile Tnainte de a asambla si utiliza gratarul. Pastrati acest manual pentru referinte viitoare.

Datoritd greutdtii considerabile a elementelor, despachetarea si amplasarea produsului trebuie
efectuate de cel putin 2 persoane sau de mai multe, daca este necesar.

Nerespectarea acestor instructiuni poate duce la incendii, explozii sau arsuri, ceea ce poate
provoca daune materiale, vatamadri corporale sau moarte.

Utilizati Intotdeauna unitatile de gdtit in conformitate cu toate reglementdrile locale, de stat si
federale aplicabile privind prevenirea incendiilor.

PERICOL DE MONOXID DE CARBON! Arderea lemnului elibereaza monoxid de carbon, care
nu are miros si poate fi fatal. Folositi unitatea de gatit doar in aer liber si asigurati o ventilatie

wcorespunzatoare.

Nu utilizati in interior! Nu utilizati plancha in spatii inchise si/sau locuibile, cum ar fi case, corturi, rulote,

> B B> D> P
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autorulote, garaje sau alte cladiri sau spatii inchise. Pericol de intoxicatie fatald cu monoxid de carbon.

Asezati unitatea de gatit doar pe o suprafata durd, plang, rezistentd la caldura si stabila. Gratarul
trebuie instalat pe o baza sigurd si nivelatd inainte de utilizare.

Pdstrati o distanta minima de 3 metri (10 picioare) fata de toate materialele combustibile, cum ar
fi lemnul, plantele uscate, iarba, arbustii, hartia sau panza.

Mentineti o distanta minima de 3 metri (10 picioare) fata de structuri deasupra capului, pereti,
ferestre, balustrade sau alte constructii.

Nu mutati unitatea de gdtit dupa instalare. Acest lucru poate deteriora picioarele reglabile sau
rotile atasate.

Nu folositi picioarele reglabile pentru a modifica indltimea totala a unitdtii de gatit - utilizati-le
doar pentru a nivela plancha. Unitatea poate deveni instabila dacd picioarele reglabile sunt

extinse cu mai mult de 10 mm.

Nu utilizati alcool sau benzina pentru aprindere sau reaprindere! Folositi doar aprinzdtoare
conforme cu EN 1860-3.

Nu utilizati unitatea de gatit In conditii de vant puternic.

Nu aprindeti produsul dacd viteza vantului depdseste 15 km/h.

Aceasta unitate de gatit se va ncalzi foarte tare - nu o mutati in timpul utilizarii.
Tineti copiii si animalele de companie departe.

Nu l3sati niciodata unitatea de gatit nesupravegheatd in timpul utilizarii.

Evitati parul desfacut si nu purtati haine cu maneci largi atunci cand aprindeti sau utilizati unitatea
de gdtit.

Nu folositi niciodata apa pentru a controla flacdrile sau pentru a stinge lemnul sau cdrbunele.

Nu Indepartati cenusa pand cand tot lemnul sau carbunele nu s-au stins complet si unitatea de
gatit s-a racit complet.

Utilizati Intotdeauna protectie, cum ar fi manusi de gratar certificate CE. Cititi intotdeauna
manualul manusilor de protectie utilizate si respectati limitele acestora.

Nu Tncepeti gatitul pana cand combustibilul nu este acoperit cu un strat de cenusa.

Pdstrati Intotdeauna un extinctor (tip BC sau ABC) la indemana in timpul utilizarii gratarului.

Nu umpleti niciodatd excesiv compartimentul pentru combustibil. Acest lucru poate provoca rani
grave si deteriora gratarul. Nu umpleti compartimentul pentru combustibil mai mult de 75%.
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4. ASAMBLAREA OFYR® ANNIVERSARY EDITION

OFYR® Anniversary Edition nu va fi asamblat la livrare. Va rugam sa urmati instructiunile noastre pentru a
asambla corect si in siguranta unitatea de gdtit. Asamblati intotdeauna plansa cu 2 persoane, deoarece
unele piese sunt foarte grele.

. Placa de flux de aer

. Placa de gatit

Con

. Partea superioard a bazei
. Colector de cenusa
Partea din spate a bazei

. Lateralul bazei

. Fata bazei

Picioare ajustabile x4
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J. Surubx8
K. Piulita x8
@ L. Cheie x2
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4.1 CONFIGURAREA PLACII

e Folositi Intotdeauna placa conform cu toate codurile de incendiu locale, statale si federale
aplicabile.

* Inainte de fiecare utilizare verificati dacs toate piulitele, suruburile si bolturile sunt stranse si fixate.

e Pdstrati o distantd de minimum 3 metri fata de materialele combustibile, cum ar fi lemnul, plantele
uscate, iarba, peria, hartia sau panza.

e Pdastrati o distantd de minimum 3 metri fatd de constructii suspendate, pereti, sine sau
alte structuri.

e Pdstrati intotdeauna la Tndemand un extinctor (BC sau ABC) In timpul utilizarii placii.

e Placa trebuie instalata pe o baza stabila si pland Tnainte de utilizare.

e Nu utilizati placa pe suprafete din lemn sau inflamabile.

e Fitiintotdeauna atenti cand mutati sau reglati orice parte a pldcii, exista pericol de blocare.
e Produsul ar trebui sa fie asezat orizontal inainte de utilizare.

e Asigurati-va cd placa de circulatie a aerului este instalatd si aliniata In centrul conului inainte de a utiliza
produsul.

e Nu plasati placa plancha pe sau in apropierea suprafetelor inflamabile.

e Asigurati-va cd produsul este plasat pe o suprafata pland inainte de a- utiliza.

e Verificati dacd toate suruburile sunt stranse dupa ce produsul a fost mutat.

*  Manipulati cu atentie; produsul are margini ascutite.

e Asigurati-va cd produsul este pozitionat corect inainte si in timpul utilizarii.

e Nu mutati unitdtile de gatit OFYR® dupa ce au fost instalate. Acest lucru poate cauza deteriorarea
picioarelor reglabile sau a piulitelor cu nituri cu care sunt atasate. Cand mutati produsul,
mai Intai dezasamblati si apoi reasamblati-I.

e Nu folositi picioarele reglabile pentru a schimba ndltimea totald a unitatii dvs. de gatit OFYR®,

folositi-le doar pentru a nivelului placii. Unitatea poate deveni instabild daca picioarele reglabile
sunt extinse cu mai mult de 10 mm.
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5. GATIT CU OFYR® ANNIVERSARY EDITION

SFATURILE S| TRUCURILE CARE SUNT MENTIONATE iN ACEASTA SECTIUNE SUNT EXPLICATE
SIiIN VIDEOCLIPURILE DISPONIBILE LA WWW.OFYR.COM.

Utilizarea alcoolului, a medicamentelor eliberate pe baza de retetd sau fdara retetd poate afecta capacitatea
utilizatorului de a asambla sau de a opera in siguranta placa. Nu supraincdrcati niciodata placa cu lemne.
Acest lucru poate cauza raniri grave si daune pldcii.

5.1 CEL MAI BUN LEMN DE UTILIZAT

Recomanddm utilizarea unui tip mai moale de lemn conform preferintelor dumneavoastra.
Nu recomandam majoritatea tipurilor de lemn tare, deoarece ard la temperaturi mai mari si pot
provoca daune pldcii.

Nu Incarcati conul cu mai mult de 6 bucati de lemn odata.

Asigurati-va cd lemnul este complet uscatinainte de aprindereasa. Recomanddm un continut maxim
de umiditate de 20%.

OFYR recomanda utilizarea lemnului de fag sau de frasin ca si combustibil, acesta devine cdrbune
de Tnalta calitate in timpul arderii.

5.2 CEL MAI BUN MOD DE A APRINDE FOCUL

Dimensiunea ideald a busteanului care trebuie folosit este de aproximativ 10 x 30 cm. Va sfatuim
sa nu folositi busteni mai mari, deoarece acestia au tendinta de a lua foc rapid, dar, In general,
nu ard corespunzator din cauza lipsei de spatiu pentru oxigen in con.

Atunci cand este frig sau foarte vant, este posibil sa aveti nevoie de mai mult lemn.
Dupa aproximativ 3 ore, va trebui sa goliti conul.

Stivuiti bucdtile de lemn doud cate doud, ca si cum ati construi o casutd de lemn, cu coaja
orientata in exterior pentru a preveni in continuare formarea de fum..

Temperatura exterioara este un factor important pentru timpul necesar incalzirii corecte a pldcii
de gatit. Acest timp poate varia de la 25-30 de minute Tn timpul primdverii si verii la 45-60 de minute
n timpul toamnei si iernii.

Tn functie de conditiile meteorologice sitemperatura de afara, placa de gatit va atinge o temperatura
de aproximativ 300°C pe marginea interioard si aproximativ 200°C pe marginea exterioard.

Odata ce lemnul focului initial arde corect, imprdstiati masa caldd sub marginile placii de gatit
si addugati lemn nou in mijloc cu scoarta orientatd In sus. Repetati procesul pentru intreaga
perioada in care doriti s& mentineti placa de gatit calda.
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e Toamna siiarna, este nevoie de mai mult lemn pentru a mentine placa de gdtit calda. Cand
bate vantul, placa de gatit va fi mai calda pe partea pe care vantul paraseste unitatea de gatit.
Compensati acest lucru impingand mai multi carbuni fierbinti in partea opusa a conului.

5.3 CEL MAI BUN ULEI DE UTILIZAT

e Pentru primele 2 sau 3 ori, se recomanda sa se foloseascd ulei de masline. Acest ulei are
un punct de combustie mai scazut, ceea ce va ajuta la formarea unei nuante frumoase de
maro-negru pe placa de gdtit.

e Dupd primele 2-3 ori de gatit, se recomanda utilizarea uleiurilor cu un punct de combustie mai
ridicat. Uleiul de floarea-soarelui sau uleiul de arahide sunt exemple de uleiuri care pot rezista la
temperatura ridicata a focului.

6. PRIMA DATA CAND GATITI
6.1 PRIMUL FOC

o Placa de gitit a unitatii de gatit este din otel. In timpul fabricarii, placa este usor apasaté in jos
n mijloc pentru a ajuta excesul de sucuri s& se scurga in foc atunci cand gatiti. Caldura focului
va face ca placa de gatit sa se indoaie si mai multin jos.

e Primul foc trebuie sa fie mentinut mic timp de aproximativ 30 de minute pentru a ajuta otelul sa
seaseze. Dacd aprindetiunfoc preamarein timpul primei utilizari a unitatii de gatit OFYR®, acest lucru
ar putea face ca placa de gdtit sa se indoaie prea mult in timpul utilizarii ulterioare.

o Tnunele cazuri, placa de gitit se umfla in sus la mijloc si devine convexa. Dacé se intampla acest lucru,
vd rugam sd contactati magazinul de unde ati cumparat unitatea de gatit, deoarece acest lucru
fnseamnd cd otelul este tensionat incorect.

6.2 INDEPARTAREA ULEIULUI DIN FABRICA DE PE PLACA DE GATIT

o Lalivrare, placa de gétit va fi acoperitd cu un strat protector de ulei din fabrica. inainte ca unitatea
dvs. de gatit sa fie gata de utilizare, acest strat trebuie Indepartat.

e Aprindeti primul foc siincalziti corespunzator placa de gétit. Stropiti putin ulei de masline si
intindeti-l pe farfurie cu un prosop de bucatdrie sau o carpa alba. Uleiul de mdsline se va amesteca cu
uleiul din fabrica, facilitdnd Indepartarea acestuia. Razuiti placa cu spatula pentru a o curata. Va rugam
sd retineti: atunci cand placa de gdtit nu este incalzitd corespunzator, uleiul va deveni o substanta
neagrd lipicioasa, greu de indepartat.

e Repetati acesti pasi de aproximativ 2-3 ori pand cand racletele care se desprind sunt bej in loc de negru.

e Odata ce placa de gatit este curatd, aceasta este gata de utilizare. Este timpul sa stropiti un nou strat
de ulei de mdsline si sd incepeti sa gatiti!
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7. SIGURANTA GENERALA A PRODUSULUI

in caz de incendiu cu ulei sau grasime, nu incercati s& stingeti cu apa. Sunati imediat la pompieri.
Utilizarea unui stingdtor de tip ‘BC' sau 'ABC' poate, In anumite circumstante, sa contentina
incendiul.

Placa are o flacara deschisd. Pdstrati mainile, pdrul si fata departe de flacdri. NU va aplecati
deasupra pldcii cand o aprindeti sau cand o utilizati. Parul si hainele largi se pot aprinde.

Nu utilizati placa fard a purta manusi de protectie potrivite.

Cititi intotdeauna manualul manusilor de protectie utilizate si respectati instructiunile din cuprinsul
acestuia.

La manipularea pieselor de metal fierbinte, cum ar fi gratarul sau placa, purtati manusi de protectie
adecvate Sl utilizati unelte lungi si robuste, precum o cleste potrivit.

Niciodata nu ldsati placa nesupravegheata cand este aprinsa.
Pri vyberanf jedla z grilu budte opatrni. Vietky povrchy st HORUCE a mdZu spdsobit popéleniny.
PouZivajte ochranné rukavice/chnapky a dlhé, pevné kuchynské nastroje na ochranu pred hordcimi

povrchmi alebo postriekanim od tekutin z varenia.

Nu stingeti niciodata focul cu apd, acest lucru poate deteriora placa. Ldsati focul sa ardd pana
se stinge de la sine. Acest lucru poate dura ceva timp.

Curdtati si depozitati placa doar cand s-a racit complet la temperatura ambientala.

Nu folositi mai mult ulei decat este necesar atunci cand gdtiti pe placa plancha, deoarece acest
lucru poate provoca flacari.

Fiti atenti la fumul de lemn, deoarece acesta poate provoca iritatii oculare.

Nu ncarcati o parte a pldcii plancha cu mai mult de 15 kg.

Dupa utilizare, produsul ramane fierbinte o perioadd lunga de timp. Ldsati produsul sd se raceasca
complet inainte de a fi depozitat sau de a fi plasat in apropierea suprafetelor inflamabile.

Tineti pdrul desfdcut sau Tmbrdcamintea largd departe de produs.
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8. INTRETINERE

Indiferent daca gatiti in aer liber in fiecare zi sau doar la sfarsit de saptdmand, este important sd va intretineti
corespunzator unitatea de gatit. Urmand aceste sfaturi, vd veti putea bucura de unitatea de gatit timp de
multi ani de acum Tncolo. Pentru tutoriale video, puteti vizita www.ofyr.com.

8.1 PLITA DE GATIT

Daca folositi des Unitatea de Gatit OFYR®, o strat neted de carbon se va forma pe placa de gatit,
fadcand-o extra neteda si extra confortabild in utilizare. Din cand in cand, acest strat s-ar putea
desprinde In anumite locuri. Cand observati cioburi pe suprafata, pur si simplu raclati cioburile
folosind spatula si aplicati ulei nou. Stratul de reziduuri de carbon se va reinnoi treptat in acest
mod.

Placadegatitestefdcutadinotelnegrusivacorodadacauleiulnueste copt corectinea. Odatd ce uleiul
afost copt corect, se va dezvolta doar o coroziune minord. Cand placa de gdtit nu este folositd pentru
perioade mailungidetimp, recomanddm sd o tratati cu uleila fiecare 15-30 de zile. Deoarece tratarea
unei placi de gatit reci cu ulei de gatit nu functioneaza prea usor, utilizarea unei sticle de spray
cu acoperire de tigaie este mai eficientd.

Acoperiti placa de gatit cu produsele de protectie OFYR® pentru o protectie suplimentara.

8.2 CONUL

Indepértati cenusa dupa fiecare utilizare pentru a preveni infundarea conului. Daca cenusa umed3
este |dsatd pentru o perioadd prea lungd in con sau dacd Unitatea de Gatit OFYR se afld intr-o
regiune foarte umeda sau saratd, se pot forma bucdti de otel atat In interiorul, cat si in exteriorul
conurilor de otel Corten. Aceste bucati pot fi usor indepartate cu ajutorul spatulei.

Cenusa si carbunele pot ramane fierbinti o perioada lunga de timp. Uneori chiar si mai multe zile.
Prin urmare, inainte de a arunca cenusa Intr-un cos obisnuit, pune-o Intotdeauna mai intai intr-un
cos gol de zinc sau otel si arunca apa peste ele pentru a le umezi complet. Abia apoi arunca-le in
cosul tdu obisnuit

in timpul gatitului sau din cauza conditiilor meteorologice, poate fi necesara curatarea suprafetei
bazei. Faceti acest lucru doar cu o carpa moale, apa caldutd si un detergent delicat. Nu folositi
niciodatd agenti de curatare pe baza de solventi sau solutii agresive care pot deteriora suprafata.

OFYR® MANUAL - OFYR® ANNIVERSARY EDITION 195




INNEHALLSFORTECKNING

1. OFYR® ANNIVERSARY EDITION 197
1.1 OFYR® Anniversary Edition 197
1.2 Specifikationer 197
2. GARANTIVILLKOR PER ELEMENT 198
3. VIKTIG INFORMATION OCH VARNINGAR 198
4. MONTERING AV OFYR® ANNIVERSARY EDITION 200
4.1 Instdlining av plancha 201
5. LAGA MAT MED OFYR® ANNIVERSARY EDITION 202
5.1 T Det bdsta trdet att anvanda 202
5.2 Basta sattet att tanda elden 202
5.3 Den basta oljan att anvanda 203
6. FORSTA GANGEN MATLAGNING 203
6.1 Forsta eldning 203
6.2 Avlagsnande av fabriksolja fran kokplattan 203
7. ALLMAN PRODUKTSAKERHET 204
8. UNDERHALL 205
8.1 Kokplattan 205
8.2 Konen 205
8.3 Basen 205

SYMBOLER OCH IKONER
II] Observera! Anvandbar information.
A Varning! Risk for skada eller produktforstoring.

A Fara! Risk for allvarlig eller dodlig skada eller svar produktforstoring.

196 OFYR® MANUAL - OFYR® ANNIVERSARY EDITION



1. OFYR® ANNIVERSARY EDITION

TACK FOR ATT DU HAR KOPT EN OFYR®-PRODUKT. VAR KOLLEKTION HAR UTVIKLATS FOR
ATT SKAPA OFORGLOMLIGA KULINARISKA STUNDER | DIN EGEN TRADGARD. MED MATERIAL
AV HOG KVALITET OCH EN IKONISK DESIGN HIALPER VI DIG ATT TA UTOMHUSMATLAGNING
TILL NASTA NIVA.

INNAN DU BORJAR DIN OFYR-RESA REKOMMENDERAR VI ATT DU LASER DENNA
MANUAL. MED DESSA TIPS OCH TRICKS KOMMER VI ATT HJALPA DIG MED ALLT FRAN
ATT TANDA DIN FORSTA ELD TILL UNDERHALL EFTER MATLAGNING. DU HITTAR OCKSA
MONTERINGSANVISNINGAR, VIKTIG INFORMATION OCH GARANTIVILLKOR FOR DIN OFYR®.

1.1 OFYR® ANNIVERSARY EDITION

Grattis till din nya OFYR! Vi ar glada 6ver att du foljer med pa var resa med en av vara exklusiva ANNIVERSARY
EDITION modeller. Din nya matlagningsenhet markerar borjan pa manga speciella stunder dar eld, mat och
gemenskap kommer till liv.

Matlagningsenheten har ett innovativt luftflodessystem som forbattrar forbranningen av tra och begransar
rokutvecklingen. Tack vare detta system blir ocksd matlagningsplattan snabbare varm och behaller en
jamn och hog temperatur. Basen for matlagningsenheten bestar av 5 separata delar och bér monteras av
konsumenten med de medféljande 8 muttrarna.

OFYR® ANNIVERSARY OFYR® ANNIVERSARY OFYR® ANNIVERSARY OFYR® ANNIVERSARY
EDITION MIRRORED EDITION BRUSHED EDITION CHROME GREEN EDITION OXIDE RED
STAINLESS STEEL STAINLESS STEEL

1.2 SPECIFIKATIONER

Material matlagningsplatta Stal

Material kon Svart stal

Material bas Rostfritt stal / galvaniserat stal
Tjocklek matlagningsplatta 12 mm

Tjocklek kon 3mm

Tjocklek bas 1,5mm

Diameter matlagningsplatta 98 cm

Vikt 103 kg
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2. GARANTIVILLKOR PER ELEMENT

Begransad livstidsgaranti galler for material och konstruktion av alla OFYR® Cooking-enheter for ursprungliga
kopare eller agare, forutsatt att de kopte sin enhet fran en auktoriserad aterforsaljare och registrerade sin
garanti pa det kravda sattet genom OFYR Club pd www.ofyr.club.

B2C B2B
Matlagningsplatta 5ar 3ar
Kon: svartbelagt stal 2ar 1ar
Bas: rostfritt stal 5ar 3ar
Bas: pulverlackerat stal 5ar 3ar

Denna garanti tacker tillverkningsfel. Den galler for de ursprungliga kdparna eller agarna av en OFYR®-
spisenhet som tillhandahalls:

¢ De kopte sin produkt fran OFYR® eller en auktoriserad aterforsaljare.
¢ De har anvant och underhallit sin produkt enligt anvisningarna i denna handbok.

/\ EJ OMFATTAS AV GARANTIEN

¢ Slitage, korrosion, deformation och missfargning av delar som utsatts for eld.

e Korrosion och missfargning orsakad av yttre paverkan.

¢ Visuella oregelbundenheter som dr inneboende i tillverkningsprocessen.

e Skador som orsakats av att vara instruktioner for avsedd anvandning och underhall
inte foljts.

3. VIKTIG INFORMATION OCH VARNINGAR

Las denna manual noggrant, den innehdller information om korrekt montering och saker
anvandning av grillen. Las och folj alla varningar och instruktioner innan du monterar och
anvander grillen. Spara denna manual for framtida bruk.

P& grund av de olika delarnas betydande vikt bor uppackning och placering av produkten utforas
av minst 2 personer, eller fler om det behdvs pa grund av vikten.

Om dessa instruktioner inte foljs kan det resultera i brand, explosion eller brannskador, vilket kan
leda till materiella skador, personskador eller dédsfall.

Anvand alltid enheten i enlighet med alla lokala, statliga och nationella brandsakerhetsforeskrifter.

KOLMONOXIDFARA! Férbranning av tra avger kolmonoxid, som ar luktfri och kan vara dodlig.
Anvand enheten endast utomhus och sakerstall god ventilation.

Anvénd inte inomhus! Anvand inte planchan i slutna och/eller bebodda utrymmen, sdsom
hus, talt, husvagnar, husbilar, garage eller andra byggnader eller slutna utrymmen. Risk for dodlig
kolmonoxidforgiftning.

> b B P
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Placera enheten endast pa en hard, plan, varmetalig och stabil yta. Grillen maste installeras pa en
saker och jdmn bas innan anvandning.

Hall minst 3 meters (10 fot) avstand fran alla brannbara material, sdsom tra, torra vaxter, grés,
buskar, papper eller tyg.

Hall ett avstand pa minst 3 meter (10 fot) fran 6verliggande konstruktioner, vaggar, fonster,
racken eller andra strukturer.

Flytta inte enheten efter att den har installerats. Detta kan skada de justerbara fotterna eller hjulen.
Anvand inte de justerbara fotterna for att andra den totala héjden pa enheten - anvand dem
endast for att jdmna ut planchan. Enheten kan bli instabil om de justerbara fotterna forlangs mer

an 10 mm.

Anvand inte sprit eller bensin for att tdnda eller dtertanda! Anvand endast tandmedel som
uppfyller EN 1860-3.

Anvand inte enheten i kraftig vind.

Tand inte produkten om vindhastigheten éverstiger 15 km/h.

Denna enhet blir mycket varm - flytta den inte under anvandning.

Hall barn och husdjur pa avstand.

Lamna aldrig enheten utan uppsikt under anvandning.

Undvik 16st har och bar inte kldder med I6sa drmar nér du tander eller anvander enheten.
Anvand aldrig vatten for att kontrollera Igor eller slacka ved eller kol.

Ta inte bort aska forran allt tra eller kol ar helt slackt och enheten ar helt avsvalnad.

Anvand alltid skydd, sdsom CE-certifierade grillhandskar. Las alltid manualen for de
skyddshandskar du anvander och respektera dess begransningar.

Borja inte laga mat forran branslet ar tackt av ett lager aska.
Hall alltid en brandslackare (typ BC eller ABC) tillganglig nar du anvander grillen.

Fyll aldrig branslefacket for mycket. Detta kan orsaka allvarliga skador samt skada grillen. Fyll
aldrig branslefacket mer an 75 %.
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4. MONTERING AV OFYR® ANNIVERSARY EDITION

OFYR® Anniversary Edition ar inte monterad vid leverans. FOlj vara instruktioner for att montera din
matlagningsenhet pa ett korrekt och sakert satt. Montera alltid plancha med 2 personer, eftersom vissa
delar ar mycket tunga.

. Luftflodesplatta

. Matlagningsplatta
Kon

. Overdel av basen

. Askuppsamlare

. Baksida av basen

. Sida av basen

. Framsida av basen
Justerbara fotter x4
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J. Bultx8
K. Mutter x8
@ L. Skiftnyckel x2
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4.1 INSTALLNING AV PLANCHA
e Anvand alltid planchaen i enlighet med alla tilldampliga lokala, statliga och federala brandskyddskoder.

e Kontrollera alltid alla muttrar, skruvar, och bultar fore anvandning, for att sakerstdlla att de sitter
fast ordentligt.

e Ha ett avstand pad minst 3 meter till alla brannbara material, t.ex tra, torra plantor, grés, borste,
papper eller duk.

e Hall minst ett avstdnd pa 3 meter fran ¢verhangande konstruktioner, t.ex. vaggar, skenor eller
andra konstruktioner.

e Ha alltid tillganglig en brandborttagare (BC eller ABC) medan du anvander planchaen.

e Planchaen maste installeras pa en saker och jamn bas innan anvandning.

e Anvand inte planchaen pa tra- eller brandfarliga ytor.

e Var alltid forsiktig med att flytta eller justera nagon del av planchaen, det finns risk for inklamning.
e Produkten bor vara horisontellt justerad innan anvandning.

e Setill att luftstromsplattan &r installerad och justerad i mitten av konen innan du anvander produkten.
e Placerainte planchan pa eller nara brandfarliga ytor.

e Setill att produkten placeras pa en platt yta innan du anvander den.

e Kontrollera om alla skruvar ar atdragna efter att produkten har flyttats.

e Hantera med forsiktighet; produkten har skarpa kanter.

e Setill att produkten &r korrekt placerad fére och under anvandning.

e Flytta inte OFYR® Cooking Units efter att de har stéllts upp. Detta kan skada de justerbara fotterna
eller nittarna som de ar fasta med. Nar du flyttar produkten, montera forst isar och bygg sedan

upp igen.

e Anvand inte de justerbara fotterna for att andra hojden pa din OFYR® Cooking Unit, anvand dem
endast for att jamna ut plattan. Enheten kan bli instabil om de justerbara fotterna forlangs
med mer an 10 mm.
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5. LAGA MAT MED OFYR® ANNIVERSARY EDITION

DE TIPS OCH TRICKS SOM NAMNS | DETTA AVSNITT FORKLARAS OCKSA | VIDEOR SOM
FINNS TILLGANGLIGA PA WWW.OFYR.COM.

Anvéndning av alkohol, receptbelagda eller icke-receptbelagda lakemedel kan paverka anvandarens
formaga att montera eller sakert anvanda planchaen. Fyll aldrig planchaen med for mycket tra. Detta kan
orsaka allvarliga skador samt skador pa planchaen.

5.1 T DET BASTA TRAET ATT ANVANDA

Vi rekommenderar att anvanda en mjukare typ av tra enligt ditt onskemal. Vi avrader fran de flesta
typer av hart tréd eftersom de brinner vid hégre temperaturer och kan orsaka skada pa planchaen.

Lagg inte mer an 6 trabitar i konen pa en gang.
Se till att veden ar helt torr innan du tander pa det. Vi rekommenderar en fukthalt pa hogst 20%.

OFYR rekommenderar att anvanda bok eller ask som bransle, detta blir hdgkvalitativt kol nar
det brinner.

5.2 BASTA SATTET ATT TANDA ELDEN

Den idealiska vedstorleken &ar ca 10 x 30 cm. Vi avrader fran att anvanda storre stockar,
eftersom dessa tenderar att fatta eld snabbt men i allmanhet inte brinner ner ordentligt pa grund
av brist pa utrymme for syre i konen.

Nar det ar kallt eller mycket blasigt kan du behova mer ved. Efter ca 3 timmar maste du
tomma konen.

Stapla trabitarna tva och tva, som om du byggde en timmerstuga, med barken vand utat for att
ytterligare forhindra rokutveckling.

Utomhustemperaturendrenviktigfaktorfortidensomkravsforattvarmamatlagningsskivanordentligt.
Denna tid kan variera fran 25-30 minuter under var och sommear till 45-60 minuter under host och
vinter.

Beroende pa vaderforhallanden och utomhustemperaturen kommer matlagningsskivan att na en
temperatur pa cirka 300°C pa den inre kanten och cirka 200°C pa den yttre kanten.

ar veden i din inledande eld brinner ordentligt, sprid ut den varma massan under kanterna pa
matlagningsskivan ochlaggtill ny ved i mitten med barken uppat. Upprepa processen under heladen
tid du vill halla matlagningsskivan varm.
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5.3 DEN BASTA OLJAN ATT ANVANDA

e For de forsta 2 till 3 gangerna rekommenderas att anvanda olivolja. Denna olja har en lagre
forbranningspunkt, vilket hjalper till att bilda en fin brunsvart nyans pa kokplattan.

e Efter de forsta 2 till 3 tillagningarna rekommenderar vi att du anvander oljor med en hogre
forbranningspunkt. Solrosolja eller jordnétsolja ar exempel pa oljor som tal den hdga temperaturen
i elden.

6. FORSTA GANGEN MATLAGNING
6.1 FORSTA ELDNING

e Spisenhetens kokplatta ar tillverkad av stal. Vid tillverkningen &r plattan nagot nedtryckt
pa mitten for att overflodig kéttsaft ska rinna ner i elden nar du lagar mat. Varmen fran elden
kommer att fa kokplattan att bojas nedat ytterligare.

e Denforstaelden bérhallas liten i cirka 30 minuter for att stalet ska satta sig. Om du tander en for stor
eld under den forsta anvandningen av din OFYR®-spisenhet kan det leda till att kokplattan bojs for
mycket under framtida anvandning.

e |vissafallbuktarkokplattan ut pa mitten och blir konvex. Om detta hander ska du kontakta butiken dar
du kopte din matlagningsenhet eftersom det innebar att stalet ar felaktigt belastat.

6.2 AVLAGSNANDE AV FABRIKSOLJA FRAN KOKPLATTAN

e Vid leverans ar kokplattan tackt av ett skyddande lager fabriksolja. Innan din matlagningsenhet
ar klar att anvandas maste detta lager avlagsnas.

e Tanddinforstabrasaochvarmupp kokplattan ordentligt. Ringla 6ver lite olivolja och sprid ut den dver
plattan med en kokshandduk eller vit trasa. Olivoljan blandas med fabriksoljan och gor det lattare att
avlagsna den. Skrapa rent plattan med stekspaden. Observera: Om kokplattan inte ar ordentligt
uppvarmd kommer oljan att bli en klibbig svart substans som &r svar att avlagsna.

¢ Upprepa dessa steg ca 2 till 3 ganger tills det som skrapas bort &r beige istallet for svart.

e Nar kokplattan ar ren ar den redo att anvandas. Dags att droppa pa ett nytt lager olivolja och borja
laga mat!
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7. ALLMAN PRODUKTSAKERHET

e | handelse av olje- eller fettbrand, forsok inte att sldcka med vatten. Ring genast raddningstjansten.
Anvéandning av en ‘BC eller ‘ABC' brandkar kan i vissa situationer begransa branden.

e Planchaen har en oppen laga. Hall hander, har och ansikte borta fran lagan. LEAN INTE Gver
planchaen nar du tander den eller nér den anvands. Lost har och klader kan borja brinna.

e Anvand inte planchaen utan anvandning av ldampliga skyddshandskar.
e Las alltid manualen for skyddshandskarna som anvands, och respektera dess begransningar.

e Nar du hanterar varma metallkomponenter som grillen eller planchaen, anvand lampliga
skyddshandskar OCH anvand langa och stadiga verktyg som en lamplig tang.

e Ldmna aldrig planchaen obevakad medan den &r tand.
e Var forsiktig nar du avldgsnar mat fran grillen. Alla ytor ar VARMA och kan orsaka brénnskador.
Anvand skyddshandskar/vantar och langa robusta matlagningsverktyg som skydd mot varma ytor

eller stank fran matlagningsvatskor.

e Slick aldrig elden med vatten, det kan skada planchaen. Lat elden brinna tills den slocknar av sig
sjalv. Detta kan ta lite tid.

e Rengodr och forvara planchaen endast nar den har svalnat helt till omgivningstemperatur.
e Anvand inte mer olja an nodvandigt vid matlagning pa plancha, da detta kan orsaka lagor.
e Var forsiktig med rok fran tré, da detta kan orsaka égonirritation.

e Overbelasta inte den ena sidan av planchan med mer &n 15 kg.

e Produkten haller sig varm under lang tid efter anvandning. Lat produkten svalna helt fore forvaring
eller placering nara brandfarliga ytor.

e Halllost har eller klader borta fran produkten.
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8. UNDERHALL

Oavsett om du lagar mat utomhus varje dag eller bara pa helgerna ar det viktigt att underhalla din
matlagningsutrustning ordentligt. Genom att folja dessa tips kommer du att kunna njuta av din
matlagningsenhet under manga ar framover. Fér videohandledning kan du bestka www.ofyr.com.

8.1 KOKPLATTAN

e Om du anvander din OFYR® Matningsenhet mycket, kommer ett jamnt lager av kol att byggas
upp pa matningsplattan, vilket gér den extra slat och extra bekvam att anvanda. Fran tid till
annan kan detta lager lossna pa vissa stéllen. Nar du ser flisor pa ytan, skrapa helt enkelt av
flisorna med en spatel och smorj pa ny olja. Lagret av kolrester kommer gradvis att fornya sig
pa detta satt.

e Kokplattan ar tillverkad av svart stal och kommer att korrodera om olja inte bakas in ordentligt i den.
Nar oljan har bakats in ordentligt kommer endast mindre korrosion att utvecklas. Nar stekplattaninte
anvands under langre perioder rekommenderar vi att behandla den med olja varje 15-30 dagar.
Eftersom det inte ar sa enkelt att behandla en kall stekplatta med matolja, ar det mer effektivt att
anvanda en sprayflaska med stekpannebeldgg.

e Tack dver kokplattan med de skyddande OFYR®-produkterna for extra skydd.

8.2 KONEN

e Ta bort askan efter varje anvandning for att forhindra att konen tapps igen. Om vat aska lamnas
i konen under en alltfor 1ang period eller om OFYR Cooking Unit &r i en mycket vat eller salt region,
kan stalspan bildas bade pa insidan och utsidan av Corten-stalkoner.

e Aska och kol kan forbli heta under lang tid. Ibland &ven i flera dagar. Darfor, innan du gor dig
av med askan i en vanlig soptunna, lagg den alltid forst i en tom zink- eller staltunna och hall vatten
over den sa att den blir helt blot. Forst da kan du géra dig av med den i din vanliga soptunna.

8.3 BASEN

e Under matlagning eller pa grund av vaderforhallanden kan det vara nodvandigt att rengora basens
yta. GOr detta endast med en mijuk trasa, ljummet vatten och ett milt rengéringsmedel. Anvand
aldrig lésningsmedelsbaserade eller harda rengéringsmedel som kan skada ytan.
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1. OFYR® ANNIVERSARY EDITION

DAKUIJEME VAM ZA KUPU PRODUKTU OFYR®. NASA KOLEKCIA BOLA VYTVORENA S CIELOM
VYTVORENIET UNIKATNYCH KULINARSKYCH ZAZITKOV V VASOM VLASTNOM ZAHRADNOM
PROSTREDI. S VYSOKO KVALITNYMI MATERIALMI A IKONICKYM DIZAJNOM VAM POMAHAME
POSUNUT VARENIE NA VONKAJSOM OHNI NA DALSIU UROVEN.

PREDTYM, NEZ SA VYDAJETE NA SVOJU CESTU S OFYR, DOPORUCUJEME VAM PRECITAT
SI TUTO PRIRUCKU. S TYMITO RADAMI A TRIKMI VAM POMOZEME SO VSETKYM, OD
ZAPALENIA VASEJ PRVEJ OHNISKE AZ PO UDRZBU PO VARENI. TU NAJDITE AJ INSTRUKCIE
NA MONTAZ, DOLEZITE INFORMACIE A PODMIENKY ZARUKY PRE VAS OFYR®.

1.1 OFYR® ANNIVERSARY EDITION

Blahozelame k vaSmu novému OFYR! Sme nadSeni, Zze sa pripdjate k nasej ceste s jednym z nasich
exkluzivnych modelov ANNIVERSARY EDITION. Vasa novd varnd jednotka znamend zaciatok mnohych
vynimo¢nych momentov, kde ohen, jedlo a spolupatri¢nost oZivaju.

V matlacom zariadenf sa nachddza inovativny systém privodu vzduchu, ktory zlep3uje spalovanie dreva a
obmedzuje tvorbu dymu. Vdaka tomuto systému sa aj varna doska rychlejsie ohreje a udrziava konzistentne
vysoku teplotu. Z&klad matlacieho zariadenia sa skladd z 5 samostatnych casti a mal by byt montovany
spotrebiteflom s priloZzenymi 8 maticami.

OFYR® ANNIVERSARY OFYR® ANNIVERSARY OFYR® ANNIVERSARY OFYR® ANNIVERSARY
EDITION MIRRORED EDITION BRUSHED EDITION CHROME GREEN EDITION OXIDE RED
STAINLESS STEEL STAINLESS STEEL

1.2 SPECIFIKACIE

Material varna doska Ocel

Material kuZela Cierna ocel
Material zakladne Cortenové ocel
Hrubka varnej dosky 12 mm
Hrubka kuZela 3 mm

Hrubka zakladne 1,5mm
Priemer varnej dosky 98 cm
Hmotnost 103 kg
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2. ZARUKOVE PODMIENKY

Obmedzena doZivotna zaruka platf pre material a konstrukciu vietkych varnych jednotiek OFYR® pre pdvodnych

kupujucich a vlastnikov, za predpokladu, Ze svoj produkt zakupili od autorizovaného predajcu a zaregistrovali
svoju zaruku v poZzadovanom spdsobe prostrednictvom OFYR Club na webovej stranke www.ofyr.club.

B2C B2B
Varna doska 5 rokov 3 roky
Kuzel: ¢ierne lakovana ocel 2 roky 1 rok
Z&kladna: nerezova ocel 5 rokov 3 roky
Zakladna: praskovo lakovana ocel 5 rokov 3 roky

Tato zaruka pokryva vyrobné chyby a plati pre pévodnych kupujicich alebo viastnikov varnej jednotky
OFYR®, pokial:

¢ Kupili svoj produkt od OFYR® alebo od autorizovaného predajcu.
e PouZzivali a udrziavali svoj produkt podla pokynov uvedenych v tejto prirucke.

NIE JE POKRYTE ZARUKOU

e QOder, korézia, deformdcia a zmena farby dielov vystavenych ohriu.

¢ Korézia a zmena farby spésobena vonkajsimi vplyvmi.

¢ Vizudlne nepravidelnosti, ktoré su stcastou vyrobného procesu.

¢ Poskodenia sposobené nesplnenim nasich pokynov pre urcené pouzitie a Udrzbu.

3. DOLEZITE INFORMACIE A UPOZORNENIA

> b B> DB P

Precitajte si prosim tento manual pozorne, obsahuje informacie o spravnej montazi a bezpe¢nom
pouZfvani grilu. Pred montaZou a pouZitim grilu si precitajte a dodrZujte vSetky upozornenia a
pokyny. Uchovajte tento manudl na buduce pouZitie.

Vzhladom na znacnd hmotnost prvkov by malo rozbalovanie a umiestriovanie produktu vykonavat
najmenej 2 osoby alebo viac, ak je to potrebné kvoli hmotnosti.

Nedodrzanie tychto pokynov méze viest k poziaru, explézii alebo riziku popalenia, ¢o moze
sposobit poskodenie majetku, zranenie alebo smrt.

Vzdy pouZivajte varné jednotky v stlade so vsetkymi platnymi miestnymi, Statnymi a federalnymi
predpismi o poZiarnej bezpecnosti.

NEBEZPECENSTVO OXIDU UHOLNATEHO! Horenie dreva uvolfiuje oxid uholnaty, ktory je bez
zapachu a moéZze byt smrtelny. PouZivajte varnu jednotku iba vonku a zabezpecte dostatocné
vetranie.

NepouZivajte v interiéril Nepouzivajte planchu v uzavretych a/alebo obyvatelnych priestoroch,
ako su domy, stany, karavany, obytné automobily, garéze alebo iné budovy ¢i uzavreté priestory.
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Nebezpecenstvo smrtelnej otravy oxidom uholnatym.

Umiestnite varnu jednotku iba na tvrdy, rovny, tepelne odolny a stabilny povrch. Gril musi byt
pred pouzitim nainstalovany na bezpecny, rovny podklad.

UdrZujte minimalnu vzdialenost 3 metre (10 stop) od vietkych horlavych materialov, ako je drevo,
suché rastliny, tréva, kriky, papier alebo platno.

DodrzZujte minimalnu vzdialenost 3 metre (10 stdp) od nadzemnych konstrukcif, stien, okien,
zabradlf alebo inych stavieb.

NeposUvajte varnt jednotku po jej umiestneni. MoZe to poskodit nastavitelné noZicky alebo kolesa.
NepouZfvajte nastavitelné noZi¢ky na zmenu celkovej vysky varnej jednotky - pouZivajte ich iba na
vyrovnanie planchy. Jednotka moZe byt nestabilng, ak s nastavitelné noZicky predizené o viac ako

170 mm.

NepouZivajte lieh alebo benzin na zapalenie alebo opatovné zapélenie! PouZivajte iba
podpalovace, ktoré su v stlade s normou EN 1860-3.

NepouZivajte varnu jednotku pocas silného vetra.

Nezapalujte produkt, ak rychlost vetra presahuje 15 km/h.

Tato varna jednotka sa velmi zahreje - nepohybujte s fou pocas prevadzky.
Drzte deti a domace zvieratd v bezpecnej vzdialenosti.

Nikdy nenechavajte varnu jednotku bez dozoru pocas pouZivania.

Vyhnite sa volnym vlasom a nenoste oblecenie s volnymi rukdvmi pocas zapalenia alebo

pouzivania varnej jednotky.
Nikdy nepouzivajte vodu na ovlddanie plameriov alebo na hasenie dreva i uhlia.
Neodstrariujte popol, kym drevo alebo uhlie Uplne nezhasne a varna jednotka Uplne nevychladne.

Vzdy pouzivajte ochranné prostriedky, ako s CE certifikované grilovacie rukavice. VZdy si
precitajte navod k pouZitym ochrannym rukaviciam a resSpektujte ich obmedzenia.

Nezacnite varit, kym nie je palivo pokryté vrstvou popola.
Pocas pouZivania grilu majte vzdy po ruke hasiaci pristroj (typ BC alebo ABC).

Nikdy nepreplriujte palivovi komoru. Méze to sposobit vazne zranenia a poskodit gril. Nikdy
nenapliajte palivovi komoru viac ako na 75 %.
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4. MONTAZ OFYR® ANNIVERSARY EDITION

OFYR® Anniversary Edition nebude montovany pri doruceni. Prosim, postupujte podla nasich pokynov, aby
ste spravne a bezpe¢ne zmontovali svoju varnu jednotku. VZzdy montujte platfiu na varenie so 2 osobami,
pretoze niektoré diely su velmi tazké.

. Doska prudenia vzduchu
Doska na varenie

Kuzel

Hornd cast zékladne
Zberac popola

Zadna Cast zékladne

. Bocné cast zakladne

. Predné cast zakladne
Nastavitelné noZicky x4

~—IommuNnwpy

©

@
K

]

J. Skrutka x8
K. Matica x8

@ L. Kluex2
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4.1 NASTAVENIE PLANCHY

e VZdy pouZivajte planchu v stlade s vietkymi platnymi miestnymi, Statnymi a federalnymi poZiarnymi
koédmi.

e Pred kazdym pouzitim skontrolujte vSetky matice, skrutky a nity, aby ste sa uistili, Ze sU pevne
utiahnuté.

e Dodrziavajte vzdialenost minimalne 3 metre od vsetkych horlavych materidlov, ako je drevo,
suché rastliny, trava, kefa, papier alebo platno.

e Dodrziavajte vzdialenost minimdlnu 3 metre od nadzemnej konstrukcie, stien, kolajnic alebo
inych konstrukcif.

e Pripouzivani planchy vzdy budte k dispozicii hasiaci pristroj (BC alebo ABC).
*  Plan¢a musf byt instalovana na stabilny a rovny povrch pred pouzitim.
¢ NepouZivajte planchu na drevenych alebo horlavych povrchoch.

e Vzdy budte opatrni pri pohybe alebo nastavovanf akéhokolvek dielu planchy, hrozi nebezpecenstvo
zovretia.

e Produkt by mal byt pred pouZitim vodorovne vyrovnan.

e Uistite sa, Ze doska pre prietok vzduchu je nainstalovand a zarovnané uprostred kuzela pred pouzitim
produktu.

e Neumiestriujte plansu na alebo blizko horlavych povrchov.

e Uistite sa, Ze produkt je umiestneny na rovnej ploche pred pouzitim.

e Skontrolujte, ¢i st vietky skrutky utiahnuté po presunuti produktu.

e Svyrobkom manipulujte opatrne, méa ostré hrany.

*  Pred pouzitim a pocas pouZivania vyrobku sa uistite, Ze je spravne umiestneny.

e NeposUvajte jednotky OFYR® Cooking po ich nastaveni. To moZe sposobit poskodenie
nastavitelnych néh alebo nytovych matic, ktorymi st pripevnené. Pri presune produktu ho najprv
rozbite a potom opat zostavte.

¢ NepouZivajte nastavitelné nohy na zmenu celkovej vysky vasho OFYR® Cooking Unit, pouZivajte ich

iba na vyrovnévanie platne. Jednotka sa méZe stat nestabilnou, ak st nastavitelné nohy predizené
0 viac ako 10 mm.
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5. VARENIE S OFYR® ANNIVERSARY EDITION

RADY A TRIKY, KTORE SU UVEDENE V TEJTO SEKCII, SU TIEZ VYSVETLENE VO VIDEACH,
KTORE SU K DISPOZICIl NA WEBOVEJ STRANKE WWW.OFYR.COM.

UZivanie alkoholuy, liekov na predpis alebo bez predpisu méZze oslabit schopnost pouZivatela montovat alebo
bezpecne prevadzkovat planchu. Nikdy nepreplnujte planchu drevom. Toto mdze spdsobit vazne zranenie
a poskodenie planchy.

5.1 NAJLEPSIE DREVO NA POUZITIE

e Odporucame pouzivat maksie druhy dreva podla vasho vyberu. Odporicame sa vyhybat vacsine
druhov tvrdého dreva, pretoze horia pri vy$sich teplotdch a mézu spdsobit poskodenie planchy.

*  Nepretazujte kuzel viac ako 6 kusmi dreva naraz.
e Uistite sa, Ze drevo je Uplne suché pred jeho rozsvietenim. Odpord¢ame maximalny obsah vihkost 20 %.
e OFYRodporuca pouzivat bukoveé alebo jasenové drevo ako palivo, toto sa stava vysokej kvality uhlim

ri spalovani

5.2 NAJLEPSi SPOSOB ROZSVIETENIA OHNA

e |dedlna velkost polien na pouZitie je priblizne 10 x 30 cm. Nedoporucujeme pouzivat vacsie polia,
pretoZe tieto sa zvyknu rychlo chytit, ale obvykle sa nezapdlia poriadne kvoli nedostatku priestoru
pre kyslik v kuzeli.

e Ked je chladno alebo velmi veterno, méze byt potrebné viac dreva. Po priblizne 3 hodinach bude
potrebné kuZzel vyprazdnit.

e Kusy dreva kladte dva po dvoch, akoby ste stavali srub, s kérou obratenou von, aby sa dalej
predchadzalo tvorbe dymu.

e VonkajSiateplota je doleZitym faktorom pre Cas, ktory je potrebny na spravne zohriatie varenej dosky.
Tento Cas sa moZe [i8it od 25-30 minut pocas jari a leta az po 45-60 minUt pocas jesene a zimy.

e Vzavislostinapoveternostnych podmienkach avonkajsejteplote dosiahne varna doska teplotu okolo
300°C na vnutornej hrane a okolo 200°C na vonkajsej hrane.

e Ked sa drevo z vasho pociato¢ného ohna spravne horf, rozloZte horlicu masu pod okrajmi varnej
dosky a pridajte nové drevo do stredu so zvrSkom hore. Proces opakujte po celd dobu,
kym chcete udrZiavat varnu dosku hortcou.

e Vjeseniazimebudepotrebovatviacdrevanaudrzanieteplotyvarnejdosky. Kedjeveterno,budevarna
doska najhorucejsia na strane, odkial vietor odchadza od varnej jednotky. Vykompenzuijte to tym,
Ze posuniete viac horucich uhlikov na opacnu stranu kuZela.
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5.3 NAJLEPSI OLEJ NA POUZITIE

Pre prvych 2 az 3 krat sa odportca pouZit olivovy olej. Tento olej ma niz3f bod horenia, ¢o pomoze
vytvorit pekny hnedo-Cierny odtieri na varnej doske.

Po prvych 2 az 3 krat varenia odport¢ame pouzivat oleje s vy35im bodom horenia. Prikladmi olejov,
ktoré odolavaju vysokym teplotdm ohnia, su sinecnicovy alebo arasidovy olej.

6. VARENIE PO PRVY RAZ

6.1 PRVY OHEN

Varnd doska varnej jednotky je vyrobena zo ocele. Pocas vyroby je doska mierne stlacena
v strede, aby sa nadbytocné Stavy pri vareni mohli odtiect do ohfia. Teplo z ohfa spdsobi,
Ze savarna doska este viac ohnije smerom dolu.

Prvy ohen by mal byt pocas priblizne 30 mindt udrziavany maly, aby sa ocel mohla usadit. Ak zapélite
prilis velky ohen pocas prvého pouZitia svojej varnej jednotky OFYR®, mo&Ze to v budicnosti spbsobit
prilisnt deformaciu varnej dosky.

V niektorych pripadoch sa méze stred varnej dosky vypnut nahor a stat sa konvexnym. Ak sa to stane,
obratte sa naobchod, kde ste zakupili svoju varnd jednotku, pretoZe to znamend, ze ocelje nespravne
namahana.

6.2 ODSTRANENIE TOVARENSKEHO OLEJA Z VARNEJ DOSKY

Varna doska bude pocas dorucenia pokrytda ochrannou vrstvou tovarenského oleja. Pred tym,
ako bude vasa varna jednotka pripravena na poufZitie, je potrebné tuto vrstvu odstranit.

Rozsviette svoj prvy ohen a dokladne zahrejte varnt dosku. K nej pridajte trochu olivového oleja
a rozotrite ho po doske kuchynskym utierkou alebo bielou handrou. Olivovy olej sa zmieSa
s tovarenskym olejom, ¢im sa ulahcf jeho odstranenie. Dosku potom vycistite Spachtlou. Poznédmka:
ked nie je varnd doska spravne zohriata, olej sa stane lepkavou ciernou substanciou, ktoru je t
azké odstranit.

Tieto kroky opakujte priblizne 2 aZ 3-krat, kym sa Skrabance, ktoré odstranite, stand béZzové
namiesto ciernych.

Ked je varna doska €istd, je pripravena na pouZzitie. Je ¢as prilial novd vrstvu olivového oleja a zacat
varit!
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7. VSEOBECNA BEZPECNOST PRODUKTU

eV pripade poziaru oleja alebo tuku sa nepokusajte hasit vodou. OkamZite zavolajte hasicov.
Pouzitie hasiaceho pristroja typu ‘BC' alebo ‘ABC' m6Ze v niektorych pripadoch udrzat ohen
pod kontrolou.

e Plancha m& otvoreny plamen. Drzte ruky, vlasy a tvar mimo plamern. NEPRIKLANAJTE SA nad
planchou pri jej zapinanf alebo pri pouZivani. Volné viasy a oblecenie mézu vzplanut.

¢ Nepouzivajte plachtu bez pouZitia vhodnych ochrannych rukavic.
e VZdy si precitajte ndvod na pouzivanie ochrannych rukavic a reSpektujte jeho obmedzenia.

e Primanipulacii s horicimi kovovymi ¢astami, ako je gril alebo plancha, pouzivajte vhodné ochranné
rukavice A POUZITE dIhé a pevné nastroje ako napriklad vhodnu klest.

e Nikdy nechajte plachtu bez dozoru, ked je rozsvietena.
e Aveti grijd cand scoateti alimentele de pe grdtar. Toate suprafetele sunt FIERBINTI si pot cauza
arsuri. Utilizati manusi de protectie/manusi cu un deget si instrumente de gatit lungi si robuste

pentru protectie impotriva suprafetelor fierbinti sau Tmpotriva stropirii cu lichide de gatit.

¢ Nikdy nehas, ohen vodou, mbze to poskodit plachtu. Nechaj ohen horiet, kym nezhasne sam
od seba. To méZe chvilu trvat.

o (istite a skladajte plachtu iba vtedy, ked Uplne vychladne na okolitd teplotu.

e Privarenina plansi nepouzivajte viac oleja, nez je potrebné, pretozZe to moze sposobit plamene..
e Budte opatrni na dym z dreva, pretoZze moZe spdsobit podrazdenie ocf.

e NepretaZujte jednu stranu plansi viac ako 15 kg.

e \Wyrobok zostava po pouziti dlho horuci. Pred uskladnenim alebo umiestnenim v blizkosti horlavych
povrchov nechajte vyrobok Uplne vychladnut.

e Drzujte volné vlasy alebo oblecenie mimo dosahu vyrobku.
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8. UDRZBA

(i uz varenie vonku praktizujete kazdy deri alebo len pocas vikendov, je déleZité spravne udrziavat svoju
varnu jednotku. Nasledovanim tychto tipov budete moct svoju varnd jednotku vyuZivat mnoho rokov. Pre
video navody moZete navstivit webovu stranku www.ofyr.com.

8.1 VARNA DOSKA

Ak Casto pouZzivate svoju OFYR® Kuchynskd jednotku, na vareni sa bude vytvarat hladka vrstva
uhlika, ¢o ju robf extra hladkou a extra pohodinou na pouZitie. Obcas sa tato vrstva moZe oddelit
na niektorych miestach. Ked zbadate drobné cipy na povrchu, jednoducho ich oskrabte
Spachtlou a natrite novym olejom. Vrstva uhlikovych zvySkov sa tymto spoésobom postupne
obnovi.

Varna doska je vyrobend z Ciernej ocele a ak sa do nej riadne nezapecie olej, skoroduje. Ked sa
olejdooceleriadnezapecie,vzniknelenmaldkordézia. AksavarnadoskadlhSienepouziva,odporicame
ju kazdych 15 az 30 dni oSetrit olejom. Na studenu varnl dosku je tazké rozotriet olej,
preto odporii¢ame namiesto toho pouzit flasu s rozprasovacom s panvicovym naterom.

Na dodato¢nu ochranu zakryte varnid dosku ochrannymi vyrobkami OFYR®.

8.2 UZEL

Po kazdom pouZiti odstrérite popol, aby ste zabranili upchatiu kuZela. Ak je vihk& popol na kone
prilis dlohy ¢as alebo je OFYR® cooking unit v velmi vihkom alebo solnom regiéne, mohlo by dojst
k ocelnym cipom na oboch strandch corten strojirne. Tie to ¢ipy mozZno jednoducho odstranit
so spatulou.

ZvySky a uhlie mogu zostat horuce po dlhu ¢as. Niekedy aj viac dnf. Preto predtym, neZ sa rozloZis
s odpadkami v beznom kosi, vloZ ich vzdy najprv do prazdneho ko$a zinku alebo ocele a pridej na
ne vodu, aby sa Uplne zmokratili. Az potom ich vyhod do bezného kosa.

8.3 ZAKLAD

Pocas varenia alebo kvoli poveternostnym podmienkam moze byt potrebné wvycistit povrch
zakladne. Urobte to iba makkou handrickou, vlaznou vodou a jemnym Ccistiacim prostriedkom.
Nikdy nepouzivajte Cistiace prostriedky na baze rozpustadiel alebo drsné prostriedky, ktoré by
mohli poskodit povrch.
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1. OFYR® ANNIVERSARY EDITION

OAKYEMO 3A NMPUABAHHA NMPOAYKTY OFYR®. HALLA KOJIEKLUIA PO3POBJIEHA O)19
CTBOPEHHA HE3ABYTHIX KYJIIHAPHUX MOMEHTIB Y BALUOMY BJIACHOMY CALY. 3
BUCOKOSIKICHUMU MATEPIAIAMU TA IKOHIYHUM OAU3AMHOM MU [OMNOMATFAEMO
BAM NIAHATU BUNITHE NEYIHHA HA HOBUM PIBEHb.

MNEPEA TUM, K PO3MOYATMU CBIN LLNSX 3 OFYR, MU PEKOMEHOYEMO O3HANOMUTUCS
3 UM MOCIEHUKOM. 3 LLUMU NMOPALAMMU | MPUMOMAMM MU OOMOMOXKEMO BAM 3
YCIM, BI, 3ANAJIIOBAHHS MEPLLUOIO BOrHIO A0 OBC/TYFTOBYBAHHA MIC/A FrOTYBAHHS.
BU TAKOXX 3HAMOETE IHCTPYKLUIi 3 3BIPKU, BAX/IUBY IHOOPMALIIIO TA YMOBM
FAPAHTIi A/19 BALLOIO OFYR®.

1.1 OFYR® ANNIVERSARY EDITION

Bitaemo 3 Bawwum HosuM OFYR! My pagi, WO B NPUEAHANNCA [0 HALLIOI MOAOPOXI 3 OAHIE 3 HaLIMX
ekcknto3vBHMX Mogenelt ANNIVERSARY EDITION. Baly HOBW NpUCTPIN AN NPUroTyBaHHSA iXi 3HaMeHye
noyaTok 6araTbox 0COBNMBMX MOMEHTIB, je BOrOHb, iXa Ta CMiNIbHICTbL OXMBatoTh.

MpuCTpit ANd NPUroTyBaHHSA CTpaB Mae IHHOBAL|iHYy c1MCTeMy noAadi MoBITPS, AKa MOKPALLYE 3ropsaHHS
[lepeBUHY Ta 0BMeXYE YTBOPEHHS AMMY. 3aBAAKM LA cMCTeMi, NpUroTyBanbHa NAUTa TaKoX HarpiBaeTbCs
wisnAaWe i NiaTPUMYE NOCTINHO BMCOKY Temnepatypy. OCHOBa NPUroTyBabHOMO MPUCTPOIO CKNaAaEThCA 3 5
OKpEMVIX YaCTWH | Mae byTu 3ibpaHa CnoxviBa4eM 3a J0NOMOror BK/IHOHYEHVX 8 raliok.

OFYR® ANNIVERSARY OFYR® ANNIVERSARY OFYR® ANNIVERSARY OFYR® ANNIVERSARY
EDITION MIRRORED EDITION BRUSHED EDITION CHROME GREEN EDITION OXIDE RED
STAINLESS STEEL STAINLESS STEEL

1.2 XAPAKTEPUCTUKHN

Martepian npuroTtyBanbHoi NANTN Cranb

MaTepian KoHycy YopHa cTanb

MaTepian ocHoBM Hepxasitoda CTanb / OLMHKOBaHa CTajb
ToBLMHa NPUTrOTyBanbHOI NINTN 12 mm

ToBLWMHa KOHYCY 3 mm

ToBLLMHa OCHOBU 1,5mm

[liiameTp NnpuroTyBanbHOI NINTU 98 cm

Bara 103 kg
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2. YMOBM FAPAHTII

ObmexeHa MOXWUTTEBA rapaHTis MOLUMPIOETECA Ha MaTtepian Ta KOHCTPYKLi0 BCIX MPUroTyBanbHMX
npuctpois OFYR® ana opuriHanbHVX NOKYMNLiB Ta BAACHVIKIB, 3@ YMOBWY, LLIO BOHW Npugdani il NpoaykT
y oiUINHOro Annepa Ta 3apeecTpyBani rapaHTito B HeobxigHoMy nopsaky depes OFYR Club Ha Be6-caiTi
www.ofyr.club

B2C B2B
MnvTa AnA NPUroTyBaHHS iXi 5 pokiB 3 poku
KoHyc: cTanb 3 YOPHUM MOKPUTTAM 2 poku 1 pik
OcHoBa: HepxaBitoya CTanb 5 pokis 3 poku
OcHoBa: NOPOLWKOBO $papboBaHa CTanb 5pokiB 3 poku

Lla rapaHTis nokpuBae AedekTV BUPOOHNLTBA | 3aCTOCOBYETLCS 40 OPUMIHANBHINX MOKYMLIB ab0 BNAACHVKIB
npUroTyBansHoOro Npuctporo OFYR® 3a HACTYNHVMUN YMOBaMU:

* BoHu npuabanu ceit npoaykT Big OFYR® abo Bia aBTOPM30BaHOro Annepa.
®  BOHM BMKOPVICTOBYBa/N Ta 0OCYroByBanu CBill MPOAYKT BIAMOBIAHO A0 IHCTPYKLA Y LibOMY MOCIOHYIKY.

/\ HE NMOKPUTO rAPAHTIEIO:

* 3HOC, Kopo3is, AedopmaLlid | 3MiHa KONbOPY AeTanei, Wo BiAKPYTI BNAVBOM BOMHHO.

* Koposia Ta 3MiHa KObopy, CNPUYMHEHa 30BHILLHIMM BIAVNBaMN.

® Bi3yanoHi HepiBHOCTI, AKi € BNACTMBUMM NPOLiecy BUMPOOHMLTBA.

¢ [MOWKOMKEHHS, CMNPUYMHEH! HEBUKOHaHHAM  HaWWX IHCTPYKUIA  LIOAO  MPY3HAYeHOro
BUKOPUCTaHHSA | 06CNYroByBaHHS.

3. BAXXJTUBA IHOOPMALUIA TA NOMNEPEAOXEHHA

By/b nacka, yBaxHO NpoumTaiTe Lieli MoCioHMK, OCKINbKM BiH MICTUTL iIHGOPMaLjto NpO NpasuibHe
30MpaHHA Ta be3nedHe BUKOPUCTaHHS 6apbekto. MNpounTaiiTte Ta A0TPUMYITECh YCiX MonepeAkeHb
Ta IHCTPYKUiM Nepes cknagaHHAM i BUKOPUCTaHHAM 6apbekto. 36epexiTb Lel NoCibHMK Ans
NoAaNBLIOrO BUKOPUCTaHHS.

Uepes 3HauHy Bary enemMeHTiB po3nakyBaHHs Ta BCTaHOB/IEHHS MPOAYKTY MOBUHHO BUKOHYBATNCS
LLIOHaliMeHLLUe 2 NtoAbMUM abo BinbLue, AKLLO Lie HeobxigHOo Yepes Bary.

HeBVKOHaHHS LiX IHCTPYKL| MOXe NpU3BECTU 40 NOXeXi, BUbyxy abo oniky, Lo MOXe CrPUHHATY
maTepianbHi 36Tk, TpaBMKY abo CMepTb.

3aBXav BYKOPWCTOBYTE MPUCTPOI AN NPUrOTyBaHHS i BIANOBIAHO A0 BCiX MiCLEBIX, AePXaBHMX Ta
HaLjioHabHMX NpaBwa NOXEXHOT besneku.

HEBE3MEKA BUMAPIB YAAHOT O FA3Y! TopiHHA AepeBUHI BUAINAE YaAHWA ras, aKnii He Mae 3anaxy
Ta MOXe ByTV CMepTeNbHUM. BUKOpUCTOBYIATE NPUCTPI A9 MPUFOTYBaHHS iXi ML Ha BIAKPUTOMY
NOBITPI Ta 3abe3neuTte HanexHy BeHTUAALYHO.

> > B> B P
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He BuWKopucTOBYITe B MPUMILLEHHIl He BMKOPUCTOBYITE MnaHYy B 3aKpUTUX 1/ab0 XUTNOBUX
NPVIMILLEHHSX, TaKX SK BYANHKI, HAMETW, Tpeinepw, ByAnHKM Ha kKonecax, rapaxi abo iHLi byaisni un
3aKpUTI NPUMILLIEHHS. Hebesneka cMepTe/IbHOro OTPYEHHS YaHVIM Fa30M.

PO3MiLLYiTe NPUCTPIN AN NPUroTYBaHHSA iXi TiAbKM Ha TBEPAiN, PIBHIl, TEPMOCTIViKi Ta CTabinbHii
noBepxHi. bapbekto Mae BTV BCTAHOBNEHO Ha Be3neyHii, piBHili OCHOBI Nepes BUKOPUCTAHHAM.

JoTpumyitecs MiHiManbHOI BiacTaHi 3 MeTpu (10 dyTiB) Bif yCix roprodmnx Matepianis, Takmx Sk
[epeBIHa, Cyxi POCIMHW, TPaBa, KyLLj, Nanip abo TkaHVHa.

[JloTpumyiTecs MiHiManeHOI BiACTaHi 3 MeTpu (10 ¢yTiB) Bif BEPXHIX KOHCTPYKLNA, CTiH, BIKOH, MOPY4HIB
abo iHWWX Cropya.

He nepecysaiite NpUCTPIi 415 NpUroTyBaHHS i NICNS 10ro BCTaHOBNEeHHS. Lie MOXe noLkoanTv
perynboBaHi Hixkv abo koneca.

He BrKOpUCTOBYITE perynboBaHi HXKW AN 3MiHM 3aranbHOT BUCOTN MPUCTPOO 419 MPUrOTyBaHHS iXi
— BVIKOPUCTOBY/TE iX 1LLEe ANS BUPIBHIOBAHHS NAaHYi. MPUCTPI MoXe CTaTv HecTabinbHMM, SKLLO

perynboBaHi HixXKu BUCYHyTI BinbLL Hix Ha 10 MM.

He BVKOPUCTOBYITE CNPT ab0 6EH3MH /15t PO3MantoBaHHS abo NMOBTOPHOIO PO3MantoBaHHs!
BuikopwucTosyiTe nviLle po3nantoBadi, Lo Bignosigatots EN 1860-3.

He BUKOpPUCTOBYITE MPUCTPI ANS NPUrOTyBaHHSA iXi MiA Yac CUABLHOMO BITPY.

He 3anantoinTte NpoayKT, AKLWO LWBWAKICTE BITPY NepeBuLLyE 15 Km/roa.

Llelt npucTpili 4ns NpUroTyBaHHA IXi CTaE Ayxe rapaynM — He nepecyBariTe oro nif Yac BUKOPUCTaHHS.
TpurmariTe AiTel | JOMALLUHIX TBapyH Nogani.

Hikonn He 3anu1Lwaiite NpUCTPI Ans NPUroTyBaHHS ixi 6e3 Harnsay Nia Yac BYKOPUCTaHHS.

YHMKaNTe PO3nyLLEeHOro BOJIOCCA Ta He HOCITb OZAT 13 LUMPOKVIMI pyKaBamu Nif Yac po3nantoBaHHA
ab0 B1KOPUCTAHHSA MPUCTPOO AN MPUrOTyBaHHS ixi.

Hikonu He BUKOPUCTOBYWiTE BOAY ANSt KOHTPOIKO MONYM'S ab0 raciHHA AePEeBUHI UK BYrinns.

He BraanaiiTe nonin, Nokx BCs AepeBriHa abo BYrinng MOBHICTIO He 3racHe, a NpUCTpI Ana
MPVroTyBaHHS iXi MOBHICTIO HE OXO/OHE.

3aBx/y BYKOPUCTOBYIATE 3axmcHe CNOPSAXEHHS, Hanpurknag, cepTudikoBaHi bapbekto-pykasuuki CE.
3aBXAM YMTanTE IHCTPYKLLIO 10 BUKOPVICTOBYBAHMX 3aXVICHIIX PYKaBNYOK | AOTPUMYATEC iX OOMEXEeHD.

He noyuHaliTe roTyBaTy, 40KV NanMBo He MOKPUETLCS LLAPOM noney.
3aBXan TpMMaliTe BorHeracHik (T1n BC abo ABC) nig pykoro nig 4ac poboTu 3 6apbekto.

Hikonn He nepenosHioiTe BIACK And nanaviBa. Lle Moxe npussBecT A0 CEPUio3HMX TpaBMm Ta
MOLLKOZKEHHS 6apbekto. Hikonw He 3anoBHroMTe BIACK ANd Nanvsa bibLu HixX Ha 75%.
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4. 3BIPKA OFYR® ANNIVERSARY EDITION

OFYR® Anniversary Edition He byze cknaaeHo NiA Yac 4oCTaBku. byab nacka, A0TPUMYINTECh HaLLMX IHCTPYKL
LLOA0 NPaBNABLHOI Ta 6e3mneyHol 36ipk/ Balloro NpUroTyBanbHOMO MPUCTPOD. 3aBXAN 36vpaiiTe naaHLy
pa3oM 3 2 0cobamu, OCKiNbKY Aeski AeTani fyke BaxKi.

. [nactnHa Ang noToky NosiTpa
MnuTta Ana NpUroTyBaHHs ixi
Komyc

BepxHd YacTHa 0CHOBM
JIoBUbHVK noneny

3afHsA YacTVHa OCHOBY

. BiuHa vacTvHa ocHoBwM

. MepeaHs yacTHa OCHOBY
PerynsoBaHi Hixku x4

~—IommuNnwpy

©

@
K

]

J. bont x8
K. Tanka x8
@ L. [aikoBuin koY x2

220 OFYR® MANUAL - OFYR® ANNIVERSARY EDITION



4.1 HANTAWTYBAHHSA NMJTAH4YHA

*  3aBXAM BUKOPWUCTOBYNTE MnaHYy BIANOBIAHO A0 BCIX BIANOBIAHMX MiCLEBUX, LUTATOBUX Ta
desepanbHYIX MOXEXHWX KOAIB.

e [lepes KOXHWM BUKOPWCTaHHAM MepeBipaiiTe BCi rankun, rBUHTV Ta 60NTW, LOO NepekoHaTucs,
LLIO BOHW HaZIAHO 3aTArHYTI.

e JloTpuMyiTeCh BIACTaHI NpVHaiMHI 3 MeTpW Bif yCiX roptodrx Matepianis, Takumx SK AepeBo, CyXi
POCAVHW, TpaBa, NeH3Ai, Nanip abo TkaHUHW.

e [loTpumyiiTecb BIACTaHI NpUHaiiMHI 3 MeTpu Big HaA3eMHVX bGyaiBenb, CTiH, MOPyYHiB abo
HLIMX KOHCTPYKLiA.

*  3aBXaM TpuMaliTe 6ing cebe BorHeracHuk (BC abo ABC) nia 4ac poboTu 3 Nnanuoro.
e [lnaH4y cnig BCTaHOBUTY Ha CTIKY | piBHY OCHOBY NMepej BUKOPUCTAHHSAM.
e He BMKOPUCTOBYITE NNaH4y Ha AePeB'HNX abo 3ananbHVIX MOBEPXHSIX.

°  3aBxan OyabTe obepexHi Mg 4ac pyxy abo HanawTyBaHHSA OyAb-AKOI YaCTVHW MaaHuy,
iCHye Hebe3neka 3aTVICHEHHS.

e [IpoAyKT NOBVHeH GYTV FOPU3OHTaNBHO BUPIBHAHWIA Nepes BUKOPUCTaHHAM.

e [lepekoHaliTecs, O MnacTviHa Afs MOTOKY MOBITPS BCTAHOB/EHA Ta BUPIBHAHA MO LIEHTPY KOHyCa
nepes BUKOPYCTaHHSM MPOZYKTY.

*  He po3miLLyiiTe NaaH4y Ha abo 615 FoprOYLIX MOBEPXOHb.

e [lepekoHaliTecs, LLO NPOAYKT PO3TALLOBAHWIA Ha PIBHIM NOBEPXHI Nepes BUKOPUCTaHHAM.

e [lepeBipTe, Uu BCi raikv CTUCHYTI NICAA NepeMiLLEHHS MPOAYKTY.

*  bByabTe obepexHi; BMPI6 Ma€e rocTpi kpai.

e [lepekoHaliTecs, Lo BUPIO NPaBuabHO PO3TallloBaHWM 0 Ta Nij Yac BUKOPUCTaHHS.

e He nepewmilwyiite oanHWUi roTyBaHHa OFYR® micns ix BCTaHOBNEHHS. Lle Moxe npussectv 4o
MNOLUKOAXEHHSA peryboBaHVX HiXOK abo raiiok-piBHIB, AKMMKU BOHW npuvkpinaeHi. ig vac
nepemiLLeHHs MPoAyKTy CrnoYaTky po3ibepiTb, a MOTiM 3i6epiTe 3HOBY.

* He BVKOPWCTOBYMTE perynboBaHi HOMM ANA 3MiHW 3araNbHOi BMCOTW Bawloi oguHuui OFYR®

Cooking, BUWKOpPUCTOBYITE iX AvWe AN BUPIBHIOBaHHA NAacTUHW. OAMHUUA MOXe CTaTu
HeCcTabiNbHO, AKLLO perynboBaHi HOMM BUXOAATb 3a Mexi 10 MM.
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5. TOTYBAHH4 3 OFYR® ANNIVERSARY EDITION

MNOPAAN TA XUTPOLLI, 9Kl 3rAAYIOTbCA ¥ UbOMY PO34AII, TAKOX MOACHEHI Y
BIAEOPOJIUKAX, IKI AOCTYIMHI HA BEG-CAWUTI WWW.OFYR.COM.

BXM1BaHHS ankoronto, peLenTypHyx abo 6e3pelienTypHIX NikiB MOXe MOripLMTY 34aTHICTE KOPUCTYBaYa
[0 36VpaHHs Y1 6E3MeYHOro BUKOPUCTAHHA MaaHuv. HiKoav He 3aBaHTaxyTe naaHuy ApoBaMu HaATo
MOBHICTHO. Lle MoXe Npr3BecTy 40 Cepio3HIX TPaBM Ta MOLLKOXEHb MaaHui.

5.1 HAMKPALLIA OEPEBUHA 0111 BAKOPUCTAHHSA

* MW peKkoMeHAyeMO BUKOPUCTOBYBATM MAKWWIA TN AepesBa 3a BalUMMKU YNOAOOAHHAMMN.
Mwu Biarykyemocs Big OiNbLIOCTI TMNIB TBEPAOro AepeBa, OCKINBbKNA BOHWU FOpPsTb MPU BULLMX
TemnepaTypax i MoXyTb MOLLKOANTA MaaHYy.

*  He 3aBaHTaxylTe KOHYC BinbLL HiX 6 LUMaTKamM/ AepeBa OAHOHACHO.

e [lepekoHanTecs, WO AepeBrHa MOBHICTIO Cyxa nepes TMM K po3nantosatu ii. Mu pekomeHayeMo
MaKCManbHWI BMICT Boaorocti 20%.

e OFYR pekoMeHzye BYKOPUCTOBYBAaTM byk ab0 iceH ik ManviBo, Lie MepeTBOPIOETHCSA Ha BUCOKOSKICHe
[AepeBHe BYrifNs nig yac cnantoBaHHs.

5.2 HAMKPALLIMA CNOCIB 3AMNASINTU BOFOHb

*  |geanbHWiA PO3MIp MONIHOBAHWX BPYCKIB ANA BUKOPUCTAHHS CTaHOBUTL Npuban3Ho 10 x 30 cm.
MW pekoMeHZyeMO yTPVMyBaTUCA Bif BUKOPUCTAHHA GiNbLIMX OPYCKiB, OCKINbKM BOHY LWBWAKO
3aNaNntoroTCs, ane, 9k NPaBuIo, He ropATb HaNeXHUM YVMHOM Yepes BiACYTHICTb NpoCTopy And
KUCHFO B KOHYCI.

e Konu xonofHo abo Ayxe BITPSHO, BaM MOXe 3Haaobutuca Ginblue Apos. llicng npubansHo
3 roAVH Bam NOTPIGHO Byae BMAANWTI 3aMWKN APOB 3 KOHYCa.

e BriaaiTb AepeB'sHi LUMaTKM Mo ABa, HibW BK ByyeTe xaTy 3 6pycis (AMB. Man. 3), 3 KOPOH Ha30BHI,
L1106 nozanblue 3anobiraHHA YyTBOPEHHIO AVIMY.

*  30BHIWHSA TeMnepaTypa € BaXMBIUM GakTOPOM ANs Yacy, AKNiA MOTPIGHO ANS HanexHOro Harpisy
NANTA ANS roTyBaHHA. Lleit uac Moxe BapitoBatuca Big 25-30 XBUAWH HaBecHi Ta BAITKY 40
45-60 XBNNVH BOCEHU Ta B3VMKY.

*  3aNexHo BiA MOroAHVX YMOB i 30BHILUHLOI TemnepaTtypu, ninta ANs NpurotyBaHHA AOCArHe
TemnepaTypy 6113bko 300°C Ha BHYTPILLHBOMY Kpai Ta 6a13bko 200°C Ha 30BHILLHLOMY Kpal.

e Konu AepeBo BALIOro MoyvaTkoBOro BOTHIO rapHO ropWTh, PO3MOAINITL rapsyy Macy nij Kpasmu
NAUTU A0S MPUrOTYBaHHS Ta JojaiiTe HOBe AepeBO B CEpeAvHy 3 KOpoK Bropy. oBTOpiTh
MpoLiec MPOTArOM YCbOro Yacy, Sk1i Bi xoueTe 36epiraTi NAVTY ANs NPUroTyBaHHS rapsiyoto.
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e BoceHu i B3UMKY A5t NIATPUMAHHS TeNNa NpuroTyBanbHoI MAUTI NOTPIGHO binbLue Apos. Koav Bie
BiTep, NpUroTyBasbHa navTa byae HanrapayiLLo Ha Tii CTOPOHI, Ae BiTep NOKUAAE NPUTroTYBaIbHNN
npuCTpir. BunpasTe ue, nepemillatoyu binblue rapayoro Byriang Ha NpoTUAeXHWA 6ik KoHyca.

5.3 HAMKPALLIA OJ1iF AJ19 BAKOPUCTAHHS

e [lepwi 2-3 pasn pekoOMeH/yeTbCA BMKOPUCTOBYBATW ONMBKOBY ONit0. LA ONig Mae Hx4y Touky
BUOYXY, LLIO AOMOMOXE YTBOPWUTW TFapHWUI KOPUYHEBO-YOPHWIA BIATIHOK Ha MPUroTyBasbHilA
NANTI.

e [licnsnepwnx2-3pasiBroTyBaHHs M1PEKOMEHYEMO BVIKOPUCTOBYBATU O 3BULLIOKO TOUKOO BUOYXY.
MpuyKnagammn Takvix onili € COHSILLUHMKOBa abo apaxicoBa OJ1isi, siki MOXyTb BUTPKIMYBATL BICOKY
TemnepaTypy BOrHto.

6. MEPLUA NPOBHA NINTYBAHHA
6.1 MEPLUU BOrOHb

e [IpuroTyBanbHa NAMTa NPUroTyBaabHOMO MPYICTPOK BUTOTOBEHA 3i CTani. Mi4 Yac BUPOGHNLTBA
MANUTa TPOXM MPOKOB3YETHCS B CepeduHy, o6 AOMOMOrTY 36MpaThn HafNMLLIKOBWIA CiK Mij dac
roTyBaHHs. Teno Bif BOrHIO 3MyCUTb MPUTrOTYBabHY MANTY Lije BinbLue 3rvHaTCH BHI3.

e [lepLnii BOroHb CNig po3nantoBaTvi HEBENNKMM NMPOTAroM Npr6AM3HO 30 XBUAWH, LLLOO 4OMOMOrTH
CTani BCTaHOBUTUCS. SIKLLLO BW PO3ManwTe 3aHazATo BeNVKINI BOrOHb Mi Yac NepLloro BUKOPUCTaHHS
BaLLOroNpuroTyBanbHoronpuctpoto OFYR®, Lie Moxe Npr3BecTy 40 TOro, Lo MPUroTyBaabHa nauTa
3rVMHETbCA HaATO Aaneko Nig Yac NoAaNbLIOro BUKOPUCTAHHS.

* Y eaknx BMMNaAKax NpUroTyBaibHa NAUTa BUCTYNaE Bropy B CEPEAVIHI Ta CTae ONyKOo. AKLLO Le
TPanuTbCS, 3BEPHITLCS 0 MarasnHy, Ae 81 NpuAGany Cii NpuroTyBanbHMiA MPUCTPIN, OCKiNbKY Lie
03HaYae, Lo CTaNb HEMPaBULHO HaBaHTaXeHa.

6.2 BUOANEHHSA 3ABOACbLKOI ONli 3 MPUrOTYBAbHOI NM/INTU

e [lpn AoCTaBUi NpuUroTyBanbHa NAUTa OyAe NOKPUTa 3aXWCHUM LLIAPOM 3aBOACLKOI onil. Mepes
TVM 5K Ball MpUroTyBanbHWA NPUCTPIN GyAe roToBMIA A0 BUKOPWUCTaHHS, Lieid Wwap noTpibHO
BUAANNTL.

e Po3nanitb NepLUMi BOrOHb Ta peTenbHO po3irpinte npurotyBanbHy nanty. ObepexHo obaniite
i ONMBKOBOK OMi€EF0 Ta PO3MOAINITE 1i 33 A0MOMOro KyXOHHOIO PYLUHMKa abo 6inoi TKaHWUHW.
OnnBKOBa ONist 3MILLAETHLCA 3 3aBOACHKON OMIED, LLO MONETWUTL I BUAANEHHSA. 3UNCTITb MANTY 3a
[OMOMOr o0 10MNAaTKM. 3BePHITh yBary: KONu NpUroTysanbHa NamnTa He posirpita HaNexHM YnHOM,
ONif CTaHe INMKOH YOPHOK PEYUOBUHOK, AKY BaXKO BUAAINTH.

e [10BTOPITb Wi KPOKM 6113bKO 2-3 pasu, AOKM 3 MPUrOTyBaNbHOT NANTU HE MOYHYTb 3HIMaTUCA CBITAI
3/IMMKN 3aMiCTb YOPHWX.
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*  FAKWO NpuUroTyBasbHa NaMTa Y1CTa, BOHa roToBa A0 BUKOPUCTaHHA. Mopa 0banBaT HOBUI Wwap
O/IMBKOBOI O/1ii Ta MOYMHATK roTyBaTw!

7. BATAJIbHA BE3IMNEKA TOBAPIB

* Y BUNAAKY BUHWKHEHHS MOXeXi 3 Mac/ oM abo XMPOM He HamaraiTecs 3aracuTu Bogoto. HeraiHo
BUKNNYTE MOXEXHY CNyXOy. BrkopucTaHHa BorHeracHvka Tuny ‘BC' abo 'ABC' Moxe, B AeAkmx
obcTaBrHax, CTPYMaT BOrOHb.

e [InaH4ya Mae BiakpuTe nonym's. TpumalrTe pyku, BOMAOCCH Ta 0b6AMYYs mogani Big monym's.
HE HATMHAMTECS Hag nnaHuoto Nig Yac 3ananeHHs abo BVIKOPWCTaHHSA. BinbHe Bonoccs Ta oaar
MOXYTb 3aropiTucs.

*  He BMKOPVCTOBYVITE NNaHYy 63 BUKOPUCTaHHS BiJNOBIAHMX 3aXVCHIX PYKaBUYOK.

®  3aBXAM UMTaNTe IHCTPYKLIO A0 3aXMCHIUX PYKaBUYOK | AOTPUMYITECS 3a3HaYeHNX Y Hili 0bMexeHb.

e [lig yac poboTV 3 rapaunMyu MeTaneBUMW AeTaiamy, TakuMy AK peuitka Yu  MaaHya,
BMKOPUCTOBYITe BiANOBIAHI 3axucHi pykasnyki TA BUKOPUCTOBYWTE AoBri i MiLHI IHCTPYMeHTY,
Hanpuknag, BiANOBIAHY KneLL.

e Hikonw He 3anwviwaiite nnaH4y 6e3 Harnazy, Koav BoHa 3ananeHa.

*  bysbTe obepexHi, 3HiMaroun ixy 3 pewitkv rpung. Yci nosepxHi FTAPAYI Ta MOXyTb CAPUYUUHATY
onikn. BUKopUCToByiiTe 3axXMCHI pyKaBuLi/nepyaTky Ta AOBTi MiLHI IHCTPYMEHTI AN NPUroTyBaHHS

I, 06 3a6e3MeUnTI 3aXNCT Bij rapsayunx NoBepxoHb abo 6pu3okK pignHU BiA iXi.

e HiKonu He raciTb BOroOHb BOZOLO, Lie MOXe MOLLUKOAWTY MaaHuy. Hexal BOroHb ropuTh, AOKW He
noracHe cam. Lie Moxe 3aiiHATY Aedkuin Yac.

e YucTiTe Ta 36epiraiite naaHyy TiNbKW TOA|, KOMM BOHA MOBHICTIO OXOJIOHE [0 TeMmnepatypw
HaBKOMVMLLHBOrO CepeAoByLLa.

*  He BMKOpPUCTOBYIATE Binblue 0N, HX HEOBXIAHO, Nif Yac roTyBaHHA Ha MAanui, Tak K Lie Moxe
CAPVYMHATI NOSTYM'A.

e bByabTe obepexHi 3 AMMOM Bif AepeBa, OCKINbKM BiH MOXe CMIPUYMHUTI MOAPA3HEHHS OYell.
*  He HaBaHTaxynTe OAHY CTOPOHY NAaHui binbLue 15 Kr.

e [licns BMKOPWCTaHHS BUPIG TpMBanuMiA Yac 3anMWaEeTbCs rapsunm. llepes 36epiraHHaM abo
PO3MiLLEHHsIM BPOBY NOGAM3Y NErko3aliMICTVX MOBEPXOHb AaliTe OMY MOBHICTHO OXONOHYTU.

e TpumariTe po3nyLleHe BONOCca abo KiHUiBKM OAAry MoAani Big BUPO6Y.
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8. YTPUMAHHA

He3anexHo BiA TOro, Uv roTyeTe By Ha ByINLL LLOAHS, YW ULLE Ha BUXIAHWX, BaXBO NPaBMNbHO A0rNsAaTy
3a BalLVIM NPUrOTyBaNbHVIM NPUCTPOEM. ZIOTPUMYHOUMCE LMX NOPag, BY 3MOXETe HaCONOAXYBaTICS BaLLMM
NpUroTyBansHNM NPUCTPOEM NMPOTArOM baraTbox Pokis. [ns Bieoypokis BiaBigaliTe www.ofyr.com.

8.1 TPUTOTYBAJIbHA NMJTIUTA

®  AKWO BWM 4YacTo BuKopuctoByeTe cBii OFYR® KyniHapHWiA anapat, Ha KyniHapHii nauTi
HaKoMWYy€eTbCA TNaAKMA LWap Byraeut, Wo pobuTb i 0COBAMBO TNaAKO Ta 3PYYHOR
B ekcnnyatauji. Yac BiA uacy Leit Wwap Moxe Bignajaty Ha Aeskmx micusx. Konn su 6auumte
CTPYXKM Ha MOBEPXHIi, MPOCTO 3IPBIThb X 3a AOMOMOrOK LWMNaTeNbk Ta HaMacTiTb HOBOK OJiEr0.
LLap ByrneLesmnx 3annLLKiB MOCTYNOBO MOHOBUTLCS LM CNOCOHOM..

e [lanTa A9 NPUroTyBaHHA 3p06/eHa 3 YOPHOI CTasi i 3aKopijHi B Cydal, AKLLO Ol He 3a61BaETbCA
B Hel MpaBWabHO. Sk AviLe onis Byna NpaBUAbHO BUMeYeHa B Hel, pO3BMBaTLCA TiNbkW HeBenvka
koposid. Ko nanty Ans nNpurotyBaHHA He BUKOPUCTOBYHOTH MPOTArOM TPUBaNMX Mepiois,
MW pekoMeHayeMo 06pobnsTy i oniero KOXHMX 15-30 AHIB. ToMy LLO 06pobKa XONOAHOI NANUTY
NS NPUrOTYBaHHA KYNIHaPHOK ONIEKD He Mpaufoe 3aHaAaTo nerko, 6inbll edekTnBHUM byae
BVIKOPVICTaHHSA My/bBepu3atopa 3 NOKPUTTAM A5 CKOBOPIAKN.

e [lokpuiiTe MpUroTyBanbHy MUTY 33 AOMOMOrOH 3axucHVX npoayktis OFYR® Ans AoAaTkoBoro
3aXU1CTy.

8.2 KOHYC

*  [licna KOXHOrO BWKOPWUCTaHHA BWAANITE 30/y, LWOO 3anobirtn 3abpyAHeHHI0 KOHyca. SKLIO
MOKPWi MOMiN 3aAWLIAETECA Ha KOHY HaATpVBaNM nepios abo SKWO O6'EKT MPUroTyBaHHS
odip 3HaXOAUTLCS B AyXe BONOromy abo CONOHOMY PerioHi, MoxeTb OyTW CTBOpPEHO CTanesi
CKaNbKN K Ha BHYTPILHIN, Tak i Ha 30BHILLUHI CTOPOHI KOHYCIB 3 KOPTEHOBOro CTani. Lli ckanbku
Nerko BUAANMUTW LUNaTenem.

e 3053 i BYrinNg MOXyTb 3aULWIATUCS rapsyunMy NPOTArOM AOBroro 4acy. IHOAI HaBiTb MPOTATOM
LeKiNbKoX AHIB. TOMy Nepej TM, SK 3BIMMHUTICA 3 30/1010 B 3BMYaliHIi Bigpax ANg CMITTH, NOCTaB
X 3aBX/AM CnoYaTKy y NycTy Kacy 3 LUMHKY abo CTasi Ta 3an1ii Ha HX BOAY, LL06 BOHW ByN11 MOBHICTHO
3MOKPeHI. /1L NOTiM BUANBUCE 3 HUMW B 3BUYANHIN BIAPI 419 CMITTS.

8.3 OCHOBA

e [lig yac NpuroTyBaHHsA ki abo Yepe3 MoroAHi yMOBU MOXE 3HaZ0OUTUCS OUMLLEHHS MOBEPXHI
OCHOBW. POBITh Le 1le MAKOK TKaHWHO, BUKOPWCTOBYIOYM Tenay BOAY Ta TPOXW M'AKOro
MUFOYOr0 3aC06Y. HIKOW He BUKOPUCTOBYITE 3aCObU ANt YMLLEHHS Ha OCHOBI PO34YMHHIKIB ab0
arpecunBHi 3aCobu, AKi MOXYyTb NOLLKOANTV MOBEPXHHO.
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